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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL’'USO.
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le
quali:

1.

2.

3.

~

10.

1.

12.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell'apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

Non lasciare 'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disinserirlo
dopo ogni uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante I'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e
ben illuminato.

Posare il forno su un piano di lavoro o un mobile da cucina che sopporti una
temperatura di almeno 90°C e lasciare un po’ di spazio libero sopra di esso. In
nessun caso deve essere incassato o inserito in un mobile.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).
Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.
Questo apparecchio pud essere usato da ragazzi di eta maggiore 0 uguale
a 8 anni; le persone con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o privi di
esperienza e conoscenza dell'apparecchio oppure ai quali non siano state date
istruzioni relative all'utilizzo dovranno essere soggette alla supervisione da parte
di una persona responsabile della loro sicurezza oppure dovranno essere prima
adeguatamente formati su come usare tale apparecchio in sicurezza e sui rischi
connessi all'uso dello stesso. Ai bambini € vietato giocare con I'apparecchio. Le
operazioni di pulizia e di manutenzione non possono essere effettuate da ragazzi
a meno che non abbiano un’eta superiore agli 8 anni e in ogni caso sotto super-
visione di un adulto.

Tenere 'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata di bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINA ED IL CAVO
ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER
LA LORO PULIZIA.

ANCHE QUANDO L'APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA
SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O
TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.
Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare
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13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

gli interruttori posti sull'apparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti
di alimentazione.
Togliere tutti gli accessori interni, quindi lavarli ed asciugarli accuratamente.
Non trasportare I'apparecchio quando € in funzione.
Non ricoprire le parti interne del forno con fogli di alluminio per evitare di dan-
neggiare gravemente il funzionamento del termostato.
Durante il funzionamento le parti metalliche ed il vetro sono caldi: operare
sullapparecchio toccando solo la maniglia della porta.
Non posate niente sullo sportello quando € aperto.
Utilizzare il forno solamente per la cottura degli alimenti.
Non mettere canovacci ne piatti sopra I'apparecchio.
Appoggiare I'apparecchio ad una parete durante I'uso.
A Evitare di lasciare sulle superfici sostanze acide (succo di limone, aceto,
...). Sostanze acide quali succo di limone, conserva di pomodoro, aceto
e simili, se lasciate a lungo, intaccano lo smalto rendendolo opaco.
Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.
Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o
se I'apparecchio stesso risulta difettoso; in questo caso portatelo al piu vicino
Centro di Assistenza Autorizzato.
Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal
Costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica o0 comunque da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.
L'apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o industriale.
Questo apparecchio € conforme alla direttiva 2006/95/EC e EMC 2004/108/EC.
Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal pro-
duttore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del
suo utilizzo da parte dellutente.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell’'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i
propri giochi.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.
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30. Il prodotto non va alimentato attraverso timer esterni o con impianti separati
comandati a distanza.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)
Maniglia

Resistenze

Griglia

Leccarda

Livelli di cottura

Corpo dell'apparecchio

Manopola termostato

Manopola selezione funzioni

Spia di pronto temperatura

Manopola accensione e timer
Forchetta rimozione griglia e leccarda
Vassoio raccogli briciole
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AL PRIMO UTILIZZO

Effettuare un ciclo di cottura “a vuoto” in modo da togliere I'odore ed il fumo che le sostanze protettive

presenti sulle parti metalliche possono sviluppare:

- accendere il forno ruotando la manopola (H) sul simbolo I:I, impostare la temperatura al massimo
ed il timer su 15 minuti;

- lasciare funzionare I'apparecchio con lo sportello aperto in ambiente areato.

Durante questa operazione € normale I'emissione di fumo dalle parti metalliche e dalle feritoie late-

rali. Dopo questa operazione, aerare il locale.

ISTRUZIONI PER L’'USO
- Preparare gli alimenti da cuocere posizionandoli o sulla griglia (C) o all'interno della leccarda (D).

- Inserire la spina nella presa di corrente e, tramite la manopola selezione funzioni (H), selezionare
il tipo di cottura desiderato:

3 cottura superiore (per gratinare);

(2] cottura inferiore;

& cottura con potenza piena (sopra e sotto contemporaneamente);
cottura superiore con ventilazione;

cottura inferiore con ventilazione;

cottura con potenza piena (sopra e sotto contemporaneamente) con ventilazione.
-3-
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Nota: Grazie alla funzione ventilazione I'aria calda ventilata assicura una ripartizione uniforme della

temperatura e, permette una cottura omogenea su piu livelli senza mescolare gli odori.

- Ruotare la manopola del termostato (G) ed impostare la temperatura di cottura desiderata.

- Posizionare la griglia (C) con gli alimenti precedentemente preparati, all'interno del forno al livello
di cottura (E) desiderato, utilizzando I'apposita forchetta (M) (Fig. 2). Inserire anche la leccarda
(D) ad un livello (E) inferiore rispetto alla griglia (C) in modo da raccogliere i grassi. Si consiglia di
versare due bicchieri d’acqua nella leccarda (D) per evitare fumi, cattivi odori ed incrostazioni.
Nel caso gli alimenti siano stati preparati all'interno della leccarda (D), € necessario prima inserire
la griglia (C) allinterno del forno quindi posizionarvi sopra la leccarda stessa (D) (Fig. 3).

ATTENZIONE: Posizionare gli alimenti ad una distanza di minimo 2 cm. dalle resistenze superiori.

- Tramite la manopola (L) impostare il timer secondo il tempo di cottura desiderato.

A questo punto il forno inizia la cottura e la spia di pronto temperatura (1) si illumina; si spegnera
0 quando & stata raggiunta la temperatura impostata o se la manopola (L) viene riportata manual-
mente in posizione “0”.

ATTENZIONE: Sorvegliare il preparato durante la cottura.

- Terminato il tempo di cottura il forno si ferma automaticamente, emettendo un segnale acustico.

- Staccare la spina dalla presa di corrente, aprire lo sportello e, per evitare di bruciarsi, togliere la
griglia (C) o la leccarda (D) utilizzando degli appositi guanti da cucina o I'apposita forchetta (M) in
dotazione nel secondo.

PULIZIA

- Una pulizia frequente evita formazione di fumi e cattivi odori durante la cottura.

- Utilizzando appositi guanti da cucina, estrarre il vassoio raccogli briciole (N) e procedere con la
sua pulizia. Reinserirlo quindi allinterno dell’apparecchio facendo attenzione a posizionarlo cor-
rettamente sotto le resistenze (B) (Fig. 4).

- Laleccarda (D) e la griglia (C) possono essere lavate in acqua tiepida e sapone, oppure in lava-
stoviglie, nel ripiano superiore.

- Per la pulizia della superficie esterna utilizzare sempre una spugna umida.

Evitare I'impiego di prodotti abrasivi che danneggerebbero la vernice.

- Per la pulizia delle superfici interne non utilizzare mai prodotti che corrodono I'alluminio (detergenti
in bombolette) e non grattare le pareti con oggetti appuntiti o taglienti. Pulire con una spugna
umida, al termine di ogni utilizzo, dopo che il forno si sara completamente raffreddato.

ATTENZIONE: Tutte le parti smaltate devono essere lavate con acqua saponata o altri prodotti che

non siano abrasivi.

- Quando ci sono macchie di grasso o esalazioni di fumo, vi consigliamo di togliere il grasso con
una spugna imbevuta di acqua calda insaponata.

ATTENZIONE: Asciugare preferibilmente con un panno morbido. Sostanze acide quali succo di

limone, conserva di pomodoro, aceto e simili, se lasciate a lungo, intaccano lo smalto rendendolo

opaco.



Ricette/quantita

Arrosti di carne (1 Kg)

Arrosto di pesce (1 Kg.)

Verdure al forno (500 gr.)

Spiedini, salsiccia, carne in pezzi (500 gr.)
Carne, verdura, pesce al cartoccio (500 gr.)
Carne, verdura, pesce gratin (500 gr.)
Pasta al forno (1 Kg)

Pane, pizza e focacce (500 gr.)

Torte, crostate (500 gr.)

Biscaotti, piccola pasticceria (200 gr.)

Gradi

200°-230°

190°-210°

190°-210°

190°-210°

190°-210°

230°

200°

230°

170°-180°

170°

Tempi

60-80 min.

30-40 min.

30-40 min.

30-45 min.

30-45 min.

20-30 min.

20-30 min.

20-35 min.

25-40 min.

10-15 min.

Funz.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and
these include the following:

1.

2.

3.

>

~

10.

1.

12.

13.
14.
15.

Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of the
mains electricity.

Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;
unplug it after every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Place the oven on a work top or kitchen cabinet capable of withstanding a
temperature of at least 90°C and leave some room above it. Under no circum-
stances should it be slotted in or inserted into a unit.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge only if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Do not allow
children to play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be
carried out by children unless they are older than 8 and supervised.

Children under age 8 should not be allowed to handle appliance and its power
cord which must be kept out of their reach.

NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER
OR OTHER LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.
ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS
BEFORE FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE
CLEANING THE APPLIANCE.

Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjust-
ing the switches on the appliance, or before touching the power plug or power
connections.

Remove all internal accessories, then wash and dry with care.

Do not transport the appliance while it is operating.

Do not cover the inside parts of the oven with aluminium foil as this could seri-
ously damage thermostat operation.
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17.
18.
19.
20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.
27.

28.

29.

30.

: During operation, the metal parts and glass become hot: only touch the
door handle at this time.
Do not place anything on the door when it is open.
Do not place dish cloths or plates on the appliance.
Only use the appliance for cooking purposes.
The appliance shall be placed against a wall when use.
Do not allow acid substances (lemon juice, vinegar, etc.) to remain on
the appliance.
Acidicaslemonjuice,tomatosauce,vinegarorsimilar,ifleavedforlong
time, may harm the enamel, making it opaque.
To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.
Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appli-
ance itself is faulty; in this case, take it to your nearest Authorised Assistance
Centre.
To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Technical Assistance Service or a similarly qualified person.
This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for com-
mercial or industrial purposes.
This appliance conforms to the 2006/95/EC and EMC 2004/108/EC directives.
Any changes to this product that have not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s guarantee being rendered null and void.
In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who may
play with the appliance or its parts.
Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.
The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

O NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)
Handle

Heating elements

Grill

Drip pan

Cooking levels

Appliance body

Thermostat dial

Function select dial
Temperature light

Power on and timer dial

Fork to remove grill and drip pan
Crumb tray
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USING FOR THE FIRST TIME

Carry out an "empty” cooking cycle so as to remove any smell and smoke from the protective coat-

ings applied to metal parts:

- switch on the oven by turning the dial (H) to the symbol E; setthe temperature to the maximum
and the timer to 15 minutes;

- leave the appliance to operate with the door open in a well-aired environment.

During this operation, it is usual for smoke to come off metal parts and side openings. After this

operation, ventilate the room.

INSTRUCTIONS FOR USE

- Prepare the foods for cooking by placing them on the grill (C) or inside the drip pan (D).

- Plug the appliance into the mains power and use the function select dial (H) to select the type of
cooking required:

O top cooking (for gratin);

() bottom cooking;

(] cooking at full power (top and bottom at the same time);

top cooking with convection;

bottom cooking with convection;

top and bottom cooking at the same time with convection.

Note: Owing to the fan function, hot ventilated air guarantees an even temperature distribution and

permits an uniform cooking on several levels without mixing up smells.

-8-
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- Turn the dial of the thermostat (G) and set the required cooking temperature.

- Place the grill (C) with the previously prepared food into the oven at the required cooking level (E),
by using the suitable fork (M) (Fig. 2). When cooking foods on the grill (C), also insert the drip pan
(D) at a lower level (E) than the grill (C) so as to collect any cooking fat. We recommend pouring two
glasses of water in the drip pan (D) to prevent smoke, unpleasant odours and build up.

In case of food prepared in the drip pan (D), insert the grill (C) into the oven first, and then position
the drip pan itself on it (D) (Fig. 3).

IMPORTANT: Place foods at a minimum distance of 2 cm from the top heating element.

- Use the dial (L) to set the timer for the required cooking time.

At this stage, the oven starts cooking and the temperature light (I) switches on; it switches off when
reaching the set temperature or if the dial (H) is manually reset to “0” position.

IMPORTANT: Keep an eye on the food while it is cooking.

- At the end of the cooking time, the oven stops automatically, sending out an alarm.

- Unplug the appliance, open the door and remove the grill (C) or the drip pan (D) using suitable
oven gloves or the appropriate fork (M) supplied with the latter.

CLEANING

- Frequent cleaning prevents the formation of smoke and unpleasant odours during cooking.

- Use the special oven gloves to remove the crumb tray (N) and proceed to clean. Return it to the
inside of the appliance, taking care to position it correctly under the heating elements (B) (Fig. 4).

- Always wipe the outside clean with a damp sponge.

Do not use abrasive products that can damage the paintwork.

- Never use products that might corrode aluminium (spray detergents) to clean the inside surfaces
and never scrape the sides with sharp or pointed objects. Wipe with a damp sponge at the end
of each use, when the oven has completely cooled.

IMPORTANT: All enamelled parts need to be washed with soapy water or other non-abrasive products.

- When there are grease spots or smoke exhalations, we recommend removing grease with a
sponge soaked in hot soapy water.

IMPORTANT: Dry with a soft cloth. Acidic substances such as lemon juice, tomato purée, vinegar

or similar can damage the enamel, making it lose shine.



Recipes/quantities

Meat roasts (1 Kg)

Roast fish (1 Kg)

Baked vegetables (500 g)
Brochettes, sausage, chopped meats (500 g)
Wrapped meat, vegetables and fish (500 g)
Meat, vegetable, fish gratin (500 g)
Oven-baked pasta (1 Kg)

Bread, pizza and focaccia (500 g)

Cakes, pastries (500 g)

Biscuits, small pastries (200 g)

Degrees
200°-230°
190°-210°
190°-210°
190°-210°
190°-210°
230°
200°
230°
170°-180°

170°
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Times

60-80 min.

30-40 min.

30-40 min.

30-45 min.

30-45 min.

20-30 min.

20-30 min.

20-35 min.

25-40 min.

10-15 min.

Funct.
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI.
Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-
tions suivantes:

1.

2.

R

10.

1.

Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il est branché au réseau
électrique; débranchez-le aprés chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou pres de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.
Poser le four sur un plan de travail ou sur un meuble de cuisine supportant une
température d’au moins 90°C et prévoir un espace libre au-dessus du four. Le
four ne doit en aucun cas étre encastré ou introduit dans un meuble.
N’exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil,
etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n’entre jamais en contact avec des surfaces
chaudes.

Cet appareil peut etre utilise par des enfants ages ou majeurs de 8 ans. Les per-
sonnes presentant des capacites physiques, sensorielles ou mentales reduites
ou depourvues d’experience et de connaissance de 'appareil, ou n’ayant pas
recu les instructions necessaires devront utiliser I'appareil sous la surveillance
d’une personne responsable de leur securite ou devront etre correctement ins-
truites sur les modalites d’emploi en toute securite de cet appareil et sur les ris-
ques lies a son utilisation. Il est interdit aux enfants de jouer avec I'appareil. Les
operations de nettoyage et d’entretien doivent etre effectuees par des enfants
ages de plus de 8 ans et, dans tous les cas, sous la surveillance d’'un adulte.
Garder I'appareil et son cordon d’alimentation loin de la portee des enfants ages
de moins de 8 ans.

NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LAFICHE NILE CABLE ELECTRIQUE
DANS LEAU OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS UN CHIFFON
HUMIDE POUR LES NETTOYER.

MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER
LA FICHE DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’INSTALLER
OU DE DEFAIRE LES SIMPLES PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU
NETTOYAGE.
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12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.
27.

28.

29.

Vérifier d’avoir toujours les mains séches avant d’utiliser ou de régler les inter-
rupteurs placés sur I'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions
électriques.

Retirer tous les accessoires internes, puis les laver et les essuyer soigneusement.

L'appareil ne doit pas étre transporté quand il est en marche.

Ne jamais recouvrir les parties internes du four avec des feuilles d’aluminium afin

d’éviter le risque d’'endommager gravement le fonctionnement du thermostat.
Durant le fonctionnement, les parties métalliques et la vitre sont chauds:
manipuler 'appareil en ne touchant que le manche de la porte.

Ne rien appuyer sur le portillon lorsqu'il est ouvert.

Utiliser le four uniquement pour cuire les aliments.

Ne pas poser de torchons ou d’assiettes sur le four.

Appuyer I'appareil contre une paroi durant son utilisation.

A Eviter de laisser des substances acides sur les surfaces (jus de citron,
vinaigre,etc.). Lessubstancesacidestellesquelejusdecitron,lestoma-
tesenconserve, levinaigreetsimilairespeuventattaquerlasurfaceetla
rendre opaque en cas de contactprolongé aveccette derniere.

Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la

prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.

N'utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés, ou

si I'appareil résulte défectueux; dans ce cas, contactez le Centre d’Assistance

Aprés-vente Autorisé le plus proche.

Si le céble d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le Constructeur

Ou par son service apres-vente ou, dans tous les cas, par un technicien qualifi, de

facon & éviter tout risque de danger.

L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il

ne peut en aucun cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.

Cet appareil est conforme a la directive 2006/95/EC et EMC 2004/108/EC.

Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur,

peut comporter la réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé

de le rendre inutilisable en éliminant le cable d’alimentation électrique. Nous

conseillons en outre d’exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer une
source de danger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de I'ap-
pareil pour jouer.

Ne laissez pas les parties de I'emballage a la portée des enfants car elles
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constituent une source potentielle de danger.
30. Le produit ne doit pas étre alimenté a travers des timer externes ou avec des
installations séparées commandées a distance.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)
Poignée

Résistances

Grille

Léchefrite

Niveaux de cuisson

Corps de I'appareil

Poignée thermostat

Poignée de sélection des fonctions
Témoin de température

Poignée mise en marche et minuterie
Fourchette extraction grille et lechefrite
Plateau de récupération des miettes

ZZr T IOGTMmMMmMmOoOOoOw>

PREMIERE UTILISATION

Effectuer un cycle de cuisson “a vide” pour éliminer 'odeur et la fumée que les substances de pro-

tection présentes sur les parties en métal peuvent développer:

- allumer le four en tournant la poignée (H) sur le symbole (Z], programmer la température au
maximum et la minuterie sur 15 minutes;

- faire fonctionner I'appareil avec le portillon ouvert dans un lieu aéré.

Pendant cette opération, I'émission de fumée depuis les parties métalliques et a travers les grilles

de ventilation latérales est un phénoméne tout a fait normal. Aérer correctement le local aprés cette

opération.

INSTRUCTIONS POUR LUTILISATION DU FOUR

- Prépare les aliments a cuire en les plagant sur la grille (C) ou dans le Iechefrite (D).

- Brancher la fiche dans la prise de courant et, a I'aide de la poignée de sélection des fonctions (H),
sélectionner le type de cuisson désiré:

B8 cuisson supérieure (pour gratiner);

(2] cuisson inférieure;

B cuisson a pleine puissance (supérieure et inférieure combinée);
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cuisson supérieure ventilée
cuisson inférieure ventilée;
cuisson a pleine puissance (inférieure et supérieure simultanées) avec ventilation.

Note: Grace a la fonction ventilation, I'air chaud ventilé garantit une distribution uniforme de la tem-

pérature et permet une cuisson homogéne sur plusieurs niveaux sans mélanger les odeurs.

- Tourner la poignée du thermostat (G) et programmer la température de cuisson désirée.

- Positionner la grille (C) avec les aliments préparés précédemment, a l'intérieur du four au niveau
de cuisson (E) désiré, en utilisant la fourchette (M) (Fig. 2).
Si les aliments ont été disposés sur la grille (C), introduire aussi le leéchefrite (D) a un niveau (E)
inférieur par rapport a la grille (C) de fagon a recueillir les graisses. Il est conseillé de verser deux
verres d’eau dans le lechefrite (D) pour éviter la formation de fumée, de mauvaises odeurs et d'in-
crustations. Si les aliments ont été préparés a I'intérieur du léchefrite (D), il faut d’abord introduire
la grille (C) a l'intérieur du four puis poser le léchefrite dessus (D) (Fig. 3).

ATTENTION: Positionner les aliments a une distance d’au moins 2 cm. des résistances supérieures.

- ATaide de la poignée (L), programmer la minuterie selon le temps de cuisson désiré.
A ce point, le four démarre la cuisson et le témoin de température (1) s'allume ; il s’éteint quand le
four atteint la température programmée ou si la poignée (L) est remise manuellement sur “0”.

ATTENTION: Surveiller la préparation durant la cuisson.

- Ala fin du temps de cuisson, le four s’arréte automatiquement en émettant un signal sonore

- Débrancher la fiche de la prise de courant, ouvrir la porte du four et extraire la grille (C) ou le
lechefrite (D) en utilisant la fourchette (M) fournie en dotation ou des gants de cuisine pour éviter
de se briler.

NETTOYAGE

- Un nettoyage fréquent évite la formation de la fumée et des mauvaises odeurs durant la cuis-
son.

- En utilisant des gants de cuisine, extraire le plateau de récupération des miettes (N) et procéder a
son nettoyage. Le remettre a l'intérieur du four en le positionnant correctement sous les résistan-
ces (B) (Fig. 4).

- Pour le nettoyage de la surface externe, utiliser toujours une éponge humide.

Eviter 'emploi de produits abrasifs pouvant endommager la peinture.

- Pour le nettoyage des surfaces internes, ne pas utiliser de produits corrosifs pour I'aluminium
(détergents en spray) et ne pas gratter les parois du four avec des objets pointus ou tranchants.
Nettoyer avec une éponge humide, & la fin de chaque utilisation, quand le four s’est entiérement
refroidi.

ATTENTION: Toutes les parties émaillées doivent étre lavées avec de 'eau et du savon ou d’autres

produits non abrasifs.

- En présence de taches ou d’exhalations de fumée, nous conseillons de retirer le gras avec une
éponge imbibée d’eau chaude et de savon.
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ATTENTION: Essuyer de préférence avec un chiffon souple. Les substances acides comme le jus
de citron, les tomates en conserve, le vinaigre et similaires, abiment 'émail en le rendant opaque si
elles sont laissées trop longtemps sur la surface.

Recettes/quantités Degrés Temps Fonctions
Roétis de viande (1 Kg) 200°-230° 60-80 min.
Poissons rétis (1 Kg) 190°-210° 30-40 min. =
Légumes au four (500 gr.) 190°-210° 30-40 min.
Brochettes, saucisses, viande en morceaux (500 gr.) 190°-210° 30-45 min.
Viande, légumes, poisson dans I'aluminium (500 gr.) 190°-210° 30-45 min. G
Viande, légumes, poisson gratinés (500 gr.) 230° 20-30 min.
Pates au four (1 Kg) 200° 20-30 min. >
Pain, pizza et galettes (500 gr.) 230° 20-35 min. G
Tartes (500 gr.) 170°-180° 25-40 min.
Biscuits, petites patisseries (200 gr.) 170° 10-15 min. G
-15 -



WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN.
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige VorsichtsmalRnahmen zu treffen:

1.

2.

3.

>

~

10.

1.

12.

13.

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung uber-
einstimmt.

Das am Stromnetz angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen; die
Stromzufiihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Den Ofen auf eine Arbeitsflache oder ein Mobelstiick stellen, das einer Temperatur
von mindestens 90°C standhalten kann, und oberhalb des Gerats einen ausrei-
chenden Freiraum lassen. Das Gerat darf auf keinen Fall eingebaut oder beim
Betrieb ins Innere eines Mobelstiicks gestellt werden.

Gerat keinen Witterungseinflissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heiRen Flachen in Berlhrung kommen.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden. Personen mit ein-
geschrankten korperlichen, sensoriellen oder geistigen Fahigkeiten bzw. ohne
Erfahrung und Kenntnis des Gerats dlrfen es nur unter Aufsicht einer fir ihre
Sicherheit verantwortlichen Person verwenden oder sie missen in den sicheren
Gebrauch des Geréts eingewiesen und Uber die Risiken informiert werden, die
damit verbunden sind. Reinigung und Instandhaltung diirfen nicht von Kindern
unter 8 Jahren ausgeflihrt werden, und auch dann nur unter Aufsicht eines
Erwachsenen.

Das Gerat und sein Kabel aus der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren
fernhalten.

DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS
KEINESFALLS IN WASSER ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN.
VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.

AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN
NETZSTECKER AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE
EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG VORNEHMEN.

Vergewissern Sie sich immer, dass Ihre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die
Versorgungsanschliisse berlhren.

Alle Zubehorteile herausnehmen, waschen und sorgfaltig trocknen.
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14.
15.

16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Das Gerat nicht transportieren, wahrend es in Betrieb ist.

Kleiden Sie die Innenflachen des Ofens nicht mit Aluminiumfolie aus, da diese

die Funktion des Thermostats schwer schadigen konnte.

Wahrend des Betriebs werden die Metallteile und das Glas heil: fassen
Sie das Gerat deshalb nur am Turgriff an.

Legen Sie keine Gegenstande aus die Tur, wenn sie offen ist.

Verwenden Sie den Ofen nur zum Backen von Nahrungsmitteln.

Legen Sie keine Tucher auf das Gerat und stellen Sie keine Teller darauf ab.

Das Gerat wahrend des Betriebs an eine Wand lehnen.

A Vermeiden Sie es, saurehaltige Stoffe auf der Oberflache zu belassen
(Zitronensaft, Essigusw.). Sdurenwie Zitronensaft, Tomatenkonserven,
EssigundAhnlichesgreifendie Oberflachean, wennsienichtentfernt
werden, und machen sie matt.

Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fihren.

Niemals am Kabel ziehen.

Das Gerat nicht benutzen, falls das Stromkabel oder der Stecker bescha-

digt sein sollten oder das Gerat selbst defekt ist. Es zur nachsten Vertrags-

Kundendienststelle bringen.

Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschadigte Stromkabel nur vom

Hersteller oder seiner Kundendienststelle, d.h. nur von einer ahnlich qualifizierten

Person ausgewechselt werden.

Das Gerét ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HAUSGEBRAUCH und nicht fiir

Handels- oder Industriezwecke bestimmt.

Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien 2006/95/EC und EMC 2004/108/EC.

Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdricklich vom

Hersteller genehmigt wurden, konnen die Sicherheit und Garantie seines

Einsatzes durch den Bediener aufheben.

Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so

dass es nicht mehr funktionstlchtig ist. Daruber hinaus sind all die Gerateteile

unschadlich zu machen, die vor allem fir Kinder, die das Gerat als Spielzeug
verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine

potentielle Gefahr dar.

Das Gerat darf nicht Uber externe Timer oder separate, ferngesteuerte Anlagen

gespeist werden.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN
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BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)
Griff

Widerstande

Grillrost

Fettpfanne

Garstufen

Gehause des Gerats

Drehknopf Thermostat

Programmwahler

Kontrolllampe Temperatur

Einschalt-Drehknopf und Timer-Einstellung
Gabel zum Ausheben von Gitter und Fettpfanne
Kriimelfangblech

ZZrr T IOmMmMMmMmoOoOOo WX

BEI ERSTMALIGER VERWENDUNG

Fuhren Sie einen Backvorgang ,leer* durch, um den Geruch und den Rauch zu beseitigen, die durch

die Substanzen entstehen, mit denen die Metallteile geschitzt wurden:

- schalten Sie den Ofen ein, drehen Sie den Funktionswahler (H) auf das Symbol B und stellen
Sie die Temperatur auf Hochststufe und den Timer auf 15 Minuten ein;

- lassen Sie das Gerét mit offener TUr in einem gut bellifteten Raum laufen.

Wahrend dieses Vorgangs ist es ganz normal, dass sich an den Metallteilen und den seitlichen

Schlitzen Rauch bildet. Liften Sie danach den Raum.

BETRIEBSANLEITUNG
- Bereiten Sie die zu garenden Nahrungsmittel vor und legen Sie diese auf den Grillrost (C) oder in
die Fettpfanne (D).

- Stecken Sie den Stecker in die Dose und stellen Sie das Gerét anhand des Programmwahlers (H)
auf die gewiinschte Funktion ein:

[ ovberhitze (zum Uberbacken);

(2] Unterhitze;

& volle Leistung (d.h. Ober- und Unterhitze gleichzeitig);
Oberhitze mit Umluft;

Unterhitze mit Umluft;

Y]

Vollhitze (Ober- und Unterhitze gleichzeitig) mit Umluft.

Hinweis: Dank der Umluft-Funktion gewahrleistet die Umwélzung heifler Luft eine gleichformige
Verteilung der Temperatur und somit das gleichmaRige Garen auf mehreren Ebenen, ohne die
Gerliche zu vermischen.
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- Den Drehknopf des Thermostaten (G) auf die gewiinschte Backtemperatur einstellen.

- Das Gitter (C) mit den vorbereiteten Speisen im Ofen in die gewlnschte Schiene (E ) einschieben.

Dazu die zugehdrige Gabel (M) verwenden (Abb. 2).
Sofern die Speisen auf dem Girillrost (C) vorbereitet wurden, muss auch die Fettpfanne (D) auf
einer tiefer liegenden Schiene (E) als der Grillrost (C) eingeschoben werden, so dass sie das Fett
auffangt. Es empfiehlt sich, zwei Glas Wasser in die Fettpfanne (D) zu gielen, um Rauchbildung,
uble Gerliche und Verkrustungen zu vermeiden. Wenn die zu garenden Speisen dagegen in die
Fettpfanne (D) gegeben wurden, muss zunéchst das Gitter (C) in den Ofen eingeschoben und
dann die Fettpfanne (D) darauf gestellt werden (Abb. 3).

ACHTUNG: Die Speisen mlssen mindestens 2 cm Abstand von den oberen Heizwiderstdnden

haben.

- Mithilfe des Drehknopfs (L) den Timer auf die gewlinschte Backzeit einstellen. Der Ofen beginnt
nun zu heizen und die Kontrolllampe der Temperatur (1) leuchtet auf. Sie erlischt, wenn die eingestell-
te Temperatur erreicht ist oder wenn der Drehknopf (L) von Hand auf “0” gestellt wird.

ACHTUNG: Die Speisen wahrend des Bratens Uiberwachen.

- Nach Ablauf der Garzeit schaltet der Ofen automatisch ab und gibt ein Tonsignal

- Den Stecker aus der Steckdose ziehen, die Tur 6ffnen und das Gitter (C) bzw. die Fettschale (D)
mithilfe der zugehdrigen Gabel (M) oder mit geeigneten Kiichenhandschuhen herausnehmen, um
sich nicht zu verbrennen.

REINIGUNG

- Haufige Reinigung verhindert die Entstehung von Rauch und dblen Gerlichen wahrend des
Backens.

- Unter Verwendung geeigneter Kichenhandschuhe das Kriimelfangblech (N) herausziehen und
reinigen. Das Blech wieder in das Gerat einsetzen, wobei darauf geachtet werden muss, dass es
richtig unter den Heizwidersténden (B) positioniert wird (Abb. 4).

- Verwenden Sie zur Reinigung der Auenflachen immer einen feuchten Schwamm.

Vermeiden Sie die Verwendung scheuernder Reinigungsmittel, da diese den Lack schédigen
wirden.

- Verwenden Sie zur Reinigung der Innenflachen keinesfalls Produkte, die Aluminium angreifen
(Spray-Reiniger), und schaben Sie die Wande nicht mit spitzen oder scharfkantigen Gegenstanden
ab. Reinigen Sie sie nur nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Schwamm, nachdem der Ofen
vollstandig abgekihlt ist.

ACHTUNG: Alle lackierten Teile durfen nur mit Wasser und Spilmittel oder anderen, nicht scheu-

ernden Produkten gereinigt werden.

- Bei Fettflecken oder Rauchbildung empfiehlt es sich, das Fett mit einem Schwamm und heilem
Wasser mit Spllmittel zu entfernen.

ACHTUNG: Vorzugsweise mit einem weichen Tuch trocknen. S&urehaltige Substanzen wie

Zitronensaft, TomatensoBe, Essig und dergl. greifen mit der Zeit den Lack an und machen ihn matt.
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Rezepte/Mengen Grad Backzeit Funktion
Braten (1 Kg) 200°-230° 60-80 min.
Fisch (1 Kg) 190°-210° 30-40 min.
Gemiise (500 gr.) 190°-210° 30-40 min.

Schaschlik, Bratwurst, in Stlicke

geteiltes Fleisch (500 gr.) 190°-210° 30-45 min.
Fleisch, Gemiise, Fisch in Alufolie (500 gr.) 190°-210° 30-45 min. c
Fleisch, Gemiise, Fisch Uiberbacken (500 gr.) 230° 20-30 min.
Rohrnudeln (1 Kg) 200° 20-30 min. =
Brot, Pizza, Fladenbrot (500 gr.) 230° 20-35 min. c
Torten, Kuchen (500 gr.) 170°-180° 25-40 min. >
Kekse, Kleingeback (200 gr.) 170° 10-15 min. c
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NMPABMUJIA NOJIb3OBAHUA

NEPEAOHAYAITIOMPABOTBLIHEOBXOOAUMOINPOYUTATBUHCTPYKLIAIO.
Mcnonbays anekTpuyeckue npubopbl HEOOXOAUMO BbIMONMHSATL CreadyoLLme Mepbl
NPeaoCTOPOXHOCTH:

1.

2.

3.

10.

1.

Ybeoutecb B TOM, YTO HanpsikeHue npubopa coBnafaeT C HanpsikeHUeM
Baluei anekTpuyeckon ceTu.

He ocTaBnsinTe 6e3 NpucMoTpa BKIHOYEHHDIA B 3MEKTPUYECKYIO CETb NPUOOP;
OTKIKOYanTe ero nocre Kaxngoro UCnosib30BaHus.

He ctaBbTe npnbop BOMM3M MCTOYHUKOB OTOMMEHNS MW HA UX MOBEPXHOCTM!.
[Mpw akcnnyaTauum cTaBUTb NPUBOP TOMBKO Ha FOPU3OHTANbHBIE W YCTONYMBLIE
MOBEPXHOCTM.

YcTaHoBuTE Medb Ha pabouyto MIOCKOCTb WUAK KYXOHHYIO TyMBOYKY, BblAepXu-
BaroLLyto TemnepaTtypy He MeHee 90°C, ocTaBnss cBO6OAHOE NPOCTPAHCTBO Hag
Hel. 3anpeLlaeTcs BCTpamBaTh WK YCTaHaBNMBATb NeYb BHYTPU TYMOOYKH.

He ocrtaensinte npubop nof BO3AEUCTBMEM aTMOCHEPHbIX SBMEHUA (BOXAS,
COMHua n 1.4.).

ONEKTPUYECKUIA NPOBOL, He AOMKEH KacaTbCs ropsiumxX MOBEPXHOCTEN.

OTOT NpMbOp MOryT UCNosb3oBaTh AETU cTapLue 8 NET; NKAKU C OrpaHNYEHHBIMM
(HU3NYECKMMM, CEHCOPHBIMU UIIM YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMM UK HE UMEtD-
e onbiTa 1 3HaHU B obpallieHun ¢ npubopom, NMbo He nosyyuBLLME COOT-
BETCTBYIOLLErO MHCTPYKTaXa NO MPUMEHEHMO, MOTYT MoMb3oBaThCst Npubopom
noa HabriogeHMeM OTBETCTBEHHOMO 3a MX 6e3onacHoCTb nnua, nbo cHavana
[OMKHBI NONYYMTb NOAPOOHBIA MHCTPYKTaX B OTHOLLEHWW Be30nacHoro 1crnosib-
30BaHus npubopa 1 puUckoB, CBA3aHHBIX C aTUM. [leTaM 3anpellaeTcs urpatb C
npubopom. Yuctka u obenyxusaHue npubopa He MOXET BbITb NOpyYeHa AETSM
mnegwe 8-wu net. B ntobom criyyae 3ato JOMKHO NPOUCXOAUTL NOA Haa30poM
B3pOCHbIX.

XpaHuTb Npubop 1 kaberb OT HEro B HEQOCTYNHOM MeCTe A4S AeTei MnajLle
8-mu ner.

HUKOT OA HE MOrPYXATb KOPIMYC MOTOPA, 3JIEKTPUYECKYHO BUTKY
W NPOBOL B BOAY WU OPYTUE XWOKOCTW. ONA UX OYUCTKK
MCMONb3OBATb TOJIbKO BITAXHYIO TKAHb.

OAXE ECITUTMPUBOP BbIKIMKOYEH, HEOBEXOAWMO OTCOEANHNTE BUNKY
MPOBOJA OT JNEKTPUYECKOW PO3ETKM, MPEXIE YEM COBMPATb
N PABBNPATb EFO ETAJIM U TMPUCTYIMATDL K YACTKE.
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12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

Heobxogumo TiaTenbHO BbICYLLINTL PYKW, NMPEXAE YEM HaXMUMaTb U PErynnpo-
BaTb KHOMKM Npubopa U LoTparuBaTthCA 40 BWMKW NPOBOAA U 3NEKTPUYECKUX
pgetanen.

BbIHyTb BCe BHyTPEHHWE akceccyapbl, MPOMbITb U BbICYLINT.

He nepemeLLatb YCTPOACTBO BO BPEMS UCMONb30BAHMS.

He nokpbiBaTb BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb MEYX antoMWHWEBOW (HOMbIoN BO

n3bexaHne cepbesHbiX HapyLWeHW (PYHKLMOHMPOBaHMS TepMocTaTa.

Bo Bpems paboTbl YacTu 13 CTekna 1 MeTanna CUNbHO HarpeBatoTCs:
paboTaTb, NpuKacasiCb TONbKO K ABEPHON PYUKE.

Hwyero He CTaBbTe Ha OTKPbITYHO ABEpLy.

WcnonbayiiTe neyb TONbKO AN NPUrOTOBEHNS MALLM.

He knagute nonoTeHLa uiv Tapesniku Ha YCTPOMUCTBO.

Mpn MCnonb30BaHUM NOMECTUTL NMPUBOP Ha CTEHY.

A CrapailTecb He 0CTaBNATb HA NOBEPXHOCTSX KUCIIbIE BELLECTBA (FIMMOH-
HBIACOK, YKCYC,.....). KUCIOTHbIE BELLECTBA, TAKUE KAKITMMOHHbIV COK,
TOMartHasinacTa,yKCyCcuT.n., NpuanMTerIibHOMKOHTaKTE pa3beaatoT
NOBEPXHOCTb, Aernas ee TYCKION.

Mpn OTCOEAMHEHWUN OT BMEKTPUYECKON PO3eTkn BpaTbCs pykamu Henocpea-

CTBEHHO 3a LUTENcenb. Hukoraa He TAHYTb 3@ NPOBOA 415 TOro, YTOObI BbITa-

WKTb €ro.

He ncnonb3yinTe npubop B Cryyae, €CAM 3NEKTPUYECKMIA MPOBOA UK BUIKa

NOBPEXAEHbI, UNK e cam npubop ucnopyeH. B atom cnyvae obpatutech B

Erkanwmin CneumanuanposanHbin CepBuUcHbIn LieHTp.

Ecnn anekTpuyeckun npoBO4 MOBPEXAEH, OH AOMKEH ObiTb 3aMeHEH

Mpownssogutenem unm ero CepsucHbIM LieHTpoM, wnn xe gpyrum nuuom,

MMEIOLLMM JOIKHYH0 KBanudmkaumto, Bo n3bexanue noboro Tuna pucka.

Mpnbop npeaHasHayeH TOJNBKO AJ1A BbITOBOIO UCMONB3OBAHWA n He

LOMKEH UCMONb30BATHCS B MPOM3BOACTBEHHBIX UIM KOMMEPYECKMX LIENSIX.

10T npubop cooTsetcTByeT AnpekTmee 2006/95/EC n EMC 2004/108/EC.

BHOCWUMble n3MeHeHnst B Npubop, ecnm OHM YETKO He yKkasaHbl Mpou3BOANTe-

niem, MOryT npuBecTu k notepe 6e3onacHOCTM 1 rapaHTUM ero akcnnyatauumn

CO CTOPOHbI NoTpebutens.

B cnyyae ecnn Bbl pewwmnn BbibpocuTb 3TOT Npubop, pekomeHayeTcs nepepe-

3aTb 3MEKTPUYECKUA NPOBOA A1 HEBO3MOXHOCTW €ro AanbHEeMLEero MCnosb30-

BaHus. PekomeHayeTcs Takke 06e3BpeanTb Te YacTu npubopa, KoTopble MOryT

NPeLCTaBNsATb ONACHOCTb, B Cry4ae UX UCMOMb30BaHWS AETbMW ANs CBOVX Urp.

-22 -

@®



29. CocTaBHble YacTU YNakoBKM He [OMKHbl OCTaBNATLCA B MeCTax, JOCTYMHbIX
ANs AeTel, Tak Kak OHY MOTYT NPeACTaBNATb UCTOYHUK OMACHOCTH.

30. Mpubop Henb3s NOAKNKYaTh Yepes TanMep WK CUCTEMY, UMEIOLLYI0 ANCTaH-
LIMOHHOe ynpaBneHue.

COXPAHMTb UHCTPYKLUMIO

ONMUCAHME NPUBOPA (Puc. 1)
Pyuka

PesucTopel

punb

[MpoTMBEHD

YPOBHM Kapku

Kopnyc npubopa

Pyuka TepmocTata

Pyuka Bbibopa yHKLmiA

WHoukaTop HarpeBsa

Pyuka BKIOYeHMs 1 TanMep

Bunka Ans u3BneyeHus peweTki u npoTUBHS
MoapoH Ans KpoLuek

rnP NEPBOM UCMNOJIb3OBAHUU

BbINOMHNTL «XOMOCTOM» LiMKNa Xapku, YTobbl yaanuTb 3anaxu v ObIM, POU3BOAUMbIE 3aLLUTHBIMA

BELLECTBAMM, HAXOOALLMMUCS Ha METANMMYECKuX AeTansx:

- BKMIOYNTE Neyb, NOBEPHYB PyuKy Ha cumson (2], ycTaHOBMTE MakcuManbHylo TemMnepaTypy v
Tamep Ha 15 MuHYT;

- 0CTaBbTe YCTPOMCTBO paboTaTh C OTKPLITON ABEPLEN B MPOBETPUBAEMOM MOMELLEHUM.

Bo Bpems aToM onepaumm BbIBPOCHI AbIMa OT METaNMYECKNX YacTein n GOKOBbIX OTBEPCTUN SIBNS-

I0TCA HOpManbHbIM siIBNieHMeM. [locne 3ToM onepaLyuy NPOBETPUTE NMOMELLEHME.

MUHCTPYKUMU K NTPUMEHEHMUIO

- lotoBuTb Ny rotoBuTh Ha rpune (C) unu Ha npoTusHe (D).

- BcraBbTe BUMKY B PO3ETKY W C MOMOLLbD Pyykn Bbibopa doyHKUmMiA (H) BbIGEpUTE HYXHBIA TVN
MPUrOTOBMEHMS:

O Bepxuss xapka (ansi xapku B cyxapsix);

ZZr TIOTMMmMmoOoOw>X

Q HWXHAA XapKa;

@ Xapka Ha MOJTHON MOLLIHOCTH (CBepxy N CHU3y O,ElHOBPEMeHHO);
Bapka CBepxy C BEHTI/IHFILl'IAeV'I;

Bapka CHU3y C BeHTVIJ'IﬂL[VIeVI;

vl

Bapka Ha NOJHOM MOLLHOCTM (BEPXHSIS N HUXHSAS OJHOBPEMEHHO) C BEHTUNSALMEN).
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MpumeyaHwme: brarogaps QYHKLUMM BEHTUNALMM, TOPSUMIA BO3AYX 0BecrneynBaeT paBHOMEPHOE

pacrnpegeneHve Tenma v no3BonseT roToBUTb MULLY AaXe Ha HECKOMBKIX YPOBHSIX 6e3 CMeLLMBaHMS

3anaxos.

- [MoBepHuTe perynsatop TepmocTata (G) 1 yCTaHOBMTE XenaeMmyto TemnepaTypy npuUroToBMEHNS.

- YctaHosuTe pelueTky (C) ¢ npeaBapuTENbHO NOATOTOBMEHHBIMM MPOLYKTAMM B NEYb Ha HYXHbIN
ypoBeHb (E), ncnonbays cneunanbHyto Bunky (M) (Puc. 2).
Ecrm nuwa rotosutes Ha rpune (C), BcTaBbTe kannecbopHuk (D) Ha yposHe (E) nog rpunem (C)
ans cbopa xupa. PekomeHayeTcs HanuTb B kannecopHuk (D) 2 cTakaHa BoAbl, YTOObI 13bexaTb
00pasoBaHus AbIMa, HeNpUSTHBIX 3anaxoB M HapocToB. Ecnu Bel rotoBuTe MpogyKThl Ha npo-
TuBHe (D), HeobxoaMMO cHavana ycTaHoBuTb pelleTky (C) B neyb, a 3aTeM YCTAHOBUTb Ha Hee
npoTueeHb (D) (Puc. 3).

BHUMAHMWE: Pa3meLyaTb NpoayKTbl Ha pacCTOSiHUM He MeHee 2 CM OT BEpPXHWX HarpeBaTesbHbIX

3NEMEHTOB

- C nomouwbto pyykn (L) ycTaHOBMTL TailMep Ha enaeMoe BpeMs NpUroToBfieHus. B aT0T MOMeHT
HaYyHeTCs roTOBKa W MHAMKATOp HarpeBa (1) 3aropuTCs; MHAMKATOP BbIKMKYUTCS MO AOCTUKEHUN
3alaHHON TemnepaTypbl MK ecnn pyyka (L) 6ygeT nepemelleHa BpyyHyt B nonoxenue “0”.

BHUMAHMUE: HabntogaiiTe Ha ninLiei B NpoLecce NpuUroToBIEHNS.

- Mo “cTeyeHUM BpeMEHM rOTOBKM NeYb BbIKMIOYATCS, N3AaB 3BYKOBOW CUTHaIT.

- BbIKkntoumTe BISIKY M3 SMEKTPUYECKOI PO3ETKN, OTKPOWTE ABEpLLY 1 BbiTawuTe pelwetky (C) unm npo-
TUBEHb (D), MCronb3ys KyXOHHbIE pykaBuLbl Uni creupanbHyto Bunky (M), 4tobbl He 0bxeubcs.

yxon

- YacTas ouncTka npefoTBpaLLaeT NosBEHNE AbiMa 1 3amaxoB Npy NPUrOTOBIEHUN MALLA.

- Wcnonb3oBaTh cneuyanbHbIX KyXOHHbIe nepyaTku, yaanuTb noaaoH Ans kpowek (N) u npucty-
MATb K YnCTKe. YCTAHOBUTb MOAAOH Ha MECTO, TOCHO Ha conpoTuenieHus (B) (Puc. 4).

- [Ins OUMCTKM BHELLHE NOBEPXHOCTY BCETAA MOMb3YNTECH BMaXHO! ryBKON.

W3berarite ncnonb3oBaHns abpasvBHble MaTepuarbl, KOTOpPbIE MOTYT MOBPEAUTL Kpacky.

- [ns 04MCTKM BHYTPEHHMX MOBEPXHOCTEN HWKOTAA HE WCMOMb3yiTe CPencTea, paspyluaolime
anioMUHWIA (MOKOLLME CPEACTBA- adp0o30nu), He CKpebuTe CTEHKW OCTPLIMI UMK 330CTPEHHBIMM
npeametamu. Ounwatb BRaxHOA TyOKOA MOCMe Kak@oro MCMONb30BaHWs, MpeaBapUTenbHO
MOSHOCTBIO OXMaAuB NeYb.

BHWUMAHMUE: Bce sManupoBaHHble YaCTW NPOMbIBATh MbISTbHOV BOAOW M APY MY HeabpasBHLIMY

cpencTBamu.

- [py HanMMuUM XMPOBbLIX NATEH WNW CMeJoB AbiMa yOanuTh XUp ryOKOWM, NPOMUTaHHOW Tenmow
MbIMTbHOW BOAOW.

BHUMAHMWE: lNpoTepeTb XenatenbHO MArKoil TkaHbto. KNCMOTHbIE BELLECTBA, Takue Kak fIMMOH,

TOMaTHas nacta, YKCyc W T.M., €CIM WX HaAOoNro OCTaBUTb Ha MOBEPXHOCTW, pasbedarT 3Marb,

[enas ee Henpo3paqHom.
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PeuenTbl/konnyecTBo
»KapeHoe msico (1000 rp.)
YKapeHras pbiba (1000 rp.)
3aneyeHHble osowm (500 rp.)

Msico Ha wamnype, konbacku,
kycoukn msca (500 rp.)

Msico, oBoLum, peiba B donbre (500 rp.)
Msico, ootum, peiba rpatuH (500 rp.)
Macta B ayxoske (1000 rp.)

Xneb, nuasa n dokavun (500 rp.)

TopTbl 1 kpocTatkl (500 rp.)

Mpapycobl
200°-230°
190°-210°

190°-210°

190°-210°

190°-210°
230°
200°
230°

170°-180°

MeyeHbe, Menkue koHauTepckue nagenus (200 rp.)  170°
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Bpewms

60-80 MuH.

30-40 MUH.

30-40 MuH.

30-45 MuH.

30-45 MuWH.

20-30 muH.

20-30 MuH.

20-35 MuH.

25-40 MuH.

10-15 MuH.

DyHKL,.

M 6 O M

()
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Ycnosus xpaHeHus: Temnepartypa: ot +5C go +45C; sBnaxHocTtb <80%

Cpok xpaHeHusi: He orpaHuyeH

Cpok cnyx6bl: 2 roaa

YCnoBust yTunu3awmn: YTunuauposaTtb B COOTBETCTBUN C 3KOMOMYECKUMI TpeboBaHUSMM
YCcnoBwst TpaHCMopTMPOBKW: Bo BpeMsi TpaHCMOPTUPOBKM, He BpocaTb W He NoaBepraTh U3NULLHE
BMOpaLuu.

Ycnosusi peanusauuu: MNpasuna peanvsauum ToBapa He yCTaHOBNEHbI U3TOTOBUTENEM, HO JOMKHbI
COOTBETCTBOBATb PETMOHANbHBIM, HALMOHANbHBIM 1 MEXAYHApPOLHbIM HOPMaM W CTaHgapTaMm.

[laTa npon3BOACTBa yKa3aHa Ha NacnopTHON Tabnuuke

[laTa n3roToBneHNs ykasaHa Ha kopryce uagenvs B salumdpoBaHHom Buae SN wkiyrabedefg,
roe wk — Helens Npou3BOACTBa

yr — rof, Npou3BoACTBa

abcdefg — cepuitHbIn HoMep 13penus

CootBetcTBYyeT TpebOBaAHMAM:

TP TC 004/2011 «O besonacHOCTM HU3KOBONBLTHOTO 0OOPYAOBAHMSY

TP TC 020/2011 «OnekTpoMarHnTHasi COBMECTUMOCTbY

TP TC 037/2016 «O6 orpaHu4eHUM NpUMEHEHUst ONaCcHbIX BELLECTB B U3LENNAX SNEKTPOTEXHUKM
1 PaaNO3NEKTPOHUKIY

Tonbko ans peiHkoB cTpaH EC n Poccum
220-240B~ - 50/60r"y - 1500BT - Knacc | - IPX0
Cpenaro B Kutae

VIMnopTép 1 OTBETCTBEHHbIN 3@ peknamayum notpeburenei:

000 «[lenoHrny», Poceus, 127055, r. Mocksa, Cywésckas yn., .27, cTp. 3.
Ten. +7(495) 781-26-76, www.delonghi.com/ru-ru

opsyast nuHna nopaepxku: 8 800 2005262

Mpownssogutens: De’'Longhi Appliances Srl / fefloHrn SnnnaitaHces C.p.n.
Anpec: r. Tpeau3o, yn. J1. Caittc 47-31100, Ten.: +3904224131, Utanus.
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BAXIIUBA IHOOPMALIA

YBAXXHO O3HANOMUTUCAIIHCTPYKLIAMUMNEPEQNOYATKOM

EKCMITYATAUII.
Mg Yac ekcnnyaTauil enekTpU4HUX MPUCTPOIB Cif AOTPUMYBATUCS HANEXHUX
npaswun 6esneku, a came:

1.

2.

10.

1.

[NepekoHaTHCA B TOMY, LLO Hanpyra NpUCTPOo BigMoBigae Hanpysi Bawwoi mepe-
Xi eNEeKTPUYHOrO XMBMEHHS.

3ab0pOHSETLCS 3anuwaTV NPUCTPINA YBIMKHYTUM Y MEPexy efeKTPUYHOrO XMB-
neHHs 6e3 Harnsay; Nicns KOXHOTO BUKOPUCTAHHS CIif BUMKHYTU MPUCTPIN Ta
BiO'eQHATL VOTO Bif MEPEXi XVUBMEHHS.

3ab0poHSETLCS 3anuLLaTi NPUCTPOI Ha Mxepenax Tenna abo 6ins Hux.

Mg 4Yac BMKOPUCTAHHS BCTAHOBWUTW MPUCTPIN Ha FOPU3OHTAsbHY, CTIMKY Ta
po6pe OCBITNIEHY MOBEPXHIO.

BcTaHoBUTH NiYv Ha po6OYMA KyXOHHWIA CTin abo iHWKA B Mebnis, WO BUTPU-
Mye Temnepatypy LoHainmeHwe 90 °C, 3anuwuMBLUM TPOXW BINIbHOMO MicLS
nosepx nevi. 3abopoHseTbes BOynoByBaTH abo BCTaBnATH Niv y Mebni.

He 3anuwwatu npucTpin nig gieto atMocepHux sBuLY (oL, CoHue i T.4.).
CnigkysaTit 3a TUM, W06 NPOBIA €NEKTPUYHOIO KMBIIEHHS HE TOPKABCS rapsumx
NOBEPXOHb.

LIMm npucTpoem MOXyTb KOPUCTYBaTUCS AiTU BIKOM Bif 8 pokiB; He crig gonyc-
kaTu 4O poboTK 3 NPUCTPOEM OCIb (AiTeN BKITOYHO) 3 OOMEXEHUMU i3UYHUMK,
CEHCOPHUMK ab0 MCMXIYHUMK CIPOMOXHOCTSIMU, a TakoX OCib 3 HeaoCTaTHIM
3HaHHSIM NPUCTPOID Ta HE3HAYHUM LOCBIAOM poboTH 3 HAM. Taki ocobu nosu-
HHi KOpUCTYBaTUCS NPUCTPOEM NULLE Nig HarnsaoM ocobw, BianoBidanbHoI 3a
ix 6e3neky. 3ab0pOHSAETLCS AiTAM rpaTucs 3 npuctpoeM. Onepauii ornsgy 3a
NPUCTPOEM MOXHA AOpyYaTh AiTaM BikOM Bif 8 pokiB nig Harnsgom LOPOCHMX.
TpumaTti NPUCTPIN Ta NPOBIZ 4O HBOrO Y MICLAX, HEAOCSXKHUX ANS AiTei BiKOM
Ao 8 poki..

3ABOPOHAETHECA 3AHYPIOBATWU Y BOLY TA IHWI PIQVHKA KOPMYC
MPUCTPOIO, WTEMCENBHY BWIKY ABO TMPOBIL ENEKTPUYHOIO
XKVBINEHHA, A TAKOX KOPUCTYBATUCA BONOIOKO TKAHMHOKO ANA
pornagy 3A nPUCTPOEM.

MEPEL TUM, AK BCTAHOBWUTW ABO 3HATK AKICb CKINALOBI YACTUHW
3 MPUCTPOIO 3 METOIO JOrAaY 3A HAM, CNiA CMOYATKY BUMHATH
WTENCENBHY BUNKY 3 PO3ETKW ENNEKTPUYHOT O XUBNEHHA, HABITb
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12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

AKLLO NPUCTPIV HE MPALOE.
Mepen TUM, SK TOPKaTCA NEpPeMMKaYiB Ta KHOMOK Ha NPUCTPOI 3 METOK pery-
TNIOBAHHS, @ TaKOX LUTENCENbHOI BUMKM Y1 NPOBOAY XMBMEHHS, CIif NepekoHa-
TUCA B TOMY, WO Balwi pyku cyxi.
BuinHATY BCi BHYTPILLHI aKkcecyapu, BUMUTY iX Ta PETENbHO BUCYLLNTY.
3ab0pOHAETLCS NEPEHOCUT NPALIOKYNIA NPUCTPIN.
3 mMeToto 3anobiraHHs Cepilo3HOMY MOLLKOMKEHHIO TepMocTaTa 3ab0pOHAETHCS
MOKPMBATMN BHYTPILLHI YACTUHM Mevi antoMiHIEBOK (HOMbIOH.
Mig yac poboTn MeTaneBi YaCTUHM Ta CKIO Nevi HarpiBaKTbCs; NOBOAW-
A TUCS 3 NPUCTPOEM 06EPEKHO, TOPKAKUUCH NULLE 3a PYUKY ABEPLAT.
OHFICTbCFI knacTu 6yab-LLU0 Ha BigYMHEHi ABepusTa.
KopucTyBaTuCs MivYI0 BUKITIOYHO L1159 NPUTOTYBaHHS iXi.
3abopoHAETLCS KNacTu NoBepX nedi cepseTk abo ckaTepTuHM, a TakoX CTa-
BMTMW nocya.
Mig Yac BUKOPUCTAHHS NPUCTABUTW NPUCTPINA A0 CTIHN.
3ab0poHsAETHC 3anuaTM Ha MOBEPXHIi MPUCTPOK iaKi PEYOBMHM
(MMMOHHWIA CiK, oueT i T.n.). Kucni peyoBuHW, SK TO FIMMOHHUM CIK,
A TOMaTHa nacta, OUET Ta nogibHi npy AOBroOTPMUBANIN Aii MOXYTb NOLLKO-
putun thapby, no3dasmBLLK ii BrnCKy.
LLlo6 BUIHATM LUTENCENbHY BUIKY 3 PO3ETKW, CMig B3ATUCA pykow 6esnoce-
peaHbO 3a Kopryc camoi BUNKU. 3a60POHAETLCA BUAMATY LUTENCENbHY BUMKY,
NOTArHYBLUM 3@ NPOBIA XUBIIEHHS.
3ab0opoHAETLCS KOPUCTYBATUCA MPUIAgoM, SKIWO MOr0 MPOBIA, LUTENcenbHa
BUnKa abo cam npunag MOLUKOMKEHI; B TakOMy BUMAAKy Crif 3BEpPHYTUCS A0
YMOBHOBAXEHOTO TEXHIYHOTO LLEHTPY.
FKWO MPOBIA XWBMEHHS NOLWKOZXKEHMN, o6 3anobirtn Oyab-aKkoMy pusmky,
Oro 3amiHy NMOBUHEH 3AINCHUTW BUPOOHMK NPUCTPOLD ab0 NpeaCcTaBHUK TEXHIY-
Hoi cnyx6u, abo ocoba 3 BianoBigHOKW KBanidikawieto.
Lleit npuctpin po3pobnennin Ta surotoBnenmn JINLWE ANMA JOMALIHBLOIO
BUKOPWCTAHHSA, 3abopoHSETHCA BUKOPUCTOBYBATM MOTO 3a KOMEPLiAHUM
abo NpOMUCOBIM NPUSHAYEHHSM.
Llen npuctpin Bignosigae sumoram aupektuen 2006/95/EC Ta aupektven EMC
2004/108/EC.
Byab-siKi 3MiHU B KOHCTPYKLUi LIbOrO NPUCTPOI0, HEe CXBasleHi BiAnoBIgHUM YUHOM
BMPOBOHMKOM, MOXYTb NOCTaBUTK Nig 3arpo3y 6e3neky NpUCTPO Ta NpU3BECTM
[0 aHYIOBaHHS rapaHTil.
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28. 'Y BUNagKy 3aBepLUEHHS TePMiHY BUKOPUCTaHHS MPUCTPOLO Crid Bigpi3aTh npo-
Bifi XWBMEHHS, Wob H1UM He MoxHa Byno Ginble ckopuctyBatucs. Kpim Toro,
PEKOMEHAYETHCS 3HELIKOANUTW Ti YaCTUHU NPUCTPOIO, L0 MOXYTb ByTh Hebes-
NeYHNMK, 0coBIMBO ANS AiTei, SKi MOXYTb BUKOPUCTATH iX K irpaLLKy.

29. CkrafoBsi ynakoBKM He Crif 3anuwwaT y BOCSHKHNX AiTAM MiCLSX, OCKINbKY BOHM
MOXYTb BYTW NOTEHLNHUM DKepenioMm Hebesnekw.

30. 3a60poHAETLCS BUKOPUCTOBYBATM MPUCTPIN 3 CUCTEMAMM JKUBIIEHHS i3 30BHiLL-
HiMK TaiMepamn abo 3 ANCTaHLNHUM KepyBaHHSM.

3BEPIFATMU LI IHCTPYKUII 3 EKCMNYATALII

ONMUCAHHA NPUCTPOIO (Man. 1)
Pyuka

HarpianbHuit enemeHT

Pelwuitka

Tuer

PiBHi npuroTyBaHHs

Kopnyc npuctpoto

Pyuka TepmocTtata

Pyuka ans Bu6opy yHkuii
CBITNOiHAWKATOP FOTOBHOCTI TeMmnepaTypu
Pyuka BMUKaHHS Ta Taimep

Poray ons 3HaTTS peLwitkv Ta nnucta
MiggoH ans 36opy KpuxT

ZZr T IOmMmMmMmOoOOoOw>

NniAroToBKA OO NEPLIOIro BUKOPUCTAHHA

BukoHaTI LMKN NpuroTyBaHHs “B xonocTy”, wob no3baBuTiCs 3anaxy Ta AUMY, IO MOXYTb BULi-

NSATA 3aXUCHI PEYOBUHN, SIKUMI MOKPUBAIOTHCS METANeBi YaCTUHU NPUCTPOIO Nepes BiAnpaBIeHHSM

3 nignpueMcTaa BUPObHuKa:

- yBIMKHYTI Niy, noBepHyBLIN pyuky (H) Ha cumeon (Z], BcTaHoBUTY TeMnepaTypy Ha MakcuMarsHe
3HaYeHHs, a Taumep - Ha 15 XBUMNKH;

- 3anULWKTW NPUCTPIN YBIMKHEHUM 3 BiKPUTUMI LBEPUATaMU Y [OOPE NPOBITPHOBAHOMY MPUMILLEH-
Hi.

Mig yac yiei onepalLii BUAINEHHs HE3HAYHOT KiNbKOCTi AUMY 3 MeTariyHUX YacTiH Ta 3 DOKOBMX OTBO-

piB € HopMoto. icns 3aBepLUEHHS! Liei onepalLii oBpe NpOBITPUTY MPUMILLEHHS.

-29 -



IHCTPYKLII 3 KOPUCTYBAHHA

- Tigrotysatv npoaykTy, noknasLwm ix abo Ha pewitky (C), abo Ha nmcT (D).

- BcraBuTn wwTencenbHy BUmky B PO3ETKY XMBMEHHs, 3a JOMOMOroW pydki Bubopy dyHkuiin (H)
BMOpaTh GaxaHuin TUN NPUroTyBaHHS:

O 3anikaHHs 3BepXy (3acMaxyBaHHs);

(1] sanikarHs 3HU3Y;

] sanikanHsi Ha MOBHY MOTYXHICTb (3BEpXy Ta 3HU3Y OQHOYACHO);

3anikaHHs 3BepXy 3 BEHTUNALEID;

3anikaHHs 3HU3Y 3 BEHTUNSLIE;

3anikaHHst Ha MOBHY MOTYXHICTb (3BEPXY Ta 3HW3Y OAHOYACHO) 3 BEHTUNSLLEH.

MpumiTka: 3aBasky QYHKUiT BEHTUNALIT LMPKYNALS rapsvoro nosiTpst 3abeanevye piBHOMIpHUA
pO3Moain TemMnepaTypu, WO rapaHTye OgHOpIAHE 3anikaHHA Ha BCiX piBHsSX 6e3 HeoOXigHOCTI nepe-
MiLLYBaHHS Ta NepeBepTaHHs ixi.

- [MoBepHyTH pyuky TepmocTata (G) Ta BCTaHOBUTM BaxaHy Temnepatypy.

- BcraBuTu peLwiTky 3 nonepeaHbO po3KIaLeHNMM Ha Hill NpOAYKTaMu BCepeamnHy nevi Ha baxaHui
piBeHb 3anikaHHs (E), BukopucToBytouM cnewianbhuin porad (M) (Man. 2). BctaButn Takox nuct
(D) Ha piBeHb (E) nig pewwiTkoto (C), wob 36upath cik Ta xmp. PEKOMEHAYETHCA HAMMUTK Ha NIUCT
(D) gBi cknsaHkm Bogy (D), wob 3anobirti yTBOPEHHIO Yaay, HENPUEMHIX 3anaxiB Ta NPUTOPSIHHS.
Akwo cTpaBa rotyetbes Ha nuci (D), cnig cnovaTtky BcTaBuTH y miy pewwitky (C), a noTim nocta-
BUTW Ha Hei nuet (D) (Man. 3).

YBATIA: [pogyKTn NOBUHHI 3HAXOAMUTICA Ha BiACTaHi LLOHANMEHLLE 2 CM Bif BEPXHiX HarpiBanbHMX

ereMeHTiIB.

- 3a gonomorot pyykm (L) BCTaHOBUTM TaiiMep Ha 6axaHe 3HaYeHHs Yacy MPUroTyBaHHS.

[1icns LbOro NOYMHAETLCS NPOLEC NPUTOTYBAHHS Y Nnevi, BMUMKAETbCA CBITMOBMM iHAMKATOP rOTOB-
HocTi Temnepatypyu (1); Uei iHOMKaTOP BUMMKAETLCS, AKWIO AOCSAraeTbCsl 3a4aHa TeMmnepaTtypa,
abo Ak Bpy4Hy nepeBecTy pyyky (L) B monoxeHHs “0”.

YBATIA: Tpumartu nig KOHTPOsieM NpoLec NpUroTyBaHHS.

- [licns 3aBepLUEHHS Yacy MPUrOTYBaHHS MY BUMUKAETLCA aBTOMATWUYHO | NoZae BignoBigHMI akyc-
TUYHWIA CUTHan.

- BuitHaTV WTencenbHy BUMKY 3 PO3ETKN eNEKTPUYHOTO XUBMEHHS, BIBYMHUTY ABepLATa, 0bepexHo
BUHATK peLwiTky (C) abo nuct (D), KOPUCTYHUMC 3aXUCHUMI PYKaBULISMI Anst KyxHi abo crevj-
anbH1M porayem (M), Lo HaaaeTbCs Y KOMMIEKTI.
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aornan

PerynspHuit Ta cBoeyacHuint JOrNSiA fae 3Mory 3anobirT yTBOPEHHKO HEMPUEMHMX 3anaxiB Ta
Yafy nig yac npoLecy NPUroTyBaHHS.

KopucTytoumch 3axMcHUMI pykaBULSMIA ANst KyXHi, BUAHATY nigaoH ans 36opy kpux (N), Buumc-
TUTY JAoro. Tlicnst Lboro 3HOBY BCTAHOBWTY OT0 Ha Micle, CRigKyBaTh 3a TUM, Wob npaBumbHO
PO3MICTUTK OrO Mif HarpiBanbHUMK enemeHTamm (B) (Man. 4).

Nucer (D) Ta peitky (C) MOXHa NOMMTI BPYYHY TEMMOK BOLOKD 3 MUIOYMM 3acobom, abo B nocy-
LOMUIAHINA MaLUUHI Ha BEPXHBOMY PiBHI.

[ins pornsgy 330BHi KOPUCTYBATUCS BOSOTOK CEPBETKOIO.

He kopucTyBaTics abpasvBHIMM peYOBUHAMM, LIO MOXYTb MOLIKOANTM (hapby.

[nsa pornsgy 3a BHYTPILLHIMWA NOBEPXHAMM 3a6OPOHSAETBCS BMKOPUCTOBYBATW NPOAYKTH, LIO
po3’igatoTb antoMiHii (Murodi 3acobm y GanoHuMkax), a Takox 3abOPOHAETBCS CKpebTU NO HKUX
roCTpUMM Ta pixydumu npeametamu. [1icns KOXHOTO BUKOPUCTAHHS! 3a4yekaTit MOBHOrO OXOSlo-
[KEHHSI Nedi, Mmicns Lboro npoTepTy NOro YUCTO, BOMOTOK0 CEPBETKOK.

YBATA: Bci nocbap60oBaHi 4acTuHM Cif BAMIUTY BOLOK 3 MUIO4MM 3aco00M, LU0 He po3'inae NoBepxHi.

IMpn HasiBHOCTI MAisiM xupy abo BMAINEHHI Yady PEeKOMEHAYETLCS BUAANMUTY WP 3a AOMOMOTOH
BIXTS1, 3MOYEHOrO B rapsyiil Bofi 3 MU0YMM 3acoboM.

YBATA: O6cylwmntyi 6axaHo MoK CepBETKOH Ui PyLUHIKOM. Knci pe4OBMHM, SIK TO IMMOHHMIA Cik, TOMaT-
Ha nacTa, oLeT Ta nogibHi npu LOBroTpMBanil Aii MoXyTb nowkoanTi dhapby, nosdasmBeLLM ii Grincky.

PeuenTtu/KinbKicTb Temnepatypa Yac DyHKUiA.
MeveHs 3 M'saca (1 kr) 200°-230° 60-80 xs.
MeveHs 3 pubw (1 kr) 190°-210° 30-40 xe. =
Osoui 3aneyeHi (500 r) 190°-210° 30-40 xs. >
LWawwnuk, cocucku, wmatoykn m'sca (500 r) 190°-210° 30-45 xs.
M'sico, oBoui, puba y chonbasi (500 r) 190°-210° 30-45 xB. c
3acmaxyBaHHs M'sica, 0BouiB, pubu (500 r) 230° 20-30 xs.
3anikaHka 3 MakapoHHUX BUPOGIB (1 k) 200° 20-30 xB. =
Xni6, niyua ta nepenivkm (500 ) 230° 20-35 xB. c
TopTw, nicouHi nupory (500 r) 170°-180° 25-40 xs. >
Meumso, kopxuku (200 r) 170° 10-15 xs. c
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