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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le
quali:

1.
2.

3
4.

© N

10.

.

12.

13.
14.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell'apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

Non lasciare 'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disinserirlo
dopo ogni uso.

. Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante I'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e
ben illuminato.

Posare il forno su un piano di lavoro o un mobile da cucina che sopporti una
temperatura di almeno 90°C e lasciare un po’ di spazio libero sopra di esso. In
nessun caso deve essere incassato o inserito in un mobile.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).
Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.
Questo apparecchio pud essere usato da ragazzi di eta maggiore o uguale
a 8 anni; le persone con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o privi di
esperienza e conoscenza dell'apparecchio oppure ai quali non siano state date
istruzioni relative all'utilizzo dovranno essere soggette alla supervisione da parte
di una persona responsabile della loro sicurezza oppure dovranno essere prima
adeguatamente formati su come usare tale apparecchio in sicurezza e sui rischi
connessi all'uso dello stesso. Ai bambini & vietato giocare con I'apparecchio. Le
operazioni di pulizia e di manutenzione non possono essere effettuate da ragazzi
a meno che non abbiano un’eta superiore agli 8 anni e in ogni caso sotto super-
visione di un adulto.

Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata di bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINA ED IL CAVO
ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER
LA LORO PULIZIA.

ANCHE QUANDO L'APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA
SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O
TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.
Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare
gli interruttori posti sull'apparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti
di alimentazione.

Togliere tutti gli accessori interni, quindi lavarli ed asciugarli accuratamente.
Non trasportare I'apparecchio quando € in funzione.
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15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.

22.

23.

24.
25.

26.

27.

28.
29.

Non ricoprire le parti interne del forno con fogli di alluminio per evitare di dan-
neggiare gravemente il funzionamento del termostato.
Durante il funzionamento le parti metalliche ed il vetro sono caldi: operare
sull'apparecchio toccando solo la maniglia della porta.
Non posate niente sullo sportello quando € aperto.
Utilizzare il forno solamente per la cottura degli alimenti.
Non mettere canovacci né piatti sopra 'apparecchio.
A Evitare di lasciare sulle superfici sostanze acide (succo di limone, aceto,
...). Sostanze acide quali succo di limone, conserva di pomodoro, aceto
e simili, se lasciate a lungo, intaccano lo smalto rendendolo opaco.
Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.
Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o
se I'apparecchio stesso risulta difettoso; in questo caso portatelo al piu vicino
Centro di Assistenza Autorizzato.
Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, esso deve essere sostituito dal
Costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica 0 comunque da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.
L’apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o industriale.
Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2014/35/EU e EMC 2014/30/EU, ed
al regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con
alimenti.
Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal pro-
duttore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del
suo utilizzo da parte dell'utente.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di
rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un pericolo,
specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i propri giochi.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.
Il prodotto non va alimentato attraverso timer esterni o con impianti separati
comandati a distanza.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

Consumo energetico in modalita off: 0,0 W



DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)
Leccarda

Griglia

Maniglia

Resistenze

Livelli di cottura

Corpo dell'apparecchio

Manopola termostato

Spia di pronto temperatura

Manopola accensione e timer

T IOGTMMmOoOO W >

AL PRIMO UTILIZZO

Effettuare un ciclo di cottura “a vuoto” in modo da togliere I'odore ed il fumo che le sostanze protettive

presenti sulle parti metalliche possono sviluppare:

- accendere il forno ruotando la manopola timer (1) su 10 minuti ed impostare la manopola (G) sulla
temperatura piu elevata;

- lasciare funzionare I'apparecchio con lo sportello aperto in ambiente areato.

Durante questa operazione & normale 'emissione di fumo dalle parti metalliche e dalle feritoie late-

rali. Dopo questa operazione, aerare il locale.

ISTRUZIONI PER L’'USO

- Utilizzando I'apposita maniglia (C), aprire lo sportello del forno.

- Preparare gli alimenti da cuocere e posizionarli o sulla griglia (B) o allinterno della leccarda (A).

- Posizionare la griglia (B) con gli alimenti precedentemente preparati, allinterno del forno al livello di
cottura (E) desiderato (Fig. 2-3). Inserire anche la leccarda (A) ad un livello (E) inferiore rispetto alla
griglia (B) in modo da raccogliere i grassi. Si consiglia di versare due bicchieri d’acqua nella leccarda
(A) per evitare fumi, cattivi odori ed incrostazioni.

- Ruotare la manopola (G) impostando la temperatura di cottura desiderata.

- Utilizzando I'apposita maniglia (C), chiudere lo sportello del forno.

ATTENZIONE: Posizionare gli alimenti ad una distanza di minimo 2 cm. dalle resistenze superiori.

- Inserire la spina nella presa di corrente e, tramite la manopola (1), selezionare il tempo di cottura in
base all'alimento da cucinare. A questo punto il forno inizia la cottura e la spia di pronto temperatura
(H) siillumina; si spegnera o quando € stata raggiunta la temperatura impostata o se la manopola (1)
viene riportata manualmente in posizione “0”.

ATTENZIONE: Sorvegliare il preparato durante la cottura.

- Terminato il tempo di cottura il forno si ferma automaticamente, emettendo un segnale acustico.

- Staccare la spina dalla presa di corrente, aprire lo sportello. Rimuovere eventualmente la leccarda
(A) o la griglia (B) utilizzando degli idonei guanti da cucina per evitare di bruciarsi.



Indicazione tempi di cottura/riscaldamento

Tipo di alimento Temperatura (°C) Tempo (min.)
Sandwich 200 6-8
Toast 230 5-7
Pesce 200 12-15
Salsiccia 230 10-12
Hamburger 200 5-8
Pollo 200-230 30-40
Arrosto di carne 200-230 40-50
Pane, pizza, focacce 230 30-40
Patate arrosto 230 20-30
Pasta al forno / Lasagna 200 20-30
Biscotti 170 10-15
Torta, Dolci, Crostate 160-170 30-50
PULIZIA

- Una pulizia frequente evita formazione di fumi e cattivi odori durante la cottura.

- Laleccarda (A) e la griglia (B) possono essere lavate in acqua tiepida e sapone, oppure in lava-
stoviglie, nel ripiano superiore.

- Per la pulizia della superficie esterna utilizzare sempre una spugna umida.

Evitare I'impiego di prodotti abrasivi che danneggerebbero la vernice.

- Per la pulizia delle superfici interne non utilizzare mai prodotti che corrodono I'alluminio (detergenti
in bombolette) e non grattare le pareti con oggetti appuntiti o taglienti. Pulire con una spugna
umida, al termine di ogni utilizzo, dopo che il forno si sara completamente raffreddato.

ATTENZIONE: Tutte le parti smaltate devono essere lavate con acqua saponata o altri prodotti che

non siano abrasivi.

- Quando ci sono macchie di grasso o esalazioni di fumo, vi consigliamo di togliere il grasso con
una spugna imbevuta di acqua calda insaponata.

ATTENZIONE: Asciugare preferibilmente con un panno morbido. Sostanze acide quali succo di limo-

ne, conserva di pomodoro, aceto e simili, se lasciate a lungo, intaccano lo smalto rendendolo opaco.



IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and
these include the following:

1.
2.

ok w

© N>

10.
1.

12.

13.
14.
19.

16.

17.
18.

Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of the
mains electricity.
Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;
unplug it after every use.
Never place the appliance on or close to sources of heat.
Always place the appliance on a flat, level surface during use.
Place the oven on a work top or kitchen cabinet capable of withstanding a
temperature of at least 90°C and leave some room above it. Under no circum-
stances should it be slotted in or inserted into a unit.
Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, efc....).
Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge only if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Do not allow
children to play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be
carried out by children unless they are older than 8 and supervised.
Children under age 8 should not be allowed to handle appliance and its power
cord which must be kept out of their reach.
NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER
OR OTHER LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.
ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS
BEFORE FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE
CLEANING THE APPLIANCE.
Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjust-
ing the switches on the appliance, or before touching the power plug or power
connections.
Remove all internal accessories, then wash and dry with care.
Do not transport the appliance while it is operating.
Do not cover the inside parts of the oven with aluminium foil as this could seri-
ously damage thermostat operation.

During operation, the metal parts and glass become hot: only touch the

door handle at this time.
Do not place anything on the door when it is open.
Do not place dish cloths or plates on the appliance.
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19.
20.

21

22.
23.
24.
25.

26.

27.

28.
29.

Only use the appliance for cooking purposes.

A Do not allow acid substances (lemon juice, vinegar, etc.) to remain on
the appliance.
Acidic as lemon juice, tomato sauce, vinegar or similar, if leaved for long
time, may harm the enamel, making it opaque.

. To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power

socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.

Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appliance
itself is faulty; in this case, take it to your nearest Authorised Assistance Centre.
To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Technical Assistance Service or a similarly qualified person.
This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for com-
mercial or industrial purposes.

This appliance conforms to the directives 2006/95/EC and EMC 2004/108/EC,
and to the regulations (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004 regarding material in
contact with foods.

Any changes to this product that have not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s guarantee being rendered null and void.
In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who may
play with the appliance or its parts.

Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.

The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

Power consumption in off mode: 0,0W

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)
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Drip pan

Grill

Handle

Heating elements
Cooking levels
Appliance body
Thermostat dial
Temperature light
Power on and timer dial



USING FOR THE FIRST TIME

Carry out an "empty” cooking cycle so as to remove any smell and smoke from the protective coat-

ings applied to metal parts:

- switch on the oven by rotating the timer dial (I) to 10 minutes and set the dial (G) on the highest
temperature;

- leave the appliance to operate with the door open in a well-aired environment.

During this operation, it is usual for smoke to come off metal parts and side openings. After this

operation, ventilate the room.

INSTRUCTIONS FOR USE
- Open the oven door by using the apposite handle (C).

- Prepare food to be cooked and position them on the grill (B) or inside the drip pan (A).

- Place the grill (B) with the previously prepared food into the oven at the required cooking level (E)
(Fig. 2-3). When cooking foods on the grill (B), also insert the drip pan (A) at a lower level (E) than
the grill (B) so as to collect any cooking fat. We recommend pouring two glasses of water in the drip
pan (A) to prevent smoke, unpleasant odours and build up.

- Turn the dial (G) to set the required cooking temperature.

- Close the oven door by using the apposite handle (C).

WARNING Place food at a minimum distance of 2 cm. from the top heating elements.

- Plug in appliance and select cooking time according to food to be prepared by means of the dial
(). At this stage, the oven starts cooking and the temperature light (H) switches on; it switches off
when reaching the set temperature or if the dial (1) is manually reset to “0” position.

WARNING: Monitor food while cooking.

- At the end of the cooking time, the oven stops automatically, sending out an alarm.

- After each use, unplug the appliance and open the door. Remove the drip pan (A) or the grill (B)
by using suitable oven gloves to prevent burns.

Indication of cooking/heating times

Type of food Temperature (°C) Time (min.)
Sandwich 200 6-8
Toast 230 57
Fish 200 12-15
Sausage 230 10-12
Hamburger 200 5-8
Chicken 200-230 30-40
Roast meat 200-230 40-50
Bread, pizza, focaccia bread 230 30-40
Roast potatoes 230 20-30
Baked pasta / Lasagna 200 20-30
Biscuits 170 10-15
Cake, Sweets. Tart 160-170 30-50



CLEANING

- Frequent cleaning prevents the formation of smoke and unpleasant odours during cooking.

- The drip pan (A) and the grill (B) can be washed in warm soapy water, or in the dishwasher, on
the top shelf.

- Always wipe the outside clean with a damp sponge.

Do not use abrasive products that can damage the paintwork.

- Never use products that might corrode aluminium (spray detergents) to clean the inside surfaces
and never scrape the sides with sharp or pointed objects. Wipe with a damp sponge at the end
of each use, when the oven has completely cooled.

IMPORTANT: All enamelled parts need to be washed with soapy water or other non-abrasive products.

- When there are grease spots or smoke exhalations, we recommend removing grease with a
sponge soaked in hot soapy water.

IMPORTANT: Dry with a soft cloth. Acidic substances such as lemon juice, tomato purée, vinegar

or similar can damage the enamel, making it lose shine.



INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOL.
Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-
tions suivantes:

1.
2.

3
4.
S

10.

1.

Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché au réseau
électrique; débranchez-le apres chaque utilisation.

. Ne placez pas I'appareil au dessus ou prés de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.

. Poser le four sur un plan de travail ou sur un meuble de cuisine supportant une

température d’au moins 90°C et prévoir un espace libre au-dessus du four. Le
four ne doit en aucun cas étre encastré ou introduit dans un meuble.
N’exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil,
etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n’entre jamais en contact avec des surfaces
chaudes.

Cet appareil peut etre utilise par des enfants ages ou majeurs de 8 ans. Les per-
sonnes presentant des capacites physiques, sensorielles ou mentales reduites
ou depourvues d’experience et de connaissance de 'appareil, ou n’ayant pas
recu les instructions necessaires devront utiliser 'appareil sous la surveillance
d'une personne responsable de leur securite ou devront etre correctement
instruites sur les modalites d’'emploi en toute securite de cet appareil et sur les
risques lies a son utilisation. Il est interdit aux enfants de jouer avec I'appareil.
Les operations de nettoyage et d’entretien doivent etre effectuees par des
enfants ages de plus de 8 ans et, dans tous les cas, sous la surveillance d’un
adulte.

Garder I'appareil et son cordon d’alimentation loin de la portee des enfants ages
de moins de 8 ans.

NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LAFICHE NI LE CABLE ELECTRIQUE
DANS L'EAU OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS UN CHIFFON
HUMIDE POUR LES NETTOYER.

MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER
LA FICHE DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D'INSTALLER
OU DE DEFAIRE LES SIMPLES PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU
NETTOYAGE.

12. Vérifier d’avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les inter-

rupteurs placés sur I'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions
électriques.
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13.
14.
15.
16.
17.
18.

19.
20.

21.

22.

23.

24.
25.

26.

27.

28.
29.

Retirer tous les accessoires internes, puis les laver et les essuyer soigneusement.

L'appareil ne doit pas étre transporté quand il est en marche.

Ne jamais recouvrir les parties internes du four avec des feuilles d’aluminium afin

d’éviter le risque d'endommager gravement le fonctionnement du thermostat.
Durant le fonctionnement, les parties métalliques et la vitre sont chauds:
manipuler I'appareil en ne touchant que le manche de la porte.

Ne rien appuyer sur le portillon lorsqu’il est ouvert.

Utiliser le four uniqguement pour cuire les aliments.

Ne pas poser de torchons ou d’assiettes sur le four.

A Eviter de laisser des substances acides sur les surfaces (jus de citron,
vinaigre, etc.). Les substances acides telles que le jus de citron, les
tomates en conserve, le vinaigre et similaires peuvent attaquer la surface
et la rendre opaque en cas de contact prolongé avec cette derniére.

Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la

prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.

N'utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés, ou

si 'appareil résulte défectueux; dans ce cas, contactez le Centre d’Assistance

Aprés-vente Autorisé le plus proche.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le Constructeur

Ou par son service aprés-vente ou, dans tous les cas, par un technicien qualifié, de

fagon a éviter tout risque de danger.

L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il

ne peut en aucun cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.

Cet appareil est conforme aux directives 2014/35/EU et EMC 2014/30/EU, et au

reglement (EC) N. 1935/2004 du 27/10/2004 concernant les matériaux et objets

destinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires.

Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur,

peut comporter la réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé

de le rendre inutilisable en éliminant le cable d’alimentation électrique. Nous

conseillons en outre d’exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer
une source de danger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de

I'appareil pour jouer.

Ne laissez pas les parties de 'emballage a la portée des enfants car elles

constituent une source potentielle de danger.

Le produit ne doit pas étre alimenté a travers des timer externes ou avec des

installations séparées commandées a distance.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS
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Consommation d’énergie en modalité off : 0,0 W

DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)
Léchefrite

Grille

Poignée

Résistances

Niveaux de cuisson

Corps de I'appareil

Bouton du thermostat

Témoin de température préte

Bouton d’alimentation et de minuterie
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PREMIERE UTILISATION

Effectuer un cycle de cuisson « a vide » afin d’éliminer 'odeur et la fumée que les substances pro-

tectrices des parties métalliques peuvent développer :

- allumer le four en tournant le bouton de la minuterie (1) sur 10 minutes et régler le bouton (G) sur
la température la plus élevée ;

- laissez I'appareil fonctionner avec la porte ouverte dans un endroit ventilé.

Pendant cette opération, il est normal que de la fumée se dégage des parties métalliques et des

fentes latérales. Aprés cette opération, aérer la piece.

MODE D’EMPLOI

- Ouvrez la porte du four a l'aide de la poignée (C).

- Préparez les aliments a cuire et placez-les sur la grille (B) ou dans la I&cheftite (A).

- Placez la grille (B) avec les aliments préparés précédemment a l'intérieur du four au niveau de cuis-
son souhaité (E) (Fig. 2-3). Placez également la léchefrite (A) a un niveau plus bas (E) que la grille
(B) afin de recueillir la graisse. Il est recommandé de verser deux verres d’eau dans la I&cheftite (A)
afin d’éviter la fumée, les mauvaises odeurs et les incrustations.

- Tournez le bouton (G) pour régler la température de cuisson souhaitée.

- Fermez la porte du four a 'aide de la poignée (C).

ATTENTION : Placez les aliments a une distance d'au moins 2 cm des résistances supérieures.

- Insérez la fiche dans la prise de courant et, a I'aide du bouton (1), sélectionnez le temps de cuisson
en fonction des aliments & cuire. A ce moment-13, le four commence la cuisson et le témoin de tem-
pérature préte (H) s'allume ; il s'éteint soit lorsque la température réglée est atteinte, soit lorsque la
manette (1) est ramenée manuellement sur la position « 0 ».

ATTENTION : Surveillez les aliments pendant la cuisson.

- Alafin du temps de cuisson, le four s'arréte automatiquement en émettant un signal sonore.

- Débranchez la fiche de la prise de courant, ouvrez le four. Si nécessaire, retirez la leéchefrite (A) ou
la grille (B) en utilisant des gants de cuisine appropriés pour éviter de vous brdler.
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Indication des temps de cuisson/chauffage

Type d’aliment Température (°C) Temps (min.)
Sandwich 200 6-8
Toast 230 5-7
Poisson 200 12-15
Saucisse 230 10-12
Hamburger 200 5-8
Poulet 200-230 30-40
Roti 200-230 40-50
Pain, pizza, focaccia 230 30-40
Pommes de terre 230 20-30
Pates au four / lasagnes 200 20-30
Biscuits 170 10-15
Tartes, gateaux 160-170 30-50
NETTOYAGE

- Un nettoyage fréquent permet d’éviter la formation de fumée et d’odeurs désagréables pendant la
cuisson.

- La léchefrite (A) et la grille (B) peuvent étre lavées a I'eau tiede savonneuse ou au lave-vaisselle,
sur ['étagére supérieure.

- Utilisez toujours une éponge humide pour nettoyer la surface extérieure.

Evitez d'utiliser des produits abrasifs qui endommageraient la peinture.

- Pour le nettoyage des surfaces intérieures, n'utilisez jamais de produits qui corrodent I'aluminium
(produits de nettoyage en spray) et ne rayez pas les parois avec des objets pointus ou tranchants.
Nettoyez avec une éponge humide aprés chaque utilisation, une fois que le four a complétement
refroidi.

ATTENTION : Toutes les piéces émaillées doivent étre lavées avec de I'eau savonneuse ou d’'autres

produits non abrasifs.

- En cas de taches de graisse ou de fumées, il est recommandé d’enlever la graisse avec une
éponge imbibée d’eau chaude savonneuse.

ATTENTION : Sécher de préférence avec un chiffon doux. Les substances acides telles que le jus

de citron, les tomates en conserve, le vinaigre et autres, si elles sont laissées pendant une longue

période, corrodent 'émail et le ternissent.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN.
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige VorsichtsmalRnahmen zu treffen:

1.

2.

o~ w

© N>

10.

1.

12.

13.
14,
15.

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung uber-
einstimmt.

Das am Stromnetz angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen; die
Stromzufilhrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Den Ofen auf eine Arbeitsflache oder ein Mobelstiick stellen, das einer Temperatur
von mindestens 90°C standhalten kann, und oberhalb des Gerats einen ausrei-
chenden Freiraum lassen. Das Geréat darf auf keinen Fall eingebaut oder beim
Betrieb ins Innere eines Mobelstiicks gestellt werden.

Gerat keinen Witterungseinflussen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heien Flachen in Berthrung kommen.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden. Personen mit ein-
geschrankten korperlichen, sensoriellen oder geistigen Fahigkeiten bzw. ohne
Erfahrung und Kenntnis des Gerats dirfen es nur unter Aufsicht einer fir ihre
Sicherheit verantwortlichen Person verwenden oder sie missen in den sicheren
Gebrauch des Geréts eingewiesen und (iber die Risiken informiert werden, die
damit verbunden sind. Reinigung und Instandhaltung durfen nicht von Kindern
unter 8 Jahren ausgefhrt werden, und auch dann nur unter Aufsicht eines
Erwachsenen.

Das Gerat und sein Kabel aus der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren
fernhalten. i
DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS
KEINESFALLS IN WASSER ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN.
VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.

AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN
NETZSTECKER AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE
EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG VORNEHMEN.

Vergewissern Sie sich immer, dass |lhre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die
Versorgungsanschliisse berthren.

Alle Zubehorteile herausnehmen, waschen und sorgfaltig trocknen.

Das Gerat nicht transportieren, wahrend es in Betrieb ist.

Kleiden Sie die Innenflachen des Ofens nicht mit Aluminiumfolie aus, da diese
die Funktion des Thermostats schwer schadigen konnte.
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16

17
18
19
20

21.
22.

23.

24.
25.

26.

27.

28.
29.

A

. Wahrend des Betriebs werden die Metallteile und das Glas heil3: fassen
Sie das Gerat deshalb nur am Turgriff an.

. Legen Sie keine Gegenstande aus die TUr, wenn sie offen ist.

. Verwenden Sie den Ofen nur zum Backen von Nahrungsmitteln.

. Legen Sie keine Tucher auf das Gerat und stellen Sie keine Teller darauf ab.

. A Vermeiden Sie es, saurehaltige Stoffe auf der Oberflache zu belassen

(Zitronensatft, Essig usw.). Sauren wie Zitronensaft, Tomatenkonserven,

Essig und Ahnliches greifen die Oberflache an, wenn sie nicht entfernt
werden, und machen sie matt.

Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fiihren.

Niemals am Kabel ziehen.

Das Gerat nicht benutzen, falls das Stromkabel oder der Stecker bescha-

digt sein sollten oder das Gerat selbst defekt ist. Es zur nachsten Vertrags-

Kundendienststelle bringen.

Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschadigte Stromkabel nur vom

Hersteller oder seiner Kundendienststelle, d.h. nur von einer ahnlich qualifizierten

Person ausgewechselt werden. i

Das Gerat ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HAUSGEBRAUCH und nicht fiir

Handels- oder Industriezwecke bestimmt.

Dieses Gerét ist konform mit den Richtlinien 2014/35/EU und EMV 2014/30/

EU, sowie mit der EG- Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 beziiglich der

Materialien, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen.

Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdrlcklich vom

Hersteller genehmigt wurden, konnen die Sicherheit und Garantie seines

Einsatzes durch den Bediener aufheben.

Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so

dass es nicht mehr funktionstlchtig ist. Dariber hinaus sind all die Gerateteile

unschadlich zu machen, die vor allem fir Kinder, die das Gerat als Spielzeug

verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine

potentielle Gefahr dar.

Das Gerat darf nicht Uber externe Timer oder separate, ferngesteuerte Anlagen

gespeist werden.

NLEITUNG AUFBEWAHREN

Energieverbrauch im Off-Modus: 0,0 W
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BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)
Fettpfanne

Grillrost

Griff

Widerstande

Schienen

Gehéause des Gerats

Thermostatschalter

Kontrollleuchte fiir die Temperaturbereitschaft
Einschalt- und Zeitschaltschalter

T IOGTMMOoOO W >

BEI ERSTMALIGER VERWENDUNG

Fuhren Sie einen Backvorgang ,leer” durch, um den Geruch und den Rauch zu beseitigen, die durch

die Substanzen entstehen, mit denen die Metallteile geschiitzt wurden:

- Schalten Sie den Ofen ein, indem Sie den Einschalt- und Zeitschaltschalter (I) auf 10 Minuten
drehen und den Thermostatschalter (G) auf die hdchste Temperatur einstellen;

- Lassen Sie das Geréat mit offener Tir in einem gut bellfteten Raum laufen.

Wahrend dieses Vorgangs ist es ganz normal, dass sich an den Metallteilen und den seitlichen

Schlitzen Rauch bildet. Liiften Sie danach den Raum.

BEDIENUNGSANWEISUNG

- Offnen Sie mit dem entsprechenden Griff (C) die Ofentilr.

- Bereiten Sie die zu garenden Speisen vor und legen Sie diese auf den Grillrost (B) oder in die
Fettpfanne (A).

- Das Grillrost (B) mit den vorbereiteten Speisen im Ofen in die gewiinschte Schiene (E) einschieben
(Abb. 2-3). Sofern die Speisen auf dem Grillrost (A) vorbereitet wurden, muss auch die Fettpfanne
(A) auf einer tiefer liegenden Schiene (E) als das Grillrost (A) eingeschoben werden, so dass
sie das Fett auffangt. Es empfiehlt sich, zwei Glas Wasser in die Fettpfanne (A) zu gieRen, um
Rauchbildung, unangenehme Gerliche und Verkrustungen zu vermeiden.

- Drehen Sie den Drehknopf (G), indem Sie die gewlinschte Gartemperatur einstellen.

- Schliefen Sie mit dem entsprechenden Griff (C) die Ofentir.

WARNUNG: Die Speisen miissen mindestens 2 cm Abstand von den oberen Heizwiderstanden haben.

- Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und wahlen Sie (iber den Drehknopf (I) die Garzeit
entsprechend dem zu kochenden Lebensmittel aus. Der Ofen beginnt nun zu heizen und die
Kontrolllampe der Temperatur (H) leuchtet auf. Sie erlischt, wenn die eingestellte Temperatur erreicht
ist oder wenn der Drehknopf (1) von Hand auf “0” gestellt wird.

WARNUNG: Die Speisen wahrend des Garvorgangs iiberwachen.

- Am Ende der Garzeit schaltet sich der Backofen automatisch aus und gibt ein akustisches Signal ab.

- Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, 6ffnen Sie die Tir. Entfernen Sie ggf. die Fettpfanne (A)
oder das Girillrost (B) mit geeigneten Kiichenhandschuhen, um sich nicht zu verbrennen.
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Anzeige der Gar-/Aufheizzeit

Art der Speise Temperatur (°C)
Sandwich 200
Toast 230
Fisch 200
Wiirstchen 230
Hamburger 200
Hahnchen 200-230
Fleischbraten 200-230
Brot, Pizza, Brotchen 230
Bratkartoffeln 230
Gebackene Nudeln / Lasagne 200
Kekse 170
Kuchen, Torten, Tortchen 160-170
REINIGUNG

- Haufiges Reinigen verhindert die Entstehung von Rauch und unangenehmen Geriichen beim

Kochen.

- Die Fettpfanne (A) und das Grillrost (B) kénnen in lauwarmem Seifenwasser oder im Geschirrspiiler

auf der obersten Einschubleiste gereinigt werden.

- Verwenden Sie zum Reinigen der Aullenflache immer einen feuchten Schwamm.
Vermeiden Sie die Verwendung von Scheuermitteln, die die Lackierung beschadigen.

- Verwenden Sie bei der Reinigung der Innenflichen niemals Produkte, die Aluminium angreifen
(Reinigungsmittel in Dosen) und zerkratzen Sie die Wande nicht mit scharfen oder spitzen
Gegenstanden. Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Schwamm,

nachdem der Ofen vollstandig abgekhlt ist.

ACHTUNG: Alle emaillierten Teile sollten mit Seifenwasser oder anderen nicht scheuernden

Produkten gereinigt werden.

- Bei Fettflecken oder Rauchschwaden empfehlen wir, das Fett mit einem in warmem Seifenwasser

getrankten Schwamm zu entfernen.

ACHTUNG: Vorzugsweise mit einem weichen Tuch abtrocknen. Saurehaltige Substanzen wie
Zitronensaft, Tomatenkonserven, Essig und dergleichen schadigen den Lack und machen ihn

stumpf, wenn sie lange Zeit darauf liegen bleiben.
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Zeit (Min.)
6-8
5-7

12-15
10-12
5-8
30-40
40-50
30-40
20-30
20-30
10-15
30-50



ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO.
Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones,
entre las cuales:

1.
2.

ok w

© N>

1.

12.

13.
14.
1.

Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desco-
nectarlo después de cada empleo.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

Situar el horno sobre un plano de trabajo o un mueble de cocina que soporte
una temperatura de por lo menos 90°C y dejar un poco de espacio libre sobre
él. En ningun caso se tiene que empotrar o introducir en un mueble.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).
Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

Este aparato lo pueden usar nifios a partir de 8 afos; las personas con capacida-
des fisicas, sensoriales o mentales reducidas o sin experiencia y conocimiento
del aparato o bien a las que no se hayan dado instrucciones relativas al empleo
tendran que someterse a la supervision por parte de una persona responsable
de su seguridad o bien tendran que ser instruidas de manera adecuada sobre
como usar dicho aparato con seguridad y sobre los riesgos derivados del uso
del mismo. A los nifios esta prohibido jugar con el aparato. Las operaciones
de limpieza y de mantenimiento no se pueden efectuar por nifios a no ser que
tengan mas de 8 afios y en cualquier caso bajo vigilancia de un adulto.
Mantener el aparato y su cable fuera del alcance de nifios de edad inferior a 8 afios.

. NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE Y EL

CABLE ELECTRICO EN EL AGUA O EN OTROS LiQUIDOS, USAR UN PANO
HUMEDO PARA LIMPIARLOS. )

INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE
DESCONECTAR EL ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA
ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE
EFECTUAR LA LIMPIEZA.

Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regu-
lar los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las
conexiones de alimentacion.

Sacar todos los accesorios internos, lavarlos y secarlos bien.

No transportar el aparato cuando esté en funcionamiento.

No recubrir las partes internas del horno con folios de aluminio para evitar per-
judicar gravemente el funcionamiento del termostato.
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16.

19.
20.

21.
22.

23.

24.
25.

26.

27.

28.
29.

Durante el funcionamiento las partes metalicas y el vidrio estan calientes:
manejar el aparato tocando sélo el tirador de la puerta.

. No dejar nada en la puerta cuando esté abierta.
18.

Utilizar el horno solamente para cocer los alimentos.

No colocar pafios ni platos sobre el aparato.

A Evitar dejar sobre las superficies sustancias acidas (zumo de limén, vina-
gre... ). Sustancias acidas como el zumo de lemon, salsa de tomate,
vmagre y similares, si dejadas para largo tiempo, afectan el esmalte
dejandolo desgastado.

Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de

la pared. No desenchufar estirando del cable.

No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados, o si el

mismo aparato fuera defectuoso; en este caso llevarlo al Centro de Asistencia

Autorizado mas cercano.

Si el cable de alimentacién estd dafiado tiene que ser sustituido por el

Fabricante o por su servicio asistencia técnica o en todo caso por una persona

con calificacion similar, para prevenir cualquier riesgo.

El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene

que ser destinado a uso comercial o industrial.

Este aparato cumple con la directiva 2014/35/EU y EMC 2014/30/EU, y el

reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre materiales en contacto

con alimentos.

Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por

el fabricante pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia

de su empleo por parte del usuario.

Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando

el cable de alimentacidn. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes

del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los nifios que
podrian utilizar el aparato para sus juegos.

Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya

que constituyen fuentes potenciales de peligro.

El producto no debe alimentarse a través de temporizadores externos o

mediante instalaciones separadas controladas a distancia.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

Consumo energético en modo off: 0,0 W
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DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)
Grasera

Rejilla

Manilla

Resistencias

Niveles de coccion

Cuerpo del aparato

Mando del termostato

Testigo de temperatura lista

Mando de encendido y temporizador

T IOGTMMOoOO W >

PRIMER USO

Efectue un ciclo de coccion sin comida en el interior para eliminar el olor y el humo que podrian

emanar de las sustancias protectoras presentes en las piezas metalicas:

- encienda el horno girando el mando del temporizador (1) a 10 minutos y coloque el mando (G) en
la temperatura mas alta;

- deje en marcha el aparato con la puerta abierta en un ambiente ventilado.

Durante esta operacion es normal que salga humo de las piezas metalicas y por las ranuras latera-

les. Después de esta operacion, ventile el local.

INSTRUCCIONES PARA EL USO

- Usando la pertinente manilla (C), abra la puerta del horno.

- Prepare los alimentos que se van a cocer colocandolos sobre la rejilla (B) o la grasera (A).

- Coloque la rejilla (B), con los alimentos previamente preparados, dentro del horno al nivel de coccion
(E) deseado (Fig. 2-3). Introduzca también la grasera (A) en un nivel (E) inferior al de la rejilla (B) a
fin de recoger las grasas. Se aconseja verter dos vasos de agua en la grasera (A) para evitar humos,
malos olores e incrustaciones.

- Gire el mando (G) configurando la temperatura de coccién deseada.

- Usando la pertinente manilla (C), cierre la puerta del horno.

ATENCION: Colocar los alimentos a una distancia minima de 2 cm de las resistencias superiores.

- Introduzca el enchufe en la toma de corriente y, mediante el mando (I), seleccione el tiempo de
coccion en funcién del alimento que se va a cocinar. Llegados a este punto, el horno comienza la
coccion y el testigo de temperatura lista (H) se ilumina; se apagara cuando se alcance la tempera-
tura configurada o si el mando (I) se coloca manualmente en posicion “0”.

ATENCION: Vigilar el alimento durante la coccion.

- Una vez terminado el tiempo de coccion, el horno se detiene automaticamente y emite una sefial
acUstica.

- Desconecte el enchufe de la toma de corriente, abra la puerta. Si es necesario, retire la grasera (A)
o la rejilla (B) usando guantes de cocina adecuados para evitar quemarse.
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Indicacion de los tiempos de cocciéon/calentamiento

Tipo de comida Temperatura (°C) Tiempo (min.)
Sandwich 200 6-8
Sandwich mixto 230 57
Pescado 200 12-15
Salchicha 230 10-12
Hamburguesa 200 5-8
Pollo 200-230 30-40
Carne asada 200-230 40-50
Pan, pizza, focaccia 230 30-40
Patatas asadas 230 20-30
Pasta al horno / Lasafia 200 20-30
Galletas 170 10-15
Pasteles, tartas, crostata 160-170 30-50
LIMPIEZA

- Una limpieza frecuente evita la formacion de humo y de malos olores durante la coccién.

- Lagrasera (A) y la rejilla (B) se pueden limpiar con agua jabonosa tibia, 0 en el lavavajillas, en la
bandeja superior.

- Para limpiar la superficie externa, utilice una esponja himeda.

No use productos abrasivos ya que podrian dafar la pintura.

- Para limpiar las superficies internas, no utilice nunca productos que puedan corroer el aluminio
(detergentes en spray) ni tampoco frote las paredes con objetos puntiagudos o afilados. Después
de cada uso, limpie el horno con una esponja himeda cuando se haya enfriado por completo.

ATENCION: Todas las partes esmaltadas deben lavarse con agua jabonosa u otros productos no

abrasivos.

- Si aparecen manchas de grasa o humo, aconsejamos eliminar la grasa con una esponja hume-
decida con agua jabonosa caliente.

ATENCION: Se aconseja secar con un pafio suave. Si se dejan en contacto por largo tiempo

sustancias acidas como el jugo de limdn, la salsa de tomate, el vinagre y similares, el esmalte se

estropeara y se volvera opaco.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO.
Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precaugdes, entre
as quais:

1.
2.

3
4,

~No

10.

1.

12.

13.
14.

Certifique-se de que a voltagem eléctrica do aparelho corresponde a voltagem
da sua rede eléctrica.

N&o deixe o aparelho sem vigilancia quando ligado a rede eléctrica; desligue-o
sempre apds 0 uso.

. N&o colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

Durante a utilizagdo, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e
estavel.

Apoie o forno numa superficie de trabalho ou numa bancada de cozinha que possa
suportar uma temperatura de pelo menos 90°C, deixando um espago livre em cima
do forno. O forno néo pode ser encastrado ou colocado dentro de um movel.

N&o deixe o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).
Preste atencdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superfi-
cies quentes.

Este aparelho s6 pode ser usado por adultos ou criangas a partir de 8 anos;
as pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou sem
experiéncia e sem conhecimento do aparelho ou que ndo tenham recebido
as instrucdes de utilizagdo necessarias devem ser vigiadas por uma pessoa
responsavel pela sua seguranga ou serem instruidas sobre o modo de utilizar
o0 aparelho em seguranga e sobre 0s riscos relativos a utilizagdo do mesmo.
N&o deixe as criangas brincarem com o aparelho. As operagdes de limpeza e
de manutengao ndo podem ser efetuadas por criangas com menos de 8 anos e
em todo caso sob a supervisdo de um adulto.

Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacao longe do alcance das criangas
com menos de 8 anos. ,

NUNCA PASSE O CORPO DO APARELHO, A FICHA E O CABO ELECTRICO
POR AGUA OU OUTROS LIQUIDOS, USE UM PANO HUMIDO PARA A
LIMPEZA DESTAS PARTES.

MESMO COM O APARELHO DESLIGADO, RETIRE A FICHA DA TOMADA
ELECTRICA ANTES DE MONTAR OU DESMONTAR OS COMPONENTES
PARA EFECTUAR A LIMPEZA.

Assegure-se de estar sempre com as maos bem secas antes de utilizar o apa-
relho, regular os interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as
ligacdes de alimentag&o.

Retire todos os acessorios, lave-0s e enxugue-0s bem.

N&o transporte o aparelho se estiver em funcionamento.
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15.
16.
17.
18.

19.
20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

21.

28.
29.

N&o cubra as partes internas do forno com folha de aluminio, caso contrario

podera danificar gravemente o funcionamento do terméstato.

Durante o funcionamento, as partes metalicas e as de vidro aquecem:
use sempre o puxador da porta.

N&o apoie nada na porta do forno quando estiver aberta.

Use o forno somente para alimentos.

Nao coloque panos de cozinha nem pratos em cima do aparelho.

A Evite que a superﬂme do forno entre em contacto com substéncias aci-
das (lim&o, vinagre,...). Acidos, como sumo de limao, molho de tomate,
vinagre ou similar, se ndo forem limpos rapidamente, podem danificar o
interior, tornando-o opaco.

Para retirar a ficha da tomada, segure directamente na ficha e nunca a puxe

pelo cabo.

N&o use o aparelho se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem danificados ou

se o0 proprio aparelho estiver defeituoso; neste caso, leve-o até o Centro de

Assisténcia Autorizado mais proximo.

Se o cabo de alimentagéo estiver danificado, devera ser substituido pelo

Fabricante, pelo servigo de assisténcia técnica ou, de qualquer forma, por uma

pessoa com qualificagio similar, para evitar qualquer risco.

O aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e ndo deve ser

utilizado para fins comerciais ou industriais.

Este aparelho esta em conformidade com a diretiva2014/35/EU e EMC 2014/30/

EU e com o regulamento (EC) N.°1935/2004 de 27/10/2004 sobre os materiais

em contacto comos alimentos.

Eventuais modificagdes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo

fabricante podem comportar a perda da seguranga e da garantia do seu uso

pelo utilizador.

Caso decida descartar o aparelho como lixo, recomendamos que o deixe ino-

perante cortando o cabo de alimentagdo. Recomendamos também que torne

indcuas as partes do aparelho que possam representar perigo, especialmente
para as criangas que podem utilizar o aparelho como um brinquedo.

Os elementos da embalagem ndo devem ser deixados ao alcance de criangas

pois sdo potenciais fontes de perigo.

O produto ndo deve ser alimentado através de temporizadores externos ou com

sistemas separados controlados a distancia.

GUARDE ESTAS INSTRUGCOES

Consumo de energia no modo desligado (off): 0,0 W
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DESCRIGCAO DO APARELHO (Fig. 1)
Tabuleiro de recolha de gordura

Grelha

Pega

Resisténcias

Niveis de cozedura

Corpo do aparelho

Botéo do termdstato

Luz indicadora de temperatura atingida

Bot&o de ligar/desligar e temporizador

T IOGTMMOoOO W >

NA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Efetue um ciclo de cozedura “em vazio” para remover o odor e a fumaga que as substancias prote-

toras nas partes metalicas podem gerar:

- ligue o forno rodando o botdo do temporizador (I) para 10 minutos e ajuste o botdo (G) para a
temperatura mais alta;

- deixe o0 aparelho funcionar com a porta aberta num ambiente bem ventilado.

Durante este processo, é normal a emissdo de fumo das partes metélicas e das grelhas laterais.

Apbs este processo, areje o local.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

- Segurando na pega apropriada (C), abra a porta do forno.

- Prepare os alimentos a cozer e coloque-os ou sobre a grelha (B) ou no tabuleiro de recolha de
gordura (A).

- Coloque a grelha (B) com os alimentos preparados dentro do forno no nivel de cozedura (E) dese-
jado (Fig. 2-3). Coloque também o tabuleiro (A) num nivel inferior (E) em relagéo a grelha (B) para
recolher os liquidos. Recomenda-se adicionar dois copos de agua no tabuleiro (A) para evitar fumos,
maus odores e incrustacdes.

- Rode o botéo (G) para definir a temperatura de cozedura desejada.

- Segurando na pega (C), feche a porta do forno.

CUIDADO: Coloque os alimentos a uma distancia minima de 2 cm das resisténcias superiores.

- Insira a ficha na tomada e, pelo botéo (1), selecione o tempo de cozedura de acordo com os alimen-
tos a cozer. Agora, o forno comega a funcionar e a luz indicadora de temperatura (H) acende-se; ela
apagar-se-a quando a temperatura definida for atingida ou se o bot&o (1) for colocado manualmente
na posigao “0”.

CUIDADO: Vigie os alimentos durante a cozedura.

- No final do tempo de cozedura, o forno ira desligar automaticamente, emitindo um sinal sonoro.

- Desligue o aparelho da tomada e abra a porta. Remova o tabuleiro (A) ou a grelha (B) usando luvas
de cozinha adequadas para evitar queimaduras.
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Indicacao dos tempos de cozedura/aquecimento

Tipo de alimento Temperatura (°C) Tempo (min.)
Sande 200 6-8
Tosta 230 5-7
Peixe 200 12-15
Linguica 230 10-12
Hamburguer 200 5-8
Frango 200-230 30-40
Carne assada 200-230 40-50
Pao, pizza, focaccia 230 30-40
Batatas assadas 230 20-30
Massa de forno / Lasanha 200 20-30
Bolachas/biscoitos 170 10-15
Tortas, Bolos, Crostata 160-170 30-50
LIMPEZA

- Uma limpeza frequente evita a formagéo de fumo e maus odores durante a cozedura.

- O tabuleiro de recolha de gordura (A) e a grelha (B) podem ser lavados com agua morna e deter-
gente ou na maquina de lavar loiga no cesto superior.

- Para limpar a superficie externa, utilize sempre uma esponja hiimida. Evite 0 uso de produtos
abrasivos, pois estes podem danificar a pintura.

- Para limpar as superficies internas, nunca utilize produtos que corroam o aluminio (detergentes
em spray) e ndo raspe as paredes com objetos pontiagudos ou cortantes. Limpe com uma espon-
ja himida ap6s cada utilizagao, quando o forno estiver completamente arrefecido.

CUIDADO: Todas as partes esmaltadas devem ser lavadas com agua e detergente ou outros pro-

dutos que n&do sejam abrasivos.

- Quando houver manchas de gordura ou emiss&o de fumo, recomendamos que remova a gordura
com uma esponja embebida em agua quente e detergente.

CUIDADO: Seque preferencialmente com um pano macio. Substancias acidas, como sumo de

lim&o, molho de tomate, vinagre, e similares, se deixadas atuar por muito tempo, podem danificar

0 esmalte, tornando-o opaco.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN.
Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatre-
gelen worden genomen, waaronder:

1.

2.

o~ w

© N

.

12.

13.
14.
15.

Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is ver-
bonden; na gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Zet de oven op een werktafel of een keukenmeubel dat een temperatuur van
tenminste 90°C kan verdragen en laat een beetje ruimte vrij boven de oven. De
oven mag in geen enkel geval ingebouwd of in een meubel geplaatst worden.
Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme opperviaktes.
Dit aparaat kan gebruikt worden door kinderen van 8 jaar of ouder; personen
met beperkte lichamelijke, sensoriele of mentale capaciteiten of personen zon-
der ervaring of kennis van het apparaat of die de aanwijzingen van het gebruik
niet hebben gekregen moeten onder toezicht blijven van een persoon die ver-
antwoordelijk is voor hun veiligheid of moeten eerst goed opgeleid worden voor
het veilige gebruik van het product en de gevaren bij het gebruik hiervan. Het
is verboden dat kinederen met het apparaat gaan spelen. Het reinigen en de
onderhoudswerkzaamheden mogen niet uitgevoerd worden door kinderen die
jonger zijn dan 8 jaar en in ieder gaval alleen onder toezicht van volwassenen.
Houdt het apparaat en het snoer uit de buurt van kinderen onder 8 jaar.

. DE BASIS VAN HET APPARAAT, DE STEKKER HET ELEKTRICITEITSSNOER

NOOIT ONDER WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN ZETTEN, GEBRUIK
EEN VOCHTIGE DOEK OM ZE TE REINIGEN.

OOKALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT
HET STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN
WORDEN VERWIJDERD OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT
WORDT GEREINIGD.

Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen wor-
den aangeraakt.

Verwijder alle accessoires uit de oven, reinig ze en droog ze goed af. .

Het apparaat niet verplaatsen als het in werking staat.

De binnenkanten van de oven niet bedekken met aluminium folie om te voorko-
men dat de functie van de thermostaat ernstig wordt beschadigd.
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16.

17.
18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

25.

26.

27.

28.
29.

Tijdens de werking zijn de metalen onderdelen en het glas warm: bij het
gebruik van het apparaat alleen het handvat van het deurtje openen.

Zet niets op het deurtje als het open staat.

Gebruik de oven alleen voor het bakken van etenswaren.

Geen vaatdoeken of borden bovenop het apparaat zetten.

A Voorkom dat de opperviaktes in aanraking komen met zuren (C|troen-
sap, azijn, ...). Zure stoffen zoals citroensap, tomatenpuree, azijn en
dergelijke Iang achterlaten omdat ze het opperlakte en de glans kunnen
aantasten kunnen aantasten.

Om de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit

het stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.

Gebruik het apparaat niet als de stekker of de elektriciteitskabel beschadigd zijn, of

als het apparaat zelf defect is; breng het in dit geval naar een in de buurt liggend

Geautoriseerd Assistentie Centrum.

Als de voedingskabel beschadigd is moet ze worden vervangen door de Constructeur

of door zijn technische assistentieservice of in ieder geval door een persoon die

over dezelfde kwalificaties beschikt zodat ieder risico wordt voorkomen.

Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet

geschikt voor commercieel of industrieel gebruik.

Dit apparaat is conform aan de richtlijn 2014/35/EU en EMC 2014/30/EU, en

aan de regelgeving (EC) No. 1935/2004 van 27/10/2004 voor meterialen die in

contact komen met etenswaren.

Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de producent

ziin goedgekeurd, kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar brengen,

tevens vervalt de gebruiksgarantie.

Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar gemaakt

worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het aanbevolen om

alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen, vooral voor kinderen die
het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een

gevarenbron kunnen zijn.

Het product mag niet aangezet worden met een externe timer of door een afzon-

derlijk systeem met afstandbediening.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN

Energieverbruik in uitgeschakelde stand (off): 0,0 W
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Afb. 1)
Bakblik

Rooster

Handgreep

Weerstanden

Bereidingsstanden

Body van het apparaat

Thermostaatknop

Lampje “op temperatuur”

Schakelaar aan/uit en timer
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BlJ HET EERSTE GEBRUIK

De oven “leeg” laten werken om de geur en rook van de beschermlagen op de metalen delen te

verwijderen.

- de oven aanzetten met de timerknop (I) op 10 minuten en de temperatuurknop (G) op de hoogste
temperatuur zetten.

- de oven laten werken met open deur in een geventileerde ruimte.

Het is normaal dat er tijdens deze procedure rook uit de metalen delen en zijspleten komt. Na afloop

moet u de ruimte ventileren.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

- Open de ovendeur met de daarvoor bedoelde handgreep (C).

- De ingrediénten klaarmaken die moeten worden gebakken en op het rooster (B) of in het bakblik (A)
leggen of zetten.

- Het rooster (B) met de voorbereide ingrediénten erop in de oven op de gewenste hoogte (E) zet-
ten (Afb. 2-3). Ook het bakblik (A) in de oven zetten, op een lagere plaats (E) dan het rooster (B)
plaatsen om het vet op te vangen. Wij raden aan om twee glazen water in het bakblik (A) te gieten
om rook, vieze geuren en aangekoekt vet te voorkomen.

- Aan de knop (G) draaien om de gewenste temperatuur voor de bereiding in te stellen.

- De ovendeur sluiten met de daarvoor bedoelde handgreep (C).

OPGELET: Zet de ingrediénten altiid op minimum 2 ¢cm van de bovenste weerstanden.

- Steek de stekker in het stopcontact en selecteer met de knop (1) de bereidingstijd op basis van wat
u bereidt. De oven begint nu te werken en het lampje “op temperatuur” (H) gaat branden; dit lampje
gaat automatisch uit als de ingestelde temperatuur wordt bereikt of als de knop (I) met de hand op
“0” wordt gezet”.

OPGELET: Houd een oogje op wat er in de oven staat tijdens de bereiding.

- Als de bereidingstijd verstrijkt, schakelt de oven automatisch uit en hoort u een signaal.

- Haal de stekker uit het stopcontact en open de ovendeur. Haal eventueel het bakblik (A) of het
rooster (B) uit de oven met ovenwanten zodat u zich niet kunt verbranden.
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Aanwijzing bereidingstijden/verwarming

Ingrediént(en) Temperatuur (°C) Tijd (min.)
Broodje 200 6-8
Toast 230 5-7
Vis 200 12-15
Worst 230 10-12
Hamburger 200 5-8
Kip 200-230 30-40
Gebraad 200-230 40-50
Brood, pizza, focaccia 230 30-40
Gebakken aardappelen 230 20-30
Pasta in de oven / Lasagna 200 20-30
Biscuitjes 170 10-15
Taart, cake, zanddeegtaart 160-170 30-50
SCHOONMAKEN

- Als u de oven regelmatig schoonmaakt, voorkomt u dat er rook en vieze geuren ontstaan in de
oven.

- Het bakblik (A) en het rooster (B) kunnen worden gewassen in lauw sop of in de vaarwasser in de
bovenste mand.

- Maak de buitenkanten altijd schoon met een vochtige spons.

Gebruik geen schurende producten die de lak kunnen beschadigen.

- Maak de binnenkant nooit schoon met producten die aluminium aantasten (reinigingsproducten
in spuitbussen) en kom niet aan de wanden met puntige of scherpe voorwerpen. Reinig de bin-
nenkant met een vochtige spons na elke bereiding en nadat de oven volledig is afgekoeld.

OPGELET: Alle gelakte delen moeten met sop worden gewassen of andere producten die niet

schuren.

- Als er grote vetplekken zijn of er zich veel rook ontwikkelt, raden wij aan om het vet te verwijderen
met een met warm sop doordrenkte spons.

OPGELET: Veeg bij voorkeur droog met een zachte doek. Zure producten zoals citroensap, toma-

tenpuree, azijn en dergelijke, die lang op een oppervlak blijven zitten, tasten de lak aan waardoor

die dof wordt.
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VIGTIGE ADVARSLER

LAS VEJLEDNINGERNE INDEN BRUG.
Nar man bruger el-apparater skal man tage visse forholdsregler i brug, som blandt
andet:

1.
2.

3
4.

© N

10.
.

12.

13.
14.
15.

Veer sikker pa at apparatets spaending svarer til den der findes i dit el-net.
Efterlad ikke apparatet uovervaget nar det er tilsluttet el-nettet; frakobl det efter
hvert brug.

. Stil ikke apparatet ovenpa eller i naerheden af varmekilder.

Apparatet skal, nar det anvendes, stilles pa en vandret flade, der er stabil og
godt belyst.

Placér ovnen pa en arbejdsfalde eller et kakkenbord, der kan tale temperaturer
pa mindst 90°C og efterlad en smule fri plads ovenpa den. Den ma under ingen
omstaendigheder indbygges i eller indsaettes i et mabel.

Udsaet ikke apparatet for vejrmaessige pavirkninger (regn, sol, osv...).

Serg for at el-ledningen ikke kommer i kontakt med varme overflader.
Apparatet ma gerne bruges af bagrn over 8 ar eller pa de 8 ar; personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller personer med manglende
erfaring eller det ngdvendige kendskab til dets brug, eller dem der ikke har
modtaget vejledninger i hvorledes det bruges, skal overvages af en person, der
er ansvarlig for deres sikkerhed, eller ogsa skal de forinden have en passende
indleering i hvorledes apparatet anvendes i sikkerhed og kende farerne der
medfglger. Det er forbudt for barnene at lege med apparatet. Rengarings- og
vedligeholdelsesoperationerne ma ikke udferes af bgrn, medmindre de er over
8 ar og under alle omsteendigheder under en voksens overvagning.

Serg for at holde apparatet og dets ledning udenfor barnenes reekkevidde,
safremt de er under 8 ar.

DYP ALDRIG PRODUKTENHEDEN, STIKKET OG EL-LEDNINGEN | VAND
ELLER ANDRE VASKER, BRUG EN FUGTIG TIL DERES RENG@RING.
TRAEK OGSA STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN SELV NAR APPARATET
IKKE BRUGES, INDEN DU ISATTER ELLER FJERNER ENKELTE DELE,
ELLER INDEN DU G@R APPARATET RENT.

Veer altid sikker pa at have godt terre haender inden du bruger eller justerer
knapperne der findes pa apparatet, eller inden du rerer ved stikket og stremfor-
syningselementerne.

Fjern alt indre tilbehgr, skyl dem grundigt derefter.

Transportér ikke apparatet nar det er i funktion.

Tildeek ikke ovnens indre dele med aluminiumspapir, for at undga at skade ter-
mostatfunktionen alvorligt.
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16.

17.
18.
19.

20.

21
22.

23.

24.
25.

26.

27.

28.
29.

@ Metaldelene og glasset bliver varme under funktion: handtér apparatet
ved kun at bergre lagens handtag.

Stil ikke noget pa lagen nar den er aben.

Brug kun ovnen til tilberedning af mad.

Laeg hverken viskestykker eller tallerkner ovenpa apparatet.

Undga at efterlade syrlige stoffer pa overfladerne (citronsaft, eddike...).
Syrlige stoffer, sasom citronsaft, tomatpuré, eddike og lignende, kunne angribe
lakeringen og gere denne mat, hvis de efterlades i leengere tid.

. For at treekke stikket ud, skal man tage direkte om det og treekke det ud af stik-

kontakten pa vaeggen. Treek det aldrig ud ved at hive det i ledningen.

Brug ikke apparatet hvis el-ledningen eller stikket er beskadigede, eller hvis
selve apparatet er defekt; i dette tilfeelde skal det bringes til det naermeste
Autoriserede Assistancecenter.

Hvis stramledningen er beskadiget, skal den skiftes ud af fabrikanten eller af
en af dennes tekniske assistanceservice eller under alle omsteendigheder af en
person med lignende kvalifikationer, saledes at enhver risiko forhindres.
Apparatet er UDELUKKENDE beregnet til HUSHOLDNINGSBRUG og ma ikke
anvendes til kommercielt eller industrielt formal.

Apparatet er i overensstemmelse med direktiv 2014/35/EU og EMC 2014/30/
EU, og med Forordning (EF) Nr. 1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer i
kontakt med fadevarer.

Eventuelle endringer pa produktet, der ikke udtrykkeligt er autoriserede af fabri-
kanten, kunne medfare forfald af de sikkerhedsmaessige forhold og af garantien
for brugeren.

Safremt man @nsker at bortskaffe apparatet som affald, anbefales det at gere
dette ubrugeligt ved at skeere el-ledningen over. Derudover anbefales det ogsa
at uskadeliggere de dele af apparatet der kunne udgare en fare, iseer for bagrn
der kunne bruge apparatet til deres lege.

Emballageelementer ma ikke efterlades indenfor barns reekkevidde, eftersom at
de udger en potentiel farekilde.

Produktet ma ikke forsynes gennem eksterne timere eller adskilte fiernstyrede
anleeg.

GEM VEJLEDNINGERNE

Stremforbrug i slukket tilstand: 0,0 W
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BESKRIVELSE AF APPARATET (Fig. 1)
Bageplade

Grillrist

Handtag

Modstande

Tilberednings-niveauer
Apparatlegeme

Termostatknap

Kontrollampe til "opnaet temperatur
Teendings- og timerknap

T IOGTMMOoOO W >

VED FORSTE BRUG

Foretag en tilberedningscyklus “uden noget”, sa lugten og ragen, der evt. dannes fra metaldelenes

beskyttelsesstoffer, fiernes:

- teend ovnen ved at dreje timerknappen (I) pa 10 minutter og indstille temperaturknappen (G) pa
hgjeste niveau;

- lad apparatet fungere med aben lage i et ventileret miljg.

Det er ganske normalt, at der kommer rag ud fra metaldelene og fra &bningerne pa siden. Nar denne

handling er gjort, skal man udlufte lokalet.

BRUGERVEJLEDNINGER

- Abn ovndaren med det dertil bestemte handtag (C).

- Forbered fadevarerne der skal tilberedes og placér dem pé griliristen (B) eller pa bagepladen (A).

- Placér grillristen (B), med de forinden forberedte fadevarer, i ovnen pa dét tilberednings-niveau (E)
man gnsker (Fig. 2-3). Iseet ogsa bagepladen (A) pa et niveau (E) der er lavere end grillristens (B),
séledes at fedtstofferne opsamles. Det anbefales, at heelde to glas vand pa bagepladen (A), for at
undga reg, grimme lugte og aflejringer.

- Drej knappen (G), ved at indstille den @nskede tilberedningstemperatur.

- Luk ovndgren ved hjeelp af det dertil bestemte handtag (C).

BEMARK: Anbring fgdevarermne med en afstand pa mindst 2 cm. til de @verste modstande.

- Seet stikket i stikkontakten og veelg tilberedningstid vha. knappen (1) alt atheengigt af fadevaren der
skal tilberedes. Nu starter ovnen sin tilberedning og kontrollampen til “opnaet temperatur” (H) lyser;
den slukkes enten nar den indstillede temperatur er opnaet, eller hvis knappen (I) manuelt stilles i
position “0”.

BEMAERK: Overvag tilberedningen mens den star pa.

- Nar tilberedningstiden er slut, vil ovnen slukke automatisk og udsende et akustisk signal.

- Treek stikket ud af stikkontakten, abn lagen. Fiern eventuelt bagepladen (A) eller grillristen (B) ved
brug af egnede ovnhandsker, for at undga forbraendinger.
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Vedledning vedr. tilberednings-/opvarmningstider

Fodevare-type Temperatur (°C) Tid (min.)
Sandwich 200 6-8
Toast 230 5-7
Fisk 200 12-15
Palser 230 10-12
Hamburger 200 5-8
Kylling 200-230 30-40
Kad-steg 200-230 40-50
Brad, pizza, focacciaer 230 30-40
Ovnbagte kartofler 230 20-30
Pasta i ovnen / Lasagne 200 20-30
Sméakager 170 10-15
Kage, sodt bagveerk, teerter 160-170 30-50
RENGORING

- En hyppig rengering forhindrer dannelse af rgg og grimme lugte under tilberedningen.

- Bagepladen (A) og grillristen (B) kan skylles i lunkent vand og seebe, eller ogsa opvaskes i opva-
skemaskinen pa den gverste etage.

- Man skal altid bruge en fugtig svamp til renggring af den ydre overflade.

Undga brug af ridsende produkter der kunne beskadige lakeringen.

- For hvad der vedrarer rengearing af de indre overflader, ma man aldrig bruge produkter der kor-
roderer aluminiummet (spray-rensemidler) og rids ikke ovnens veegge med spidse eller skarpe
genstande. Renger med en fugtig svamp ved endt brug, efter at ovnen er fuldsteendigt afkelet.

BEMARK: Samtlige lakerede dele skal skylles med sabevand eller med andre produkter der ikke

ridser.

- Nar der findes fedtpletter eller dunst af rag, anbefaler vi at fierne fedtet med en svamp der er
veedet i saebevand.

BEMARK: Ter helst med en blad klud. Syrlige stoffer, sasom citronsaft, tomatpuré, eddike og lig-

nende, kunne pavirke lakeringen, hvis de efterlades i leengere tid, og gare denne mat.
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ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABALTE AYTEZ TIZ OAHIIEZ MNPIN TH XPHZH.

Otav xpnaIPoTToIEiTE NAEKTPIKEG GUOKEUEG €ival avayKaio va AapPBAveTE TIG KOTAA-

ANAES TTPOQUAALEEIG, PETACU TWV OTTOIWV:

1. ZIyOUpeUTEiTE OTI N NAEKTPIKI TAON TNG GUOKEUNG QVTIOTOIXEI OE EKEIVN TOU NAEKTPI-
koU 0ag BIKTUOU.

2. Mnv a@hvete a@uUAOKTN TNV CUOKEUR OTav gival gUVOEDEUEVN OTO NAEKTPIKG

diktuo. ATroouvdéaTe Tnv PET@ amd K&Be xprion.

Mnv ToTroBeTeiTe TNV OUCKEUN KOVTA 1) ETTAvw O€ TINYES BepudTNTaC.

Mnv pixveTe vepd OTIG OTTEC AEPITUOU TNG GUCKEUNG.

TotoBeTAOTE TO QOUPVO € Jia ETIPAvEIa epyaaiag fi o€ Eva EmMTTAO Koudivag

TTOU avTéXEl Mia Bepuokpaaia TouAayiaTov 90°C kal a@riaTe Aiyo Xwpo €AeU-

Bepo amd mavw Tou. Aev TIPETTEI O€ KAWUIG TTEPITITWON VA EVTOIXIOTEN 1) va

evowuaTtwoei ae kdmolo EmimAo.

6. Mnv agrvete TNV OUOKEUR eKTEBEIPEVN OE ATHOTPAIPIKOUG TTOPAYOVTEG (BpoxnA,

NAI0 KATT).

Mpooétre waoTe 10 KAAWDIO va unv éABel O€ eTaQn We BeppES EMIPAVEIES.

AUTN N GUCKEUN UTTOPEI Va XpnalpoTroinBel amo Taidia NAIKIOG 10NG 1) HeYO-

AuTEPNG TwV 8 eTwv. ATOUO PE WEIWUEVEC QUOIKEG, QIOBNTNPIEG f} VONTIKEG

IKAVOTNTEG f} TTOU DEV EXOUV EUTTEIPIA KAI YVWON TNG CUCKEUNG A TToU dEV TOUG

gxouv doBel 0dnyIEC OXETIKA WE TN XPNoN TG, Ba TpeTel va emBAETTOVTaI ATTO

VO TTPOOWTTO UTTEUBUVO YIa TNV A0QAAEID TOUG, A B TIPETTEI TIPWTA VO EVNLE-

pwBouv KaTaANAa TTWE va XPNOIPOTIOINCOUV AUTH T OUOKEUN O€ OUVONKES

AoQAAEIag KAl JE ETTIYVWAOT TwV KIVOUVWY TTOU GUVOEOVTAI [E TN XPNON TNG.

Atrayopeuetal oTa Wikpa taidia va maifouv e T ouokeun. Or diadikaoleg

kaBapIopou Kal ouvTnPEnoNg dEV UTTOPOUV va TTPAYMATOTIOIOUVTAI OTTO OTTO

Traudia ou dev exouv NAIKIA peyaAuTEPN TWV 8 ETWV KaI, O€ KOBE TTEPITITWON,

UTTo TV €TMIBAEYN €VOG EVNAIKO.

9. Kpartate TN oUCKEUN Kal TO KAAWSIO TNG JaKpua aTTo Tnv TTpoaBaact maidiwv
NAIKIAG MIKPOTEPNG TWV 8 ETWV. )

10. MH BYOIZETE NOTE TO ZQMA TOY MNPOIONTOZ, TO PEYMATOAHMNTH
KAI TO HAEKTPIKO KAAQAIO ZE NEPO H" AAAA YTPA, XPHZIMOMOIEITE
ENA YTPO MNANI T'IA TON KAGAPIZMO TOYz.

11. AKOMAKAIANHZYZKEYHAENBPIZKETAIZE AEITOYPTIA, ANMOXYNAEXTE
TO PEYMATOAHIMTH AMO THN MPIZA TOY HAEKTPIKOY PEYMATOZ
MPIN TOMNOGETHZETE H" AQAIPEZETE TA AIAQOPA MEPH H" MPIN
MPOXQPHZETE ZTON KAGAPIZMO THEZ.

12. BePaiwbeite 611 10 XEPIa 0OG Eival TTAVTA KAAG OTEYVA TIPIV XPNOIUOTIOINCETE /) pUb-
MIOETE TOUG DIOKOTTTEG TTOU BPICKOVTQI OTN GUOKEUN ) TIPIV QYYIEETE TO PEUPOTOAATTTN
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13.
14.
15.
16.
17.
18.

19.
20.

21.
22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

Kall TIG OUVOEDEIS TPOPOdOTiaG.
AgaipéaTe dAa Ta EOWTEPIKA EEaPTAKATA, TTAUVETE TO KO OTEYVWOTE Ta KOAQ.
Mn UeTaQépeTe Tn OUCKEUR OTAV BPiOKETAI O AsiToupyia.
Mnv KOAUTITETE TO ECWTEPIKA PEPN TOU YOUPVOU HE AAOUMIVOXOPTO TTPOG AITTO-
Quynv ooBapwv BAaBwv aTn AsiToupyia Tou puBpIoTr BepUoKkpaaTiag.
Kata mn xpRon, Ta JeTaANIKA pépn kai 10 yuaAi gival Beppd. XelpieoTe T
OUOKEUN XPNOILOTIOIWVTAG HOVOV TN XEIPOAABR TNG TTOPTAC.
Mnv aKoupTIaTE TITTOTE GTO TTOPTAKI OTAV Eival avoIXTO.
XpNOIPOTIOIEITE TO OUPVO POVOV YIA TO WHTIHO TPOPWV.
Mnv TomroBeteiTe TTAVIG KOI TTIATA ETTAVW om OUOKEUNR.
A A1T0(p£UY£TE VO OQrVETE OTIG EMIQPAVEIES OEIVEG OUTIES (XUMO Agpoviou,
¢ual,...
O§|vsg ouoisg OTIWG XUMOG Aepoviou, TaoTa viopdrag, §udi Kal TTapd-
pola, av ageBouv emi pakpdv, TpoaBdAouv Ty em@daveia KAVOVTAG TV
BoAn.
[ v amogUvOean TOU PEUUATOAATITN, KPATAOTE TOV KAAA KAl ATTOOTIACTE TOV
atoé v Tpica Toixou. Mnv Tov Ao TIATE TTOTE TPARWVTAG TOV ATTO TO KAAWAIO.
Mnv XpNnOIUOTIOIEITE TNV GUOKEUI OV TO NAEKTPIKO KAAWDIO /) O PEULATOAATITNG
€XOUV UTTOOTEN CnuIG, 1 N id1a N CUOKEUN €ival EAATTWHATIKA. £’ auTr TN TIEPI-
TITWaon Tnyaiveté v ato mé kovtivé E¢ouaiodotnuévo Texvikd Kévipo.
Edv 10 kaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI {nuIG, TTPETTEI VO AVTIKATAOTOBE
OTT6 TOV KOTAOKEUAOTH 1) aTTd TNV UTINPETTQ TEXVIKNAG EEUTTNPETNONG A €V TEAEI
aTmo eCEIBIKEUPEVO (ATOMO KATA TPOTIOV WOTE VO aTToPEUXBei KABE Kivbuvog.
H auaokeur| éxel emvonBei ANTOKAEIZTIKA T1A OIKIAKH XPHZH kai dev TmpéTrel
va TTpoopIcBei yIa EUTTOPIKN 1 BIOUNXavIKA Xpron.
H mapouoa guokeur gival oUuewvn pe v Odnyia 2014/35/EU kai 2014/30/
EU oxetikd pe v HAektpopayvntikr oupBatétnta EMC kai tov kavovioud
(EK) utr’ apiBudv 1935/2004 ¢ 27/10/2004 oxeTikG pe Ta UAIKG TTOU TTPOOPI-
Covtai va €\Bouv ot ETTOQN UE TPOPIUAL.
MOBavég UETaTPOTTEG OTO TTAPAV TIPOIGV TTOU DEV EXOUV KOTNYOPNUATIKA EEOUTTI-
000Tn0ei aTT6 TOV KATAOKEUAOTH, UTTOPET va TTPOKOAETOUV APON TNG A0PAAEIg
Kal TnG €yyunang Tng xpriang Tg amod Tov XpAoTn.
Otav amo@acioeTe va amooUpETe WG ATTOPPINA TNV TTAPOUCA CUCKEUR,
OUVIOTATaI VO TNV KATAOTAOETE adpavh, KOBovTag 10 KaAwdio Tpo@odoaiag.
ZUVIOTATOI €TTIONG va KaTaoThoeTe aBAapr ekeiva Ta Pépn NG GUCKEUAG TTOU
eival emdekTIKG va amroteAégouv Kivouvo, €181kd yia Ta aidid mou Ba umopou-
0av va XPNnOoIMOTIOINCOUV TNV GUCKEUR OTA TTaIyVidia TOUG.
Ta gToixgia NG ouokeuaaiag dev TTPETTEN VA TA AQAVETE O€ WEPN TTPOCITA OTA
Traid1a Adyw Tou 6T gival mBavéS TTNYES KIVOUVOU.
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29. To poidv dev TTPETTEI VO TPOYODOTEITAI PETW EEWTEPIKWV XPOVOBIAKOTITWY A PE
XWPIOTA GUCTAUATA TNAEXEIPIOHOU.

OYAAZTE AYTEZ TIZ OAHTIEZ

KaravdAwon evépyeiag o¢ kardaraon off: 0,0 W

MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ (Eik. 1)
Tayi yia Aitn

Zyapa

Xeipohapn

AvtigTaoeig

Emimeda payeipéuarog

ZWya TG CUCKEUNG

Koupi Beppoatdn

EvdeikTikf Auyvia éToiung Bepuokpaaiag

Kouptri 1pog@odoaiag kai xpovodiakdmng

T IOGTMMmOoOO W >

KATA THN NPQTH XPHZH

MpayparotmoioTe Evav «adelo» KUKAO LAYEIPEUATOS YIa VO AQAIPETETE T UPWAIA KAl TOV KOTTVO

TTOU UTTOPET VO BNUIOUPYHTOUV 01 TIPOCTATEUTIKEG OUTTEG TTOU UTTAPXOUV OTA PETAANIKA LEPN:

- avayte Tov oUpvo yupilovtag To KoupTri Tpo@odoaiag kal xpovodiakdTm (1) ata 10 Aemrd kau
emAEgTe aTo KoupTti (G) oTnv uwnAdtepn Beppokpaaia,

- OQAOCTE Tr) CUCKEUN VO ASITOUpYET PE TNV TTOPTA avoIxTr 0 agpI{opevo TTepIBAAov.

Kard 1 didpkeia autig TG Asioupyiag, n ekmoutry kamvou amd 1a petaAIK@ pépn kar amo Tig

TAdivEG oxIOpEG ival uatohoyikh). MeTa amé auTr T AciToupyia, aepioTe T0 XWpo.

OAHTIEZ XPHZHZ
- Xpnaipotoiwvtag Tv oxeTikA Aapr (C), avoigre Tnv TépTa TOU PoUpvou.

- EtoipdoTe ta gayntd mou Ba payeipéwere kai TomoBeTaTe Ta eite aTn oxdpa (B) eite péoa aTo Tawi (A).

- TomoBemaTte T oxdpa (B) pe 1a @aynrd mou €T01udoaTe TPoNyoupévwg Péoa aTo Golpvo 1o
emBuunTo emimedo ynaiparog (E) (Eik. 2-3). TomoBetAoTe emiong 10 Tawi (A) oe éva emimedo (E)
xapnAérepo amd m oxdpa (B) yia va paléwete Ta Aitm. ZuvioToUue va pixvete duo otipia vepd
oTo Tai (A) yia va ammo@UyeTe avaBupIAcEIg, AoXNUES HUPWAIES Kal TIETTIACUATA.

- TupioTe 10 koupT (G) yia va puByiceTe v emBuuNTY BeppoKpaTia payelpéuarog.
- Xpnaipotolwvtag Tn oxeTikr xelpohaBh (C), kAeioTe v mdpTa Tou Golpvou.

MPOZOXH: TotoBet aTe TO PayNT6 O€ ATAOTACT TOUAGXIGTOV 2 €K. aTTO TIG ETTAVW QVTIOTACEI.
- TomobBetaTe T0 QIG OTNV TTPICa TOU PEUWATOG Kal, XPNTIMOTIOIWVTAS TO KOUTT (1), ETTIAEETE TO XPOVO
HayEIPEUATOC e BATT TO aynTo TTOU Bal HayEIPEWETE. L€ QUTO TO aNEio 0 oUpvog EEKIVA TO payei-
pepa kai n Auyvia £roiung Bepuokpaaiag (H) avapel. Oa ofnael gite 6tav emiteuxbei n pubuIouévn
Bepuokpaaia eite edv 1o KoupTi (1) emoTpéwel Xelpokivnta aTn Béon «O».

MPOZOXH: Mpoaéxete T0 TAPACKEUATHA KATA TO LAYEIPEUAL.

- 270 TéAOG TOU XPOVOU LayEIpEaTOg, 0 GOUPVOS GTAWATA AUTONATA, EKTIEUTTOVTAG EvVal AKOUCTIKG ariua.
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- AmoouvdéaTe TO QIG a6 TNV TIPICa TOU PEUNATOS, aVOITe TNV TTOPTA. AQaIPEDTE EVOEXOUEVWG TO
Tagi (A) ) T oxapa (B) xpnaipotroiwvtag £151KA yavTia Koudivag yia va Unv KaEiTe.

Evdcifeig xpovwyv ynoiparog/leoTauarog

Tomrog @aynTol O¢eppokpaaia (°C) Xpovog (min)
ZAvTOUITG 200 6-8
Toot 230 5-7
Yapia 200 12-15
Noukavika 230 10-12
Hamburger 200 5-8
Kototmouho 200-230 30-40
Wn1 Kkpéag 200-230 40-50
Wi, Titoa, gokdraia 230 30-40
Mardreg goupvou 230 20-30
Zupapika ato goupvo/Aalavia 200 20-30
Mmiokéra 170 10-15
Toupreg,yAukd, TaoTa@Awpa 160-170 30-50
KAOAPIZMOZ
- 0 guyvogs kabBapioudc amoTpémel Tov aXNUATIONG avaBupidocwy kal SUGOOIOg KaTa TO Hayei-
pEpa.

- To tayi (A) ka1 n axapa (B) pmmopolv va mAuBolv g€ xAiapd aamouvdvepo, akoun Kal aTo TTAU-
VIPIO TMIATWY OTO EMAVW KAAABAKI.

- XpnaolpoTrolite TAvVTa éva Uypd a@ouyyap! yia va kabapileTe TNV eEWTEPIKNA ETIQAVEIQ.
ATToQUYETE TN XPAGN AEIAVTIKWY TIPOIOVTWY TTOU B0 KATAGTPEWOUV TO XPWHA.

- Tia Tov kaBapIoPO Twv ECWTEPIKWY ETTIPAVEIWY, PNV XPNTIKOTIOIEITE TTOTE TIPOIdVTA TTOU dlafpw-
VOUV TO OAOQUUIVIO (OTTOpPUTTAVTIKG G€ OTTPEU) KAl PNV YPOTOOUVICETE TOUG TOIXOUG HE HUTEPA N
arxunped avtikeiyeva. KaBapidete pe éva Ppeypévo agouyyapl aTo TEAoG KaBe xpARong, agol £xel
KPUWael TEAEIWG 0 PoUPVOG.

MPOZOXH: OAa 1a epayié pépn TPETTEN va TTAEVOVTAI E GATTOUVOVEPD i A TTPOIdVTa TTOU dev

eival AeiavTika.

- Orav umdpyouv Aekédeg Airoug i avaBupidoeig Kamvou, aag GUPBOUAEUOULE Va aQalpEiTe TO
NiTTog e éva apouyydp! epTToTIgNEVO g€ (£GTO OATIOUVOVEQO.

MPOZOXH: Z1eyvwaTe Katd mpoTiunan pe éva paiakd mavi. Ofiveg ouaieg 6TIwG 0 XUHAS Agpoviou,

0 TIeATEG vTopdaTag, To 081 kal GAAa TTapdpoia, edv Peivouv yia PeyaAo Xpoviko dIGaTnua, ETTNPEa-

Couv 10 guayIé kaBITWVTAS TO AdIAPAVEG.
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NMPABUIJIA NOJIb3OBAHMA

NEPEQ HAYAJIOM PABOTbI HEOBXOAMMO NMPOYUTATb UHCTPYKLIUIO.
Wcnonbays anekTpuyeckne npubopsl HEOBX0AMMO BbINOMHATL CrieayloLe Mepbl
NpesoCTOPOXHOCTY:

1. Ybeagutecb B TOM, YTO HanpspkeHwe npubopa COBMagaeT C HanpshKeHUem
Baluen anektpuyeckomn ceTw.

2. He ocraBnsinnTe 6€3 npucMoTpa BKIOYEHHDIA B 3NEKTPUYECKYIO CETb NPMOOP;
OTKIK0YaiTe ero nocre Kaxaoro UCromnb30BaHus.

3. He craBbTe npunbop BOMM3M UCTOUHMKOB OTOMMEHWS UM HA UX NMOBEPXHOCTM.

4. Tpw akcnnyaTayum ctaBUTb NPUBOP TOMBKO Ha FOPU3OHTaNbHBIE W YCTONYMBbIE
NOBEPXHOCTMU.

5. YcraHoBuTe neyb Ha pabouyyto NOCKOCTb UMK KyXOHHYH TYMBOYKY, BblaepxuBa-
towyto Temnepartypy He MeHee 90°C, ocTaBnss cBo6OAHOE MPOCTPAHCTBO Haf
Hel. 3anpeLlaeTcs BCTpanBaTh UK YCTaHaBNMBATb NeYb BHYTPU TyMOOYKY.

6. He ocraenaiTte npubop nog BO3OEMCTBMEM aTMOCHEPHbIX SBMEHMI (BOXAaA,

COMHua v 1.4.).

ONeKTPUYECKNUA NPOBOL HEe JOMMKEH KacaTbCs ropsiumMx NOBEPXHOCTEN.

JTOT NpnbOp MOryT UCNOb3oBaThb AETU CTapLue 8 NeT; NAM C orpaHNYEHHbIMM

(OM3NYECKUMM, CEHCOPHBIMI UMM YMCTBEHHBIMM CMIOCOBHOCTAMW UI HE UMeto-

LKe onbiTa 1 3HaHMI B obpalleHnn ¢ npubopom, Nubo He nonyymsLLMe COOT-

BETCTBYIOLLEr0 MHCTPYKTaxa No MPUMEHEHM0, MOTYT MOMb3oBaThes MpubopoMm

noa HabnogeHnemM OTBETCTBEHHOMO 3a MX 6esonacHocTb nuua, Nnbo cHavana

[OIMKHbI MONYYMTb NOAPOOHBIN MHCTPYKTaX B OTHOLLEHWM 6€30MacHOro UCMomb-

30BaHWs Npubopa 1 pUCKOB, CBA3AHHbLIX C 3TUM. [leTam 3anpeLlaeTcs urpatb ¢

npubopom. YucTtka n obcnyxusaHue npubopa He MOXET ObiTb NOpyYeHa AeTaM
mnegwe 8-mu net. B niobom cryyae 310 AOMKHO NPOUCXOAUTL MOA HaA30pOM

B3pOCIbIX.

9. XpaHutb npnbop 1 kabenb OT HEro B HEAOCTYMHOM MeCTe Ans AeTen Mnafle
8-mu nier.

10. HAKOI'JA HE MNOrPYXXATb KOPITYC MOTOPA, 3NEKTPUYECKYHO BUJIKY
1 NPOBOL B BOAY WM OPYIME XWOKOCTWU. ONA UX OYUCTKWL
NCMNONb3OBATbL TOJIBKO BITAXHYHO TKAHb.

11. DAXE ECNW NPUBOP BbIKMOYEH, HEOBXOOUMO OTCOEAMHUTD
BUNKY MPOBOLA OT 3MNEKTPUYECKOW PO3ETKW, MNPEXOE YEM
COBWPATb WN PASBENPATL EIO AETAIIU U MPUCTYMNATbL K YACTKE.

12. Heobxognmo TiaTenbHO BbICYLLINTL PYKW, MPEXAE YEM HaXUMaTb U PErynnpo-
BaTb KHOMKM Npubopa U [oTparuBaThCA 40 BUMKW NPOBOAA U 3NEKTPUYECKUX
aetanen.

13. BbIHYTb BCe BHYTPEHHME akceccyapbl, MPOMbITb U BbICYLINUTD.
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14.
15.

16.

17.
18.
19.
20.

21.

22.

23.

24.
25.

26.

27.

28.
29.

He nepemeLLaTb YyCTPOMCTBO BO BPEMS UCMOSb30BAHUS.

He nokpbiBaTb BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb MEYN amtoMUHUMEBON (POSLIOW BO

n3bexaHne cepbesHbiX HapyLIEeHW OYHKLMOHMPOBaHUS TepMocTaTa.

Bo Bpems paboTbl YacTu U3 cTekna W MeTanna CUNbHO HarpeBaKTCs:
paboTaTb, NpuKacasacCh TOMNbKO K ABEPHOI PyUKe.

Huuero He cTaBbTe Ha OTKPbITYIO ABEPLLY.

cnonbayiTe neyb TOMbKO ANs NPUroTOBEHNS MALLX.

He knaguTe nonoTeHUa uiv Tapenku Ha yYCTPONCTBO.

A CrapanTech He 0CTaBNATb HA NOBEPXHOCTSAX KUCIble BELLECTBA (NMMOH-
HbI COK, YKCYC, ....). KNCMOTHbIE BeLlecTBa, Takne Kak IMMOHHBINA COK,
TOMaTHas nacta, yKCyc ¥ T. M., Npu OANUTENbHOM KOHTaKTe pasbefator
NOBEPXHOCTb, Aienas ee TYCKIIOoM.

Mpn OTCOEAMHEHUM OT BNEKTPUYECKON PO3ETKM BpaTbCs pykamu Henocpesd-

CTBEHHO 3a LuTencernb. Hukoraa He TAHYTb 328 NPOBOA AN TOro, YToOb! BbiTa-

Kb ero.

He ucnonb3yiTe npubop B Criyyae, ecnm anekTpu4eckuin NpoBog Unu BUIKa

NOBPeXaeHbl, Unu e cam npubop mcnopyeH. B atom cnyvae obpatutech B

Brvxanwmin CneunanuanpoBaHHbin CeparcHbIn LIeHTp.

Ecnu anekTpuyeckuin npoBoa MOBPEXAEH, OH AOKEH OblTb 3aMEHEH

lMpoussogutenem unm ero CepeucHbIM LIeHTpOM, Unu xe gpyrum nuuoMm, uve-

HOLLIMM JOIDKHYIO KBanudukauuio, Bo n3bexaHue moboro Tuna pucka.

Mpubop npegHasHaveH TONBKO ANNA BbITOBOrO UCMOJIb3OBAHUA u He

LOMKEH NCMONb30BaTHCA B MPOU3BOACTBEHHBIX U KOMMEPYECKMX LIENSIX.

[anHoe ycTpomncTBo cooTBetcTBYeT TpeboaHuamM aupektus 2014/35/EU u

OMC 2014/30/EU n Pernamenty (EC) Ne 1 935/2004 ot 27/10/2004 Ha maTe-

puanbl, KOHTaKTUPYIOLLME C MULLEBLIMUA NPOAYKTaMMU.

BHOCWUMble M3MeHeHUs B Npubop, ecnv OHM YETKO He ykasaHbl Npou3BoauTe-

nem, MOryT nNpuBecTu K notepe 6e3onacHOCTM U rapaHTUM ero akcnryarauuu

CO CTOPOHbI NoTpebuTens.

B cnyyae ecnu Bbl pelunnu BoIBpocuTb 3TOT Npubop, pekoMeHayeTcs nepepe-

3aTb ANEKTPUYECKUI NPOBOA N1 HEBO3MOXHOCTU €r0 AanbHEeNLero 1cnosb3o-

BaHus. PekomeHayeTcs Takke 0be3BpeaunTb Te Yactu npubopa, KoTopble MOryT

NPeACTaBNsATb ONACHOCTb, B CIy4ae MX UCMOMNb30BaHUS AETbMU AN CBOUX WM.

CocTaBHble 4acTu YNakoBKW He AOMKHbI OCTaBMATHCA B MECTax, AOCTYMHbIX

ANS JeTei, Tak Kak OHU MOTYT NPefCTaBnsaTbh UCTOYHUK ONACHOCTY.

Mpubop Henb3s NoakoYaTh Yepes TauMep MM CUCTEMY, UMEIOLLYID AUCTaH-

LIMOHHOE ynpaBneHue.

COXPAHUTb MHCTPYKUMIO

Mompebnsiemas MouwjHOCMb 6 8bIKTHYeHHOM cocmosiHuu: 0,0 Bm
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ONMUCAHME NPUBOPA (Puc. 1)
poTuBEHb

Pewetka-rpunb

Pyuka

HarpeBatenbHble 3NeMeHTb

YpOBHW NPUrOTOBIIEHUS

Kopnyc npubopa

Pyuyka TepmocTaTa

ViHOoWKaTOp roTOBHOCTW TeMMNepaTypbl
Pyuka BKMOYeHUs 1 Tailmep

T IOGTMMOoOO W >

nPU NEPBOM UCMNOJIb3OBAHMUU

BbinomnHuTe «x0nocTony LMK NPUroToBReHNs, 4tobbl yaanuTh 3anax 1 gbiM, KOTOpbIe MOTyT obpa-

30BbIBaTh 3aLLWTHbIE BELIECTBA, MPUCYTCTBYIOLLME HA METAMTNYECKNX AETANAX:

- BKIHOUMTE [yXOBKY, NOBEpHYB py4ky Tanmepa (1) Ha 10 MuHyT 1 ycTaHosuTe pydky (G) Ha camyto
BbICOKY0 TEMNepaTypy;

- npubop pomkeH paboTaTb C OTKPLITON ABEPLEH B MPOBETPMBAEMOM MOMELLEHNN.

Bo Bpemsi 310 Onepaummn AbiM OT METANIMYECKUX YacTen M U3 GOKOBbIX LeNen SBNSETCS HopMarb-

HbIM siBneHreM. [ocne 3To onepauun NPOBETPUTE NOMELLIEHNE.

MUHCTPYKUMA NO NPUMEHEHMIO

- OTtkpoiTe aBepLy AyX0BKW C NOMOLLbHo pyykm (C), .

- [MogrotoBbTE NPOAYKTLI U NOMECTUTE MX Ha rpusb (B) unm npoTuBeHb (A).

- Momectute rpunb (B) ¢ paHee NpUroToBMEHHbIMW NPOAYKTAMM B JYXOBKY Ha KenaeMblil YPOBEHb
npuroToBnexus (E) (puc. 2-3). BcTaebTe npoTuBeHb (A) Ha ypoBeHb (E) nog pelueTky rpunst (B) ans
cbopa xwupa. PekomeHgyeTcs HanuTb 4Ba CTakaHa BOAbl B MPOTUBEHb (A) 4ns MpeaoTBpaLLeHms
00pa3oBaHus gbIMa, 3anaxoB U HaCMOEHWA.

- C nomoLwbto pyukm (G) yCTaHOBMTE enaemyto Temnepatypy NpuroToBNEHNS.

- 3akpoiiTe gBEpLY AYXOBKM C MOMOLLbO pyyki (C).

BHUMAHME: Mywia fomkHa HAXOAUTLCS Ha PacCTOSHUM HE MEHEe 2 CM OT BEPXHWX COMPOTUBMEHUI.

- BcraBbTe Bunky B po3eTky 1 ¢ noMoLLbto pyyky (1) BbIGEpUTE BpEMS NPUrOTOBMEHMS B 3aBUCMOCTY
OT MpWroTaBnMBaemoro npoaykTa. [lyxoBka HaumHaeT paboTaTb, 3aropaeTca WHAMKaTop Temnepa-
Typbl FOTOBHOCTU (H); MHOMKATOP BbIKMIOYAETCS UM KOrAa JOCTUIHyTa 3ajaHHas Temneparypa, uim
€CIN BPYYHYH NOBEPHYTH perynsaTop (1) B nonoxeHue «0».

BHUMAHMUE: Bpems oT BpeMeHn NpoBepsiiTe COCTOSHUE FrOTOBALLErocs NpogaykTa.

- o ucTeyeHnm BpeMeHN NMPUrOTOBMEHNS OyXOBKa aBTOMATUYECKN OCTaHaBNMBAETCS, M3gaBas 3BY-
KOBOW curHan.

- BbiHbTe BUMKY 13 po3eTku, OTKpoWTe apepuy. Ipy HeoBXOAMMOCTM BbiHbTE MPOTHBEHL (A) Mnn
peLueTky (B), ncnonb3ays KyXOHHbIE nepyaTkit, YTobbl He 0BXeYbCs.
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Bpems npurotoBneHus/pasorpesa

Tun npoaykra Temnepartypa (°C) Bpems (MuH)
CaHasmy 200 6-8
Tocrt 230 5-7
Pbiba 200 12-15
Konbacku 230 10-12
Byprepel 200 5-8
Kypuua 200-230 30-40
YKapeHoe msco 200-230 40-50
Xneb, nnyuya, dokayva 230 30-40
JKapeHbli kapTodens 230 20-30
3aneyeHHble MakapOHbI/asaHbs 200 20-30
MeyeHbe 170 10-15
TopTbl, NMPOXHBIE, BbINEYKA 160-170 30-50
yxon

- Yacras unctka no3sonset n3bexarb 0bpa3oBaHNs LbIMa U HEMPUATHbIX 3anaxoB BO BPEMS Npu-
TOTOBIEHUS MALLW.

- MpotueeHb (A) n peweTky (B) MOXHO MbITb B TENMOM MbIMbHOA BOAE UM B MOCYLOMOEYHOM
MalLMHEe Ha BEPXHEMN MOsIKe.

- [1ns 04MCTKM BHELLHEN NOBEPXHOCTM BCEraa MCMorb3yiiTe BNaXHYH0 ryoky.

/3Beraiite ncnonb3oBaHuns abpasnBHbIXx CPEACTB, KOTOPbIE MOTYT MOBPEAUTL KPACKy.

- [Ing ouMCTKM BHYTPEHHMX NMOBEPXHOCTEM HWKOTHA HE WCMONb3yWTe CPeacTsa, pasbegaroine
anoMUHWIA (MotoLLe cpeacTaa B 6annoHumMkax) 1 He LapanainTe CTEHKW OCTPBIMM I PEXYLLMMU
npegmetamu. OunLLanTe AyXoBKy BraxHOM rybKkoil B KOHLE KaxX[oro UCronb3oBaHus, nocne Toro
KaK JyXOBKa MONTHOCTbIO OCTbIHET.

BHUMAHMUE: Bce amanupoBaHHble 4acTi MOMTE MbIfIbHON BOAOM WK ApYrMK HeabpasnBHbIMU

cpeacTBamu.

- Tlpn HanWumM XMpHbIX NATEH WK ObIMOBbLIX UCTIAPEHNIA PEKOMEHAYETCA YAansTh Xup rybkon,
CMOYEHHOW B ropsiyei MbInbHOM BOE.

BHUMAHME: MpoTupaTh xenaTenbHo MArkom TkaHbto. KCROTHbIE BELLECTBA, Takne Kak IMMOHHbIN

COK, TOMaTHas nacta, YKCYC W T.M., €CIM OCTaBUTb UX Ha JONrOe BPeMsi, BO3AENCTBYIOT Ha aMarb,

Jenas ee bneknoit
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YcnoBus xpaHeHusi: Temnepartypa: ot +5C go +45C; BnaxHocTb <80%

Cpok xpaHeHus:: He orpaHunyeH

Cpok cnyxb6bl: 2 roga

YcnoBus yTunu3aumn: YTunuampoBaTtb B COOTBETCTBIUN C 3KOMOMMYECKUMI TpebGoBaHNAMM
YcnoBust TpaHcnopTMpoBkW: Bo BpeMsi TpaHCMOPTMPOBKM, He BpocaTb W He NoaBepraTh U3NULLHE
BMOpauum.

Ycnosust peanuaauum: Mpasuna peannsaummn ToBapa He YCTaHOBNEHbI U3rOTOBUTENEM, HO JOMKHbI
COOTBETCTBOBATb PEMNOHAMNbHbBIM, HALMOHANBHBLIM 1 MEXAYHAPOLHBIM HOPMaM W CTaHAapTaM.

[lata npou3BoACTBa yka3aHa Ha nacnopTHom Tabnnyke

[laTa 13roToBneHmMs ykasaHa Ha Kopryce u3genus B 3awndgposaHHom Buae SN wk/yrabcdefg,
roe wk — Hedens npov3BoACTBa

yr — rof NpoOU3BOACTBA

abcdefg — cepuitHeIn Homep n3penus

CootBeTcTByeT TpebOBaHUAM:

TP TC 004/2011 «O besonacHOCT HU3KOBOMBTHOMO 060PYAOBAHNSY

TP TC 020/2011 «OnekTpomMarHuTHas COBMECTUMOCTbY

TP TC 037/2016 «O6 orpaHnyeHUM NPUMEHEHUS ONACHBIX BELLECTB B U3AENUAX SNEKTPOTEXHWKM
W Pagno3NEKTPOHUKN»

Tonbko ans pbiHkoB cTpaH EC u Poccun
220-240B~ 50-60I", 800BT Knacc | IPX0
CpenaHo B Kutae

VIMNopTép 1 OTBETCTBEHHBLIN 3@ peknamauum notpeburenei:

000 «fenoHru», Poccus, 127055, r. Mocksa, Cywésckas yn., 8.27, cTp. 3.
Ten. +7(495) 781-26-76, www.delonghi.com/ru-ru

lopsiyas nuuna nogaepxku: 8 800 2005262

Mpowussoputens: De’'Longhi Appliances Srl / fefloHrn SnnnaitaHces C.p.n.
Anpec: r. Tpeau3o, yn. J1. Caittc 47-31100, Ten.: +3904224131, Utanus.
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BAXJIUBA IHOOPMALLIA

YBAXHO O3HAAOMMTUCA 3 IHCTPYKLIAMU MNEPEQ MOYATKOM

EKCNNYATALI.
Mg Yac ekcnnyatauil enekTpU4HUX MpUCTPOIB Cig AOTPUMYBATUCS HANEXHUX
npasun 6e3neku, a came:

1.

2.

B w

~No

10.

1.

12.

[NepekoHaTHCA B TOMY, LLO Hanpyra NpUCTPOo BigMNoBigae Hanpysi Bawwoi mepe-
Xi eNeKTPUYHOIO XMBIEHHS.
3ab0pOHSETLCS 3anuLaTV NPUCTPINA YBIMKHYTUM Y MEPEXY eNEKTPUYHOIO XMB-
neHHs 6e3 Harnsaay; Nicns KOXHOTO BUKOPUCTAHHS CIig BUMKHYTW MPUCTPIN Ta
Bif'eQHATL VOTO Bifi MEPEXi XMUBMEHHS.
3ab0pOoHSETLCS 3anuwaT NPUCTPOI Ha mKepenax Tenna abo 6ins Hux.
Mig 4Yac BMKOPUCTAHHS BCTAHOBWTW MPUCTPIN Ha FOPU3OHTAsbHY, CTIMKY Ta
po6pe OCBITNEHY MOBEPXHIO.
BcTaHoBKUTH Niyv HAa po6OYKiA KyXOHHWIA CTin abo iHWMA B MebniB, WO BUTPU-
Mye Temnepatypy LoHanMeHwe 90 °C, 3anuwuBLLKM TPOXM BINbHOMO Micus
noeepx neuvi. 3abopoHseTbCs BOyaoByBaTH abo BCTaBNATH Ny y Mebni.
He 3anuwaru npucTpii nig gieto aTMOCEpPHNX SBULL, (JOLL, COHUE i T.4.).
CnigkysaTi 3a TUM, W06 NPOBIA eNEKTPUYHOIO XWUBMNEHHS HE TOPKABCS rapsumx
NOBEPXOHb.
LIMM npucTpoem MOXyTb KOPUCTYBATUCS AiTU BIKOM Bif 8 pokiB; He cnig gonyc-
kaTu 4o poboTK 3 NPUCTPOEM OCIb (AiTEN BKMOYHO) 3 0OOMEXEHUMI i3UYHUMMK,
CEHCOPHUMI ab0 NCMXIYHUMW CIPOMOXHOCTSIMU, @ TakKoX OCib 3 HeaoCTaTHIM
3HaHHSIM NPUCTPOID Ta HE3HAYHUM [OCBIAOM poboTH 3 HUM. Taki ocobu nosu-
HHi KOPUCTYBATMCS MPUCTPOEM NLLE Nig HarnsgoM ocobu, BignosiganbHoOI 3a
ix 6esneky. 3abopoHsieTbes AiTam rpatucs 3 npuctpoem. Onepalii gornsgy 3a
NPUCTPOEM MOXHA AOpYyYaTyh AiTaM BiKOM Big 8 pokiB nig HAarnsgom LOPOCHMX.
Tpumatun NpucTpin Ta NPOBig [0 HLOTO Y MICUSAX, HEAOCSKHUX ANS AiTeN BIKOM
[0 8 poki..
3ABOPOHAETBCA 3AHYPIOBATW Y BOAY TA IHLWI PIAVHW KOPMYC
MPUCTPOIO, LWTEMCENBHY BWIIKY ABO MPOBIL ENEKTPUYHOIO
XKWBNEHHA, A TAKOX KOPUCTYBATUCA BONOIOKO TKAHMHOKO ANA
aornagy 3A nNPUCTPOEM.
NEPEN TUM, AK BCTAHOBUTW ABO 3HATU AKICH CKITALOBI YACTUHN
3 MPUCTPOIO 3 METOIO OrAgy 3A HAM, Chif CrOYATKY BUMHATU
WTENCENBHY BAIKY 3 POSETKM ENEKTPUYHOT O XKWNBIEHHA, HABITb
AKWO NPUCTPIN HE MPALIOE.
lMepen TvM, SIK TOPKATMCA NepeMuKadiB Ta KHOMOK Ha MPUCTPOI 3 METOK pery-
NIOBAHHS, @ TaKOX LUTENCENbHOI BUMKW Y NPOBOAY XWUBMEHHS, CNif NepekoHa-
TUCS B TOMY, WO Balui pyku cyxi.
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13.
14.
15.

16.

17.
18.
19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.
29.

BWAHATYM BCI BHYTPILLHI akcecyapu, BAMUTM iX Ta peTeNlbHO BUCYLLIUTMU.
3ab0pOHSETLCS NEPEHOCUTY NPALIOKYNIA NPUCTPIN.
3 meToto 3anobiraHHs Cepilo3HOMY MOLIKOMKEHHIO TepMOCcTaTa 3ab0POHSETLCA
MNOKPWBATMN BHYTPILLHI YAaCTUHM Mevi antoMiHIEBOK (HOMbIoOK.
MMig yac poboT MeTanesi YaCTUHW Ta CKMO Nevi HarpiBalTbCs; NOBO-
AUTUCS 3 NPUCTPOEM 0OEPEXHO, TOPKAKYNUCH NIULLE 3a PYYKY ABEPLAT.
3abopoHseTbes KnacTv Byab-LUo Ha BiduWHeHi ABepusTa.
KopucTyBaTtucs Nivyto BUKITHOYHO 4115 MPUrOTYBaHHS IXi.
3ab0pOoHSETLCS KNacT NOBEPX MeYi cepBeTkM abo CkaTepTUHW, a TakoX CTa-
BMTM NMOCYA.
3ab0poHSAETHCA 3anuaTM Ha MOBEPXHIi MPUCTPOIO iaKi PeyvOBUHM
A (MMMOHHWIA CiK, oueT i T.n.). Kucni peyoBuHW, SK TO FIMMOHHMIA CiK,
TOMaTHa nacTa, oueT Ta NogibHi Npu 4OBroTpUBanii Ail MOXyTb MOLLKO-
antn apby, no3basmsLLK Ti BAKCKY.
LLlo6 BMIHATK WTencenbHy BUMKY 3 PO3ETKM, Chig B3ATMCA pykow Gesnoce-
peaHbOo 3a KOpnyc camoi BUmkW. 3abOPOHAETLCA BUMMATM LLTENCENbHY BUMKY,
NOTSArHYBLUM 3a NPOBIL XMBIEHHS.
3abopoHAETLCS KOPUCTYBATMCA NPUIagoM, SKLWO MOro MpoBiA, LUTEncenbHa
BUNKa abo cam npunag NOLUKOZKeHi; B TakOMy BWUNaAKy Cnig 3BepHyTuUCa [0
YMOBHOBAXEHOr0 TEXHIYHOIO LIEHTPY.
FAKWO NPOBIS XMBMNEHHS MOLWKOMKEHWA, W06 3anobirtn Byab-sakomy pusmky,
I0r0 3aMiHy MOBWHEH 34IMCHUTY BUPOOHMK NPUCTPO0 abo NpeaCTaBHUK TEXHIY-
Hoi cnyx6u, abo ocoba 3 BiaNoOBIAHOW KBanidikaLjeto.
Llei npuctpin po3pobnennin Ta urotoBnenun JIALWE ANMA JOMALIHBLOIO
BUKOPWUCTAHHSA, 3abopoHSETHCA BUKOPUCTOBYBATM MOTO 3a KOMEPLiHWM
abo NpoMMUCNOBUM MPU3HAYEHHSIM.
Llen npuctpii Bignosigae Bumoram anpektue 2014/35/EU ta EMC 2014/30/EU,
a Takox posnopsimkeHHio €C Ne 1935/2004 Big 27/10/2004 ctocoBHO MaTepia-
nig, wWo 6e3nocepeHLO NOB'A3aHi 3 iXetO.
Byab-AKi 3MiHU B KOHCTPYKLUii LIbOrO NPUCTPOI0, HEe CXBaseHi BiAnoBIAHUM YUHOM
BMPOBHMKOM, MOXYTb MOCTaBUTK Nig 3arpo3y 6e3neky NpUCTPOI Ta NpU3BECTM
[0 @HyIOBaHHS rapaHxTi.
Y BUNaaKy 3aBepLUEHHSI TEPMiHY BUKOPUCTAHHSA MPUCTPOIO Chifg BigpisaTi npo-
B, KMBNEHHS, W06 HAM He mMoxHa Byno binbLue ckopucTysatucs. Kpim Toro,
PEKOMEHAYETLCS 3HELIKOANUTW Ti YaCTUHU NMPUCTPOIO, WO MOXYTb ByTH Hebes-
neyHMmK, 0cobnMBO ANs AiTEN, SKi MOXYTb BUKOPUCTATK iX SIK irpaLUKy.
CknagoBi ynakoBKu1 He CRif 3anuiiaTti y JOCSHKHUX 4iTAM MiCLSX, OCKINbKA BOHU
MOXYTb OYTW NOTEHLNHUM DKepenoM Hebeaneku.
3ab0pOHSETLCSH BUKOPUCTOBYBATH NPUCTPI 3 CUCTEMAMM KUBIIEHHS i3 30BHILL-
HiMK TanMepamu abo 3 AUCTaHLIHUM KepyBaHHAM.
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3BEPIFATU LI IHCTPYKUII 3 EKCNNYATALII

CnoxueaHa homyxHicmb y eUMKHeHOMY cmaHi: 0,0 Bm

onuc NPUCTPOIO (puc. 1)
MiggoH ans 3bopy xupy

Pewwitka

Pyuka

HarpiBanbHi enemeHTy

PiBHi NpuroTyBaHHs ki

Kopnyc npuctpoto

Pyuka Tepmoperynsitopa

[HOvKaTop TepmoperynsaTopa

Pyuka BMUKaHHS Ta Taimep

T IOGTMMmOO WX

NMEPEQ NEPLUMAM BUKOPUCTAHHAM

MpoBegiTb NpoXaptoBaHHs AYX0BKY, W06 No3byTuca 3anaxy i UMy, [KEPENOM SKUX MOXYTb ByTi

3aXMCHi PEYOBWHU, HasiBHI HA MeTaneBuMx YacTuHax:

- YBIMKHITb AYXOBKY, MOBEPHYBLUM pydKy Tarmepa (I) Ha nosHauky «10 XBUNUHY, @ pyuKky Tepmo-
crata (G) — Ha Makcumywm;

- 3anuWiTb NpuUnag npaweBaTy 3 BiOKPUTUMI ABEPLIATAMM Y NPOBITPIOBAHOMY NMPUMILLEHHI.

Mig yac yiei onepaii BUAINEHHs AMMY 3 MOBEPXOHb METANEBMX YaCTUH i Bi4HUX OTBOPIB € HOpPMarb-

HUM siBuLeM. Onicns NPoBITPIT NPUMILLLEHHS.

IHCTPYKLIT 3 BUKOPUCTAHHA

- Bukopucrosytoun BignosigHy pyyky (C), BigkpuinTe ABepLATa JyXOBKU.

- NMigroTyitTe NpoayKTM ANS NPUrOTYBaHHS!, MOMICTUBLLY iX Ha peLwiTky (B) abo nigaoH ans 36opy xupy (A).

- TMowmicTiTb peLwiTky (B) 3 nonepenHbO NiArOTOBMEHUMI NPOAYKTaMM B AYXOBKY Ha DaxaHuii piBeHb
npurotysaHHs (E) (puc. 2-3). Takox nomicTiTe nigaoH (A) Ha piBeHb (E) Hukue, Hix pewwitka (B),
o6 36mpath xup. PEKOMEHOYETLCA HANUTY [ABi CKISIHKM BOAW B MigAoH Ans 300py xwpy (A), Wwob
YHWUKHYTU YTBOPEHHS ANMY, HEMPUEMHOTO 3anaxy Ta npurapy.

- TMosepHiTb pyyky (G), wWob BcTaHOBUTM NOTPIOHY TEMNEPATYPY MPUIOTYBAHHS.

- Bukopucrosytoun BignosigHy pyyky (C), 3akpuiiTe ABepLsTa LyXOBKM.

YBATA: PostalLoByiiTe iy Ha BiiCTaHi He MEHLLE 2 CM Bif BEPXHIX HarpiBanbHUX eNeMeHTIB.

- BcTaBTe BUNKY B pO3€TKY eNEKTPOXMBIEHHS Ta 33 JonomMoroto pyyky (1) BubepiTb YacoBui iHTepBan
3aneXHo Bif CTpaBu, Ky NOTPIOHO NpUroTyBaTW. Y e MOMEHT AyXOBKA MOYMHAE HarpiBaTncs, i
3aropsieTbes iHauKkaTop TepMoperynsTopa (H); BiH BUMKHETbCS abo nicnst BOCATHEHHS BCTAHOBMNEHOT
TeMnepaTypy, abo AKwo pyyky (1) Bpy4Hy NOBEPHYTU B NMOMOXEHHS «0».

YBAT'A: CtexTe 3a CTpaBamu Mig Yac NpuUroTyBaHHs.

- [icns 3aKiHYeHHst BCTAHOBMEHONO Yacy NPUroTyBaHHS [yX0BKa aBTOMATUYHO BUMUKAETLCA Ta JyHae
3BYKOBWIA CUTHa.

- Big'eqHaiite BUNKy Big pO3eTKW ENEKTPOXMBIEHHS, BiOKpUiATE ABepusTa. AKWO HeobXigHO, 3HIMITb
ninnoH ans 36opy xwpy (A) abo peLwitky (B), BUKOPUCTOBYHOUYM BiNOBIAHI KyniHApHI pyKaBUYKy, 106

YHUKHYTY OniKiB.
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PexkomeHpauii lono Yyacy npmrotyBaHHsa/po3irpisy

Tun cTpaBu Temnepartypa (°C) Yac (xB.)
CeHpaBiy 200 6-8
Toct 230 5-7
Puba 200 12-15
Kosbaca 230 10-12
lambyprep 200 5-8
Kypka 200-230 30-40
3aneyeHe m'sco 200-230 40-50
Xni6, niya, dokayya 230 30-40
KapTonns cmaxeHa 230 20-30
3aneyeHa nacra/nasaHbs 200 20-30
Meumnso 170 10-15
TopTu, TicTeuka, NMporu 160-170 30-50
gornsan

- Yacre muTTs 3anobirae yTBOPEHHIO AUMY 1 HEMPUEMHMX 3anaxiB Mif Yac NPUrOTYBaHHS ixi.

- MigooH ons 36opy xwupy (A) i pewitky (B) MoxHa MuTu B Tennin Bogi 3 MUitHUM 3acobom abo B
NOCYLOMWIAHIA MaLLWHI Ha BEPXHIi Nonuj.

- [Ins OuUMLLIEHHS 30BHILLHIX NOBEPXOHb 3aBX/ay BUKOPUCTOBYNTE BOMOTY rybKy.

YHuKaliTe BUKOPUCTaHHS abpa3nBHUX 3acobiB, ski MOXYTb nowukoauTu gapby.

- [Ins ounLLEHHS BHYTPILLHIX MOBEPXOHb HIKOMM HE BUKOPUCTOBYITE 3acobu, Lo po3'igatTb anto-
MiHiR (MMIAHI 3acobM B aepo30nbHIX 6anoHuMKax), i He TPiTb CTIHKM KOMYMMM abo pisanbHUMm
npeametamu. [poTupaiiTe SyxOBKY BOSOrOK ryBKOK MICMs KOXHOTO BUKOPUCTaHHS, KOMM BOHA
MOBHICTIO OXOSOHE.

YBATA: Yci emanboBaHi feTani HeobXigHO MUTU MUIbHOK BOAOK abo iHWMMKM HeabpasvBHUMM

3acobamu.

- fAkwo e nnamu xupy abo BUAINSETLCSA ANUM, PaAMMO BUAANUTY XMp ryOKOK, 3MOYEHOH0 B rapsivin
MUMbHi BOAi.

YBATA: Butupatu gyxoBky 6axaHo M'SKOK raHuipkow. FAKLIO Ha NOBEPXHi Ha TpuUBanuii Yac 3anu-

LUATK KNCTOTHi PEYOBWHM, SK-OT NIMMOHHWIA CiK, TOMaTHY NacTy, OLET TOLIO, Lie HEeraTWBHO BNAMBAE

Ha emarb; BOHa CTa€ MaToBOK.
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WAZNE UWAGI

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO OBSLUGI URZADZENIA, ZAPOZNAC SIE Z
TRESCIA INSTRUKCJI.

Podczas uzytkowania urzadzen elektrycznych nalezy zastosowa¢ odpowiednie
srodki zapobiegawcze, takie jak:

1. Sprawdzi¢, czy wartos¢ napiecia elektrycznego urzadzenia jest zgodna z napie-

B ow

o~

1.

12.

13.

ciem sieci uzytkownika.

Nie pozostawiaC bez nadzoru urzadzenia podtaczonego do sieci elektryczne;.
Wyja¢ wtyczke z gniazda zasilajgcego po kazdym uzyciu urzadzenia.

Nie pozostawiaC urzadzenia nad zrodtami ciepta lub w ich poblizu.

Podczas uzytkowania urzadzenia umiescic je na poziomym, stabilnym i dobrze
oSwietlonym blacie.

Umiesci¢ piekarnik na ptaszczyznie roboczej lub na meblu kuchennym, ktore
wytrzymuja temperature, co najmniej 90°C i pozostawi¢ wolng przestrzen nad nimi.
Pod Zzadnym wzgledem nie moze by¢ zabudowany lub zamocowany w meblu.
Nie wystawiaC urzadzenia na dziatanie czynnikdw atmosferycznych (deszcz,
stonice, itp.).

Zapobiegac stykaniu sie przewodow elektrycznych z goracymi powierzchniami.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci ponizej 8 lat lub przez
osoby 0 ograniczonych zdolno$ciach fizycznych, czuciowych lub umystowych,
lub tez nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, lub ktérym nie
zostata przekazana instrukcja dotyczaca uzytkowania, chyba ze pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub po przeszkoleniu w zakresie
bezpiecznej obstugi urzadzenia i zrozumieniu wigzacym sie z tym zagrozen.
Zabrania si¢ oddawania urzadzenia do zabawy dzieciom. Zabrania sie wyko-
nywania czynnosci czyszczenia i utrzymania przez dzieci, chyba ze w wieku
powyzej 8 lat i pod nadzorem osoby doroste;.

Przechowywac urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem dzieci ponizej 8 lat.

.NIE ZANURZAC NIGDY KORPUSU URZADZENIA, WTYCZKI LUB

PRZEWODU ELEKTRYCZNEGO W WODZIE LUB INNYCH PLYNACH,
UZYWAC WILGOTNEJ SZMATKI DLA ICH CZYSZCZENIA.

ODLACZYC WTYCZKE OD GNIAZDKA PRADU, TAKZE WTEDY, GDY
URZADZENIE NIE JEST UZYTKOWANE, PRZED ROZPOCZECIEM JEGO
CZYSZCZENIA | PRZED WLOZENIEM LUB WYJECIEM POJEDYNCZYCH
CZESCI.

Przed postuzeniem sie lub regulacjg przetacznikéw znajdujacych sie na urza-
dzeniu albo przed dotknigciem wtyczki i przewodow upewnic sie, ze dionie sg
suche.

Wyja¢ wszystkie akcesoria wewnetrzne, umy¢ i doktadnie osuszyc¢.
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14.
19.

16.
17.
18.
19.
20.
21.

22.

23.

24.
25.

26.

27.

28.
29.

Nie przemieszczac urzadzenia, gdy jest wigczone.

Nie zakrywa¢ wewnetrznych czesci piekarnika folig aluminiowa, aby nie uszko-

dzi¢ powaznie dziatania termostatu.

Podczas dziatania urzadzenia czesci metalowe i szklane rozgrzewaja sie.
Urzadzenie obstugiwac, dotykajac wytacznie uchwytu na drzwiach.

Nie ustawia¢ zadnych przedmiotéw na otwartych drzwiach.

Piekarnika uzywac wytacznie do pieczenia lub podgrzewania artykutow.

Nie uktadac Scierek ani talerzy na urzadzeniu.

A Unika¢ pozostawiania na powierzchniach substancji kwasnych (sok z cytry-
ny, ocet itp.). Pozostawione na diuzej kwasne substancje, takie jak sok z
cytryny, przecier pomidorowy, ocet i podobne, powodujg matowienie lakieru.

Aby odtaczy¢ wtyczke, nalezy chwyci€ ja i wysungé ze Sciennego gniazda elek-

trycznego. Nie odtaczac wtyczki ciggnac za kabel.

Nie uzywac urzadzenia, jezeli przewdd elektryczny lub wtyczka sg uszkodzone

lub jezeli urzadzenie jest wadliwe: w takim przypadku nalezy dostarczy¢ urza-

dzenie do najblizszego Autoryzowanego Centrum Obstugi.

Jezeli przewod zasilania jest uszkodzony, musi by¢ wymieniony przez produ-

centa lub jego serwis obstugi technicznej albo przez osobe z podobnymi kwali-

fikacjami, kwalifikacjami taki sposob, aby zapobiec kazdemu rodzajowi ryzyka.

Urzadzenie przeznaczone jest WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO i nie

moze by¢ wykorzystywane do celow handlowych lub przemystowych.

Niniejsz urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy 2014/35/EU oraz EMC 2014/30/

EU oraz Rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 z dn. 27/10/2004 dla materiatow

stykajacych sie z zywnoscia.

Ewentualne, nie zatwierdzone wyraznie przez producenta modyfikacje, mogg

spowodowac utrate bezpieczenstwa uzytkowania urzadzenia oraz gwaranciji.

W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢

jego uzycie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca si¢ ponadto uniesz-

kodliwienie tych komponentow urzadzenia, ktére mogq stwarza¢ zagrozenie,
zwlaszcza dla dzieci, ktore wykorzystujg urzadzenie do zabawy.

Nie pozostawia¢ elementdw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci,

poniewaz stanowig zrodfo zagrozenia.

Produkt nie jest zasilany za pomocg timeréw zewnetrznych lub za pomocg

oddzielnych instalacji sterowanych na odlegto$¢.

INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC

Zuzycie energetyczne w trybie off: 0,0 W
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OPIS URZADZENIA (Rys. 1)
Blacha

Krata

Uchwyt

Oporniki

Poziomy gotowania

Obudowa urzadzenia

Pokretto termostatu

Lampka kontrolna regulacji temperatury
Pokretto wiaczenia i timer

—T IO TMMmoOO W >

PIERWSZE UZYCIE

Wykonaé cykl pieczenia ,na pusto”, aby pozby¢ sie zapachu i dymdw wydzielanych przez substancje

zabezpieczajace, natozone na metalowe $cianki urzadzenia:

- wigczy¢ piekarnik przekrecajac pokretto timera (I) na 10 minut i ustawi¢ pokretto (G) na najwyzsza
temperature;

- pozostawiC pracujace urzadzenie z otwartymi drzwiami w dobrze wentylowanym pomieszczeniu.

Podczas tej czynnosci wydzielanie dyméw przez metalowe $cianki i boczne prowadnice jest normal-

nym zjawiskiem. Po zakonczeniu czynnosci, wywietrzy¢ pomieszczenie.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

- Za pomocg uchwytu (C) otworzy¢ drzwiczki piekarnika.

- Przygotowac potrawy do pieczenia i ustawi¢ na kracie (B) lub wiozy¢ na blache (A).

- Umiesci¢ krate (B) z weze$niej przygotowanymi potrawami wewnatrz piekarnika na zadanym pozio-
mie pieczenia (E) (Rys. 2-3). Wsuna¢ réwniez blache (D) na poziom (E) nizszy, niz krata (B), w celu
gromadzenia ttuszczow. Zaleca sie wiaé na blache (A) dwie szklanki wody, aby zapobiec wydzielaniu
sie dymu, nieprzyjemnych zapachow i tworzeniu osaddw.

- Obréci¢ pokretto (G), ustawiajac zadang temperature pieczenia

- Za pomocg uchwytu (C) zamkna¢ drzwiczki piekarnika.

OSTRZEZENIE: Potrawy umieszczaé w odlegtosci co najmniej 2 cm od grzatek gomych.

- Wiozy¢ wtyczke do gniazdka i uzy¢ pokretta (1), aby wybraé czas pieczenia w zaleznosci od przygo-
towywanej potrawy. W tym momencie piekarnik rozpoczyna pieczenie i wigcza sie kontrolka regulacii
temperatury (H). Kontrolka wylacza sie po osiggnieciu ustawionej temperatury albo po recznym
ustawieniu pokretta (1) w potozeniu “0".

OSTRZEZENIE: Nadzorowaé potrawe podczas pieczenia.

- Po zakonczeniu czasu pieczenia, piekarnik wylacza sie automatycznie, emitujac sygnat dzwigkowy.

- Wysung¢ wtyczke z gniazda zasilania, otworzy¢ drzwiczki. W razie potrzeby zdja¢ blache (A) lub
krate (B) uzywajac odpowiednich rekawic kuchennych, aby unikng¢ poparzenia.
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Wskazanie czasu pieczenia/ogrzewania

Rodzaj zywnosci Temperatura (°C) Czas (min)
Kanapka 200 6-8
Toast 230 5-7
Ryby 200 12-15
Kietbasa 230 10-12
Hamburgery 200 5-8
Kurczak 200-230 30-40
Pieczone mieso 200-230 40-50
Chleb, pizza, focaccia 230 30-40
Pieczone ziemniaki 230 20-30
Zapiekany makaron / Lasagna 200 20-30
Herbatniki 170 10-15
Ciasta, ciastka, tarty 160-170 30-50
CZYSZCZENIE

- Regularne czyszczenie zapobiega tworzeniu sie dymu i nieprzyjemnych zapachéw podczas pie-
czenia.

- Blacha (A) i krata (B) moga by¢ myte letnig woda z mydtem lub w zmywarce, na gérnym poziomie.

- Do czyszczenia powierzchni zewnetrznej uzywaé wilgotnej gabki.

Nie uzywac¢ $rodkéw Sciernych, ktoére mogq uszkodzi¢ lakier.

- Do czyszczenia powierzchni wewnetrznych nie uzywaé produktéow powodujacych korozje alu-
minium (detergenty w sprayu). Nie czysci¢ $cianek ostrymi lub thacymi przedmiotami. Czysci¢
wilgotng gabka po zakorczeniu uzytkowania, przed catkowitym schtodzeniem piekarnika.

OSTRZEZENIE: Wszystkie lakierowane czesci nalezy czyscié woda z mydtem lub innymi delikatnymi

Srodkami.

- W przypadku plam ttuszczu lub wydzielania sie dymu, tluszcz usunaé za pomocg gabki nasaczo-
nej cieptg wodg z detergentem.

OSTRZEZENIE: Osuszy¢ migkka $ciereczka. Pozostawione na diuzej kwasne substancie, takie jak

sok z cytryny, przecier pomidorowy, ocet i podobne, powodujg matowienie lakieru.
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