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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

L a arecchio  stato reali ato in conformit  con le s eci che ormati e Euro ee in igore e 
protetto in tutte le parti potenzialmente pericolose per l'utente. Leggere attentamente il presente 
manuale prima dell'utilizzo. tilizzare l'apparecchio esclusi amente per l'uso per cui  stato pro-
gettato per e itare possi ili infortuni e danni. enere a portata di mano uesto manuale per future 
consultazioni. ualora si desideri cedere uesto apparecchio ad altre persone  ricordarsi di inclu-
dere anche ueste istruzioni.
Le informazioni riportate in uesto manuale sono marcate dai seguenti sim oli  che indicano

Pericolo per i bambini

A ertenza relati a a ustioni

Pericolo do uto a elettricit

Attenzione - danni materiali

Pericolo di danni deri anti da altre cause

USO PREVISTO

L'apparecchio pu  essere utilizzato per cucinare alimenti solidi. on utilizzare l'apparecchio per cu-
cinare alimenti li uidi. e si aggiunge una uantit  eccessi a di li uido  uesto potrebbe fuoriuscire 
e danneggiare l'apparecchio.

uesto apparecchio non de e essere adibito ad uso commerciale ed industriale.
gni altro utilizzo dell'apparecchio non  pre isto dal Costruttore che si esime da ualsiasi respon-

sabilit  per danni di ogni natura  generati da un impiego improprio dell'apparecchio stesso.
L'uso improprio determina inoltre l'annullamento di ogni forma di garanzia.

RISCHI RESIDUI

A ertenza relati a a ustioni. on toccare il cestello  il ano di cottura  la 
piastra antiaderente e le parti metalliche interne dell'apparecchio durante il 
funzionamento dell'apparecchio o nei minuti seguenti il suo spegnimento. 
Attendere il raffreddamento delle parti calde.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.
 L'apparecchio  stato concepito per essere utilizzato in ambienti domestici o 
simili a uello domestico  come ad esempio

- nelle zone per cucinare riser ate al personale dei negozi  negli uf ci e in altri 
ambienti professionali

- nelle fattorie
- hotel  motel  bed  brea fast e altre strutture di tipo abitati o per l'uso da parte 

dei relati i ospiti .
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 on utilizzare l'apparecchio per scopi di ersi da uelli descritti nel presente ma-
nuale. on si assumono responsabilit  per uso errato o per impieghi di ersi da 

uelli pre isti dal presente manuale. L'uso improprio determina inoltre l'annulla-
mento di ogni forma di garanzia.

 i consiglia di conser are gli imballi originali  poich  l'assistenza gratuita non  
pre ista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento 
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

 Per non compromettere la sicurezza dell'apparecchio  utilizzare esclusi amente 
pezzi di ricambio originali e accessori autorizzati dal costruttore.

 L'apparecchio  conforme al egolamento CE  o 1935 2004 del 27 10 2004 
relati o ai materiali destinati a enire in contatto con i prodotti alimentari.

 Pericolo per i bambini
 L'apparecchio pu  essere usato da bambini con un'et  superiore a 8 anni e 
da persone che hanno capacit  siche  sensoriali o mentali ridotte  oppure con 
mancanza di esperienza o di conoscenza  solo se sono seguiti da una persona 
responsabile o se hanno rice uto e compreso le istruzioni e i pericoli presenti 
durante l'uso dell'apparecchio.

  bambini non de ono giocare con l'apparecchio.
 Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell'utilizzatore non de ono 
essere effettuate dai bambini a meno che non abbiano un'età superiore a 8 anni 
e operino sotto sor eglianza.

 enere sempre l'apparecchio e il ca o di alimentazione fuori dalla portata dei 
bambini con età inferiore agli 8 anni.

 on lasciar pendere il ca o di alimentazione in un luogo do e potrebbe essere 
afferrato da un bambino.

 Posizionare l'apparecchio in modo tale che i bambini non possano raggiungere 
le parti calde.

 Gli elementi dell'imballaggio non de ono essere lasciati alla portata dei bambini 
in uanto potenziali fonti di pericolo.

 Allorch  si decida di smaltire come ri uto uesto apparecchio  si raccomanda di 
renderlo inoperante tagliandone il ca o di alimentazione. i raccomanda inoltre 
di rendere innocue uelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo  specialmente per i bambini che potrebbero ser irsi dell'apparecchio per i 
propri giochi.

 Avvertenza relativa a ustioni
 collegare l'apparecchio e attendere che le parti calde si siano raffreddate prima 
di effettuare ualsiasi operazione di pulizia e manutenzione.

 l cestello  il ano di cottura  la piastra antiaderente e le parti metalliche interne 
dell'apparecchio possono di entare caldi durante l'uso. enere le mani e il iso 
lontani dalle parti calde dell'apparecchio.
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 on toccare il cestello  il ano di cottura  la piastra antiaderente e le parti me-
talliche interne dell'apparecchio durante il funzionamento dell'apparecchio o nei 
minuti seguenti il suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti calde.

 Afferrare il cestello solo per l'impugnatura e utilizzare presine o stro nacci per 
rimuo ere il cestello.

 Durante la cottura si pu  eri care una fuoriuscita di apore caldo dalla presa 
d'aria o dal ano di cottura dell'apparecchio. enere le mani e il iso lontani dalla 
presa d'aria e dal ano di cottura.

 on riempire il cestello con olio. Pericolo di incendio.
 Durante l'uso  aria e apore caldi fuoriescono dalla presa d'aria. enere le mani 
e il iso lontani dalla presa d'aria.

 uando si rimuo e il cestello dal ano di cottura  fuoriescono anche aria e apo-
re caldi. enere le mani e il iso lontani dal ano di cottura.

 on capo olgere il cestello uando si rimuo ono gli alimenti  residui di olio caldo 
potrebbero fuoriuscire dal cestello. Pericolo di ustioni.

  Attenzione  super cie calda.

 Pericolo dovuto a elettricità
 Prima di collegare l'apparecchio alla rete elettrica controllare che la tensione 
indicata sulla targa dati posta al di sotto dell'apparecchio corrisponda a uella 
della rete locale.

 L'uso di prolunghe elettriche non autorizzate dal fabbricante dell'apparecchio 
pu  pro ocare danni e incidenti.

 Collegare sempre l'apparecchio a una presa con messa a terra.
 on collegare alcun altro apparecchio ad ele ata potenza stufe  ferri da stiro  
radiatori  alla stessa presa elettrica. Pericolo di so raccarico elettrico.

 on tirare mai il ca o di alimentazione o l'apparecchio stesso per scollegare la 
spina dalla presa elettrica.

 on mettere mai le parti sotto tensione a contatto con l'ac ua  rischio di corto 
circuito e o shoc  elettrico.

 on lasciare il ca o di alimentazione in contatto con parti taglienti o spigoli i i.
 l ca o di alimentazione non de e entrare in contatto con super ci calde.
 collegare l'apparecchio dalla presa elettrica e attendere che le parti calde si 
siano raffreddate prima di effettuare ualsiasi operazione di pulizia e manuten-
zione.

 on immergere mai l'apparecchio  la spina e il ca o elettrico in ac ua o altri 
li uidi.

 on utilizzare l'apparecchio con le mani bagnate o a piedi nudi.
 n caso di inutilizzo  anche per un bre e periodo di tempo  spegnere l'apparec-
chio e scollegare sempre la spina del ca o di alimentazione dalla presa elettrica.

 on lasciare incustodito l'apparecchio mentre  collegato alla rete elettrica.
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 Attenzione - danni materiali
 L'apparecchio de e essere utilizzato e lasciato a riposo su una super cie stabile.
 on posizionare l'apparecchio su super ci molto calde o nelle icinanze di am-
me libere per e itare che il ri estimento possa essere danneggiato.

 on posizionare l'apparecchio icino a materiale in ammabile per esempio tes-
suti  tende .

 on posizionare l'apparecchio o il ca o di alimentazione in prossimità di o sopra 
a fornelli elettrici o a gas caldi  o icino a un forno a microonde.

 olgere completamente il ca o di alimentazione prima dell'utilizzo.
 L'apparecchio non de e essere alimentato attra erso timer esterni o con impian-
ti separati comandati a distanza.

 e l'apparecchio emette del fumo nero durante il funzionamento  scollegare im-
mediatamente l'apparecchio dalla presa elettrica. on rimuo ere il cestello dal 
ano di cottura. Attendere la ne della fuoriuscita di fumo. i olgersi al pi  icino 

centro di assistenza tecnica autorizzato per gestire il problema.
 on inserire mai ingredienti li uidi all'interno del cestello. e necessario per esi-
genze di cottura  aggiungere piccole dosi di li uido. Veri care sempre che il 
li uido sia stato assorbito dagli ingredienti solidi prima di aggiungerne altro.

 on superare mai la capacità massima durante il riempimento del cestello.
 on ostruire mai la presa d'aria durante il funzionamento dell'apparecchio  per 
e itare danni materiali e o il surriscaldamento dell'apparecchio.

 nserire gli ingredienti sempre e solo nel cestello per e itare il contatto del cibo 
con le resistenze elettriche.

 Veri care sempre che il cestello sia correttamente inserito nel ano di cottura 
prima di a iare l'apparecchio.

 on utilizzare mai l'apparecchio senza a er inserito il cestello nel ano di cottura.
 Per e itare danni all'apparecchio  non inserire utensili od oggetti metallici nel 
cestello.

 on utilizzare utensili metallici per rimuo ere gli alimenti dal cestello o dalla pia-
stra antiaderente.

 Prima di mettere in funzione l'apparecchio  eri care che il cestello e il ano di 
cottura siano liberi da oggetti estranei.

 on posizionare mai oggetti sopra l'apparecchio.
 on far funzionare l'apparecchio a uoto.
 on utilizzare l'apparecchio all'aperto.
 on lasciare l'apparecchio esposto ad agenti atmosferici per esempio pioggia  
sole .

 Dopo a er scollegato la spina di alimentazione e dopo a er fatto raffreddare le 
parti calde  l'apparecchio do rà essere pulito esclusi amente con un panno non 
abrasi o appena inumidito aggiungendo poche gocce di detergente neutro non 
aggressi o.
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 on utilizzare mai sol enti che danneggiano la plastica.

 Pericolo di danni derivanti da altre cause
 Posizionare l'apparecchio ad una distanza di almeno 10 cm da pareti  mobili o 
altri apparecchi.

 Afferrare il corpo dell'apparecchio per solle arlo.
 on spostare l'apparecchio senza a er rimosso gli alimenti dal cestello.
 collegare sempre l'apparecchio dalla presa elettrica prima di inserire o rimuo-

ere i singoli componenti.
 Collocare l'apparecchio in un ambiente suf cientemente illuminato  pulito e con 
la presa elettrica facilmente accessibile.

 Posizionare l'apparecchio su una super cie piana  stabile e resistente alle alte 
temperature.

 L'apparecchio non de e essere utilizzato se  stato fatto cadere o se i sono 
segni di danni isibili. on utilizzare l'apparecchio se il ca o di alimentazione o 
la spina risultano danneggiati  o se l'apparecchio stesso risulta difettoso. utte le 
riparazioni  compresa la sostituzione del ca o di alimentazione  de ono essere 
eseguite solamente da un Centro Assistenza o da tecnici autorizzati  in modo da 
pre enire ogni rischio.

Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Diretti a Europea 
2012 19 E  si prega di leggere il foglietto allegato al prodotto.

 CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.
DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

A - Display touch E - mpugnatura
B - Corpo dell'apparecchio F - Cestello
C - Vano di cottura G - Ca o di alimentazione
D - Piastra antiaderente H - Presa d'aria
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DESCRIZIONE DEL DISPLAY TOUCH (FIG. 2)

PROGRAMMI DI COTTURA PREIMPOSTATI

Patate fritte surgelate

Patate fresche

Pollo

Bistecca Carne rossa

Pizza

Dolci

Pesce

iscaldamento mantenimento del calore

Modalità grill

TASTI FUNZIONE
Tasto Descrizione
asto di accensione

spegnimento Consente di accendere o spegnere l'apparecchio.

asto EMPE A A
EMP

Premere una olta per impostare manualmente 
la temperatura di cottura. Premere due olte 
per impostare manualmente il tempo di cottura. 
Premere i tasti + o - per aumentare o diminuire la 
temperatura o il tempo di cottura.

asto ME Consente di scegliere il programma di cottura 
preimpostato.

asto AVV  
A DA

Consente di impostare un tempo speci co di ritardo 
per l'a io del processo di cottura. 

asto A PA A Consente di a iare mettere in pausa il processo di 
cottura.

asto HA E Consente di atti are o disatti are il segnale sonoro 
che indica di agitare o mescolare il cibo.

asto luce Premere il tasto per accendere la luce all'interno del 
ano cottura.
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ulla targa dati posta sotto la base di appoggio dell'apparecchio sono riportati i seguenti dati d'i-
denti cazione dell'apparecchio
 costruttore e marcatura CE
 modello Mod.
 n  di matricola 
 tensione elettrica di alimentazione V  e fre uenza Hz
 potenza elettrica assorbita 
 numero erde assistenza
elle e entuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati  indicare modello e numero di matricola.

PRIMA DELL'USO

1 imuo ere il materiale di imballaggio e eri care che tutti i componenti siano presenti Fig. 3 .
2 Veri care l integrità del contenuto Fig. 4 .

eri care c e a tensione in icata s a tar a ati osta a  i sotto e 'a arecc io corri-
s on a a e a e a rete oca e.

Attenzione
Posizionare l'apparecchio ad una distanza di almeno 10 cm da pareti  mobili o altri appa-
recchi.

Attenzione
on immergere mai l'apparecchio  la spina e il ca o elettrico in ac ua o altri li uidi. on 

riempire d'ac ua il cestello uando  inserito nel ano di cottura.

Attenzione
collegare sempre l'apparecchio dalla presa elettrica prima di inserire o rimuo ere i singoli 

componenti.
3 Posizionare l'apparecchio su una super cie piana  stabile e resistente alle alte temperature Fig. 5 .
4 imuo ere lo stic er presente sul display Fig. 6 .
5 olgere completamente il ca o di alimentazione.
Pri a i ti izzare 'a arecc io er a ri a o ta  a are i co onenti ri o i i i c e entra-
no in contatto con i a i enti Fi . .
6 La are il cestello F  e la piastra antiaderente D . tilizzare un comune detersi o per piatti e una 

spugna morbida  non abrasi a. Asciugare bene.

ISTRUZIONI PER L'USO

La iastra antia erente consente i a entare a croccantezza e i a i enti. L' so e a 
iastra antia erente  o ziona e.

- e si desidera aumentare la croccantezza degli alimenti  inserire la piastra antiaderente D  nel 
cestello Fig. 8 .

1 nserire gli alimenti nel cestello F  Fig. 9 . on superare il li ello massimo. l li ello massimo  
indicato dalla linea in rilie o presente sulla super cie interna del cestello Fig. 10 .

Non rie ire i  ceste o con o io.
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2 nserire il cestello nel ano di cottura C . l corretto inserimento a iene con un clic  Fig. 12 .
L'a arecc io  otato i n is ositi o c e ne i e isce i  nziona ento se i  ceste o 
non  inserito corretta ente ne  ano i cott ra.
3 nserire la spina nella presa elettrica Fig. 13 .
4 Premere il tasto di accensione spegnimento  Fig. 14 . L'apparecchio emette un beep. 
A  ri o ti izzo   acca ere c e 'a arecc io e ani n e ero o ore e n o' i o  
si tratta i n eno eno er etta ente nor a e erc  a c ne arti sono state e er ente 

ri cate  o o oco te o i  eno eno sco arir . esto non a r  a c n e etto s  
nziona ento e 'a arecc io.

5 Premere il tasto Men   pi  olte no a selezionare il programma di cottura desiderato Fig. 
15 . Vedere il paragrafo Consigli di preparazione  per i dettagli dei programmi. L'icona del pro-
gramma di cottura selezionato si accende ssa sul display.
gni programma di cottura preimpostato ha un tempo di cottura di default  ma  possibile imposta-

re manualmente la temperatura e il tempo di cottura
- Premere una olta il tasto EMPE A A EMP   per impostare manualmente la tempe-

ratura di cottura Fig. 16 .
- Premere i tasti + o - per impostare la temperatura di cottura  a inter alli di 5 C Fig. 17 .
- Premere due olte il tasto EMPE A A EMP   per impostare manualmente il tempo 

di cottura Fig. 18 . 
- Premere i tasti + o - per impostare il tempo di cottura  a inter alli di 1 minuto Fig. 19 .
Per aumentare la elocità di selezione  mantenere premuti i tasti + o -.
- Premere il tasto HA E  per atti are la funzione che suggerisce di mescolare gli alimenti 

Fig. 20 . A metà cottura l'apparecchio emetterà un segnale sonoro Fig. 24 .
6 Premere il tasto A PA A  Fig. 21 . L'apparecchio inizia a cuocere gli alimenti. Du-

rante la cottura  sul display A  si alterneranno il tempo  che diminuisce  e la temperatura sele-
zionata Fig. 22 .

L'apparecchio pu  essere messo in pausa in ualsiasi momento  ad esempio per mescolare gli 
ingredienti in autonomia durante il processo di cottura.

Attenzione
Pericolo di ustioni. on toccare il cestello  la piastra antiaderente e le parti metalliche dell'ap-
parecchio.

uando si rimuo e il cestello dal ano di cottura  fuoriescono anche aria e apore caldi. 
enere le mani e il iso lontani dal ano di cottura.

- Afferrare l'impugnatura E  ed estrarre il cestello F  dal ano di cottura C  Fig. 25 . L'apparec-
chio interrompe il processo di cottura.

- cuotere il cestello per cuocere gli ingredienti in modo uniforme Fig. 26 .
- Per riprendere il funzionamento dell'apparecchio  inserire il cestello nel ano di cottura Fig. 27 . 

L'apparecchio riprende automaticamente il processo di cottura Fig. 28 .
n alternati a  premere il tasto A PA A  per mettere in pausa il funzionamento dell'ap-

parecchio. Per riprendere il funzionamento dell'apparecchio  premere nuo amente il tasto A
PA A .
Premere il tasto luce  per accendere la luce all'interno del ano cottura se si uole eri care 
il processo di cottura degli alimenti.
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Dopo la cottura
Al termine della cottura  l'apparecchio emette alcuni beep Fig. 29 .

e gli ingredienti non sono pronti  basterà reinserire il cestello nel ano di cottura e impostare il 
timer per ualche minuto.
- Per interrompere manualmente il processo di cottura  premere il tasto A PA A . 

Dopo alcuni secondi  l'apparecchio si spegne.
1 Afferrare l'impugnatura E  ed estrarre il cestello F  dal ano di cottura C  Fig. 30 .
2 Versare gli alimenti in un piatto Fig. 31 . er ire in ta ola.

Attenzione
on toccare il cestello  il ano di cottura  la piastra antiaderente e le parti metalliche interne 

dell'apparecchio durante il funzionamento dell'apparecchio o nei minuti seguenti il suo spe-
gnimento. Attendere il raffreddamento delle parti calde Fig. 32 .

on capo olgere il cestello uando si rimuo ono gli alimenti  residui di olio caldo potrebbero 
fuoriuscire dal cestello.

Attenzione
Assicurarsi che gli ingredienti cucinati con l'apparecchio risultino dorati e non neri o marroni. 

imuo ere gli e entuali residui di bruciato dagli alimenti.
on utilizzare utensili metallici per rimuo ere gli alimenti dal cestello.

Un e ent a e eccesso i o io sar  racco to ne  on o e  ceste o.
A  ter ine e  rocesso i cott ra  'a arecc io  essere s ito ri ti izzato er re ara-
re a tri a i enti.

Modalità grill
La modalità grill  ideale per grigliare carne  pesce e erdure. nserire la piastra antiaderente D  nel 
cestello Fig. 8  prima di mettere il cibo. Premere il tasto G LL  per atti are la modalità grill.

Funzione di autospegnimento
uesto apparecchio  dotato di una funzione di autospegnimento. Dopo ualche minuto di inatti i-

tà  l'apparecchio si spegne automaticamente.

Funzione di avvio ritardato
L'apparecchio  dotato di una funzione di a io ritardato che consente di impostare un tempo 
speci co per l'inizio della cottura degli alimenti.
Per atti are la funzione
1 Premere il tasto ME   per  selezionare il programma di cottura desiderato.
2 Premere il tasto AVV  A DA  . l tasto si illumina. 
L'impostazione prede nita della funzione a io ritardato  90 min. Premere i tasti + o - per aumen-
tare o diminuire il tempo di ritardo da un minimo di 10 min a un massimo di 180 min. 
3 Premere il tasto A PA A  per a iare la funzione.
Premere una olta il tasto A PA A  per mettere in pausa il ritardo. Premere un'altra 
olta il tasto A PA A  per annullare la funzione di a io ritardato.
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Funzione di protezione contro il surriscaldamento
L'apparecchio è dotato di una funzione di protezione contro il surriscaldamento.

uando la temperatura dell'apparecchio supera i 300 C  il riscaldamento si interrompe e sul di-
splay A  compare la scritta E4  accompagnato da 3 beep.
La entola continua a funzionare per 30 secondi per raffreddare l'apparecchio.

Funzione di spegnimento forzato
L'apparecchio è dotato di una funzione di spegnimento forzato. 
Premere a lungo il tasto di accensione spegnimento  per spegnere l'apparecchio. utte le 
icone saranno spente  esclusa uella del tasto di accensione spegnimento .

CONSIGLI DI PREPARAZIONE

iscaldare l'apparecchio prima di cuocere gli alimenti ottimizza il risultato nale.
Gli ingredienti pi  piccoli necessitano di un tempo di cottura leggermente pi  bre e rispetto a 
ingredienti pi  grossi.

na uantità maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente pi  lungo 
mentre una uantità minore un tempo leggermente pi  bre e.
Mescolare gli ingredienti pi  piccoli a metà cottura ottimizza il risultato nale e aiuta una cottura 
uniforme.
Per un risultato croccante  aggiungere un cucchiaio d'olio Fig.11  alle patate fresche o surgelate e 
utilizzare la piastra antiaderente D  in dotazione.
Gli snack da cuocere al forno possono anche essere cotti nella friggitrice ad aria.

tilizzare paste pronte per preparare snack ripieni in modo facile e eloce. Le paste già pronte 
cuociono pi  elocemente di uelle fatte in casa.

Programmi di cottura preimpostati
La tabella seguente mostra i programmi di cottura preimpostati presenti sul display touch.

gni simbolo corrisponde a un programma di cottura preimpostato. l programma è impostato con 
una temperatura e un tempo di cottura consigliato in base al tipo di alimento. l tempo di cottura è 
indicati o  ci  dipende anche dallo spessore e dalla uantità di ingredienti utilizzata.  possibile 
modi care tempo e temperatura dei programmi di cottura.
La funzione HA E pu  essere atti ata solo per alcuni programmi di cottura.
Pro ra a Te o Te erat ra C F nzione S A E

Default nter allo Default nter allo

Patate fritte surgelate 15 min 1-60 min 200 150-200

Patate fresche 25 min 1-60 min 200 130-200

Pollo 25 min 1-60 min 190 120-200

Bistecca Carne rossa 20 min 1-60 min 190 120-200
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Pizza 12 min 1-60 min 180 160-200

Dolci 30 min 1-60 min 160 120-200

Pesce 15 min 1-60 min 180 120-200

iscaldamento
mantenimento del 
calore

15 min 1-60 min 130 60-180

Grill 15 min 1-60 min 200 180-200

La tabella seguente mostra tempi e temperature indicati e per ari tipi di alimenti
Patatine fritte surgelate 15 – 20 minuti 200

Patatine fritte fresche 20 - 30 minuti in base al taglio 
della patata

180
200

Fritto di erdura 10 – 15 minuti 200
Crocchette 12 – 15 minuti 190
Crocchette di pollo 10 minuti 200
Cosce di pollo 20 – 25 minuti 190
Bistecca 10 – 15 minuti 190
Polpette 8 minuti 180

campi 15 – 20 minuti 160
orta 20 – 30 minuti 160

Quiche 25 – 30 minuti 180

Pesce 15 – 20 minuti 160
180

Cotoletta di maiale 10 – 15 minuti 200
n oltini prima era 10 – 15 minuti 200
Verdura 10 - 20 minuti 180
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PULIZIA E MANUTENZIONE

na pulizia regolare e uotidiana consente di mantenere l'apparecchio ef ciente e di prolungare la 
durata di ita dell'apparecchio.

Attenzione
utte le operazioni di pulizia e manutenzione de ono essere effettuate ad apparecchio spen-

to e scollegato dalla presa elettrica.
Pericolo di shock elettrico. on immergere mai l'apparecchio  la spina e il ca o elettrico in 
ac ua o altri li uidi.

on riempire d'ac ua il cestello uando è inserito nel ano di cottura.

Attenzione
collegare l'apparecchio dalla presa elettrica e attendere che le parti calde si siano raffred-

date prima di effettuare ualsiasi operazione di pulizia e manutenzione.

Attenzione
on utilizzare detergenti abrasi i o utensili metallici per e itare di graf are e danneggiare il 

ri estimento. on utilizzare mai sol enti che danneggiano la plastica.

Pulizia dell'apparecchio
- Pulire le parti sse dell'apparecchio con un panno umido non abrasi o per non danneggiare il 

ri estimento. Asciugare con un panno asciutto.
- Pulire il ano di cottura C  dell'apparecchio con un panno non abrasi o  imbe uto di ac ua 

calda. Asciugare con un panno asciutto.
- Pulire le resistenze con un panno asciutto per rimuo ere i residui di cibo.

Pulizia dei componenti
La iastra antia erente e i  ceste o sono in ateria e antia erente  o acit  e se ni c e o-
tre ero co arire o o n so ro n ato sono nor a i e non co ro ettono a cott ra 
e i  sto e i a i enti.
- La piastra antiaderente e il cestello possono essere la ati in la asto iglie. Per prolungare la 

durata del trattamento antiaderente  si consiglia di la are la piastra antiaderente D  e il cestello 
F  a mano. tilizzare un comune detersi o per piatti e una spugna morbida  non abrasi a.

- Per ammorbidire i residui di cibo nel cestello  è possibile riempirlo con ac ua calda. Aggiungere 
alcune gocce di detersi o. Lasciare agire per 10 minuti. La are e asciugare.

MESSA FUORI SERVIZIO

n caso di messa fuori ser izio dell'apparecchio  scollegare la spina di alimentazione dalla presa 
elettrica. n caso di rottamazione  pro edere alla separazione dei ari materiali utilizzati nella co-
struzione dell'apparecchio e al loro smaltimento in base alla loro composizione e alle disposizioni 
di legge igenti nel Paese di utilizzo.
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GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Pro e i Possi i i ca se So zioni
L'apparecchio non 
funziona.

La spina non è stata 
inserita nella presa elettrica.

nserire la spina nella presa elettrica  
che de e essere dotata di messa a 
terra.

l timer non è stato 
impostato.

Premere due olte il tasto 
EMPE A A EMP   per 

impostare manualmente il tempo 
di cottura. Premere i tasti + o - per 
impostare il tempo di cottura desiderato.

l cestello non è stato 
inserito correttamente.

nserire bene il cestello nel ano di 
cottura. l corretto inserimento a iene 
con un click  Fig. 12 .

Gli ingredienti non sono 
pronti.

La uantità di ingredienti 
all'interno del cestello è 
troppo ele ata.

nserire meno ingredienti nel cestello. 
na minore uantità si cucina pi  

uniformemente.
La temperatura impostata è 
troppo bassa.

Premere una olta il tasto 
EMPE A A EMP   per 

impostare manualmente la temperatura 
di cottura. Premere i tasti + o - per 
impostare una temperatura di cottura 
pi  ele ata. Vedere il libro delle ricette.

l tempo di cottura 
impostato è troppo poco.

Premere due olte il tasto 
EMPE A A EMP   per 

impostare manualmente il tempo 
di cottura. Premere i tasti + o - per 
impostare un tempo di cottura maggiore. 
Vedere il libro delle ricette.

Gli ingredienti non sono 
cotti uniformemente.

Alcuni tipi di ingredienti 
richiedono di essere 
mescolati pi  olte durante 
la cottura.

Gli ingredienti che stanno in alto  o che 
sono ricoperti da altri  de ono essere 
mescolati durante la cottura.

Gli snack fritti non sono 
croccanti.

i stanno utilizzando 
tipi di snack che de ono 
essere cucinati con metodi 
tradizionali.

Utilizzare snack da forno o spennellare 
gli snack con olio prima di inserirli nel 
cestello.
nserire nel cestello la piastra 
antiaderente per aumentare la 
croccantezza dei cibi.

l cestello non 
si inserisce 
completamente nel 
ano di cottura.

La uantità di ingredienti 
all'interno del cestello è 
troppo ele ata.

nserire meno ingredienti nel cestello. 
Una minore uantità si cucina pi  
uniformemente.

l cestello non è stato 
inserito correttamente nel 
ano di cottura.

nserire bene il cestello nel ano di 
cottura. l corretto inserimento a iene 
con un click  Fig. 12 .

18

IT



Pro e i Possi i i ca se So zioni
Del fumo bianco esce 
dall'apparecchio.

i stanno preparando 
ingredienti pi  grassi.

Quando si friggono ingredienti pi  
grassi  si deposita pi  olio nel cestello. 
L'olio produce pi  fumo bianco del 
normale durante la cottura. Questo non 
ha alcun effetto sulla preparazione degli 
ingredienti o sull'apparecchio.

el cestello sono rimasti 
residui di grasso dalle 
precedenti cotture.

l fumo bianco è causato dal 
riscaldamento del grasso o dell'olio 
presente nel cestello. Pulire 
accuratamente il cestello dopo l'uso.

Le patate fresche  
tagliate a bastoncino  
non sono fritte 
uniformemente.

l tipo di patate utilizzato 
non è adatto alla frittura.

Utilizzare patate fresche e assicurarsi di 
girarle durante la cottura.

ciac uare e asciugare le 
patate prima di friggerle.

ciac uare le patate e rimuo ere 
tutto l'amido che si è depositato sulla 
super cie delle patate.

Le patate fresche  
tagliate a bastoncino 
non sono croccanti 
appena escono dalla 
friggitrice.

La croccantezza delle 
patate fritte dipende dalla 
uantità di ac ua che 

contengono le patate 
e dalla uantità di olio 
immessa nella friggitrice.

Assicurarsi di asciugare bene l'ac ua 
dall'esterno delle patate prima di 
aggiungere l'olio.
agliare le patate a piccoli bastoncini 

per ottenere pi  croccantezza.
Aggiungere un poco di olio in pi  per 
ottenere pi  croccantezza.
nserire nel cestello la piastra 
antiaderente per aumentare la 
croccantezza dei cibi.
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ABOUT THIS MANUAL

he appliance has been manufactured in compliance ith the speci c European tandards in 
force and all the parts potentially dangerous to the user are protected. ead this manual carefully 
before use. Use the appliance only for its intended use to a oid possible in ury and damage. eep 
this manual handy for future reference. hould you decide to gi e this appliance to other people  
remember to include these instructions as well.

he information pro ided in this manual is marked with the following symbols  which mean

Danger for children

arning of burns

Danger due to electricity

arning – material damage

Danger of damage due to other causes

INTENDED USE

he appliance can be used to cook solid foods. Do not use the appliance to cook li uid foods. f an 
e cessi e amount of li uid is added  it may leak out and damage the appliance.

his appliance must not be used for commercial and industrial purposes.
Any other use of the appliance is not intended by the Manufacturer  which is e empt from any li-
ability for damage of any kind  generated by improper use of the appliance.
mproper use also results in oiding any form of warranty.

RESIDUAL RISKS

arning of burns. Do not touch the basket  the cooking compartment  the 
non-stick plate and the internal metal parts of the appliance when the ap-
pliance is operational or in the minutes following its shut-down. ait for the 
cooling of hot parts.

SAFETY WARNINGS

READ T E INSTRUCTIONS CAREFULL  EFORE USE.
 he appliance has been designed to be used for household purposes or similar  
such as

- in cooking areas reser ed for shop staff  of ces and other professional en iron-
ments

- on farms
- hotels  motels  bed  breakfasts and other residential facilities for use by 

guests .
 Do not use the appliance for purposes other than those described in this manual. 

he manufacturer declines any responsibility for misuse or for any use other 
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than those speci ed in this manual. mproper use also results in oiding any form 
of warranty.

 e suggest keeping the original packaging  as free assistance is not pro ided 
for failures resulting from inade uate packaging of the product at the time of 
shipping to an authorized er ice Centre.

 n order not to compromise the safety of the appliance  use only original spare 
parts and accessories authorized by the manufacturer.

 he appliance complies with the egulation EC  o. 1935 2004 of 27 10 2004 
concerning the materials intended to come into contact with food products.

 Danger for children
 he appliance can be used by children o er 8 years of age and by people with 
reduced physical  sensory or mental capacities  or who lack e perience or 
knowledge  only if they are super ised by a responsible person or if they ha e 
recei ed and understood the instructions and the e isting dangers when using 
the appliance.

 Children shall not play with the appliance.
 Cleaning and maintenance by the user shall not be carried out by children unless 
they are older than 8 years and are super ised during the operation.

 Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children under 
the age of 8.

 Do not let the power cord hang in a place where it could be grasped by a child.
 Position the appliance so that children cannot reach the hot parts.
 Do not lea e the packaging near children as it is a potential source of danger.
 f you decide to dispose of this appliance as waste  it is recommended to make it 
inoperati e by cutting the power cord. t is also recommended to make harmless 
the parts of the appliance which could constitute a danger  especially for children 
who could use the appliance as a game.

 Warning of burns
 Unplug the appliance and wait for the hot parts to cool down before carrying out 
any cleaning and maintenance operations.

 he basket  the cooking compartment  the non-stick plate and the internal metal 
parts of the appliance can become hot during use. eep your hands and face 
away from the hot parts of the appliance.

 Do not touch the basket  the cooking compartment  the non-stick plate and the 
internal metal parts of the appliance when the appliance is operational or in the 
minutes following its shut-down. ait for the cooling of hot parts.

 Grab the basket only by the handle and use pot holders or tea towels to remo e 
the basket.

 Hot steam may escape from the air intake or the cooking compartment of the ap-
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pliance during cooking. eep your hands and face away from the air intake and 
the cooking compartment.

 Do not ll the basket with oil. Danger of re.
 During use  air and hot steam are released from the air intake. eep your hands 
and face at a safe distance from the air intake.

 hen the basket is remo ed from the cooking compartment  air and hot steam 
also escape. eep your hands and face away from the cooking compartment.

 Do not turn the basket upside down when remo ing food  hot oil residues may 
leak out of the basket. Danger of burns.

  arning  hot surface.

 Danger due to electricity
 Before connecting the appliance to the power supply  check that the oltage 
shown on the identi cation plate under the appliance matches the local oltage 
supply.

 he use of e tension cords not authorized by the manufacturer can lead to dam-
ages and accidents.

 Always connect the appliance to an earthed socket.
 Do not connect any other high-power e uipment such as sto es  irons  radia-
tors  to the same power outlet. Danger of electric o erload.

 e er pull the power cord or the appliance to disconnect the plug from the power 
outlet.

 e er put li e parts in contact with water  risk of short circuit and or electric 
shock.

 Do not lea e the power cord against sharp parts or sharp edges.
 he power cord shall not touch hot surfaces.
 Unplug the appliance from the power outlet and wait for the hot parts to cool 
down before carrying out any cleaning and maintenance operations.

 e er immerse the appliance  the plug and the power cord in water or other 
li uids.

 Do not use the appliance if your hands are wet or if you are barefoot.
 f the appliance is left unused  also for a short period of time  turn it off and al-
ways unplug the power cord from the power outlet.

 Do not lea e the appliance unattended while connected to the power supply.

 Warning – material damage
 he appliance shall be used and left at rest on a stable surface.
 Do not place the appliance on ery hot surfaces or near open ames to pre ent 
the coating from being damaged.

 Do not place the appliance near in ammable materials such as fabrics  cur-
tains .
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 Do not place the appliance or the power cord near or o er hot electric or gas 
sto es  or near a microwa e o en.

 Fully unwind the power cord before use.
 he appliance must not be powered by e ternal timers or separate remote-con-
trolled systems.

 f the appliance produces black smoke during operation  immediately unplug 
the appliance from the power outlet. Do not remo e the basket from the cooking 
compartment. ait for the smoke to stop. Contact the nearest authorized techni-
cal ser ice centre to sol e the problem.

 e er add li uid ingredients into the basket. f necessary for cooking needs  add 
small uantities of li uid. Always check that the li uid has been absorbed by the 
solid ingredients before adding more.

 e er e ceed the ma imum capacity when lling the basket.
 Do not obstruct the air intake when the appliance is operational  to a oid material 
damage and or the appliance o erheating.

 Put the ingredients only into the basket to pre ent the food from touching the 
electric resistances.

 Always ensure the basket is properly inserted in the cooking compartment be-
fore starting the appliance.

 e er use the appliance without inserting the basket in the cooking compart-
ment.

 o a oid damaging the appliance  do not place metal tools or ob ects into the 
basket.

 Do not use metal tools to remo e food from the basket or the non-stick plate.
 Before putting the appliance into operation  check that the basket and the cook-
ing compartment are free from foreign ob ects.

 e er place ob ects on the appliance.
 Do not operate the appliance empty.
 Do not use the appliance outdoors.
 Do not lea e the appliance e posed to weathering such as rain or sun .
 After unplugging the appliance and when hot parts ha e cooled down  only clean 
the appliance using a damp  non-abrasi e cloth and a few drops of mild  non-
aggressi e detergent.

 e er use sol ents that damage plastic parts.

 Danger of damage due to other causes
 Place the appliance at a distance of at least 10 cm from walls  furniture or other 
appliances.

 n order to lift the appliance  hold it by the body.
 Do not mo e the appliance without remo ing the food from the basket.
 Always unplug the appliance from the power outlet before inserting or remo ing 
indi idual components.
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 Place the appliance in an en ironment that is suf ciently lit  clean and where the 
power outlet is easily accessible.

 Place the appliance on a at  stable and heat resistant surface.
 he appliance shall not be used if it has been dropped or if there are isible signs 
of damage. Do not use the appliance if the power cord or the plug are damaged  
or if the appliance is faulty. All repairs  including the power cord replacement  
shall be carried out only by authorized er ice Centres or technicians  in order 
to pre ent any risk.

For the proper disposal of the product in accordance with the European Direc-
ti e 2012 19 EU  please read the lea et attached to the product.

 ALWAYS KEEP THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REF-
ERENCE.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - ouch screen display E - Handle
B - Body of the appliance F - Basket
C - Cooking compartment G - Power cord
D - on-stick plate H - Air intake
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TOUCH SCREEN DISPLAY DESCRIPTION (FIG. 2)

PRE-SET COO ING PROGRAMS

Frozen chips

Fresh potatoes

Chicken

teak red meat

Pizza

Baked desserts

Fish

Heating keep warm function

Grill mode

FUNCTION UTTONS
tton Descri tion

n off button Allows the user to turn on or off the appliance.

EMPE A U E ME 
button

Press once to manually set the cooking 
temperature. Press twice to manually set the 
cooking time. Press the + or - buttons to increase or 
decrease the cooking temperature and time.

ME U button Allows the user to select the pre-set cooking 
program.

DELA ED A  button Allows the user to set a speci c delay time for the 
start of the cooking process. 

A PAU E button Allows the user to start pause the cooking process.

HA E button
Allows the usder to acti ate or to deacti ate the 
sound signal that indicates the need to shake or mix 
the food.

Light button Press the button to turn on the light inside the 
cooking compartment.
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he following identi cation data of the appliance are reported on the data plate under the base of 
the appliance
 manufacturer and CE marking
 model Mod.
 serial number 
 power supply oltage V  and fre uency Hz
 electrical power consumption 
 assistance toll-free phone number

For any re uests to the Authorized er ice Centres  specify model and serial number.

BEFORE USE

1 emo e the packing material and check that all components are present Fig. 3 .
2 Check that the content is intact Fig. 4 .
C ec  t e o ta e in icate  on t e ata ate n er t e a iance atc es t e oca  o ta e 
s .

Warning
Place the appliance at a distance of at least 10 cm from walls  furniture or other appliances.

Warning
e er immerse the appliance  the plug and the power cord in water or other li uids. Do not 
ll the basket with water when it is installed in the cooking compartment.

Warning
Always unplug the appliance from the power outlet before inserting or remo ing indi idual 
components.

3 Place the appliance on a at  stable and heat resistant surface Fig. 5 .
4 emo e the sticker on the display Fig. 6 .
5 Fully unwind the power cord.

e ore sin  t e a iance or t e rst ti e  as  t e re o a e arts t at co e into con-
tact it  oo  Fi . .
6 ash the basket F  and the non-stick plate D . Use a common dish detergent and a soft non-

abrasi e sponge. Dry well.

INSTRUCTIONS FOR USE

T e non-stic  ate increases t e cr nc iness o  t e oo . T e se o  t e non-stic  ate is 
o tiona .
- f you want to increase the crunchiness of your foods  insert the non-stick plate D  into the bas-

ket Fig. 8 .
1 Place the food in the basket F  Fig. 9 . Do not exceed the maximum le el. he maximum le el 

is indicated by the raised line on the basket s internal surface Fig. 10 .
Do not  t e as et it  oi .
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2 nsert the basket into the cooking compartment C . he correct insertion is done with a click  
Fig. 12 .

T e a iance is e i e  it  a s ste  t at re ents its o eration i  t e as et is not 
inserte  correct  in t e coo in  co art ent.
3 Plug the appliance into the power outlet Fig. 13 .
4 Press the FF button  Fig. 14 . he appliance beeps. 

en sin  t e a iance or t e rst ti e  o  a  notice t e re ease o  a s i t s e  
an  a itt e s o e  t is is to e consi ere  er ect  nor a  eca se so e arts a e een 
s i t  ricate  it i  sto  occ rrin  a ter a s ort ti e. T is i  a e no e ect on t e 
o eration o  t e a iance.
5 Press the Menu button  repeatedly until selecting the desired cooking program Fig. 15 . 

ead the paragraph Cooking tips  for details on the programs. he symbol of the selected cook-
ing program lights up without blinking on the display.

Each pre-set cooking program has a default cooking time  but it is possible to manually set the 
cooking temperature and time
- Press once the EMPE A U E ME button  to manually set the cooking temperature Fig. 

16 .
- Press the + or - buttons to set the cooking temperature  in inter als of 5 C Fig. 17 .
- Press twice the EMPE A U E ME button  to manually set the cooking time Fig. 18 . 
- Press the + or - buttons to set the cooking time  in inter als of 1 minute Fig. 19 .
o increase the selection speed  press and hold down the + or - buttons.

- Press twice the HA E button  to acti ate the function that suggests mixing the foods 
Fig. 20 . Halfway through cooking  the appliance will emit a sound signal Fig. 24 .

6 Press the A PAU E button  Fig. 21 . he appliance starts to cook food. hile cook-
ing  the display A  will alternately show the decreasing time and the set temperature Fig. 22 .

he appliance can be paused at any moment  for example to mix the ingredients independently 
during the cooking process.

Warning
Danger of burns. Do not touch the basket  the non-stick plate and the metal parts of the 
appliance.

hen the basket is remo ed from the cooking compartment  air and hot steam also escape. 
eep your hands and face away from the cooking compartment.

- Grab the handle E  and remo e the basket F  from the cooking compartment C  Fig. 25 . he 
appliance stops the cooking process.

- hake the basket to cook the ingredients e enly Fig. 26 .
- o resume the appliance operation  insert the basket into the cooking compartment Fig. 27 . he 

appliance automatically resumes the cooking process Fig. 28 .
Alternati ely  press the A PAU E  button to pause the appliance operation. o resume 
the appliance operation  press the A PAU E  button again.
Press the Light button   to turn on the light inside the cooking compartment if you want to 
check the cooking process of the food.
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After cooking
hen cooking is complete  the appliance beeps a few times Fig. 29 .

f the ingredients are not ready  put the basket back into the cooking compartment and set the timer 
to a few more minutes.
- o manually stop the cooking process  press the A PAU E button . After a few sec-

onds  the appliance turns off.
1 Grab the handle E  and remo e the basket F  from the cooking compartment C  Fig. 30 .
2 Put the food on a plate Fig. 31 . er e out.

Warning
Do not touch the basket  the cooking compartment  the non-stick plate and the internal metal 
parts of the appliance when the appliance is operational or in the minutes following its shut-
down. ait for the cooling of hot parts Fig. 32 .
Do not turn the basket upside down when remo ing food  hot oil residues may leak out of 
the basket.

Warning
Make sure that the ingredients cooked into the appliance are golden brown and not black or 
dark. emo e the possible burned parts from the ingredients.
Do not use metal tools to remo e food from the basket.

An  oi  resi e i  e co ecte  at t e otto  o  t e as et.
At t e en  o  t e coo in  rocess  t e a iance can e se  i e iate  to re are ot er 
oo .

Grill mode
he grill mode is ideal for grilling meat  sh and egetables. Place the non-stick plate D  into the 

basket Fig. 8  before placing the food. Press the G LL button  to acti ate the grill mode.

Auto-off function
his appliance is e uipped with an auto-off function. he appliance turns off automatically when 

not in use for a few minutes.

Delayed start function
he appliance is e uipped with a delayed start function that allows the user to set a speci c time 

for the start of the cooking process.
o acti ate the function

1 Press the ME U button  to set the desired cooking time.
2 Press the DELA ED A  button . he button lights up. 

he pre-set setting of the delayed start function is 90 min. Press the + or - buttons to increase or 
decrease the delayed time from a minimum of 10 min to a maximum of 180 min. 
3 Press the A PAU E button  to start the function.
Press once the A PAU E button  to pause the delayed start. Press the A PAU E 
button  again to cancel the delayed start function.

28

E
N



Overheating protection function
he appliance is e uipped with a o erheating protection function.
hen the temperature of the appliance exceeds 300 C  heating stops and the display A  shows 

the word E4  accompanied by 3 beeps.
he fan continues to operate for 30 seconds to cool the de ice.

Forced shutdown function
he appliance is e uipped with a forced shutdown function. 

Press for a long time the FF button  to turn off the appliance. All symbols will be turned 
off  except for the FF button .

PREPARATION TIPS

Heating the appliance before cooking food optimizes the nal result.
he smaller ingredients re uire a shorter cooking time compared to the bigger ingredients.

A larger amount of ingredients re uires a slightly longer preparation time while a smaller amount 
re uires a slightly shorter time.

tirring the smaller ingredients while cooking optimizes the nal result and helps to cook the ingre-
dients e enly.
For a crispier result  add a tablespoon of oil Fig. 11  to fresh or frozen potatoes and use the pro-
ided non stick plates D .

You can cook in the airy fryer also the snacks that normally you bake.
Use ready-made doughs to prepare stuffed snacks uickly and easily. eady-made doughs cook 
faster than the home made ones.

Pre-set cooking programs
he following table shows the pre-set cooking programs a ailable on the touch screen display.

Each symbol corresponds to a pre-set cooking program. he program is set with a recommended 
cooking temperature and time based on the type of food. he cooking time is approximate  it de-
pends also on the thickness and the uantity of the ingredients used. t is possible to change the 
time and temperature of the cooking programs.

he HA E function can only be acti ated only for some cooking programs.
Pro ra Time Tem erat re C S A E nction

Default nter al Default nter al

Frozen chips 15 min 1-60 min 200 150 - 200 YE

Fresh potatoes 25 min 1-60 min 200 130 - 200 YE

Chicken 25 min 1-60 min 190 120 - 200 YE

teak red meat 20 min 1-60 min 190 120 - 200 YE

Pizza 12 min 1-60 min 180 160 - 200
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Baked desserts 30 min 1-60 min 160 120 - 200

Fish 15 min 1-60 min 180 120 - 200 YE

Heating keep warm 
function 15 min 1-60 min 130 60 - 180

Grill 15 min 1-60 min 200 180 - 200

he following table shows approximate times and temperatures for different types of food
Chips frozen 15 – 20 minutes 200

Chips fresh 20 - 30 minutes depending on 
how the potato is cut

180
200

Fried egetables 10 – 15 minutes 200
Cro uettes 12 – 15 minutes 190
Chicken nuggets 10 minutes 200
Chicken legs 20 – 25 minutes 190

teak 10 – 15 minutes 190
Meatballs 8 minutes 180

campi 15 – 20 minutes 160
Cake 20 – 30 minutes 160
Quiche 25 – 30 minutes 180

Fish 15 – 20 minutes 160
180

Pork cutlet 10 – 15 minutes 200
pring rolls 10 – 15 minutes 200

Vegetables 10 - 20 minutes 180
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CLEANING AND MAINTENANCE

egular and daily cleaning maintains the appliance ef cient and extends the life of the appliance.
Warning
Cleaning and maintenance operations shall be carried out when the appliance is off and 
unplugged from the power outlet.
Danger of electric shock. e er immerse the appliance  the plug and the power cord in water 
or other li uids.
Do not ll the basket with water when it is installed in the cooking compartment.

Warning
Unplug the appliance from the power outlet and wait for the hot parts to cool down before 
carrying out any cleaning and maintenance operations.

Warning
Do not use abrasi e cleansers or metal tools to a oid scratching and damaging the coating. 

e er use sol ents that damage plastic parts.

Cleaning the appliance
- Clean the xed parts of the appliance using a non-abrasi e damp cloth to pre ent damaging the 

coating. Dry using a dry cloth.
- Clean the cooking compartment C  using a non-abrasi e cloth  soaked in warm water. Dry using 

a dry cloth.
- Clean the resistances with a dry cloth to remo e residual of food.

Cleaning the components
T e non-stic  ate an  t e as et are ma e o  non-stic  materia  an  o acit  an  mar  

ic  ma  a ear a ter ro on e  se is norma  an  oes not a ect coo in  an  oo  taste.
- he non-stick plate and the basket are dishwasher safe. o extend the life of the non-stick coat-

ing  it is recommended to handwash the non-stick plate D  and the basket F . Use a common 
dish detergent and a soft non-abrasi e sponge.

- o soften the residues of food in the basket  it is possible to ll it with hot water. Add a few drops 
of detergent. Let effect for 10 minutes. ash and dry.

DECOMMISSIONING

n the e ent of the appliance decommissioning  disconnect the power plug from the power outlet. 
hould the appliance be disposed of  separate the arious materials used in the construction of 

the appliance and dispose of them according to their composition and the legal pro isions in force 
in the country of use.
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TROUBLESHOOTING

Pro ems Possi e ca ses So tions
he appliance does not 

work.
he power cord is not 

plugged in.
nsert the plug into the power socket  

which must be earthed.
he timer has not been set. Press twice the EMPE A U E ME 

button  to manually set the cooking 
time. Press the + or - buttons to set the 
desired cooking time.

he basket has not been 
inserted correctly.

Properly insert the basket into the 
cooking compartment. he correct 
insertion is done with a click  Fig. 12 .

he ingredients are not 
ready.

he uantity of ingredients 
in the basket is too big.

Put less ingredients into the basket. 
mall food uantities are easier to be 

cooked e enly.
he set temperature is too 

low.
Press once the EMPE A U E ME 
button  to manually set the cooking 
temperature. Press the + or - buttons 
and set a higher cooking temperature. 

efer to the recipes book.
he cooking time selected 

is too short.
Press twice the EMPE A U E ME 
button  to manually set the cooking 
time. Press the + or - buttons and set a 
longer cooking time. efer to the recipes 
book.

he ingredients are not 
cooked e enly.

ome ingredients re uired 
to be stirred se eral times 
while cooking.

he ingredients on top or that are 
co ered with other ingredients must be 
stirred while cooking.

he fried snacks are not 
crispy.

You are using snacks that 
ha e to be cooked in a 
traditional way.

Use snacks for the o en or brush the 
snacks with oil before putting them into 
the basket.
nsert the non-stick plate into the basket 
to increase the food crunchiness.

he basket cannot be 
inserted completely 
into the cooking 
compartment.

he uantity of ingredients 
in the basket is too big.

Put less ingredients into the basket. 
mall food uantities are easier to be 

cooked e enly.
he basket has not been 

inserted correctly into the 
cooking compartment.

Properly insert the basket into the 
cooking compartment. he correct 
insertion is done with a click  Fig. 12 .
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Pro ems Possi e ca ses So tions
hite smoke comes out 

of the appliance.
he ingredients you are 

cooking are greasier.
hen you fry greasier ingredients 

more oil deposits in the container. he 
oil produces more white smoke while 
cooking. his has no effect on the 
preparation of the ingredients or on the 
appliance.

n the basket there are 
some residuals of grease 
left from the pre ious 
cooking.

he white smoke is caused by the 
warming of the grease or oil in the 
basket. Clean the basket thoroughly 
after use.

Fresh potatoes  cut 
in sticks  are not fried 
e enly.

he type of potatoes used 
is not suitable for frying.

Use fresh potatoes and make sure to 
mix them while cooking.

ash and dry the potatoes 
before frying them.

ash the potatoes and remo e all 
the starch that has deposited on the 
potatoes.

he fresh potatoes  cut 
in sticks are not crispy 
when  take them out of 
the fryer.

he crunchiness of the fried 
potatoes depends on the 
uantity of water contained 

in the potatoes and from the 
uantity of oil introduced 

into the fryer.

Make sure to dry the water from the 
external parts of the potatoes before 
you add the oil.
Cut the potatoes in smaller sticks for 
more crunchiness.
Add a bit more oil for more crunchiness.
nsert the non-stick plate into the basket 
to increase the food crunchiness.

33

E
N



À PROPOS DU MANUEL

L'appareil a t  fabri u  conform ment aux ormes europ ennes sp ci ues en igueur et toutes 
les pièces potentiellement dangereuses pour l'utilisateur sont prot g es. Lire ce manuel a ec at-
tention a ant l'utilisation. Utiliser cet appareil uni uement aux ns pour les uelles il a t  con u 
a n d' iter tout ris ue de blessure et de dommage. Conser er ce manuel à port e de main pour 
r f rence future. i on souhaite transmettre cet appareil à d'autres personnes  n'oublier pas d'in-
clure galement ces instructions.
Les informations contenues dans ce manuel sont mar u es des symboles sui ants  ui indi uent 

Danger pour les enfants

A ertissement contre les br lures

Danger lectri ue

Attention - dommages mat riels

Danger de dommages dus à d'autres causes

UTILISATION PRÉVUE

L appareil peut tre utilis  pour cuisiner des aliments solides. e pas utiliser l appareil pour cuisi-
ner des aliments li uides. i on a oute une uantit  excessi e de li uide  il pourrait s chapper et 
endommager l appareil.
Cet appareil ne doit pas tre utilis  à des ns commerciales et industrielles.
oute autre utilisation de l'appareil n'est pas pr ue par le Fabricant  ui est exon r  de toute res-

ponsabilit  pour les dommages de toute nature  g n r s par une mau aise utilisation de l'appareil.
Une utilisation incorrecte entra ne galement l'annulation de toute forme de garantie.

RISQUES RÉSIDUELS

A ertissement contre les br lures. e pas toucher le panier  le compartiment 
de cuisson  la pla ue antiadh si e et les parties m talli ues internes de l ap-
pareil pendant le fonctionnement de l appareil ou dans les minutes sui ant 
son arr t. Laisser refroidir les parties chaudes.

AVERTISSEMENTS DE SÉCURITÉ

LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS AVANT L'UTILISATION.
 L'appareil a t  con u pour tre utilis  dans des en ironnements domesti ues 
ou similaires  tels ue 

- dans les coins cuisine r ser s au personnel des magasins  dans les bureaux et 
autres en ironnements professionnels

- dans les fermes
- h tels  motels  chambres d'h tes et autres installations de type logement à 

l'usage de leurs clients .
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 e pas utiliser l'appareil à des ns autres ue celles d crites dans ce manuel. 
Aucune responsabilit  n'est assum e pour une utilisation incorrecte ou pour des 
utilisations autres ue celles sp ci es dans ce manuel. Une utilisation incor-
recte entra ne galement l'annulation de toute forme de garantie.

 l est conseill  de conser er l'emballage d'origine  car les dommages dus à un 
emballage inappropri  lors de l'exp dition à un Centre d'Assistance agr  ne 
sont pas cou erts par l'assistance gratuite.

 A n de ne pas compromettre la s curit  de l'appareil  n'utiliser ue des pièces 
de rechange et des accessoires d'origine autoris s par le fabricant.

 L'appareil est conforme au règlement CE  n 1935 2004 du 27 10 2004 concer-
nant les mat riaux destin s à entrer en contact a ec les produits alimentaires.

 Danger pour les enfants
 L'appareil peut tre utilis  par les enfants de plus de 8 ans et par des personnes 
aux capacit s physi ues  sensorielles ou mentales r duites  ou man uant d'ex-
p rience ou de connaissances  uni uement s'ils sont super is s par une per-
sonne responsable ou s'ils ont re u et compris les instructions et les dangers 
existants lors de l'utilisation de l'appareil.

 Les enfants ne doi ent pas ouer a ec l'appareil.
 Les op rations de nettoyage et d'entretien par l'utilisateur ne doi ent pas tre 
effectu es par des enfants sauf s'ils ont plus de 8 ans et opèrent sous sur eil-
lance.

 ou ours garder l'appareil et le cordon d'alimentation hors de la port e des en-
fants de moins de 8 ans.

 e pas laisser pendre le cordon d'alimentation dans un endroit o  il pourrait tre 
saisi par un enfant.

 Placer l'appareil de manière ue les enfants ne puissent pas toucher les parties 
chaudes.

 Les l ments d'emballage ne doi ent pas tre laiss s à la port e des enfants car 
ils sont des sources potentielles de danger.

 i on d cide d' liminer cet appareil en tant ue d chet  il est recommand  de le 
rendre inop rant en coupant le cordon d'alimentation. l est galement recom-
mand  de rendre inoffensi es les parties de l'appareil ui pourraient constituer 
un danger  notamment pour les enfants ui pourraient utiliser l'appareil pour 
ouer.

 Avertissement contre les brûlures
 D brancher l'appareil et attendre le refroidissement des parties chaudes a ant 
d'effectuer toute op ration de nettoyage et d'entretien.

 Le panier  le compartiment de cuisson  la pla ue antiadh si e et les parties 
m talli ues internes de l'appareil peu ent de enir chauds pendant l'utilisation. 
Garder les mains et le isage loign s des parties chaudes de l'appareil.
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 e pas toucher le panier  le compartiment de cuisson  la pla ue antiadh si e 
et les parties m talli ues internes de l appareil pendant le fonctionnement de 
l appareil ou dans les minutes sui ant son arr t. Laisser refroidir les parties 
chaudes.

 e saisir le panier ue par la poign e et utiliser des mani ues ou des torchons 
pour retirer le panier.

 Pendant la cuisson  de la apeur chaude peut s' chapper de l'entr e d'air ou du 
compartiment de cuisson de l'appareil. Garder les mains et le isage loign s de 
l'entr e d air et du compartiment de cuisson.

 e pas remplir le panier d huile. Danger d'incendie.
 Lors de l'utilisation  de l air et de la apeur chauds s chappent de l entr e d air. 
Garder les mains et le isage à distance de l entr e d air.

 Lors u'on retire le panier du compartiment de cuisson  de l air et de la apeur 
chauds s chappent. Garder les mains et le isage à distance du compartiment 
de cuisson.

 e pas retourner le panier lors u'on sort des aliments  des r sidus d'huile 
chaude peu ent s' chapper du panier. Danger de br lures.

  Attention  surface chaude.

 Danger électrique
 A ant de brancher l'appareil sur le secteur  ri er ue la tension indi u e sur la 
pla ue signal ti ue situ e sous l'appareil correspond à celle du secteur local.

 L'utilisation de rallonges non autoris es par le fabricant de l'appareil peut pro o-
uer des dommages et des accidents.

 Brancher l appareil uni uement sur une prise mise à la terre.
 e pas brancher d autres appareils à puissance le e po les  fers à repasser  
radiateurs lectri ues  sur la m me prise lectri ue. Danger de surcharge lec-
tri ue.

 e amais tirer sur le cordon d'alimentation ou sur l'appareil pour d brancher la 
che de la prise lectri ue.

 e mettre amais de pièces sous tension en contact a ec de l'eau  ris ue de 
court-circuit et ou de choc lectri ue.

 e pas laisser le cordon d'alimentation en contact a ec des pièces coupantes et 
des ar tes i es.

 Le cordon d'alimentation ne doit pas entrer en contact a ec des surfaces 
chaudes.

 D brancher l'appareil de la prise lectri ue et attendre le refroidissement des 
parties chaudes a ant d'effectuer toute op ration de nettoyage et d'entretien.

 e amais plonger l'appareil  la che et le cordon d'alimentation dans l'eau ou 
d'autres li uides.

 e pas utiliser l'appareil si on a les mains mouill es ou les pieds nus.
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 Lors ue l'appareil n'est pas utilis  m me pour une courte p riode  l' teindre et 
tou ours d brancher la che du cordon d'alimentation de la prise lectri ue.

 e pas laisser l'appareil sans sur eillance lors u'il est branch  sur le secteur.

 Attention - dommages matériels
 L'appareil doit tre utilis  et laiss  à l'arr t sur une surface stable.
 e pas placer l'appareil sur des surfaces très chaudes ou à proximit  de ammes 
nues pour iter d'endommager le re tement.

 e pas placer l appareil à proximit  de mat riaux in ammables par exemple 
tissus  rideaux .

 e pas placer l'appareil ou le cordon d'alimentation à proximit  ou au-dessus 
d'une cuisinière lectri ue ou à gaz chaude  ou à proximit  d'un four à mi-
cro-ondes.

 D rouler complètement le cordon d'alimentation a ant l'utilisation.
 L appareil ne doit pas tre aliment  par des minuteries externes ou des sys-
tèmes de contrôle à distance.

 i l'appareil met de la fum e noire pendant le fonctionnement  d brancher im-
m diatement l'appareil de la prise lectri ue. e pas retirer le panier du com-
partiment de cuisson. Attendre la n de la fuite de fum e. Contacter le centre 
d'assistance techni ue agr  le plus proche pour r soudre le problème.

 e amais mettre d'ingr dients li uides dans le panier. i n cessaire pour les 
besoins de cuisson  a outer de petites doses de li uide. ou ours ri er ue le 
li uide a bien t  absorb  par les ingr dients solides a ant d'en ra outer.

 e amais d passer la capacit  maximale lors du remplissage du panier.
 e amais blo uer l'entr e d air lors ue l appareil fonctionne  pour iter des 
dommages mat riels et ou la surchauffe de l appareil.

 e placer les ingr dients ue dans le panier pour iter ue les aliments entrent 
en contact a ec les r sistances lectri ues.

 ou ours ri er ue le panier est correctement ins r  dans le compartiment de 
cuisson a ant de d marrer l'appareil.

 e amais utiliser l appareil sans a oir plac  le panier dans le compartiment de 
cuisson.

 Pour iter d'endommager l'appareil  ne pas introduire d'ustensiles ou d'ob ets 
m talli ues dans le panier.

 e pas utiliser d'ustensiles en m tal pour retirer les aliments du panier ou de la 
pla ue antiadh si e.

 A ant de mettre l'appareil en marche  ri er ue le panier et le compartiment de 
cuisson sont exempts de corps trangers.

 e amais placer d' ob ets sur l appareil.
 e pas faire fonctionner l'appareil à ide.
 e pas utiliser l'appareil à l'ext rieur.
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 e pas laisser l'appareil expos  aux agents atmosph ri ues par exemple pluie  
soleil .

 Après a oir d branch  la che du c ble d'alimentation et laiss  refroidir les par-
ties chaudes  l'appareil ne doit tre nettoy  u'à l'aide d'un chiffon non abrasif 
l gèrement humidi  en a outant uel ues gouttes de d tergent neutre non 
agressif.

 e amais utiliser de sol ants ui endommagent le plasti ue.

 Danger de dommages dus à d'autres causes
 Placer l'appareil à une distance d au moins 10 cm des murs  des meubles ou des 
autres appareils.

 aisir le corps de l appareil pour le soule er.
 e pas d placer l appareil sans a oir retir  les aliments du panier.
 ou ours d brancher l'appareil de la prise lectri ue a ant d'ins rer ou de retirer 
des composants indi iduels.

 Placer l'appareil dans une pièce suf samment clair e  propre et o  la prise 
lectri ue est facilement accessible.

 Placer l appareil sur une surface plate  stable et r sistante aux hautes temp ra-
tures.

 L'appareil ne doit pas tre utilis  s'il est tomb  ou s'il pr sente des signes isibles 
de dommages. e pas utiliser l'appareil si le cordon d'alimentation ou la che 
sont endommag s  ou si l'appareil est d fectueux. A n d' iter tous les ris ues 
possibles  l'ensemble des r parations  y compris le remplacement du cordon 
d'alimentation  doi ent exclusi ement tre effectu es par un Centre d'Assistan-
ce ou par des techniciens agr s.

Pour une limination correcte du produit conform ment à la directi e euro-
p enne 2012 19 UE  lire la notice ointe au produit.

 TOUJOURS CONSERVER CES INSTRUCTIONS.

DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A - Écran tactile E - Poign e
B - Corps de l'appareil F - Panier
C - Compartiment de cuisson G - Cordon d'alimentation
D - Pla ue antiadh si e H - Entr e d air
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DESCRIPTION DE L'ÉCRAN TACTILE (FIG. 2)

PROGRAMMES DE CUISSON PRÉRÉGLÉS

Frites surgel es

Pommes de terre fraîches

Poulet

Bifteck Viande rouge

Pizza

G teaux

Poisson

chauffement Fonction de maintien au chaud

Mode grill

OUTONS DE FONCTION
o ton Descri tion

Bouton marche arr t Permet d'allumer ou teindre l'appareil.

Bouton EMPÉ A U E
EMP

Appuyer une fois pour r gler manuellement la 
temp rature de cuisson. Appuyer deux fois pour 
r gler manuellement la temps de cuisson. Appuyer 
sur les boutons + ou - pour augmenter ou r duire la 
temp rature ou le temps de cuisson.

Bouton ME U l permet de choisir le programme de cuisson 
souhait .

Bouton DÉMA AGE 
D FFÉ É

Permet de r gler un temps speci ue de reard pour 
le d marrage du processus de cuisson. 

Bouton DÉMA AGE
PAU E

Permet de d marrer mettre en pause le processus 
de cuisson.

Bouton HA E Permet d acti er et d sacti er la sonnerie indi uant 
le besoin de remuer ou m langer les aliments.

Bouton de la lumière Appuyer le bouton pour allumer la lumière à 
l'int rieur du compartiment de cuisson.

39

FR



Les donn es d'identi cation sui antes de l'appareil sont indi u es sur la pla ue signal ti ue situ e 
sous la base de support de l'appareil 
 fabricant et mar uage CE
 modèle Mod.
 n  de s rie 
 tension d'alimentation V  et fr uence Hz
 puissance lectri ue absorb e 
 num ro d'assistance sans frais

Dans toute demande auprès des Centres d'Assistance Agr s  indi uer le modèle et le num ro 
de s rie.

AVANT L'UTILISATION

1 etirer l'emballage et ri er ue tous les composants sont pr sents Fig. 3 .
2 V ri er l'int grit  du contenu Fig. 4 .
V ri er e a tension in i e s r a a e si na ti e sit e so s 'a arei  corres on  

 ce e  secte r oca .

Attention
Placer l'appareil à une distance d au moins 10 cm des murs  des meubles ou des autres 
appareils.

Attention
e amais plonger l'appareil  la che et le cordon d'alimentation dans l'eau ou d'autres li-
uides. e pas remplir d eau le panier uand il est plac  dans le compartiment de cuisson.

Attention
ou ours d brancher l'appareil de la prise lectri ue a ant d'ins rer ou de retirer des com-

posants indi iduels.
3 Placer l appareil sur une surface plane  stable et r sistante aux hautes temp ratures Fig. 5 .
4 Éliminer l'autocollant sur l' cran Fig. 6 .
5 D rouler complètement le cordon d'alimentation.
A ant ' ti iser 'a arei  o r a remi re ois  a er es arties amo i es i entrent en 
contact a ec es a iments Fi . .
6 La er le panier F  et la pla ue antiadh si e D . Utiliser du li uide aisselle courant et une 

ponge souple  non abrasi e. cher bien.

INSTRUCTIONS D'UTILISATION

La a e antia si e ermet o tenir es a iments s cro sti ants. L ti isation e a 
a e antia si e est o tionne e.

- i on souhaite obtenir des aliments plus croustillants  ins rer la pla ue antiadh si e D  dans le 
panier Fig. 8 .

1 ns rer les aliments dans le panier F  Fig. 9 . e pas d passer le ni eau maximal. Le ni eau 
maximal est indi u  par le trait en relief sur la surface int rieure du panier Fig. 10 .
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Ne as rem ir e anier i e.
2 ns rer le panier dans le compartiment de cuisson C . L'insertion correcte s'effectue lors u'on 

entend un  clic  Fig. 12 .
L a arei  est i  n is ositi  i em c e son onctionnement si e anier n est as 
correctement ins r  ans e com artiment e c isson.
3 Brancher la che sur la prise lectri ue Fig. 13 .
4 Appuyer sur le bouton marche arr t  Fig. 14 . L appareil met un bip. 
Lors e a remi re ti isation  a arei  o rrait a er ne re o e r et n e  e 

m e  i  s a it n nom ne to t  ait norma  arce e certaines arties ont t  
ri es rement  ce nom ne a ient t is araitre. Ce a n'a ra a c n e et s r e 

onctionnement e 'a arei .
5 Appuyer sur le bouton Menu  plusieurs fois us u à s lectionner le programme de cuisson 

d sir  Fig. 15 . Lire le paragraphe  Conseils de pr paration  pour les d tails des programmes. 
Le symbole du programme de cuisson s lectionn  s allume en continu sur l' cran.

Cha ue programme de cuisson pr r gl  a un temps de cuisson par d faut  cependant on peut 
r gler manuellement la temp rature et le temps de cuisson 
- Appuyer une fois sur le bouton EMPÉ A U E EMP   pour r gler manuellement la t m-

perature de cuisson Fig. 16 .
- Appuyer sur les boutons + ou - pour r gler la temp rature de cuisson  en inter alles de 5 C Fig. 

17 .
- Appuyer deux fois sur le bouton EMPÉ A U E EMP   pour r gler manuellement la 

temps de cuisson Fig. 18 . 
- Appuyer sur les boutons + ou - pour r gler le temps de cuisson  en inter alles de 1 minute Fig. 

19 .
Pour augmenter la itesse de s lection  maintenir les boutons + ou - enfonc s.
- Appuyer sur le bouton HA E  pour acti er la fonction indi uant le besoin de m langer 

les aliments Fig. 20 .  mi-cuisson  l'appareil met un signal sonore Fig. 24 .
6 Appuyer sur le bouton DÉMA AGE PAU E  Fig. 21 . L'appareil commence à cuire les 

aliments. Pendant la cuisson  l cran A  af che alternati ement le temps  ui diminue  et la 
temp rature r gl e Fig. 22 .

L'appareil peut tre mis en pause à tout moment  par exemple  pour m langer les ingr dients en 
toute autonomie pendant le processus de cuisson.

Attention
Danger de br lures. e pas toucher le panier  la pla ue antiadh si e et les parties m tal-
li ues de l appareil.
Lors u'on retire le panier du compartiment de cuisson  de l air et de la apeur chauds 
s chappent. Garder les mains et le isage à distance du compartiment de cuisson.

- aisir la poign e E  et retirer le panier F  du compartiment de cuisson C  Fig. 25 . L appareil 
arr te le processus de cuisson.

- ecouer le panier pour obtenir une cuisson uniforme Fig. 26 .
- Pour reprendre le fonctionnement de l'appareil  ins rer le panier dans le compartiment de cuis-

son Fig. 27 . L'appareil reprend automati uement le processus de cuisson Fig. 28 .
n peut galement appuyer sur le bouton DÉMA AGE PAU E  pour mettre en pause le 
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fonctionnement de l'appareil. Pour reprendre le fonctionnement de l'appareil  appuyer à nou eau 
sur le bouton DÉMA AGE PAU E .
Appuyer sur le bouton de la lumière  pour allumer la lumière à l int rieur du compartiment de 
cuisson si on eut ri er le processus de cuisson des aliments.

Après la cuisson
 la n de la cuisson  l appareil met uel ues bips Fig. 29 .
i les ingr dients ne sont pas pr ts  il suf ra de remettre le panier dans le compartiment de cuisson 

et de r gler la minuterie pour uel ues minutes suppl mentaires.
- Pour arr ter manuellement le processus de cuisson  appuyer sur le bouton DÉMA AGE

PAU E . Après uel ues secondes  l'appareil s' teint.
1 aisir la poign e E  et retirer le panier F  du compartiment de cuisson C  Fig. 30 .
2 Verser les aliments sur une assiette Fig. 31 . er ir à table.

Attention
e pas toucher le panier  le compartiment de cuisson  la pla ue antiadh si e et les parties 

m talli ues internes de l appareil pendant le fonctionnement de l appareil ou dans les mi-
nutes sui ant son arr t. Laisser refroidir les parties chaudes Fig. 32 .

e pas retourner le panier lors u'on sort des aliments  des r sidus d'huile chaude peu ent 
s' chapper du panier.

Attention
'assurer ue les ingr dients cuisin s dans l'appareil sont dor s et pas noirs ou bruns. Éli-

miner d entuels r sidus d aliments br l s.
e pas utiliser d outils m talli ues pour retirer les aliments du panier.

To t e c ent i e est rec ei i a  on   anier.
A  o t  rocess s e c isson  a arei  e t tre ti is  imm iatement o r r arer 

a tres a iments.

Mode grill
Le mode grill est id al pour griller la iande  le poisson et les l gumes. ns rer la pla ue antiadh -
si e D  dans le panier Fig. 8  a ant de placer les aliments. Appuyer sur le bouton G LL  pour 
acti er le mode grill.

Fonction extinction automatique
Cet appareil est uip  d une fonction d'arr t automati ue. Après uel ues minutes de non-utilisa-
tion  l appareil s teint automati uement.

Fonction de démarrage différé
L appareil est uip  d'une fonction de d marrage diff r  ui permet de r gler un temps speci ue 
pour le d marrage du processus de cuisson.
Pour acti er la fonction 
1 Appuyer sur le bouton ME U  pour r gler le programme de cuisson souhait .
2 Appuyer sur le bouton DÉMA AGE D FFÉ É . Le bouton s'allume. 
Le r glage par d faut de la fonction de d marrage diff r  est de 90 minutes. Appuyer sur les bou-
tons + ou - pour augmenter ou r duire le temps de retard d un minimum de 10 min à un maximum 
de 180 min. 
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3 Appuyer sur le bouton DÉMA AGE PAU E  pour d marrer la fonction.
Appuyer une fois sur le bouton DÉMA AGE PAU E  pour mettre en pause le retard. Ap-
puyer une autre fois sur le bouton DÉMA AGE PAU E  pour annuler la fonction de d mar-
rage diff r .

Fonction de protection contre la surchauffe
L appreil est uip  d'une fonction de protection contre la surchauffe.
Lors ue la temp rature de l'appareil d passe 300 C  le chauffage s'arr te et l' cran A  af che le 
mot E4  accompagn  de 3 bips.
Le entilateur continue à fonctionner pendant 30 secondes pour refroidir l'appareil.

Fonction d’arrêt forcé
L appareil est uip  de la fonction d arr t forc . 
Appuyer longuement sur le bouton marche arr t  pour teindre l'appareil. ous les symboles 
sont d sacti s  à l'exception du bouton marche arr t .

CONSEILS DE PRÉPARATION

Le chauffage de l'appareil a ant la cuisson des aliments optimise le r sultat nal.
Les ingr dients plus petits n cessitent d'un temps de cuisson plus bref par rapport aux ingr dients 
plus grands.
Une plus grande uantit  d'ingr dients n cessite d un temps de pr paration l gèrement plus long  
tandis u'une uantit  plus petite n cessite d un temps l gèrement plus court.
M langer les ingr dients plus petits à mi-cuisson pour optimiser le r sultat nal et obtenir une 
cuisson uniforme.
Pour un r sultat croustillant  a outer une cuillère d'huile Fig. 11  aux pommes de terre fraîches ou 
surgel es et utiliser les pla ues antiadh si es D  fournies.
Les snacks à cuire dans le four peu ent galement tre cuits dans la friteuse à air chaude.
Utiliser des p tes pr tes à l'emploi pour pr parer des en-cas farcis facilement et rapidement. Les 
p tes pr tes à cuire cuisent plus ite ue les p tes faites maison.

Programmes de cuisson préréglés
Le tableau sui ant montre les programmes de cuisson pr r gl s pr sents sur l cran tactile.
Cha ue symbole correspond à un programme de cuisson pr r gl . Le programme est r gl  a ec 
une temp rature et un temps de cuisson recommand s en fonction du type d aliment. Le temps de 
cuisson est approximatif  il d pend aussi de l' paisseur et de la uantit  d'ingr dients utilis s. n 
peut changer le temps et la temp rature des programmes de cuisson.
La fonction HA E ne peu ent tre acti e ue pour certains programmes de cuisson.
Pro ramme Tem s Tem rat re C Fonction S A E

D faut nter alle D faut nter alle

Frites surgel es 15 min 1-60 min 200 150-200 U

Pommes de terre 
fraîches 25 min 1-60 min 200 130-200 U

Poulet 25 min 1-60 min 190 120-200 U
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Bifteck Viande rouge 20 min 1-60 min 190 120-200 U

Pizza 12 min 1-60 min 180 160-200

G teaux 30 min 1-60 min 160 120-200

Poisson 15 min 1-60 min 180 120-200 U

chauffement
Fonction de maintien 
au chaud

15 min 1-60 min 130 60-180

Grill 15 min 1-60 min 200 180-200

Le tableau sui ant montre les temps et les temp ratures approximatifs pour diff rents types d ali-
ments 
Frites surgel es 15 – 20 minutes 200

Frites fraîches 20 – 30 minutes en fonction de 
la coupe de la pomme de terre

180
200

L gumes frits 10 – 15 minutes 200
Cro uettes 12 – 15 minutes 190

uggets de poulet 10 minutes 200
Cuisses de poulet 20 – 25 minutes 190
Bifteck 10 – 15 minutes 190
Boulettes de iande 8 minutes 180
Langoustines 15 – 20 minutes 160
G teau 20 – 30 minutes 160
Quiche 25 – 30 minutes 180

Poisson 15 – 20 minutes 160
180

Côtelette de porc 10 – 15 minutes 200
ouleau de printemps 10 – 15 minutes 200

L gumes 10 - 20 minutes 180
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Un nettoyage r gulier et uotidien permet de maintenir l ef cacit  de l appareil et de prolonger sa 
dur e de ie.

Attention
outes les op rations de nettoyage et d'entretien doi ent tre effectu es lors ue l'appareil 

est teint et d branch  de la prise lectri ue.
Danger de choc lectri ue. e amais plonger l'appareil  la che et le cordon d'alimentation 
dans l'eau ou d'autres li uides.

e pas remplir d eau le panier uand il est plac  dans le compartiment de cuisson.

Attention
D brancher l'appareil de la prise lectri ue et attendre le refroidissement des parties 
chaudes a ant d'effectuer toute op ration de nettoyage et d'entretien.

Attention
e pas utiliser de nettoyants abrasifs ou d'outils m talli ues pour iter de rayer et d'endom-

mager le re tement. e amais utiliser de sol ants ui endommagent le plasti ue.

Nettoyage de l'appareil
- ettoyer les parties xes de l appareil à l aide d un chiffon humide non abrasif pour iter d en-

dommager le re tement. cher à l'aide d'un chiffon sec.
- ettoyer le compartiment de cuisson C  de l appareil à l'aide d'un chiffon non abrasif imbib  

d eau chaude. cher à l'aide d'un chiffon sec.
- ettoyer les r sistances à l aide d un chiffon sec pour liminer les entuels r sidus d aliments.

Nettoyage des composants
La a e antia si e et e anier ont n re tement antia si   o acit  et es mar es 

i o rraient a ara tre a r s ne ti isation ro on e sont norma es et ne com ro-
mettent as a c isson et e o t es a iments.
- La pla ue antiadh si e et le panier peu ent tre la s au la e- aisselle. Pour prolonger la dur e 

du traitement antiadh sif  il est recommand  de la er la pla ue antiadh si e D  et le panier F  
à la main. Utiliser du li uide aisselle courant et une ponge souple  non abrasi e.

- Pour assouplir les r sidus d aliments dans le panier  on peut le remplir d eau chaude. A outer 
uel ues gouttes de li uide aisselle. Laisser agir 10 minutes. La er et s cher.

MISE HORS SERVICE

i l'appareil doit tre mis hors ser ice  d brancher la che d'alimentation de la prise lectri ue. En 
cas de mise au rebut  s parer les diff rents mat riaux utilis s dans la construction de l'appareil et 
les liminer conform ment à leur composition et aux dispositions l gales en igueur dans le pays 
d'utilisation.
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DÉPANNAGE

Pro mes Ca ses ossi es So tions
L'appareil ne fonctionne 
pas.

La che n a pas t  
branch e sur la prise 
lectri ue.

Brancher l appareil sur la prise 
lectri ue ui doit tre uip e de mise 

à la terre.
La minuterie n'a pas t  
r gl e.

Appuyer deux fois sur le bouton 
EMPÉ A U E EMP   pour 

r gler manuellement le temps de 
cuisson. Appuyer sur les boutons + 
ou - pour r gler le temps de cuisson 
souhait .

Le panier n'a pas t  ins r  
correctement.

ns rer le panier correctement dans le 
compartiment de cuisson. L'insertion 
correcte s'effectue lors u'on entend un 
 clic  Fig. 12 .

Les ingr dients ne sont 
pas pr ts.

La uantit  d'ingr dients 
dans le panier est trop 

le e.

ns rer moins d'ingr dients dans 
le panier. Une uantit  plus petite 
d ingr dients cuit plus uniform ment.

La temp rature r gl e est 
trop basse.

Appuyer une fois sur le bouton 
EMPÉ A U E EMP   pour 

r gler manuellement la t mperature 
de cuisson. Appuyer sur les boutons 
+ ou - pour r gler une temp rature de 
cuisson plus le e. Consulter le li re 
des recettes.

Le temps de cuisson r gl  
ne suf t pas.

Appuyer deux fois sur le bouton 
EMPÉ A U E EMP   pour 

r gler manuellement le temps de 
cuisson. Appuyer sur les boutons + ou 
- pour r gler un temps de cuisson plus 
long. Consulter le li re des recettes.

Les ingr dients ne sont 
pas cuits uniform ment.

Certains ingr dients doi ent 
tre m lang s plusieurs 

fois pendant la cuisson.

Les ingr dients ui sont en haut  ou ui 
sont cou erts par d autres ingr dients  
doi ent tre m lang s pendant la 
cuisson.

Les snacks frits ne sont 
pas croustillants.

On utilise des snacks 
ui doi ent tre cuisin s 

a ec des m thodes 
traditionnelles.

Utiliser des snacks à cuire au four ou 
les badigeonner d'huile a ant de les 
ins rer dans le panier.
ns rer la pla ue antiadh si e dans le 
panier pour obtenir des aliments plus 
croustillants.

46

FR



Pro mes Ca ses ossi es So tions
Le panier ne s insère 
pas complètement dans 
le compartiment de 
cuisson.

La uantit  d'ingr dients 
dans le panier est trop 
le e.

ns rer moins d'ingr dients dans 
le panier. Une uantit  plus petite 
d ingr dients cuit plus uniform ment.

Le panier n'a pas t  ins r  
correctement dans le 
compartiment de cuisson.

ns rer le panier correctement dans le 
compartiment de cuisson. L'insertion 
correcte s'effectue lors u'on entend un 
 clic  Fig. 12 .

De la fum e blanche 
s chappe de l'appareil.

On pr pare des aliments 
riches en matières grasses.

Lors u'on fait frire des aliments riches 
en matières grasses  une uantit  
plus le  d huile est recueillie dans le 
panier. L'huile produit plus de fum e 
blanche ue d habitude pendant la 
cuisson. Cela n'a aucun effet sur la 
pr paration des ingr dients ou sur 
l appareil.

Les paniers contiennent 
des r sidus de graisse des 
cuissons pr c dentes.

La fum e blanche est caus e par 
le r chauffement de la graisse ou 
de l'huile dans le panier. ettoyer 
soigneusement le panier après cha ue 
utilisation.

Les pommes de terre 
fraîches  coup es en 
b tonnets  ne sont pas 
frites uniform ment.

La ari t  de pommes 
de terre utilis e n est pas 
adapt e pour la friture.

Utiliser des pommes de terre fraîches 
et s'assurer de les remuer pendant la 
cuisson.

incer et s cher les 
pommes de terre a ant de 
les faire frire.

incer les pommes de terre et liminer 
tout l'amidon ui s est d pos  sur la 
surface des pommes de terre.

Les pommes de terre 
fraîches  coup es en 
b tonnets  ne sont pas 
croustillantes uand 
elles sortent de la 
friteuse.

La texture croustillante des 
frites d pend de la uantit  
d'eau contenue dans les 
pommes de terre et de la 
uantit  d'huile ers e dans 

la friteuse.

'assurer de bien s cher l'eau sur la 
surface des pommes de terre a ant 
d'a outer l'huile.
Couper les pommes de terre en 
petits b tonnets pour un r sultat plus 
croustillant.
A outer un peu plus d'huile pour un 
r sultat plus croustillant.
ns rer la pla ue antiadh si e dans le 
panier pour obtenir des aliments plus 
croustillants.

47

FR



ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Das Ger t wurde in bereinstimmung mit den geltenden europ ischen ormen hergestellt und 
ist in den Bereichen gesch tzt  die f r den Benutzer gef hrlich sein k nnten. Lesen ie dieses 
Handbuch or dem Gebrauch sorgf ltig durch. Verwenden ie das Ger t nur f r den orgesehenen 

weck  um m gliche Verletzungen und ch den zu ermeiden. Die Bedienungsanleitung muss e-
derzeit zug nglich aufbewahrt werden. enn dieses Ger t an eine andere Person weitergegeben 
wird  muss diese Betriebsanleitung beigef gt werden.
Die in dieser Bedienungsanleitung aufgef hrten nformationen sind mit den nachstehenden ym-
bolen gekennzeichnet  die auf Folgendes hinweisen

Gefahr f r inder

Hinweise zu Verbrennungsgefahr

Gefahr durch trom

Achtung - achsch den

chadensgefahr wegen anderer Ursachen

VORGESEHENE VERWENDUNG

Das Ger t kann zum Garen fester Lebensmittel erwendet werden. Verwenden ie das Ger t nicht 
zum Garen on ssigen Lebensmitteln. enn zu iel Fl ssigkeit eingef llt wird  kann sie auslau-
fen und das Gerät beschädigen.
Dieses Gerät muss nicht f r gewerbliche oder industrielle wecke erwendet werden.
ede andere Verwendung des Geräts ist om Hersteller nicht orgesehen. Der Hersteller ber-

nimmt keine Haftung f r chäden eglicher Art  die durch unsachgemä en Gebrauch des Geräts 
entstehen.
Bei einem ungeeigneten Einsatz erfallen alle Garantieanspr che.

RESTRISIKEN

Hinweise zu Verbrennungsgefahr. Der orb  der Garraum  die Antihaftplatte 
und die inneren Metallteile des Geräts dürfen während des Betriebs und in 
den Minuten nach dem Ausschalten nicht berührt werden. arten ie bis die 
hei en eile abgekühlt sind.

SICHERHEITSHINWEISE

DIE EDIENUNGSANLEITUNGEN VOR DEM GE RAUC  AUFMER SAM LE-
SEN.
 Das Gerät ist für die Verwendung in häuslichen oder haushaltsähnlichen Umge-
bungen konzipiert  wie z. B.

- in üchen für Mitarbeiter in Läden  Büros und anderen gewerblichen Bereichen
- in landwirtschaftlichen Betrieben
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- Hotels  Motels  B Bs und andere ohngebäude zur utzung durch ihre Gäs-
te .

 Verwenden ie das Gerät nicht für andere als die in dieser Anleitung beschriebe-
nen wecke. ir übernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser 
Anleitung nicht orgesehenen Einsatz. Bei einem ungeeigneten Einsatz erfal-
len alle Garantieansprüche.

 ir empfehlen die Original erpackungen aufzubewahren  da die kostenlose 
Leistung des undendiensts für ransportschäden  die durch falsche Verpa-
ckung bei der pedition zum undendienst entstehen  nicht orgesehen ist.

 Um die icherheit des Geräts nicht zu gefährden  dürfen nur om Hersteller 
zugelassene Originalersatzteile und -zubeh r erwendet werden.

 Das Gerät entspricht der Verordnung EG  r. 1935 2004 om 27.10.2004 über 
Materialien  die dazu bestimmt sind  mit Lebensmitteln in Berührung zu kom-
men.

 Gefahr für Kinder
 Das Gerät darf on indern ab 8 ahren und on Personen mit eingeschränk-
ten physischen  sensorischen oder geistigen Fähigkeiten oder mangelnder Er-
fahrung und enntnis nur benutzt werden  wenn sie on einer erantwortlichen 
Person beaufsichtigt werden oder die Anweisungen und Gefahren bei der Be-
nutzung des Gerätes erhalten und erstanden haben.

 inder dürfen mit dem Gerät nicht spielen.
 Die einigung- und artungsarbeiten dürfen nur on indern durchgeführt wer-
den  wenn diese über 8 ahre alt sind und beaufsichtigt werden.

 Das Gerät und das tromkabel sollen au erhalb der eichweite on indern  
die ünger als 8 ahren sind  gehalten werden.

 Das abel darf nicht an tellen hängen  wo es on inder angefasst werden 
kann.

 Das Gerät so aufstellen  dass inder nicht an die hei en Geräteteile gelangen 
k nnen.

 Verpackungselemente dürfen nicht in der eichweite on indern aufbewahrt 
werden  da sie eine potenzielle Gefahren uelle darstellen.

 ir empfehlen hnen  das Gerät durch Abschneiden des etzkabels au er 
Betrieb zu setzen  wenn ie es als Abfall entsorgen m chten. ir empfehlen 
au erdem die Geräteteile unschädlich zu machen  die besonders für inder ge-
fährlich sein k nnten  falls sie e entuell das Gerät für ihre piele erwenden 
sollten.

 Hinweise zu Verbrennungsgefahr
 iehen ie den etzstecker und warten ie  bis sich die hei en eile abgekühlt 
haben  be or ie einigungs- oder artungsarbeiten durchführen.

 Der orb  der Garraum  die Antihaftplatte und die inneren Metallteile des Geräts 
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k nnen während des Gebrauchs hei  werden. Hände und Gesicht weit om 
Gerät entfernt halten.

 Der orb  der Garraum  die Antihaftplatte und die inneren Metallteile des Geräts 
dürfen während des Betriebs und in den Minuten nach dem Ausschalten nicht 
berührt werden. arten ie bis die hei en eile abgekühlt sind.

 Fassen ie den orb nur am Griff und erwenden ie op appen oder Geschirr-
tücher  um ihn herauszunehmen.

 ährend des Gar organgs kann hei er Dampf aus dem Lufteinlass oder dem 
Garraum des Geräts austreten. Hände und Gesicht om Lufteinlass und om 
Garraum fernhalten.

 Den orb nicht mit l auffüllen. Brandgefahr.
 ährend des Betriebs ie en hei e Luft und Dampf aus den Lufteinlass. Hände 
und Gesicht weit on den Lufteinlass halten.

 enn ie den orb aus dem Garraum nehmen  entweichen auch hei e Luft und 
Dampf. Hände und Gesicht om Garraum fernhalten.

 Drehen ie den orb beim Entnehmen der Lebensmittel nicht auf den opf  
Hei e lreste k nnten aus dem orb austreten. Verbrennungsgefahr.

  Achtung  Hei e Ober äche.

 Gefahr wegen Strom
 Be or ie das Gerät an das tromnetz anschlie en  überprüfen ie  ob die auf 
dem ypenschild an der Unterseite des Geräts angegebene pannung mit der 
rtlichen etzspannung übereinstimmt.

 Die Verwendung on Verlängerungskabeln  die nicht om Hersteller des Geräts 
zugelassen sind  kann zu chäden und Unfällen führen.

 Das Gerät immer an eine geerdete teckdose anschlie en.
 chlie en ie keine anderen Geräte mit hoher Leistung Heizgeräte  Bügelei-
sen  Heizk rper  an dieselbe teckdose an. berlastungsgefahr.

 iemals am etzkabel oder am Gerät ziehen  um den etzstecker aus der 
teckdose zu entfernen.

 tromführende eile niemals mit asser in Berührung bringen  urzschluss- 
und oder tromschlaggefahr.

 Achten ie darauf  dass das etzkabel nicht mit scharfen eilen oder anten in 
Berührung kommt.

 Das etzkabel darf nicht mit hei en Ober ächen in Berührung kommen.
 iehen ie den etzstecker und warten ie  bis sich die hei en eile abgekühlt 
haben  be or ie einigungs- oder artungsarbeiten durchführen.

 auchen ie das Gerät  den tecker und das tromkabel niemals in asser 
oder andere Flüssigkeiten.

 Benutzen ie das Gerät nicht mit nassen Händen oder barfu .
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 enn das Gerät nicht erwendet wird auch nicht für einen kurzen eitraum  
schalten ie es aus und ziehen ie immer den etzstecker aus der teckdose.

 Lassen ie das Gerät nicht unbeaufsichtigt  wenn es an das tromnetz ange-
schlossen ist.

 Achtung - Sachschäden
 Das Gerät auf einer festen Unterlage benutzen und abstellen.
 Das Gerät nicht auf hei en Ober ächen oder in der ähe on offenen Flammen 
stellen  um zu ermeiden  dass das Gehäuse beschädigt wird.

 tellen ie das Gerät nicht in der ähe on brennbarem Material z. B. toffe  
Vorhänge .

 tellen ie das Gerät  legen ie das etzkabel nicht in die ähe oder auf einen 
hei en Elektro- oder Gasherd oder in die ähe eines Mikrowellenofens.

 Vor Gebrauch soll das abel immer ganz abgewickelt werden.
 Das Gerät darf nicht über externe imer oder separate ferngesteuerte ysteme 

ersorgt werden.
 enn das Gerät während des Betriebs eine starke schwarze auchentwicklung 
aufweist  ziehen ie sofort den etzstecker aus der teckdose. Den orb nicht 
aus dem Garraum nehmen. arten ie das Ende des auchaustritts ab. en-
den ie sich an das nächste autorisierte technische er icezentrum  um das 
Problem zu beseitigen.

 Geben ie niemals üssige utaten in den Garkorb. enn es für den Gar or-
gang erforderlich ist  k nnen kleine Mengen Flüssigkeit hinzugefügt werden. 
Prüfen ie immer  ob die Flüssigkeit on den festen Bestandteilen aufgesogen 
wurde  be or ie mehr hinzufügen.

 berschreiten ie beim Befüllen des orbes niemals die maximale apazität.
 Der Lufteinlass darf während des Betriebs niemals blockiert werden  um ach-
schäden und oder eine berhitzung des Geräts zu ermeiden.

 Geben ie die utaten immer nur in den orb  damit die Lebensmittel nicht mit 
den Heizelementen in Berührung kommen.

 Vergewissern ie sich or dem Einschalten des Geräts  dass der orb richtig in 
den Garraum eingesetzt ist.

 Verwenden ie das Gerät niemals  ohne den orb in den Garraum einzusetzen.
 eine erkzeuge oder Metallgegenstände in den orb einführen  um Beschädi-
gungen am Gerät zu ermeiden.

 Verwenden ie keine üchenutensilien aus Metall  um die peisen aus dem 
orb oder on der Antihaftplatte zu entnehmen.

 Vergewissern ie sich or nbetriebnahme des Geräts  dass der orb und der 
Garraum frei on Fremdk rpern sind.

 tellen ie keine Gegenstände auf das Gerät.
 Das Gerät darf nicht leer laufen.
 Das Gerät darf nicht im Freien benutzt werden.
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 Lassen ie das Gerät nicht der itterung z. B. egen  onne  ausgesetzt.
 achdem ie den etzstecker gezogen haben und die hei en eile abgekühlt 
sind  sollten ie das Gerät nur mit einem leicht feuchten  nicht scheuernden 

uch und ein paar ropfen eines milden  neutralen einigungsmittels reinigen.
 eine L sungsmittel erwenden  die Plastikteile beschädigen.

 Schadensgefahr wegen anderer Ursachen
 tellen ie das Gerät in einem Abstand on mindestens 10 cm zu änden  
M beln oder anderen Geräten auf.

 Fassen ie den rper des Geräts  um es anzuheben.
 Bewegen ie das Gerät nicht  ohne die Lebensmittel aus dem orb zu nehmen.
 iehen ie immer den tecker aus der teckdose  be or ie einzelne ompo-
nenten einsetzen oder entfernen.

 tellen ie das Gerät in einem ausreichend gut beleuchteten  sauberen aum 
mit einer leicht zugänglichen teckdose auf.

 tellen ie das Gerät auf eine ebene  stabile und temperaturbeständige Unter-
lage.

 Das Gerät darf nicht benutzt werden  wenn es heruntergefallen ist oder sicht-
bare chäden aufweist. Verwenden ie das Gerät nicht  wenn das etzkabel 
oder der etzstecker beschädigt ist oder wenn das Gerät selbst einen Defekt 
aufweist. Um edes isiko zu ermeiden  dürfen alle eparaturen  der Austausch 
des etzkabels eingeschlossen  nur on einem undendienst oder on autori-
sierten echnikern durchgeführt werden.

ur korrekten Entsorgung des Produkts gemä  Europa- ichtlinie 2012 19
EU bitte das beiliegende nformationsblatt lesen.

 DIE BEDIENUNGSANLEITUNG IMMER AUFBEWAHREN.

BESCHREIBUNG DES GERÄTS

A - ouch Display E - Griff
B - Gehäuse des Geräts F - orb
C - Garraum G - tromkabel
D - Antihaftplatte H - Lufteinlass
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BESCHREIBUNG DER TOUCH-DISPLAY (ABB. 2)

VORGEGE ENE GARPROGRAMME

Gefrorene Pommes Frites

Frische artoffeln

Huhn

teak  otes Fleisch

Pizza

ü speisen

Fisch

Aufheizen armhalten

Grill-Modus

FUN TIONSTASTEN
Taste esc rei n

Ein Aus- aste chaltet das Gerät ein oder aus.

EMPE A U - ME -
aste

Einmal drücken  um die Gartemperatur manuell 
einzustellen. weimal drücken  um die Garzeit 
manuell einzustellen. Drücken ie die asten + 
oder -  um die Gartemperatur oder die Garzeit zu 
erh hen oder zu erringern.

ME U- aste Erm glicht die Auswahl des oreingestellten 
Garprogramms.

aste 
A VE GE U G

Erm glicht die Einstellung einer bestimmten 
Verz gerungszeit für den Beginn des Gar organgs. 

A - PAU E- aste Erm glicht das tarten Pausieren des 
Gar organgs.

HA E- aste
Erm glicht die Akti ierung oder Deakti ierung des 

ignaltons  der das chütteln oder ühren der 
peisen anzeigt.

Beleuchtungstaste aste drücken  um die Beleuchtung im nneren des 
Garraums einzuschalten.
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Das ypenschild an der Unterseite des Geräts enthält die folgenden Angaben zur denti zierung 
des Geräts
 Hersteller und EC-Markierung
 Modell Mod.
 eriennummer 
 Versorgungsspannung V  und Fre uenz Hz
 Leistungsaufnahme 
 elefonnummer des undendiensts

Bei e entuellen Anfragen an die autorisierten undendienst-Centern  immer das Modell und die 
eriennummer angeben.

VOR DER VERWENDUNG

1 Das Verpackungsmaterial entfernen und prüfen  ob alle Bestandteile orhanden sind Abb. 3 .
2 Prüfen ie die Un ersehrtheit des nhalts Abb. 4 .
Ver e issern Sie sic  ass ie a  em T ensc i  an er Unterseite es Ger ts an e e-

ene S ann n  mit er rt ic en Netzs ann n  ereinstimmt.

Achtung
tellen ie das Gerät in einem Abstand on mindestens 10 cm zu änden  M beln oder 

anderen Geräten auf.

Achtung
auchen ie das Gerät  den tecker und das tromkabel niemals in asser oder andere 

Flüssigkeiten. Der orb darf nicht mit asser gefüllt werden  wenn er im Garraum eingesetzt 
ist.

Achtung
iehen ie immer den tecker aus der teckdose  be or ie einzelne omponenten einset-

zen oder entfernen.
3 tellen ie das Gerät auf eine ebene  stabile und temperaturbeständige Unterlage Abb. 5 .
4 Entfernen ie den Aufkleber  der sich auf dem Display be ndet Abb. 6 .
5 Das Anschlusskabel komplett ausrollen.
Vor em ersten Ge ra c  es Ger ts ie a ne m aren Tei e reini en  ie mit en Le ens-
mitte n in er r n  ommen A . .
6 einigen ie den orb F  und die Antihaftplatte D . Verwenden ie ein handelsübliches Ge-

schirrspülmittel und einen weichen  nicht scheuernden chwamm. Gut trocknen.

GEBRAUCHSANWEISUNGEN

Die Anti a t atte sor t a r  ass ie S eisen n s ri er sin . Die Ver en n  er An-
ti a t atte ist o tiona .
- enn ie die nusprigkeit der peisen erh hen m chten  setzen ie die Antihaftplatte D  in 

den orb ein Abb. 8 .
1 Legen ie die Lebensmittel in den orb F  Abb. 9 . Den angegebenen ert nicht überschrei-
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ten. Der H chststand wird durch die her orgehobene Linie auf der nnen äche des orbes an-
gezeigt Abb. 10 .

Den or  nic t mit  a en.
2 Den orb in den Garraum einsetzen C . Das korrekte Einsetzen erfolgt mit einem lick  Abb. 

12 .
Das Ger t ist mit einer Vorric t n  a s estattet  ie en etrie  er in ert  enn er or  
nic t ric ti  in en Garra m ein esetzt ist.
3 Den tecker in die tromsteckdose einstecken Abb. 13 .
4 Drücken ie den etzschalter  Abb. 14 . Es ert nt ein ignalton. 

ei er ersten In etrie na me ann as Ger t einen eic ten Ger c  n  ein eni  Ra c  
a e en  Dies ist i  norma  a eini e Tei e eic t esc miert r en  n  ersc in et 
nac  rzer Zeit. Dies at einen Ein ss a  en etrie  es Ger ts.
5 Drücken ie mehrmals die Menü- aste  bis das gewünschte Garprogramm ausgewählt ist 

Abb. 15 . Einzelheiten zu den Programmen nden ie im Abschnitt ubereitungstipps . Das 
ymbol des gewählten Garprogramms leuchtet konstant auf dem Display.

edes oreingestellte Garprogramm hat eine oreingestellte Garzeit  aber die emperatur und die 
Garzeit k nnen manuell eingestellt werden
- Drücken ie die EMPE A U ME - aste  einmal  um die Gartemperatur manuell ein-

zustellen Abb. 16 .
- Drücken ie die asten + oder -  um die Gartemperatur in 5  C- chritten einzustellen Abb. 17 .
- Drücken ie die EMPE A U ME - aste  zweimal  um die Garzeit manuell einzustel-

len Abb. 18 . 
- Drücken ie die asten + oder -  um die Garzeit in 1-Minuten- chritten einzustellen Abb. 19 .
Um die Auswahlgeschwindigkeit zu erh hen  die asten + oder - gedrückt halten.
- Drücken ie die aste HA E  um die Funktion zu akti ieren  die zum Umrühren der 

peisen auffordert Abb. 20 . ach der Hälfte der Garzeit gibt das Gerät ein akustisches ignal 
ab Abb. 24 .

6 Drücken ie die A PAU E- aste  Abb. 21 . Das Gerät beginnt mit dem Garen. äh-
rend des Gar organgs zeigt das Display A  abwechselnd die eit  die abläuft  und die gewählte 
emperatur an Abb. 22 .

Das Gerät kann ederzeit auf Pause  eingestellt werden  z.B. um die utaten während des Gar or-
gangs eigenhändig zu mischen.

Achtung
Verbrennungsgefahr. Berühren ie nicht den orb  die Antihaftplatte und die Metallteile des 
Geräts.

enn ie den orb aus dem Garraum nehmen  entweichen auch hei e Luft und Dampf. 
Hände und Gesicht om Garraum fernhalten.

- Halten ie den Griff E  fest und ziehen ie den orb F  aus dem Garraum C  Abb. 25 . Das 
Gerät unterbricht den Gar organg.

- chütteln ie den orb  um die utaten gleichmä ig zu garen Abb. 26 .
- Um das Gerät wieder in Betrieb zu nehmen  setzen ie den orb in den Garraum ein Abb. 27 . 

Das Gerät setzt den Gar organg automatisch fort Abb. 28 .
Alternati  k nnen ie auch die A PAU E- aste  drücken  um den Betrieb des Geräts zu 
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unterbrechen. Um den Betrieb des Geräts wieder aufzunehmen  drücken ie erneut die A
PAU E- aste .
Drücken ie die Beleuchtungstaste  um die Beleuchtung im nneren des Garraums einzu-
schalten  wenn ie den Gar organg der peisen überprüfen m chten.

Nach dem Garen
Am Ende des Gar organgs gibt das Gerät einige Piept ne ab Abb. 29 .

enn die utaten noch nicht fertig sind  setzen ie den orb einfach wieder in den Garraum und 
stellen ie den imer für einige Minuten ein.
- Um den Gar organg manuell zu unterbrechen  drücken ie die A PAU E- aste . 

ach ein paar ekunden schaltet sich das Gerät aus.
1 Halten ie den Griff E  fest und ziehen ie den orb F  aus dem Garraum C  Abb. 30 .
2 Geben ie die Lebensmittel auf einen eller Abb. 31 . er ieren.

Achtung
Der orb  der Garraum  die Antihaftplatte und die inneren Metallteile des Geräts dürfen wäh-
rend des Betriebs und in den Minuten nach dem Ausschalten nicht berührt werden. arten 

ie bis die hei en eile abgekühlt sind Abb. 32 .
Drehen ie den orb beim Entnehmen der Lebensmittel nicht auf den opf  Hei e lreste 
k nnten aus dem orb austreten.

Achtung
icherstellen  dass die mit dem Gerät gekochten Lebensmitteln goldgelb sind und nicht 

schwarz oder braun. Entfernen ie alle erbrannten ückstände on den Lebensmitteln.
Verwenden ie keine üchenutensilien aus Metall  um Lebensmittel aus dem orb zu ent-
nehmen.

ersc ssi es  ir  am nteren Tei  es or es a e an en.
Nac  em En e es Gar or an s ann as Ger t so ort ie er r ie Z ereit n  an erer 
S eisen er en et er en.

Grill-Modus
Der Grillmodus ist ideal zum Grillen on Fleisch  Fisch und Gemüse. etzen ie die Antihaftplatte 
D  in den orb ein Abb. 8  be or ie die Lebensmittel hineingeben. Drücken ie die G LL- aste 

 um den Gar organg zu starten.

Automatische Ausschaltfunktion
Dieses Gerät ist mit einer automatischen Ausschaltfunktion ausgestattet. ach einigen Minuten der 
nakti ität schaltet sich das Gerät automatisch aus.

Startverzögerungsfunktion
Das Gerät ist mit einer tart erz gerungsfunktion ausgestattet  mit der eine bestimmte eit für den 
Beginn des Gar organgs eingestellt werden kann.

o akti ieren ie die Funktion
1 Drücken ie die ME - aste  und stellen ie die gewünschte Garzeit ein.
2 Drücken ie die aste A VE GE U G . Die aste leuchtet auf. 
Die tandardeinstellung der tart erz gerungsfunktion ist 90 Minuten. Drücken ie die aste + oder -  
um die Verz gerungszeit on mindestens 10 Min. bis maximal 180 Min. zu erh hen oder zu erringern. 
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3 Drücken ie die A PAU E- aste  um die Funktion zu starten.
Drücken ie die aste A PAU E einmal  um die Verz gerung anzuhalten. Drücken ie 
die aste A PAU E  erneut  um die tart erz gerungsfunktion auszuschalten.

Überhitzungsschutzfunktion
Das Gerät ist mit einer Überhitzungsschutzfunktion ausgestattet.

enn die emperatur des Geräts 300  C übersteigt  stoppt der Heiz organg und auf dem Display 
A  erscheint E4  begleitet on 3 Piept nen.

Der Lüfter läuft noch 30 ekunden lang weiter  um das Gerät zu kühlen.

Zwangsabschaltfunktion
Das Gerät ist mit einer Zwangsabschaltfunktion ausgestattet. 
Um das Gerät auszuschalten  die Ein Aus- aste  länger drücken. Alle ymbole werden ausge-
schaltet  mit Ausnahme der Ein Aus- aste .

TIPPS ZUR VORBEREITUNG

Das Vorheizen des Geräts or dem Garen der peisen optimiert das Endergebnis.
leinere Zutaten ben tigen eine etwas kürzere Garzeit als gr ere Zutaten.

Eine gr ere Menge an Zutaten erfordert eine etwas längere Zubereitungszeit und eine kleinere 
Menge eine etwas kürzere Zeit.

enn ie die kleineren Zutaten nach der Hälfte des och organgs umrühren  wird das Endergeb-
nis optimiert und ein gleichmä iges Garen gef rdert.
Für ein knuspriges Ergebnis geben ie einen EL l Abb. 11  zu den frischen oder gefrorenen 

artoffeln und erwenden ie die mitgelieferte D  Antihaftplatte.
Auch nacks zum Backen k nnen in der Hei luftfritteuse zubereitet werden.
Verwenden ie Fertigteige  um schnell und einfach gefüllte nacks zuzubereiten. Fertigteige garen 
schneller als selbstgemachte.

VOREINGESTELLTE GARPROGRAMME
Die folgende abelle zeigt die oreingestellten Garprogramme  die auf dem ouch-Display zu n-
den sind.
edes ymbol entspricht einem oreingestellten Garprogramm. Das Programm ist mit einer emp-

fohlenen Gartemperatur und -zeit e nach Art der peisen eingestellt. Die ochzeit ist indikati  
und hängt on der Dicke und der Menge der Lebensmittel ab. Die Zeit und die emperatur für die 
Garprogramme k nnen geändert werden.
Die Funktion HA E kann nur für bestimmte Garprogramme akti iert werden.
Pro ramm Zeit Tem erat r C S A E-F n tion

Default Zeitraum Default Zeitraum
Gefrorene Pommes 
Frites 15 min 1-60 min 200 150-200 JA

Frische artoffeln 25 min 1-60 min 200 130-200 JA

Huhn 25 min 1-60 min 190 120-200 JA
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teak  otes Fleisch 20 min 1-60 min 190 120-200 JA

Pizza 12 min 1-60 min 180 160-200 E

ü speisen 30 min 1-60 min 160 120-200 E

Fisch 15 min 1-60 min 180 120-200 JA

Aufheizen
armhalten 15 min 1-60 min 130 60-180 E

Grill 15 min 1-60 min 200 180-200 E

Die folgende abelle enthält ungefähre Zeiten und emperaturen für erschiedene Arten on Le-
bensmitteln
Pommes Frites gefrorene 15 - 20 Minuten 200

Pommes Frites frische 20 - 30 Minuten e nach chnitt 
der artoffel

180
200

Frittiertes Gemüse 10 - 15 Minuten 200
roketten 12 - 15 Minuten 190

Hänchenkroketten 10 Minuten 200
Hühnerkeulen 20 - 25 Minuten 190

teak 10 - 15 Minuten 190
Frikadellen 8 Minuten 180

campi 15 - 20 Minuten 160
uchen orte 20 - 30 Minuten 160

Quiche 25 - 30 Minuten 180

Fisch 15 - 20 Minuten 160
180

chweinekotelett 10 - 15 Minuten 200
Frühlingsrollen 10 - 15 Minuten 200
Gemüse 10 - 20 Minuten 180
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REINIGUNG UND WARTUNG

Eine regelmä ige  tägliche einigung hält das Gerät in gutem Zustand und erlängert seine Le-
bensdauer.

Achtung
Alle einigungs- und artungsarbeiten müssen bei ausgeschaltetem und om etz ge-
trenntem Gerät durchgeführt werden.

tromschlaggefahr. auchen ie das Gerät  den tecker und das tromkabel niemals in 
asser oder andere Flüssigkeiten.

Der orb darf nicht mit asser gefüllt werden  wenn er im Garraum eingesetzt ist.

Achtung
Ziehen ie den etzstecker und warten ie  bis sich die hei en eile abgekühlt haben  be or 

ie einigungs- oder artungsarbeiten durchführen.

Achtung
Verwenden ie keine cheuermittel oder Metallwerkzeuge  um ratzer und Beschädigun-
gen der Beschichtung zu ermeiden. eine L sungsmittel erwenden  die Plastikteile be-
schädigen.

Reinigung des Gerätes
- einigen ie die festen eile des Geräts mit einem nicht abrasi en  feuchten uch  um der Ge-

rätek rper nicht zu beschädigen. Mit einen trockenen uch reinigen.
- einigen ie den Garraum C  des Geräts mit einem nicht scheuernden  mit warmem asser 

getränkten uch. Mit einen trockenen uch reinigen.
- einigen ie die Heizelemente mit einem trockenen uch  um Lebensmittelreste zu entfernen.

Reinigung der Bestandteile
Die Anti a t atte n  er or  este en a s anti a t esc ic tetem Materia  St m eit 

n  F ec en  ie nac  n erem Ge ra c  a treten nnen  sin  norma  n  eeintr c ti-
en as oc en n  en Gesc mac  er S eisen nic t.

- Die Antihaftplatte und der orb k nnen in der pülmaschine gereinigt werden. Um die Lebens-
dauer der Antihaftbeschichtung zu erlängern  empfehlen wir  die Antihaftplatte D  und den orb 
F  on Hand zu reinigen. Verwenden ie ein handelsübliches Geschirrspülmittel und einen wei-

chen  nicht scheuernden chwamm.
- Um Lebensmittelreste im orb aufzuweichen  k nnen ie ihn mit hei em asser füllen. Einige 

ropfen pülmittel dazu geben. 10 Minuten wirken lassen. einigen und trocknen.

AUSSERBETRIEBSETZUNG

enn das Gerät au er Betrieb genommen wird  ziehen ie den etzstecker aus der teckdose. m 
Falle einer Verschrottung müssen die erschiedenen beim Bau des Geräts erwendeten Materia-
lien entsprechend ihrer Zusammensetzung und den im Verwendungsland geltenden gesetzlichen 
Bestimmungen getrennt und entsorgt werden.
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WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

Pro eme M ic e Ursac en L s n en
Das Gerät funktioniert 
nicht.

Der tecker ist nicht in die 
teckdose gesteckt.

tecken ie den tecker in die 
teckdose  die geerdet sein muss.

Die Zeitschaltuhr wurde 
nicht eingestellt.

Drücken ie die EMPE A U ME -
aste  zweimal  um die Garzeit 

manuell einzustellen. Drücken ie die 
asten + oder - um die gewünschte 

Garzeit einzustellen.
Der Behälter wurde nicht 
korrekt eingestellt.

Den orb korrekt in den Garraum 
einsetzen. Das korrekte Einsetzen 
erfolgt mit einem lick  Abb. 12 .

Die Zutaten sind nicht 
bereit.

Die Menge der Zutaten in 
den orb ist zu gro .

Die Zutaten in den orb geben. Eine 
kleinere Menge gart gleichmä iger.

Die eingestellte emperatur 
ist zu niedrig.

Drücken ie die EMPE A U
ME - aste  einmal  um die 

Gartemperatur manuell einzustellen. 
Drücken ie die asten + oder - um eine 
h here Gartemperatur einzustellen. 

iehe das ezeptbuch.
Die eingestellte Garzeit ist 
zu kurz.

Drücken ie die EMPE A U ME -
aste  zweimal  um die Garzeit 

manuell einzustellen. Drücken ie die 
asten + oder - um eine h here Garzeit 

einzustellen. iehe das ezeptbuch.
Die Zutaten wurden 
nicht gleichmä ig 
gekocht.

Manche Zutaten müssen 
während des ochens 
mehrmals umgerührt 
werden.

Zutaten  die obenauf liegen oder on 
anderen bedeckt sind  müssen während 
des ochens eingemischt werden.

Frittierte nacks sind 
nicht knusprig.

ie erwenden nacks  
die nach traditionellen 
Methoden zubereitet 
werden müssen.

Verwenden ie gebackene nacks 
oder bestreichen ie die nacks mit l  
be or ie sie in den orb stellen.

etzen ie die antihaftbeschichtete 
Platte in den orb ein  um die 

nusprigkeit der peisen zu erh hen.
Der orb passt nicht 
ollständig in den 

Garraum.

Die Menge der Zutaten in 
den orb ist zu gro .

Die Zutaten in den orb geben. Eine 
kleinere Menge gart gleichmä iger.

Der orb ist nicht richtig in 
den Garraum eingesetzt.

Den orb korrekt in den Garraum 
einsetzen. Das korrekte Einsetzen 
erfolgt mit einem lick  Abb. 12 .
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Pro eme M ic e Ursac en L s n en
Aus dem Gerät ie t 
wei er auch heraus.

Es werden fettere Zutaten 
zubereitet.

Beim Frittieren fetthaltigerer Zutaten 
setzt sich mehr l im orb ab. Das l 
erzeugt beim ochen mehr wei en 

auch als normal. Dies hat keinen 
Ein uss auf die Zubereitung der Zutaten 
oder auf das Gerät.

m orb be nden sich 
Fettreste  die om 
orherigen ochen übrig 

geblieben sind.

Der wei e auch wird durch die 
Erhitzung des Fetts oder ls im orb 
erursacht. einigen ie den orb 

gründlich nach dem Gebrauch.
Frische artoffeln  in 

täbchen geschnitten  
werden nicht 
gleichmä ig gebraten.

Die erwendete 
artoffelsorte ist nicht zum 

Frittieren geeignet.

Verwenden ie frische artoffeln 
und achten ie darauf  dass ie sie 
während des ochens wenden.

Vor dem Frittieren  die 
artoffeln waschen und 

trocknen.

Die artoffeln abspülen und die 
tärke  die sich an der Ober äche der 
artoffeln abgesetzt hat  entfernen.

Frische  in täbchen 
geschnittene artoffeln 
sind nicht mehr 
knusprig  sobald sie aus 
der Fritteuse kommen.

Die nusprigkeit der 
Pommes Frites hängt on 
der assermenge in den 

artoffeln und der lmenge 
in der Fritteuse ab.

Achten ie darauf  dass das asser 
on der Au enseite der artoffeln gut 

abgetrocknet ist  be or ie das l 
hinzufügen.

chneiden ie die artoffeln in kleine 
täbchen  damit sie besonders knusprig 

werden.
Etwas mehr l hinzugeben  damit die 

artoffeln knuspriger werden.
etzen ie die antihaftbeschichtete 

Platte in den orb ein  um die 
nusprigkeit der peisen zu erh hen.
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A PROPÓSITO DE ESTE MANUAL

El aparato est  dise ado de acuerdo con las ormas Europeas espec cas en igor y protegido 
en todas las partes potencialmente peligrosas para el usuario. Leer atentamente este manual 
antes de utilizarlo por primera ez. Utilizar el aparato exclusi amente para el uso para el ue fue 
dise ado  a n de e itar posibles lesiones o da os materiales. Mantener a mano este manual para 
futuras consultas. i se desea entregar este aparato a otras personas  no se ol ide incluir tambi n 
estas intrucciones.
Las informaciones contenidas en este manual est n marcadas por los siguientes s mbolos  ue 
indican

Peligro para los niños

Ad ertencia relati a a uemaduras

Peligro debido a electricidad

Atención - daños materiales

Peligro de daños debidos a otras causas

USO PREVISTO

El aparato se utiliza para cocinar alimentos sólidos. o utilizar el aparato para cocinar alimentos 
l uidos. i se añade demasiado l uido  podr a derramar y dañar el aparato.
Este aparato no está destinado a un uso comercial e industrial.
Cual uier otro uso del aparato no está pre isto por el fabricante ue se exime de toda responsabi-
lidad por daños de cual uier tipo causados por un uso impropio del aparato.
El uso inapropiado  además  anular todo tipo de garant a.

RIESGOS RESIDUALES

Ad ertencia relati a a uemaduras. o tocar la cesta  el compartimento de 
cocción  la placa antiadherente y las partes metálicas internas del aparato 
durante el funcionamiento del aparato o en los minutos ue siguen su apa-
gado. Esperar a ue las partes calientes se enfr en.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEER ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES ANTES DEL USO.
 El aparato ha sido diseñado para ser utilizado en ambientes dom sticos o simi-
lares a los dom sticos  como por e emplo

- en las zonas de cocina reser adas al personal de las tiendas  en las o cinas y 
en otros ambientes profesionales

- en las gran as
- hoteles  moteles  pensiones y otros alo amientos para el uso de sus hu spe-

des .
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 o utilizar el aparato para nes distintos de los descritos en este manual. o se 
asumen responsabilidades por el uso incorrecto o por utilizaciones diferentes 
a las pre istas en este manual de instrucciones. El uso inapropiado  además  
anular todo tipo de garant a.

 e recomienda conser ar el embala e original  ya ue la asistencia gratuita no 
concierne los daños causados por un embala e no adecuado del producto al 
momento del en o a un Centro de er icio Autorizado.

 Para e itar comprometer la seguridad del aparato  utilizar sólo repuestos origi-
nales y accesorios autorizados por el fabricante.

 El aparato cumple con el eglamento CE   1935 2004 del 27 10 2004 sobre 
los materiales destinados a entrar en contacto con productos alimenticios.

 Peligro para los niños
 El dispositi o puede ser utilizado por niños mayores de 8 años y por personas 

ue tienen capacidades f sicas  sensoriales o mentales reducidas  o falta de 
experiencia o conocimiento  sólo si están acompañados por una persona res-
ponsable o si han recibido y entendido las instrucciones y los peligros ue el uso 
del aparato conlle a.

 Los niños no deben ugar con el aparato.
 Las operaciones de limpieza y mantenimiento por el usuario no deben ser efec-
tuadas por los niños  a menos ue sean mayores de 8 años y est n igilados.

 Mantener siempre el aparato y el cable de alimentación fuera del alcance de los 
niños menores de 8 años.

 o de ar colgando el cable de alimentación en lugares donde podr a ser agarra-
do por un niño.

 Colocar el aparato de manera ue los niños no puedan llegar a las partes calientes.
 Los elementos del embala e no se deben de ar al alcance de los niños  ya ue 
podr an originar peligros.

 i se decide deshacerse de este aparato  se recomienda inutilizarlo cortando el 
cable de alimentación. e recomienda además eliminar las partes del aparato 
ue puedan originar peligro  especialmente para los niños  ue podr an utilizar 

el aparato para sus uegos.

 Advertencia relativa a quemaduras
 Desconectar el aparato y esperar a ue las partes calientes se enfr en antes de 
realizar cual uier operación de limpieza y mantenimiento.

 La cesta  el compartimento de cocción  la placa antiadherente y las partes me-
tálicas internas del aparato pueden calentarse durante el uso. Mantener las ma-
nos y el rostro ale ados de las partes calientes del aparato.

 o tocar la cesta  el compartimento de cocción  la placa antiadherente y las par-
tes metálicas internas del aparato durante el funcionamiento del aparato o en los 
minutos ue siguen su apagado. Esperar a ue las partes calientes se enfr en.
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 u etar la cesta sólo por el mango y use agarraderas o paños de cocina para 
uitar la cesta.

 Durante la cocción  puede salir apor caliente por la toma de aire o el compar-
timento de cocción del aparato. Mantener las manos y el rostro ale ados de la 
toma de aire y del compartimento de cocción.

 o llenar la cesta con aceite. Peligro de incendio.
 Durante el uso  aire y apor calientes salen de la toma de aire. Mantener las 
manos y la cara ale adas de los ori cios de la toma de aire.

 Al retirar la cesta del compartimento de cocción  tambi n salen aire caliente y 
apor. Mantener las manos y el rostro ale ados del compartimento de cocción.

 o olcar la cesta al retirar los alimentos  es posible ue salgan residuos de 
aceite caliente de la cesta. Peligro de uemaduras.

  Atención  super cie caliente.

 Peligro debido a electricidad
 Antes de conectar el aparato a la red el ctrica comprobar ue el olta e indicado 
en la placa situada deba o del aparato corresponda al de la red local.

 El uso de cables alargadores no autorizados por el fabricante puede pro ocar 
daños y accidentes.

 Conectar siempre el aparato a una toma de corriente con puesta a tierra.
 o conectar ning n otro dispositi o de alta potencia estufas  planchas  radiado-
res  etc.  en la misma toma de corriente. Peligro de sobrecarga el ctrica.

 unca tirar del cable de alimentación o del aparato para desconectar la cla i a 
de la toma el ctrica.

 unca colocar las partes ba o tensión en contacto con el agua  riesgo de corto-
circuito y o cho ue el ctrico.

 o de ar el cable de alimentación en contacto con bordes a lados o es uinas 
agudas.

 El cable de alimentación no debe entrar en contacto con super cies calientes.
 Desconectar el aparato de la toma de corriente y esperar a ue las partes calien-
tes se enfr en antes de realizar cual uier operación de limpieza y mantenimiento.

 unca sumergir el aparato  la cla i a y el cable el ctrico en agua u otros l uidos.
 o utilizar el aparato con las manos mo adas o los pies descalzos.
 i no se utiliza  aun ue sea por un corto per odo de tiempo  apagar el aparato y 
desconectar siempre la cla i a de alimentación de la toma el ctrica.

 o de ar sin igilancia el aparato mientras est  conectado a la red el ctrica.

 Atención - daños materiales
 El aparato debe ser utilizado y guardado en una super cie estable.
 o colocar el aparato sobre super cies calientes o cerca de llamas para e itar 
daños a la parte exterior de la carcasa.
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 o colocar el aparato cerca de materiales in amables telas  cortinas .
 o poner el aparato o el cable de alimentación en proximidad o encima de hor-
nillos el ctricos o fuegos de gas calientes  o cerca de un horno de microondas.

 Desenrollar completamente el cable antes del uso.
 o se debe alimentar el producto a tra s de temporizadores externos o insta-
laciones con control remoto.

 i el aparato emite humo negro durante el funcionamiento  desconectar de in-
mediato el aparato de la toma de corriente. o retirar la cesta del compartimento 
de cocción. Esperar a ue termine la salida de humo. Ponerse en contacto con 
el centro de asistencia t cnica autorizado más cercano para gestionar el proble-
ma.

 unca poner ingredientes l uidos en la cesta. i es necesario para cocinar  
añadir pe ueñas dosis de l uido. Comprobar siempre ue el l uido ha sido 
absorbido por los ingredientes sólidos antes de añadir más.

 unca exceder la capacidad máxima durante el llenado de la cesta.
 unca obstruir la entrada de aire mientras el aparato está en funcionamiento  
para e itar daños materiales y o sobrecalentamiento del aparato.

 ntroducir los ingredientes siempre y sólo en la cesta para e itar el contacto de 
los alimentos con las resistencias el ctricas.

 Comprobar siempre ue la cesta est  colocada correctamente en el comparti-
mento de cocción antes de poner en marcha el aparato.

 unca utilizar el aparato sin introducir la cesta en el compartimento de cocción.
 Para e itar daños en el aparato  no introducir utensilios de cocina ni ob etos 
metálicos en la cesta.

 o utilizar utensilios metálicos para sacar los alimentos de la cesta o de la placa 
antiadherente.

 Antes de poner en marcha el aparato  asegurarse de ue la cesta y el compar-
timento de cocción están libres de cual uier ob eto.

 unca colocar ob etos encima del aparato.
 o hacer funcionar el aparato ac o.
 o utilizar el aparato al aire libre.
 o de ar el aparato expuesto a los agentes atmosf ricos por e emplo  llu ia o 
sol .

 Despu s de haber desconectado la cla i a de alimentación y haber de ado en-
friar las partes calientes  el aparato se deberá limpiar exclusi amente con un 
paño no abrasi o  ligeramente humedecido con pocas gotas de detergente neu-
tro no agresi o.

 unca utilizar disol entes ue dañen las partes de plástico.
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 Peligro de daños debidos a otras causas
 Colocar el aparato por lo menos a una distancia de 10 cm de paredes  muebles 
u otros aparatos.

 Para le antar el aparato  agarrarlo por el cuerpo.
 o mo er el aparato sin retirar pre iamente los alimentos de la cesta.
 Desenchufar siempre el aparato de la toma de corriente antes de insertar o 
retirar los componentes indi iduales.

 Colocar el aparato en un ambiente su cientemente iluminado  limpio y con la 
toma de corriente fácilmente accesible.

 Colocar el aparato sobre una super cie plana  estable y resistente a altas tem-
peraturas.

 El aparato no se debe utilizar si se ha ca do o si hay daños isibles. o utilizar 
el aparato si el cable de alimentación o la cla i a están dañados  o si el aparato 
está defectuoso. odas las reparaciones  incluso la sustitución del cable de ali-
mentación  deben ser efectuadas exclusi amente por un Centro de er icio o 
por t cnicos autorizados  para pre enir cual uier riesgo.

Para la correcta eliminación del producto seg n la Directi a Europea 2012 19
EU se ruega leer la ho a espec ca anexa al producto.

 GUARDAR SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES.

DESCRIPCIÓN DEL APARATO

A - Pantalla táctil E - Mango
B - Cuerpo del aparato F - Cesta
C - Compartimento de cocción G - Cable de alimentación
D - Placa antiadherente H - oma de aire
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DESCRIPCIÓN DE LA PANTALLA TÁCTIL (FIG. 2)

PROGRAMAS DE COCCI N PREESTA LECIDOS

Patatas fritas congeladas

Patatas frescas

Pollo

Bistec Carne ro a

«Pizza»

Dulces

Pescado

Calentamiento mantenimiento del calor

Modo grill

OTONES DE FUNCI N
ot n Descri ci n

Botón de encendido
apagado Permite encender o apagar el aparato.

Botón EMPE A U A
EMPO

Presionar una ez para programar manualmente 
la temperatura de cocción. Presionar dos eces 
para programar manualmente el tiempo de cocción. 
Presionar los botones + o - para aumentar o 
disminuir la temperatura o el tiempo de cocción.

Botón ME U Permite seleccionar el programa de cocción 
preestablecido.

Botón A A QUE 
E A ADO

Permite programar un tiempo espec co de retraso 
para el arran ue del proceso de cocción. 

Botón A A QUE
PAU A

Permite arrancar poner en pausa el proceso de 
cocción.

Botón HA E Permite acti ar o desacti ar la señal sonora ue 
indica agitar o mezclar el alimento.

Botón luz Presionar el botón para encender la luz en el 
interior del compartimento de cocción.
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En la placa situada deba o de la base de apoyo del aparato se mencionan los siguientes datos de 
identi cación del aparato
 constructor y marca CE
 modelo Mod.
 n  de matr cula 
 tensión el ctrica de alimentación V  y frecuencia Hz
 potencia el ctrica absorbida 
 n mero erde asistencia

En e entuales pedidos a los centro de asistencia autorizados  indicar el modelo y el n mero de 
matr cula.

ANTES DE UTILIZAR EL APARATO

1 Quitar todo el material de embala e y controle ue todos los componentes est n presentes Fig. 3 .
2 Veri car la integridad del contenido Fig. 4 .
Com ro ar e e  o ta e in ica o en a aca sit a a e a o e  a arato corres on a a  

e a re  oca .

Atención
Colocar el aparato por lo menos a una distancia de 10 cm de paredes  muebles u otros 
aparatos.

Atención
unca sumergir el aparato  la cla i a y el cable el ctrico en agua u otros l uidos. o llenar 

la cesta con agua cuando está colocada en el compartimento de cocción.

Atención
Desenchufar siempre el aparato de la toma de corriente antes de insertar o retirar los com-
ponentes indi iduales.

3 Colocar el aparato sobre una super cie plana  estable y resistente a altas temperaturas Fig. 5 .
4 emo er el adhesi o presente en la pantalla Fig. 6 .
5 Desenrollar completamente el cable de alimentación.
Antes e ti izar e  a arato or rimera ez  a ar as iezas esmonta es e entran en 
contacto con os a imentos Fi . .
6 La ar la cesta F  y la placa antiadherente D . Utilizar un detergente com n para a illa y una 

espon a sua e  no abrasi a. ecar bien.

INSTRUCCIONES DE USO

La aca antia erente ermite a mentar e  cr i o e os a imentos. E  so e a aca 
antia erente es o ciona .
- i se desea ue la comida est  más cru iente  insertar la placa antiadherente D  en la cesta 

Fig. 8 .
1 Colocar los alimentos en la cesta F  Fig. 9 . o superar el ni el máximo. El ni el máximo está 

indicado por la l nea en relie e presente en la super cie interna de la cesta Fig. 10 .
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No enar a cesta con aceite.
2 ntroducir la cesta en el compartimento de cocción C . La introducción es correcta al o r un clic  

Fig. 12 .
E  a arato est  e i a o con n is ositi o e im i e s  ncionamiento si a cesta no 
est  co oca a correctamente en e  com artimento e cocci n.
3 ntroducir la cla i a en la toma de corriente Fig. 13 .
4 Presionar el botón de encendido apagado  Fig. 14 . El aparato emite un beep. 
La rimera ez e sa e  ro cto  e e oc rrir e e  a arato emita n i ero o or  

n oco e mo  este es n en meno er ectamente norma  or e a nas artes an 
si o i eramente rica as  a  oco tiem o e  en meno esa arecer . Esto no a ectar  e 
nin na orma e  ncionamiento e  a arato.
5 Presionar el botón Men   arias eces hasta seleccionar el programa de cocción deseado 

Fig. 15 . Consultar el párrafo «Conse os de preparación  para obtener detalles de los progra-
mas. El icono del programa de cocción seleccionado se enciende o en la pantalla.

Cada programa de cocción preestablecido tiene un tiempo de cocción predeterminado  pero se 
puede con gurar manualmente la temperatura y el tiempo de cocción
- Presionar una ez el botón EMPE A U A EMPO  para programar manualmente la 

temperatura di cocción Fig. 16 .
- Presionar los botones + o - para programar la temperatura de cocción  en inter alos de 5 C Fig 

17 .
- Presionar dos eces el botón EMPE A U A EMPO  para programar manualmente el 

tiempo di cocción Fig. 18 . 
- Presionar los botones + o - para programar el tiempo de cocción  en inter alos de 1 minuto Fig. 

19 .
Para aumentar la elocidad de selección  mantener presionados los botones + o -.
- Presionar el botón HA E  para acti ar la función ue sugiere mezclar los alimentos 

Fig. 20 . A mitad de la cocción el aparato emitirá una señal sonora Fig. 24 .
6 Presionar el botón A PAU A  Fig. 21 . El aparato empieza a cocer los alimentos. 

Durante la cocción  en la pantalla A  se alternan el tiempo  ue disminuye  y la temperatura 
seleccionada Fig. 22 .

El aparato se puede poner en pausa en cual uier momento  por e emplo para mezclar los ingre-
dientes en autonom a durante el proceso de cocción.

Atención
Peligro de uemaduras. o tocar la cesta  ni la placa antiadherente  ni las partes metálicas 
del aparato.
Al retirar la cesta del compartimento de cocción  tambi n salen aire caliente y apor. Mante-
ner las manos y el rostro ale ados del compartimento de cocción.

- Agarrar el mango E  y retirar la cesta F  del compartimento de cocción C  Fig. 25 . El aparato 
interrumpe el proceso de cocción.

- Agitar la cesta para cocer los ingredientes de manera uniforme Fig. 26 .
- Para reanudar el funcionamiento del aparato  introducir la cesta en el compartimento de cocción 

Fig. 27 . El aparato reanuda automáticamente el proceso de cocción Fig.28 .
Como alternati a  pulsar el botón A PAU A  para poner en pausa el funcionamiento del 
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aparato. Para reanudar el funcionamiento del aparato  pulsar de nue o el botón A PAU A .
Presionar el botón luz  para encender la luz en el interior del compartimento de cocción si se 
desea eri car el proceso de cocción de los alimentos.

Después de la cocción
Al nal de la cocción  el aparato emite unos beeps. Fig. 29 .

i los ingredientes no están listos  ol er simplemente a introducir la cesta en el compartimento de 
cocción y programar el temporizador por unos minutos.
- Para interrumpir manualmente el proceso de cocción  presionar el botón A PAU A . 

Despu s de unos segundos  el aparato se apaga.
1 Agarrar el mango E  y retirar la cesta F  del compartimento de cocción C  Fig. 30 .
2 Verter los alimentos en un plato Fig. 31 . er ir en la mesa.

Atención
o tocar la cesta  el compartimento de cocción  la placa antiadherente y las partes metálicas 

internas del aparato durante el funcionamiento del aparato o en los minutos ue siguen su 
apagado. Esperar a ue las partes calientes se enfr en Fig 32 .

o olcar la cesta al retirar los alimentos  es posible ue salgan residuos de aceite caliente 
de la cesta.

Atención
Comprobar ue los ingredientes cocinados con el aparato est n dorados y no negros o 
marrones. Eliminar de los alimentos los e entuales restos de uemado.

o utilizar utensilios metálicos para sacar los alimentos de la cesta.

E ent a es e cesos e aceite se reco er n en e  on o e a cesta.
A  na  e  roceso e cocci n  e  a arato se e e o er a ti izar inme iatamente ara 

re arar otros a imentos.

Modo grill
El modo grill es ideal para asar carne  pescado y erduras. nsertar la placa antiadherente D  
en la cesta Fig. 8  antes de colocar los alimentos. Presionar el botón G LL  para acti ar la 
modalidad grill.

Función de autoapagado
Este aparato está e uipado con una función de auto-apagado. ras algunos minutos de inacti i-
dad  el aparato se apaga automáticamente.

Función de arranque retrasado
El aparato está e uipado con una función de arran ue retrasado ue permite programar un tiempo 
espec co para el inicio de la cocción de los alimentos.
Para acti ar la función
1 Presionar el botón ME U  y seleccionar el programa de cocción deseado.
2 Presionar el botón de A A QUE E A ADO . El botón se ilumina. 
La con guración prede nida de la función de arran ue retrasado es de 90 minutos. Presionar los 
botones + o - para aumentar o reducir el tiempo de retraso desde un m nimo de 10 minutos hasta 
un máximo de 180 minutos. 
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3 Presionar el botón A PAU A  para arrancar la función.
Presionar una ez el botón A PAU A  para poner en pausa el retraso. Presionar otra ez 
el botón A A QUE PAU A  para anular la función de arran ue retrasado.

Función de protección contra el sobrecalentamiento
El aparato está e uipado con una función de protección contra el sobrecalentamiento.
Cuando la temperatura del aparato supera los 300 C  el calentamiento se interrumpe y en la pan-
talla A  aparece escrito «E4» acompañado por 3 beep.
El entilador sigue funcionando por 30 segundo para enfriar el aparato.

Función de apagado forzoso
Este aparato está e uipado con una función de apagado forzoso. 
Presionar por largo rato el botón de encendido apagado  para apagar el aparato. odos los 
iconos se apagan  con la exclusión del icono del botón de encendido apagado .

CONSEJOS DE PREPARACIÓN

Calentar el aparato antes de cocinar los alimentos optimiza el resultado nal.
Los ingredientes más pe ueños necesitan un tiempo de cocción un poco más corto con respecto 
a los ingredientes más grandes.
Una cantidad mayor de ingredientes necesita un tiempo de preparación un poco más largo  mien-
tras ue una cantidad menor un tiempo un poco más corto. Añadir los ingredientes más pe ueños 
a medio cocer optimiza el resultado nal y contribuye a una cocción uniforme.
Para obtener un resultado cru iente  añadir una cucharada de aceite Fig. 11  a las patatas frescas 
o congeladas y utilizar la plancha antiadherente D  en dotación.
Las tapas para cocer en el horno tambi n se pueden cocinar en la freidora de aire.
Utilizar masas ya listas para preparar aperiti os rellenos fácil y rápidamente. Las masas ya prepa-
radas se cuecen más rápidamente ue las caseras.

Programas de cocción preestablecidos
La tabla siguiente muestra los programas de cocción preestablecidos presentes en la pantalla táctil. 
Cada s mbolo corresponde a un programa de cocción predeterminado. El programa está con gu-
rado con una temperatura y un tiempo de cocción recomendados en función del tipo de alimento. 
El tiempo de cocción es aproximati o ya ue tambi n depende del espesor y de la cantidad de in-
gredientes utilizados. Es posible modi car el tiempo y la temperatura de los programas de cocción.
La función HA E solo se puede acti ar para algunos programas de cocción.
Pro rama Tiem o Tem erat ra C F nci n S A E

Por 
defecto nter alo Por 

defecto nter alo

Patatas fritas 
congeladas 15 min 1-60 min 200 150-200

Patatas frescas 25 min 1-60 min 200 130-200

Pollo 25 min 1-60 min 190 120-200
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Bistec Carne ro a 20 min 1-60 min 190 120-200

«Pizza» 12 min 1-60 min 180 160-200 O

Dulces 30 min 1-60 min 160 120-200 O

Pescado 15 min 1-60 min 180 120-200

Calentamiento
mantenimiento del 
calor

15 min 1-60 min 130 60-180 O

Grill 15 min 1-60 min 200 180-200 O

La tabla siguiente muestra los tiempos y temperaturas indicati os para arios tipos de alimentos
Patatas fritas congeladas 15 – 20 minutos 200

Patatas fritas frescas 20 - 30 minutos dependiendo 
del corte de la patata

180
200

Fritura de erduras 10 – 15 minutos 200
Cro uetas 12 – 15 minutos 190
Cro uetas de pollo 10 minutos 200
Muslos de pollo 20 – 25 minutos 190
Bistec 10 – 15 minutos 190
Albóndigas 8 minutos 180
Cigalas 15 – 20 minutos 160
arta 20 – 30 minutos 160

Quiche 25 – 30 minutos 180

Pescado 15 – 20 minutos 160
180

Chuleta de cerdo 10 – 15 minutos 200
ollitos prima era 10 – 15 minutos 200

Verduras 10 - 20 minutos 180
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Una limpieza regular y diaria ayuda a mantener el aparato e ciente y a prolongar su ida til.
Atención
odas las operaciones de limpieza y mantenimiento deben efectuarse con el aparato apaga-

do y desconectado de la toma de corriente.
Peligro de electrocución. unca sumergir el aparato  la cla i a y el cable el ctrico en agua 
u otros l uidos.

o llenar la cesta con agua cuando está colocada en el compartimento de cocción.

Atención
Desconectar el aparato de la toma de corriente y esperar a ue las partes calientes se en-
fr en antes de realizar cual uier operación de limpieza y mantenimiento.

Atención
o utilizar detergentes abrasi os o utensilios metálicos para e itar rayar y dañar el re esti-

miento. unca utilizar disol entes ue dañen las partes de plástico.

Limpieza del aparato
- Limpiar las partes as del aparato con un paño h medo no abrasi o para no dañar el re esti-

miento. ecar con un paño seco.
- Limpiar el compartimento de cocción C  del aparato con un paño no abrasi o  empapado en 

agua caliente. ecar con un paño seco.
- Limpiar las resistencias con un paño seco para eliminar los restos de alimentos.

Limpieza de los componentes
La aca antia erente  a cesta est n a rica as con materia  antia erente  a o aci a  

 os si nos e e en a arecer tras n so ro on a o son norma es  no a ectan a 
cocci n ni e  sa or e os a imentos.
- La placa antiadherente y la cesta se pueden la ar en el la a a illas. Para prolongar la duración 

del tratamiento antiadherente  se recomienda la ar a mano la placa antiadherente D  y la cesta 
F . Utilizar un detergente com n para a illa y una espon a sua e  no abrasi a.

- Para ablandar los residuos de comida en la cesta es posible llenarla con agua caliente. Añadir 
una gotas de detergente. De ar actuar durante 10 minutos. La ar y secar.

PUESTA FUERA DE SERVICIO

Cuando se pone fuera de ser icio el aparato  desconectar la cla i a de la toma de corriente. En el 
caso de desmantelamiento  hay ue separar los distintos materiales utilizados en la construcción 
del aparato y desecharlos seg n su composición y las normas legales igentes en el pa s de 
utilización.
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CÓMO SOLUCIONAR ALGUNOS PROBLEMAS

Pro emas Ca sas osi es So ciones
El aparato no funciona. La cla i a no está 

introducida correctamente 
en la toma de corriente.

Enchufar la cla i a en la toma de 
corriente el ctrica  ue debe estar 
e uipada con puesta a tierra.

El temporizador no está 
programado.

Presionar dos eces el botón 
EMPE A U A EMPO  para 

programar manualmente el tiempo de 
cocción. Presionar los botones + o - 
para programar el tiempo de cocción 
deseado.

La cesta no está colocada 
correctamente.

nsertar bien la cesta en el 
compartimento de cocción. La 
introducción es correcta al o r un clic  
Fig. 12 .

Los ingredientes no 
están listos.

Demasiada cantidad de 
ingredientes en la cesta.

ntroducir menos ingredientes en la 
cesta. Una menor cantidad se cocina 
más uniformemente.

La temperatura programada 
es demasiado ba a.

Presionar una sola ez el botón 
EMPE A U A EMPO  para 

programar manualmente la temperatura 
de cocción. Presionar los botones + 
o - para programar una temperatura de 
cocción más alta. Consultar el libro de 
recetas.

El tiempo de cocción 
con gurado es demasiado 
corto.

Presionar dos eces el botón 
EMPE A U A EMPO  para 

programar manualmente el tiempo de 
cocción. Presionar los botones + o - para 
programar un tiempo de cocción más 
largo. Consultar el libro de recetas.

Los ingredientes 
no están cocinados 
uniformemente.

Algunos tipos de 
ingredientes re uieren ser 
mezclados arias eces 
durante la cocción.

Los ingredientes ue se encuentran 
arriba  o ue están cubiertos por 
otros  deben ser mezclados durante la 
cocción.

Las tapas fritas no 
uedan cru ientes.

e están utilizando unos 
tipos de tapas ue se 
deben cocinar con m todos 
tradicionales.

Utilizar aperiti os para horno o untar las 
tapas con aceite antes de introducirlas 
en la cesta.
nsertar la placa antiadherente en la 
cesta para aumentar el cru iente de los 
alimentos.
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Pro emas Ca sas osi es So ciones
La cesta no entra 
completamente en 
el compartimento de 
cocción.

Demasiada cantidad de 
ingredientes en la cesta.

ntroducir menos ingredientes en la 
cesta. Una menor cantidad se cocina 
más uniformemente.

La cesta no se ha 
introducido correctamente 
en el compartimento de 
cocción.

nsertar bien la cesta en el 
compartimento de cocción. La 
introducción es correcta al o r un clic  
Fig. 12 .

Un humo blanco sale 
del aparato.

e están preparando 
ingredientes más grasos.

Cuando se fr en ingredientes más 
grasos  en la cesta se deposita más 
aceite. El aceite produce más humo 
blanco de lo normal durante la cocción. 
Esto no afecta de ninguna manera la 
preparación de los ingredientes o el 
aparato.

En el contenedor han 
uedado restos de grasa de 

las cocciones precedentes.

El humo blanco es causado por 
el calentamiento de la grasa o del 
aceite presente en la cesta. Limpiar 
minuciosamente la cesta despu s del 
uso.

Las patatas frescas  
cortadas en bastones  
no están fritas 
uniformemente.

El tipo de patatas utilizadas 
no es adecuado para fre r.

Use patatas frescas y aseg rese de 
darles la uelta durante la cocción.

En uagar y secar las 
patatas antes de fre rlas.

En uagar las patatas y uitar todo el 
almidón ue se ha depositado en la 
super cie de las patatas.

Las patata frescas  
cortadas en bastones  
no están cru ientes al 
sacarlas de la freidora.

La textura cru iente de las 
patatas fritas depende de 
la cantidad de agua ue 
contienen las patatas y 
de la cantidad de aceite 
introducido en la freidora.

Controlar ue ha secado bien el agua 
del exterior de las patatas antes de 
añadir el aceite.
Cortar las patatas en bastoncitos más 
nos para ue ueden más cru ientes.

Añadir un poco más de aceite para 
obtener una textura más cru iente.
nsertar la placa antiadherente en la 
cesta para aumentar el cru iente de los 
alimentos.
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A PROPÓSITO DESTE MANUAL

O aparelho foi realizado em conformidade com as espec cas ormas Europeias igentes e pro-
tegido em todas as suas partes potencialmente perigosas para o utilizador. Ler atentamente este 
manual antes do uso. Utilizar o aparelho exclusi amente para o uso ao ual foi pro etado a m de 
e itar poss eis acidentes e danos. Manter este manual sempre acess el para futuras consultas. 

empre ue dese ar ceder este aparelho a outras pessoas  lembre-se de incluir tamb m estas 
instru es.
As informa es apresentadas neste manual est o assinaladas pelos seguintes s mbolos  ue in-
dicam

Perigo para as crian as

A iso relati o a ueimaduras

Perigo de ido à electricidade

Aten o - danos materiais

Perigo de danos de idos a outras causas

USO PREVISTO

O aparelho pode ser usado para cozinhar alimentos sólidos. o utilizar o aparelho para cozinhar 
alimentos l uidos. e for adicionada uma uantidade excessi a de l uido  o mesmo poderia sair 
e dani car o aparelho.
Este aparelho n o de e ser destinado ao uso comercial e industrial.
Qual uer outro uso do aparelho n o  pre isto pelo fabricante  o ual n o assume nenhuma res-
ponsabilidade por danos de ual uer natureza causados pelo uso impróprio do aparelho.
O uso impróprio determina  al m disso  a perda do efeito de ual uer forma de garantia.

RISCOS RESIDUAIS

A iso relati o a ueimaduras. o tocar o cesto  o compartimento de cozedu-
ra  a placa antiaderente e as partes metálicas internas do aparelho durante 
o funcionamento do mesmo ou nos minutos seguintes ao seu desligamento. 
Aguardar o arrefecimento das partes uentes.

AVISOS DE SEGURANÇA

LER ATENTAMENTE AS INSTRUÇÕES ANTES DO USO.
 O aparelho foi concebido para ser utilizado em ambientes dom sticos ou seme-
lhantes  como por exemplo

- nas áreas para cozinhar reser adas ao pessoal de lo as  em escritórios e em 
outros ambientes pro ssionais

- em uintas
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- hot is  mot is  bed  breakfasts e outras estruturas habitá eis para uso dos 
relati os hóspedes .

 o utilizar o aparelho para nalidades diferentes da nalidade descrita nes-
te manual. o assumimos nenhum tipo de responsabilidade em caso de uso 
incorrecto ou de empregos diferentes da ueles pre istos neste manual. O uso 
impróprio determina  al m disso  a perda do efeito de ual uer forma de garan-
tia.

 ecomenda-se guardar as embalagens originais  isto ue n o  efetuada a 
assist ncia gratuita por danos de idos à embalagem n o ade uada do produto 
no momento da expedi o do mesmo a um Centro de Assist ncia autorizado.
um Centro de Assist ncia autorizado.

 Para n o comprometer a seguran a do aparelho  utilizar exclusi amente pe as 
de reposi o originais e acessórios autorizados pelo fabricante.

 O aparelho está em conformidade com o egulamento CE  . 1935 2004 de 
27 10 2004 relati o aos materiais destinados a entrar em contato com os produ-
tos alimentares.

 Perigo para as crianças
 O aparelho pode ser usado por crian as com idade superior a 8 anos e por pes-
soas com capacidades f sicas  sensoriais ou mentais reduzidas  ou sem expe-
ri ncia ou conhecimento do aparelho  somente se obser ados por uma pessoa 
responsá el ou se ti erem recebido e compreendido as instru es e saibam 
reconhecer os perigos presentes durante o uso do aparelho.

 As crian as n o de em brincar com o aparelho.
 As opera es de limpeza e de manuten o por parte do utilizador n o de em 
ser efetuadas por crian as  exceto se estas forem maiores de 8 anos e agirem 
com a orienta o de um adulto.

 Manter sempre o aparelho e o cabo de alimenta o fora do alcance das crian-
as com idade inferior a 8 anos.

 o deixar o cabo de alimenta o pendurado onde poderia ser puxado por uma 
crian a.

 Posicionar o aparelho de modo ue as crian as n o consigam atingir as partes 
uentes.

 Os elementos da embalagem n o de em ser deixados ao alcance de crian as 
pois constituem potenciais fontes de perigo.

 Quando for decidido eliminar este aparelho como res duo  recomendamos fazer 
com ue o mesmo se torne inoperante  cortando  para isto  o cabo de alimen-
ta o. ecomendamos fazer com ue se tornem inócuas as partes do aparelho 
suscept eis a constituir perigo  principalmente para crian as ue poderiam uti-
lizá-lo para brincar.
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 Aviso relativo a queimaduras
 Desconectar o aparelho e aguardar ue as partes uentes este am frias antes 
de efetuar ual uer opera o de limpeza e manuten o.

 O cesto  o compartimento de cozedura  a placa antiaderente e as partes metáli-
cas internas do aparelho podem car uentes durante o uso. Manter as m os e 
o rosto longe das partes uentes do aparelho.

 o tocar o cesto  o compartimento de cozedura  a placa antiaderente e as par-
tes metálicas internas do aparelho durante o funcionamento do mesmo ou nos 
minutos seguintes ao seu desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes 
uentes.

 egurar o cesto somente pela sua al a e utilizar pegas ou panos de cozinha 
para remo er o cesto.

 Durante a cozedura  poderá ocorrer a sa da de apor uente pela tomada de 
ar ou pelo compartimento de cozedura do aparelho. Manter as m os e o rosto 
longe da tomada de ar e do compartimento de cozedura.

 o encher o cesto com óleo. Perigo de inc ndio.
 Durante o uso  ar e apor uentes sair o pela entrada do ar. Manter as m os e 
o rosto longe da entrada do ar.

 Quando o cesto for remo ido do compartimento de cozedura  ha erá tamb m 
sa da de ar e apor uentes. Manter as m os e o rosto longe do compartimento 
de cozedura.

 o irar o cesto uando remo er os alimentos  os res duos de óleo uente 
poderiam sair do cesto. Perigo de ueimaduras.

  Aten o  uperf cie uente.

 Perigo devido à electricidade
 Antes de conectar o aparelho à rede el trica  certi car-se ue a tens o indicada 
na placa de dados situada abaixo do aparelho corresponda à tens o da rede 
local.

 O uso de extens es el ctricas n o autorizadas pelo fabricante do aparelho pode 
pro ocar danos e acidentes.

 Conectar sempre o aparelho a uma tomada ligada à terra.
 o conectar outros aparelhos de alta pot ncia a uecedores  ferros de passar 
roupa  radiadores  na mesma tomada el trica. Perigo de sobrecarga el trica.

 unca puxar o cabo de alimenta o ou o próprio aparelho para desconectar a 
cha da tomada el trica.

 unca colocar as partes sob tens o em contato com a água  risco de curto-cir-
cuito e ou cho ue el trico.

 o deixe o cabo de alimenta o em contato com partes cortantes ou cantos 
i os.
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 O cabo de alimenta o n o de e entrar em contato com superf cies uentes.
 Desconectar o aparelho da tomada el trica e aguardar ue as partes uentes 
este am frias antes de efetuar ual uer opera o de limpeza e manuten o.

 unca mergulhar o aparelho  a cha e o cabo el trico em água ou outros l ui-
dos.

 o utilizar o aparelho com as m os molhadas ou descal o.
 Em caso de inati idade  mesmo por um bre e per odo  de e-se desligar o apa-
relho e desconectar sempre a cha do cabo de alimenta o da tomada el trica.

 o deixar o aparelho sem igil ncia en uanto este esti er ligado à rede el c-
trica.

 Atenção - danos materiais
 O aparelho de e ser utilizado e deixado em repouso sobre uma superf cie está-

el.
 o posicionar o aparelho sobre superf cies muito uentes ou nas proximidades 
de chamas li res  para e itar ue o re estimento possa sofrer danos.

 o posicionar o aparelho perto de material in amá el por exemplo  tecidos  
cortinas .

 o colocar o aparelho ou o cabo de alimenta o em proximidade ou sobre 
fog es el tricos ou a gás ou próximo a um forno microondas.

 Desenrolar completamente o cabo de alimenta o antes do uso.
 O produto n o de e ser alimentado atra s de timers externos ou com sistemas 
separados comandados à dist ncia.

 e o aparelho emitir muito fumo preto durante o funcionamento  desconecte 
imediatamente o aparelho da tomada el trica. o remo er o cesto no comparti-
mento de cozedura. Aguardar at  uando n o hou er sa da de fumo. Contactar 
o centro de assist ncia t cnica autorizado mais próximo para a resolu o do 
problema.

 unca inserir ingredientes l uidos no interior do cesto. e necessário  por exi-
g ncias de cozedura  adicione pe uenas doses de l uido. Certi car-se sempre 

ue o li uido tenha sido absor ido pelos ingredientes sólidos antes de adicionar 
mais l uidos.

 o superar a capacidade máxima durante o enchimento do cesto.
 unca obstruir a tomada de ar durante o funcionamento do aparelho  para e itar 
danos materiais e ou sobrea uecimento do aparelho.

 nserir os ingredientes  sempre e somente no cesto  a m de e itar o contato do 
alimento com as resist ncias el tricas.

 Certi car-se sempre ue o cesto este a inserido corretamente no compartimento 
de cozedura antes de ligar o aparelho.

 unca utilizar o aparelho sem ter inserido o cesto no compartimento de cozedura.
 Para e itar danos ao aparelho  n o inserir utens lios ou ob etos metálicos no 
cesto.
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 o usar utens lios metálicos para remo er os alimentos do cesto ou da placa 
antiaderente.

 Antes de colocar to aparelho em funcionamento  certi car-se ue n o ha a ob e-
tos estranhos no cesto e no compartimento de cozedura.

 unca posicionar ob etos sobre o aparelho.
 unca fazer com ue o aparelho funcione azio.
 o utilizar o aparelho ao ar li re.
 o deixar o aparelho exposto a agentes atmosf ricos por exemplo chu a  sol .
 Após ter desconectado a cha de alimenta o el trica e após ter aguardado o 
arrefecimento das partes uentes  de e-se limpar o aparelho exclusi amente 
com um pano n o abrasi o ligeiramente humedecido e com poucas gotas de 
detergente neutro n o agressi o.

 unca utilizar sol entes ue dani uem o plástico.

 Perigo de danos devidos a outras causas
 Posicionar o aparelho a uma dist ncia de  pelo menos  10 cm longe de paredes  
mó eis ou outros aparelhos.

 egurar bem o corpo do aparelho para le antá-lo.
 o deslocar o aparelho sem ter remo ido os alimentos do cesto.
 Desconectar sempre o aparelho da tomada el trica antes de inserir ou remo er 
os componentes.

 Colocar o aparelho num ambiente su cientemente iluminado  limpo e com a 
tomada el trica facilmente acess el.

 Posicionar o aparelho sobre uma superf cie plana  está el e resistente às altas 
temperaturas.

 O aparelho n o de e ser utilizado se ti er ca do ou se apresentar sinais de da-
nos is eis. o usar o aparelho se o cabo de alimenta o ou a cha esti erem 
dani cados  ou se o próprio aparelho esti er com algum defeito. odas as repa-
ra es  incluindo a substitui o do cabo de alimenta o  de em ser realizadas 
somente por um Centro de Assist ncia ou por t cnicos autorizados  de modo a 
pre enir ual uer risco.

Para a elimina o correta do produto  nos termos da Direti a Europeia 
2012 19 EU  pedimos ue se a lido o folheto espec co fornecido com o pro-
duto.

 CONSERVAR SEMPRE ESTAS INSTRUÇÕES.
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DESCRIÇÃO DO APARELHO

A - Display touch E - Pega
B - Corpo do aparelho F - Cesto
C - Compartimento de cozedura G - Cabo de alimenta o
D - Placa antiaderente H - Entrada de ar

DESCRIÇÃO DO DISPLAY TOUCH (FIG. 2)

PROGRAMAS DE COZEDURA PRÉ-CONFIGURADOS

Batatas fritas congeladas

Batatas frescas

Frango

Bife Carne ermelha

Pizza

Doces

Peixe

A uecimento manter o calor

Modalidade grill

TECLAS DE FUNÇÃO
Tec a Descrição

ecla ligar desligar Permite ligar ou desligar o aparelho.

ecla EMPE A U A
EMPO

Pressionar uma ez para programar manualmente 
a temperatura de cozedura. Pressionar duas 
ezes para programar manualmente o tempo 

de cozedura. Pressionar as teclas + ou - para 
aumentar ou diminuir a temperatura ou o tempo de 
cozedura.

ecla ME U Permite escolher o programa de cozedura 
prede nido.

ecla C O 
P OG AMADO

Permite programar um tempo espec co de atraso 
para o in cio do processo de cozedura. 
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ecla A PAU A Permite iniciar colocar em pausa o processo de 
cozedura.

ecla HA E Permite ati ar ou desati ar o sinal sonoro ue a isa 
uando agitar ou misturar os alimentos.

ecla da luz Pressionar a tecla para acender a luz no interior do 
compartimento de cozedura.

a placa colocada abaixo da base de apoio do aparelho est o indicados os seguintes dados de 
identi ca o do aparelho
 fabricante e marca o CE
 modelo Mod.
 n  de matr cula 
 tens o el trica de alimenta o V  e fre u ncia Hz
 pot ncia el ctrica absor ida 
 n mero erde de assist ncia

Para solicita es aos Centros de Assist ncia Autorizados  indicar o modelo e o n mero de matr -
cula.

ANTES DO USO

1 emo er o material de embalagem e certi car-se ue todos os componentes este am presentes 
Fig. 3 .

2 Veri car a integridade do conte do Fig. 4 .
Certi car-se e a tensão in ica a na aca e a os sit a a a ai o o a are o corres-

on a  tensão a re e oca .

Atenção
Posicionar o aparelho a uma dist ncia de  pelo menos  10 cm longe de paredes  mó eis ou 
outros aparelhos.

Atenção
unca mergulhar o aparelho  a cha e o cabo el trico em água ou outros l uidos. o 

encher o cesto de água uando esti er inserido no compartimento de cozedura.

Atenção
Desconectar sempre o aparelho da tomada el trica antes de inserir ou remo er os compo-
nentes.

3 Posicionar o aparelho sobre uma superf cie plana  está el e resistente às altas temperaturas 
Fig. 5 .

4 emo er o sticker presente no display Fig. 6 .
5 Desenrolar totalmente o cabo de alimenta o.
Antes e sar o a are o e a rimeira ez  a ar os com onentes remo eis e entram 
em contato com os a imentos Fi . .
6 La ar o cesto F  e a placa antiaderente D . Utilizar um detergente comum para lou a e uma 

espon a macia  n o abrasi a. Enxugar bem.
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INSTRUÇÕES DE USO

A aca antia erente ermite re arar a imentos mais crocantes. O so a aca antia e-
rentes  o ciona .
- e dese ar alimentos mais crocantes  inserir a placa antiaderente D  no cesto Fig. 8 .
1 nserir os alimentos no cesto F  Fig. 9 . o superar o n el máximo. O n el máximo está 

indicado pela linha em rele o presente na superf cie interna do cesto Fig. 10 .
Não enc er o cesto com eo.
2 nserir o cesto no compartimento de cozedura C . Para inserir corretamente de e-se ou ir um 

click  Fig. 12 .
O a are o  ota o e m is ositi o e im e e o ncionamento se o cesto não esti er 
inseri o corretamente no com artimento e coze ra.
3 nserir o moinho na cha el trica Fig. 13 .
4 Pressionar a tecla ligar desligar  Fig. 14 . O aparelho emite um beep. 
D rante a rimeira ti ização  o e ocorrer e o a are o emane m i eiro o or e m 

o co e mo  trata-se e m en meno er eitamente norma  ois a mas artes oram 
i eiramente ri ca as. A s o co tem o o en meno esa arecer . Isto não ter  ne-
n m e eito so re o ncionamento o a are o.
5 Pressionar a tecla Menu  algumas ezes at  a sele o do programa de cozedura dese ado 

Fig. 15 . Consultar o parágrafo Conselhos de prepara o  para os detalhes sobre os progra-
mas. O cone do programa de cozedura selecionado acende-se de modo xo no display.

Cada programa de cozedura tem um tempo de cozedura de default  mas  poss el programar 
manualmente a temperatura e o tempo de cozedura
- Pressionar uma ez a tecla EMPE A U A EMPO  para programar manualmente a tem-

peratura de cozedura Fig. 16 .
- Pressionar as teclas + ou - para programar a temperatura de cozedura  com inter alos de 5 C 

Fig. 17 .
- Pressionar duas ezes a tecla EMPE A U A EMPO  para programar manualmente o 

tempo de cozedura Fig. 18 . 
- Pressionar as teclas + ou - para programar o tempo de cozedura  com inter alos de 1 minuto 

Fig. 19 .
Para aumentar a elocidade de sele o  manter pressionadas as teclas + o -.
- Pressionar a tecla HA E  para ati ar a fun o ue sugere misturar os alimentos Fig. 

20 . a metade do tempo de cozedura  o aparelho emitirá um sinal sonoro Fig. 24 .
6 Pressionar a tecla A PAU A  Fig. 21 . O aparelho iniciará a cozinhar os alimentos. 

Durante a cozedura  o display A  mostrará  alternadamente  o tempo em diminui o e a tempe-
ratura selecionada Fig. 22 .

O aparelho pode ser colocado em pausa em ual uer momento  como por exemplo  para misturar 
os ingredientes durante o processo de cozedura.
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Atenção
Perigo de ueimaduras. o tocar o cesto  a placa antiaderente e as partes metálicas do 
aparelho.
Quando o cesto for remo ido do compartimento de cozedura  ha erá tamb m sa da de ar e 
apor uentes. Manter as m os e o rosto longe do compartimento de cozedura.

- egurar a al a E  e extrair o cesto F  do compartimento de cozedura C  Fig. 25 . O aparelho 
irá interromper o processo de cozedura.

- Agitar o cesto para cozinhar os alimentos de modo uniforme Fig. 26 .
- Para retomar o funcionamento do aparelho  inserir o cesto no compartimento de cozedura Fig. 

27 . O aparelho irá retomar automaticamente o processo de cozedura Fig. 28 .
Como alternati a  pressionar a tecla A PAU A  para uma pausa no funcionamento do 
aparelho. Para retomar o funcionamento do aparelho  pressionar no amente a tecla A PAU-

A .
Pressionar a tecla luz  para acender a luz no interior do compartimento de cozedura se 

uiser eri car o processo de cozedura dos alimentos.

Após a cozedura
Ao terminar a cozedura  o aparelho emitirá alguns beeps Fig. 29 .

e os ingredientes n o esti erem prontos  basta reinserir o cesto no compartimento de cozedura 
e programar o timer por alguns minutos.
- Para interromper manualmente o processo de cozedura  pressionar a tecla A PAU A . 

O aparelho desliga-se após alguns segundos.
1 egurar a al a E  e extrair o cesto F  do compartimento de cozedura C  Fig. 30 .
2 Colocar os alimentos num prato Fig 31 . er ir a refei o.

Atenção
o tocar o cesto  o compartimento de cozedura  a placa antiaderente e as partes metálicas 

internas do aparelho durante o funcionamento do mesmo ou nos minutos seguintes ao seu 
desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes uentes Fig. 32 .

o irar o cesto uando remo er os alimentos  os res duos de óleo uente poderiam sair 
do cesto.

Atenção
Certi ue-se ue os ingredientes cozidos com o aparelho este am dourados e n o pretos ou 
marrom. emo er poss eis res duos de ueimado dos alimentos.

o usar utens lios metálicos para remo er os alimentos do cesto.

Um oss e  e cesso e eo ser  reco i o no n o o cesto.
No na  o rocesso e coze ra  o a are o o er  o o ser re ti iza o ara re arar 
o tros a imentos.

Modalidade grill
A modalidade grill  ideal para grelhar carnes  peixes e erduras. nserir a placa antiaderente D  
no cesto Fig. 8  antes de introduzir os alimentos. Pressionar a tecla G LL  para ati ar a 
modalidade grill.
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Função de auto-desligamento
Este aparelho  dotado de uma fun o de desligamento automático. Após alguns minutos de 
inati idade  o aparelho desliga-se automaticamente.

Função de início programado
O aparelho  dotado de uma fun o de in cio programado ue permite programar um tempo espe-
c co para o in cio da cozedura dos alimentos.
Para ati ar a fun o
1 Pressionar a tecla ME U  para selecionar o programa de cozedura dese ado.
2 Pressionar a tecla C O P OG AMADO . A tecla se iluminará. 
A programa o predeterminada da fun o in cio programado  de 90 min. Pressionar a teclas + ou 
- para aumentar ou diminuir o tempo de atraso  de um m nimo de 10 min a um máximo de 180 min. 
3 Pressionar a tecla A PAU A  para dar in cio à fun o.
Pressionar uma ez a tecla A PAU A  para uma pausa do atraso. Pressionar uma ez a 
tecla A PAU A  para anular a fun o de in cio programado.

Função de proteção contra o sobreaquecimento
O aparelho  dotado de uma fun o de prote o contra o sobrea uecimento.
Quando a temperatura do aparelho superar 300 C  o a uecimento se interromperá e  no display 
A  surgirá a escrita E4  acompanhada do som de 3 beeps.

O entilador continuará a funcionar por 30 segundos para arrefecer o aparelho.

Função de desligamento forçado
O aparelho  dotado de uma fun o de desligamento for ado. 
Pressionar a tecla ligar desligar  para desligar o aparelho. odos os cones estar o apagados  
exceto o cone da tecla ligar desligar .

CONSELHOS DE PREPARAÇÃO

A uecer o aparelho antes de cozinhar os alimentos irá otimizar o resultado nal.
Os ingredientes menores necessitam de tempos de prepara o um pouco mais bre es em rela o 
aos ingredientes maiores.
Uma uantidade maior de ingredientes re uer um tempo de prepara o um pouco mais longo e 
uma uantidade menor exige um tempo um pouco mais bre e.
Misture os ingredientes menores uando esti er na metade do tempo de cozedura para otimizar 
os resultados nais e a udar a obter uma cozedura uniforme.
Para alimentos crocantes  adicionar uma colher de óleo Fig.11  nas batatas frescas ou congela-
das e utilizar a placa antiaderente D  fornecida.
Os snacks a serem cozidos no forno tamb m podem ser cozidos na fritadeira de ar uente.
Utilizar massas prontas para preparar snacks recheados de modo fácil e rápido. As massas pron-
tas podem ser cozidas mais rapidamente do ue as massas feitas em casa.
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A tabela seguinte mostra os programas de cozedura prede nidos presentes no display touch.
Cada s mbolo corresponde a um programa de cozedura prede nido. O programa está de nido 
com uma temperatura e um tempo de cozedura aconselhado em fun o do tipo de alimento. O 
tempo de cozedura  indicati o  ou se a  depende tamb m da espessura e da uantidade dos 
ingredientes. É poss el modi car o tempo e a temperatura dos programas de cozedura.
A fun o HA E pode ser ati ada somente para alguns programas de cozedura.
Pro rama Tem o Tem erat ra C F nção S A E

Default nter alo Default nter alo
Batatas fritas 
congeladas 15 min 1-60 min 200 150-200 M

Batatas frescas 25 min 1-60 min 200 130-200 M

Frango 25 min 1-60 min 190 120-200 M

Bife Carne ermelha 20 min 1-60 min 190 120-200 M

Pizza 12 min 1-60 min 180 160-200 O

Doces 30 min 1-60 min 160 120-200 O

Peixe 15 min 1-60 min 180 120-200 M

A uecimento manter 
o calor 15 min 1-60 min 130 60-180 O

Grill 15 min 1-60 min 200 180-200 O

A seguinte tabela mostra os tempos e as temperaturas indicati as para os ários tipos de alimen-
tos
Batatinhas fritas congeladas 15 – 20 minutos 200

Batatinhas fritas frescas 20 - 30 minutos em fun o do 
corte das batatas

180
200

Fritura de erduras 10 – 15 minutos 200
Cro uetes 12 – 15 minutos 190
Cro uetes de frango 10 minutos 200
Coxas de frango 20 – 25 minutos 190
Bife 10 – 15 minutos 190
Almôndegas 8 minutos 180
Lagostim 15 – 20 minutos 160
Bolo 20 – 30 minutos 160

86

P
T



Quiche 25 – 30 minutos 180

Peixe 15 – 20 minutos 160
180

Costeleta de porco 10 – 15 minutos 200
olinhos prima era 10 – 15 minutos 200

Verduras 10 – 20 minutos 180

LIMPEZA E MANUTENÇÃO

Uma limpeza regular e uotidiana permite manter o aparelho e ciente  assim como prolongar a 
dura o da ida til do mesmo.

Atenção
odas as opera es de limpeza e manuten o de em ser efetuadas com o aparelho desli-

gado e desconectado da tomada el trica.
Perigo de cho ue el trico. unca mergulhar o aparelho  a cha e o cabo el trico em água 
ou outros l uidos.

o encher o cesto de água uando esti er inserido no compartimento de cozedura.

Atenção
Desconectar o aparelho da tomada el trica e aguardar ue as partes uentes este am frias 
antes de efetuar ual uer opera o de limpeza e manuten o.

Atenção
o usar detergentes abrasi os ou utens lios metálicos para e itar riscos ou danos ao re-

estimento. unca utilizar sol entes ue dani uem o plástico.

Limpeza do aparelho
- Limpar as partes xas do aparelho usando um pano h mido n o abrasi o para n o dani car o 

re estimento. Enxugar com um pano seco.
- Limpar o compartimento de cozedura C  do aparelho com um pano n o abrasi o  molhado com 

água uente. Enxugar com um pano seco.
- Limpar as resist ncias com um pano seco para remo er os res duos de alimentos.

Limpeza dos componentes
A aca antia erente e o cesto são eitos com materia  antia erente  o aci a e e sinais e 

o em s r ir a s m so ro on a o são normais e não com rometem a coze ra e o 
sa or os a imentos.
- A placa antiaderente e o cesto podem ser la ados na má uina la a-lou a. Para prolongar a 

dura o do tratamento antiaderente  aconselhamos a la agem à m o da placa antiaderente D  
e do cesto F . Utilizar um detergente comum para lou a e uma espon a macia  n o abrasi a.

- Para amolecer os res duos de alimentos no cesto   poss el enche-lo com água uente. Adicio-
nar algumas gotas de detergente. Deixar agir por 10 minutos. La ar e enxugar.
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PÔR O APARELHO FORA DE SERVIÇO

Para desligar o aparelho  desconectar a cha de alimenta o da tomada el trica. Em caso de 
elimina o  de e-se efetuar a separa o dos ários materiais utilizados para a fabrica o do apa-
relho  e eliminá-los em fun o da composi o de cada um  respeitando as disposi es de lei 
igentes no Pa s de utiliza o.

COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

Pro emas Poss eis ca sas So ç es
O aparelho n o 
funciona.

A cha n o está inserida 
na tomada de corrente 
el trica.

Ligar a cha à tomada da corrente 
el ctrica  ue de e ser pro ida de 
liga o à terra.

O timer n o foi 
programado.

Pressionar duas ezes a tecla 
EMPE A U A EMPO  para 

programar manualmente o tempo de 
cozedura. Pressionar as teclas + o - 
para programar o tempo de cozedura 
dese ado.

O cesto n o foi inserido 
corretamente.

nserir bem o cesto no compartimento 
de cozedura. Para inserir corretamente 
de e-se ou ir um click  Fig. 12 .

Os ingredientes n o 
est o prontos.

A uantidade de 
ingredientes no interior do 
cesto  muito grande.

nserir menos ingredientes no cesto. 
Uma menor uantidade será cozida de 
modo mais uniforme.

A temperatura programada 
 muito baixa.

Pressionar uma ez a tecla 
EMPE A U A EMPO  para 

programar manualmente a temperatura 
de cozedura. Pressionar as teclas + 
o - para programar uma temperatura de 
cozedura maior. Consultar o li ro das 
receitas.

O tempo de cozedura 
programado  muito pouco.

Pressionar duas ezes a tecla 
EMPE A U A EMPO  para 

programar manualmente o tempo de 
cozedura. Pressionar as teclas + o - 
para programar o tempo de cozedura 
maior. Consultar o li ro das receitas.

Os ingredientes 
n o est o cozidos 
uniformemente.

Alguns tipos de 
ingredientes de em ser 
misturados algumas ezes 
durante a cozedura.

Os ingredientes ue est o no alto ou 
ue est o cobertos por outros  de em 

ser misturados durante a cozedura.

Os snacks fritos n o 
est o crocantes.

Está utilizando tipos de 
snacks ue de em ser 
cozidos com m todos 
tradicionais.

Utilizar snacks para forno ou untá-los 
com óleo antes de inseri-los no cesto.

nserir  no cesto  a placa antiaderente 
para obter alimentos mais crocantes.
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Pro emas Poss eis ca sas So ç es
o  poss el inserir 

totalmente o cesto 
no compartimento de 
cozedura.

A uantidade de 
ingredientes no interior do 
cesto  muito grande.

nserir menos ingredientes no cesto. 
Uma menor uantidade será cozida de 
modo mais uniforme.

O cesto n o foi 
inserido corretamente 
no compartimento de 
cozedura.

nserir bem o cesto no compartimento 
de cozedura. Para inserir corretamente 
de e-se ou ir um click  Fig. 12 .

Há sa da de fumo 
branco do aparelho.

Os ingredientes mais 
gordurosos est o em 
prepara o.

Quando fritar ingredientes mais 
gordurosos  mais óleo cará depositado 
no cesto. O óleo está a produzir mais 
fumo branco do ue o normal durante 
a cozedura. sto n o produz nenhum 
efeito na prepara o dos ingredientes 
ou no aparelho.

o cesto encontram-se 
res duos de gordura das 
prepara es anteriores.

O fumo branco  gerado pelo 
a uecimento da gordura ou do 
óleo presente no cesto. Limpar 
meticulosamente o cesto após o uso.

As batatas frescas  
cortadas em forma de 
palito  n o est o fritas 
de forma uniforme.

O tipo de batatas utilizado 
n o  apropriado para a 
fritura.

Utilizar batatas frescas e n o es uecer 
de girá-las durante a cozedura.

Enxaguar e enxugar as 
batatas antes de fritá-las.

Enxaguar as batatas e remo er todo 
a amido ue cou depositado na 
superf cie das batatas.

As batatas frescas  
cortadas em forma 
de palito n o est o 
crocantes uando s o 
tiradas da fritadeira.

As batatas cam crocantes 
dependendo da uantidade 
de água ue cont m e 
da uantidade de óleo 
introduzida na fritadeira.

Lembrar-se de enxugar bem a água 
na parte externa das batatas antes de 
adicionar o óleo.
Cortar as batatas em forma de palitos 
para ue uem mais crocantes.
Adicionar um pouco mais de óleo para 
obter o efeito mais crocante.
nserir  no cesto  a placa antiaderente 
para obter alimentos mais crocantes.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Het apparaat is er aardigd in o ereenstemming met de toepasseli ke speci eke Europese re-
gelge ing en alle oor de gebruiker mogeli k ge aarli ke delen zi n be eiligd. Lees deze hand-
leiding zorg uldig oor het gebruik door. Gebruik het apparaat uitsluitend oor het beoogde doel 
om mogeli k letsel en schade te oorkomen. Houd deze handleiding alti d binnen handbereik oor 
latere raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt o erdoen  denk er dan aan deze 
instructies ook mee te gege en.
De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het olgende betekenen

Ge aar oor kinderen

aarschuwing oor brandwonden

Ge aar als ge olg an elektriciteit

Let op – schade aan materialen

Ge aar oor schade door andere oorzaken

BEOOGD GEBRUIK

Het apparaat kan worden gebruikt oor de bereiding an ast oedsel. Gebruik het apparaat niet 
oor loeibaar oedsel. Als er te eel loeistof wordt toege oegd  kan deze gaan lekken en het 

toestel beschadigen.
Dit apparaat mag niet oor commerci le en industri le doeleinden worden gebruikt.
De fabrikant heeft geen enkel ander gebruik oorzien en wi st dus elke orm an aansprakeli kheid 
af oor schade die wordt eroorzaakt door oneigenli k gebruik an het apparaat zelf.
Bo endien er alt bi  oneigenli k gebruik elke orm an garantie.

RESTRISICO’S

aarschuwing oor brandwonden. om ti dens de werking an het apparaat 
of ti dens de eerste minuten dat het uitgeschakeld is niet aan de mand  de 
binnenpan  de antiaanbakplaat en de metalen delen in het apparaat. acht 
tot de warme delen afgekoeld zi n.

VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

LEES VOOR ET GE RUI  AANDAC TIG DE INSTRUCTIES DOOR.
 Het apparaat is ontworpen oor huishoudeli k gebruik of gebruik in omge ingen 
die op de huiseli ke li ken  zoals bi oorbeeld

- keukent es oor winkel- en kantoorpersoneel en andere professionele ertrek-
ken

- boerderi en
- hotels  motels  bed  breakfasts en andere logiesfaciliteiten oor gebruik door 

de betreffende gasten .
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 Gebruik het apparaat niet oor andere doeleinden dan die in deze handleiding 
worden beschre en. i  wi zen iedere erantwoordeli kheid af oor een on uist 
gebruik of gebruik oor andere doeleinden dan die zi n oorzien in deze handlei-
ding. Bo endien er alt bi  oneigenli k gebruik elke orm an garantie.

 Het is raadzaam de originele erpakking te bewaren  aangezien geen gratis as-
sistentie wordt erleend als het product defect raakt bi  het ersturen naar een 
erkend ser icecentrum doordat het niet goed is erpakt.

 Om de eiligheid an het apparaat niet op het spel te zetten  gebruikt u alleen 
originele reser eonderdelen en accessoires die door de fabrikant zi n goedge-
keurd.

 Het apparaat oldoet aan de EG  erordening nr.1935 2004 an 27 10 2004 
inzake materialen bestemd om met le ensmiddelen in contact te komen.

 Gevaar voor kinderen
 Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen die ouder zi n dan 8 aar en 
door personen met beperkte lichameli ke  zintuigli ke of geesteli ke ermogens  
of personen zonder er aring en kennis  maar uitsluitend als ze door een erant-
woordeli ke persoon worden begeleid of als ze goede instructies hebben gekre-
gen en ze de instructies en ge aren bi  het gebruik an het apparaat hebben 
begrepen.

 inderen mogen niet met het apparaat spelen.
 De reinigings- en onderhoudswerkzaamheden die door de gebruiker moeten 
worden erricht  mogen niet door kinderen worden uitge oerd  tenzi  ze ouder 
zi n dan 8 aar en dit onder toezicht gebeurt.

 Houd het apparaat en de stroomkabel alti d buiten bereik an kinderen onger 
dan 8 aar.

 Laat de stroomkabel niet op een plek hangen waar hi  door een kind beetgepakt 
kan worden.

 Zet het apparaat zodanig neer dat kinderen niet bi  de hete delen kunnen komen.
 Houd de erpakkingsmaterialen buiten het bereik an kinderen  aangezien deze 
een bron an ge aar kunnen ormen.

 Mocht u dit apparaat willen weggooien  dan be elen wi  aan om het onbruikbaar 
te maken door de stroomkabel door te sni den. Verder be elen wi  aan om die 
delen an het apparaat onschadeli k te maken die een ge aar kunnen ormen  
ooral oor kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

 Waarschuwing voor brandwonden
 rek de stekker uit het stopcontact en wacht tot de hete delen zi n afgekoeld 
al orens reinigings- of onderhoudswerkzaamheden te errichten.

 De mand  de binnenpan  de antiaanbakplaat en de metalen delen in het appa-
raat kunnen erg heet worden ti dens het gebruik. Houd de handen en het gezicht 
uit de buurt an de hete delen an het apparaat.
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 om ti dens de werking an het apparaat of ti dens de eerste minuten dat het 
uitgeschakeld is niet aan de mand  de binnenpan  de antiaanbakplaat en de 
metalen delen in het apparaat. acht tot de warme delen afgekoeld zi n.

 Pak de mand alleen bi  het hand at ast en gebruik pannenlappen of theedoe-
ken om hem te erwi deren.

 i dens de bereiding kan er hete stoom uit de luchtinlaat of de binnenpan an het 
apparaat komen. Houd de handen en het gezicht uit de buurt an de luchtinlaat 
en de binnenpan.

 Doe geen olie in de mand. Brandge aar.
 i dens het gebruik komen er hete lucht en stoom uit de luchtinlaat. Houd de 
handen en het gezicht uit de buurt an de luchtinlaat.

 anneer u de mand uit de binnenpan haalt komt er ook hete lucht en stoom uit 
het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt an de o enruimte.

 Draai de mand niet onderstebo en als u de etenswaren er uithaalt  er kunnen 
hete resten olie uit de mand komen. Ge aar oor brandwonden.

  Let op  heet opper lak.

 Gevaar als gevolg van elektriciteit
 Voordat u het apparaat op het elektriciteitsnet aansluit  controleert u of de span-
ning die op het identi catiepaat e onder het apparaat is aangege en  o ereen-
komt met die an het plaatseli ke elektriciteitsnet.

 Het gebruik an niet door de fabrikant goedgekeurde erlengsnoeren kan scha-
de en ongelukken eroorzaken.

 luit het apparaat alti d aan op een geaard stopcontact.
 luit geen enkel ander apparaat dat eel stroom erbruikt kachelt es  stri ki zers  
radiatoren  op hetzelfde stopcontact aan. Ge aar oor elektrische o erbelasting.

 rek nooit aan de stroomkabel of het apparaat zelf om de stekker uit het stop-
contact te halen.

 Zorg dat de onderdelen die onder spanning staan nooit in aanraking komen met 
water  ge aar oor kortsluiting en of elektrische schok.

 Zorg er oor dat de stroomkabel niet in aanraking komt met scherpe delen.
 De stroomkabel mag niet in aanraking komen met hete opper lakken.
 rek de stekker uit het stopcontact en wacht tot de hete delen zi n afgekoeld 
al orens reinigings- en onderhoudswerkzaamheden te errichten.

 Dompel het apparaat  de stekker en de stroomkabel nooit in water of andere 
loeistoffen.

 Gebruik het apparaat niet als u natte handen heeft of op blote oeten loopt.
 chakel het apparaat uit zelfs wanneer het gedurende korte ti d niet wordt ge-
bruikt en haal de stekker alti d uit het stopcontact.

 Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwi l de stekker in het stopcontact zit.
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 Let op – schade aan materialen
 Het apparaat moet alti d op een ste ige ondergrond staan ook als het niet wordt 
gebruikt.

 Zet het apparaat niet op hete opper lakken of in de buurt an open lammen  om 
te oorkomen dat de coating beschadigd raakt.

 Zet het apparaat niet in de buurt an brandbaar materiaal bi oorbeeld stoffen  
gordi nen .

 Zet het apparaat  of leg de stroomkabel  niet in de buurt an of op warme elek-
trische- of gasfornuizen  of in de buurt an een magnetron.

 ol de stroomkabel oor het gebruik helemaal af.
 Het apparaat mag niet ia externe ti dschakelaars of apart op afstand bediende 
installaties worden ge oed.

 Als er ti dens de werking zwarte rook uit het apparaat komt  haalt u de stekker 
an het apparaat onmiddelli k uit het stopcontact. Haal de mand niet uit de bin-

nenpan. acht tot er geen rook meer uitkomt. end u tot het dichtstbi zi nde 
erkende ser icentrum om het probleem op te lossen.

 Doe nooit loeibare ingredi nten in de mand. Voeg  indien nodig oor de berei-
ding  kleine hoe eelheden loeistof toe. Controleer alti d of de loeistof door de 
aste ingredi nten is opgenomen oordat u nog wat toe oegt.

 O erschri d de maximuminhoud nooit bi  het ullen an de mand.
 Blokkeer de luchtinlaat nooit ti dens het gebruik an het apparaat  om materi le 
schade en of o er erhitting er an te oorkomen.

 Doe de ingredi nten alti d en enkel en alleen in de mand om te oorkomen dat 
het eten in aanraking komt met de elektrische weerstanden.

 Controleer alti d of de mand goed in de binnenpan is aangebracht oordat u het 
apparaat inschakelt.

 Gebruik het apparaat nooit zonder de mand in de binnenpan te hebben aange-
bracht.

 Om schade aan het apparaat te oorkomen  doet u geen metalen keukengerei 
of oorwerpen in de mand.

 Gebruik geen metalen keukengerei om de etenswaren uit de mand of an de 
antiaanbakplaat te halen.

 Voordat u het apparaat inschakelt  controleert u of er geen reemde oorwerpen 
in de mand en de binnenpan zitten.

 Zet nooit oorwerpen op het apparaat.
 Laat het apparaat niet leeg werken.
 Gebruik het apparaat niet in de openlucht.
 tel het apparaat niet bloot aan weersin loeden  bi oorbeeld regen  zon .
 a de stekker uit het stopcontact te hebben gehaald en de hete onderdelen te 
hebben laten afkoelen  mag het apparaat uitsluitend worden schoongemaakt 
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met een niet-schurend  iets be ochtigd doek e met een paar druppels neutraal  
niet-agressief reinigingsmiddel.

 Gebruik nooit oplosmiddelen  omdat ze de plastic delen beschadigen.

 Gevaar voor schade door andere oorzaken
 Zet het apparaat op een afstand an ten minste 10 cm an muren  meubels of 
andere apparaten.

 Pak de behuizing an het apparaat ast om het op te tillen.
 Verplaats het apparaat niet zonder de etenswaren uit de mand te hebben ge-
haald.

 rek de stekker an het apparaat alti d uit het stopcontact oordat u de afzonder-
li ke onderdelen aanbrengt of erwi dert.

 Zet het apparaat in een goed erlichte  schone ruimte met een gemakkeli k toe-
gankeli k stopcontact.

 Zet het apparaat op een lak  ste ig en temperatuurbestendig opper lak.
 Het apparaat mag niet worden gebruikt als het is ge allen  of als er zichtbare 
schade is. Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker bescha-
digd zi n  of als het apparaat zelf defect is. Om iedere orm an ge aar te oor-
komen moeten alle reparaties  waaronder ook de er anging an de stroomka-
bel  uitsluitend worden erricht door een erkende er icedienst of door erkende 
akmensen.

Voor een correcte erwi dering an het product in o ereenstemming met de 
Europese ichtli n 2012 19 EU wordt u erzocht de instructies te lezen die bi  
het product zi n ge oegd.

 BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Aanraakscherm E - Handgreep
B - Behuizing an het apparaat F - Mand
C - Bereidingsruimte G - troomsnoer
D - Antiaanbakplaat H - Luchtinlaat
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BESCHRIJVING VAN HET AANRAAKSCHERM (AFB. 2)

VOORINGESTELDE EREIDINGSPROGRAMMA S

Diep riesfriet

Verse aardappelen

ip

Lap e lees rood lees

Pizza

Zoetigheid

Vis

Verwarmen warmhoudfunctie

Grillstand

FUNCTIETOETSEN
Toets esc ri in

Aan-uittoets Hiermee kan het apparaat worden in- of 
uitgeschakeld.

EMPE A UU JD-
toets

Druk hier n keer op om de bereidingstemperatuur 
handmatig in te stellen. Druk hier twee keer op 
om de bereidingsti d handmatig in te stellen. Druk 
op de toetsen + of - oor een langere of kortere 
bereidingsti d.

ME U-toets Hiermee kan het ooringestelde 
bereidingsprogramma worden gekozen.

A VE AG Gs-
toets

Hiermee kan een speci eke ertragingsti d worden 
ingesteld oor de start an de bereiding. 

A PAUZE-toets Hiermee kan de bereiding worden gestart
gepauzeerd.

HA E-toets
Hiermee kan het geluidssignaal worden in- of 
uitgeschakeld dat aangeeft dat de etenswaren 
moeten worden geschud of gemengd.

Lichttoets Druk op de toets om het licht in de bereidingsruimte 
aan te maken.
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Op het plaat e aan de onderkant an de steunbasis an het apparaat zi n de olgende identi catie-
gege ens an het apparaat weergege en
 fabrikant en EG-markering
 model Mod.
 serienummer 
 oedingsspanning V  en fre uentie Hz
 opgenomen elektrisch ermogen 
 gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld het model en het serienummer bi  e entuele erzoeken aan erkende ser icecentra.

VÓÓR HET GEBRUIK

1 Verwi der het erpakkingsmateriaal en controleer of alle onderdelen aanwezig zi n Afb. 3 .
2 Controleer of de inhoud intact is Afb. 4 .
Contro eer o  e s annin  ie o  et i enti catie aat e on er et a araat is aan e e en  
o ereen omt met ie an et aatse i e e e triciteitsnet.

Let op
Zet het apparaat op een afstand an ten minste 10 cm an muren  meubels of andere ap-
paraten.

Let op
Dompel het apparaat  de stekker en de stroomkabel nooit in water of andere loeistoffen. Vul 
de mand niet met water wanneer hi  zich in de binnenpan be indt.

Let op
rek de stekker an het apparaat alti d uit het stopcontact oordat u de afzonderli ke onder-

delen aanbrengt of erwi dert.
3 Zet het apparaat op een lak  ste ig en temperatuurbestendig opper lak Afb. 5 .
4 Verwi der de sticker die zich op het display be indt Afb. 6 .
5 ikkel het stroomsnoer helemaal af.
Voor at  et a araat oor e eerste eer e r i t  ast  a e a neem are on er e en a  

ie in aanra in  omen met e etens aren A . .
6 as de mand F  en de antiaanbakplaat D  af. Gebruik een gewoon afwasmiddel en een afwas-

borstel of een zacht  niet-schurend spons e. Goed afdrogen.

GEBRUIKSAANWIJZING

Door e antiaan a aat nnen e etens aren ro anter or en. et e r i  an e anti-
aan a aat is ac tatie .
- Als u krokantere etenswaren wilt  plaatst u de antiaanbakplaat D  in de mand Afb. 8 .
1 Doe de etenswaren in de mand F  Afb. 9 . O erschri d het maximum niet. Het maximum wordt 

aangege en door de geaccentueerde li n aan de binnenkant an de mand Afb. 10 .
Doe een o ie in e man .
2 Doe de mand in de binnenpan C . U hoort een klik als hi  goed is aangebracht Afb. 12 .
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et a araat is oorzien an een inric tin  ie e er in  oor omt a s e man  niet oe  
in e innen an is aan e rac t.
3 teek de stekker in het stopcontact Afb. 13 .
4 Druk op de aan-uittoets  Afb. 14 . Het apparaat laat een pieptoon horen. 

i  et eerste e r i  an et e e ren at et a araat een ic te e r en een eet e roo  
a ee t  it is o omen normaa  om at sommi e on er e en ic t esmeer  zi n. Dit er-
sc i nse  za  na orte ti  er i nen. et ee t een en e e in oe  o  e er in  an et 
a araat.
5 Druk meerdere keren op de Menu-toets  om het gewenste bereidingsprogramma te selec-

teren Afb. 15 . Zie de paragraaf Bereidingstips  oor de programmadetails. De icoon an het 
geselecteerde bereidingsprogramma licht met ast licht op het display op.

Elk ooringesteld bereidingsprogramma heeft een standaardbereidingsti d  maar de bereidings-
temperatuur en -ti d kunnen ook handmatig worden ingesteld
- Druk n keer op de EMPE A UU JD-toets  om de bereidingstemperatuur handmatig 

in te stellen Afb. 16 .
- Druk op de toetsen + of - om de bereidingstemperatuur in te stellen met inter allen an 5 C Afb. 

17 .
- Druk twee keer op de EMPE A UU JD-toets  om de bereidingsti d handmatig in te 

stellen Afb. 18 . 
- Druk op de toetsen + of - om de bereidingsti d in te stellen met inter allen an 1 minuut Afb. 19 .
Om de selectiesnelheid te erhogen houdt u de toetsen + of - ingedrukt.
- Druk op de HA E-toets  die de functie inschakelt die oorstelt om de etenswaren te 

mengen Afb. 20 . Hal erwege de bereiding geeft het apparaat een geluidssignaal af Afb. 24 .
6 Druk op de A PAUZE-toets  Afb. 21 . Het apparaat begint de etenswaren te bereiden. 

i dens de bereiding wisselen de afnemende ti d en de gekozen temperatuur elkaar op het dis-
play A  af Afb. 22 .

Het apparaat kan onder de werking op elk willekeurig moment op pauze worden gezet  bi oor-
beeld om de ingredi nten ti dens de bereiding te mengen.

Let op
Ge aar oor brandwonden. om niet aan de mand  de antiaanbakplaat en de metalen delen 
an het apparaat.
anneer u de mand uit de binnenpan haalt komt er ook hete lucht en stoom uit het apparaat. 

Houd de handen en het gezicht uit de buurt an de o enruimte.
- Pak de handgreep E  ast en erwi der de mand F  uit de binnenpan C  Afb. 25 . Het apparaat 

stopt de bereiding.
- chud de mand oor een geli kmatige bereiding an de ingredi nten Afb. 26 .
- Om de werking an het apparaat te her atten  brengt u de mand in de binnenpan Afb. 27  aan. 

Het apparaat her at de bereiding automatisch Afb. 28 .
Druk anders op de A PAUZE-toets  om de werking an het apparaat te pauzeren. Om de 
werking an het apparaat te her atten  drukt u opnieuw op de A PAUZE-toets .
Druk op de lichttoets  om het licht in de bereidingsruimte in te schakelen als u het bereidings-
proces an de etenswaren wilt controleren.
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Als de bereiding klaar is
a de bereiding laat het apparaat enkele pieptonen horen Afb. 29 .

Als de ingredi nten niet gaar zi n  doet u de mand weer in de binnenpan en stelt u de ti dschakelaar 
nog enkele minuten in.
- Om de bereiding handmatig uit te schakelen  drukt u op de A PAUZE-toets . a enkele 

seconden wordt het apparaat uitgeschakeld.
1 Pak de handgreep E  ast en erwi der de mand F  uit de binnenpan C  Afb. 30 .
2 Doe de etenswaren op een bord Afb. 31 . Dien ze op.

Let op
om ti dens de werking an het apparaat of ti dens de eerste minuten dat het uitgeschakeld 

is niet aan de mand  de binnenpan  de antiaanbakplaat en de metalen delen in het apparaat. 
acht tot de warme delen afgekoeld zi n Afb. 32 .

Draai de mand niet onderstebo en als u de etenswaren er uithaalt  er kunnen hete resten 
olie uit de mand komen.

Let op
Verzeker u er an dat de ingredi nten die met het apparaat zi n bereid goudkleurig zi n en niet 
zwart of bruin. Verwi der e entuele erbrande resten uit de etenswaren.
Gebruik geen metalen keukengerei om de etenswaren uit de mand te halen.

Een e ent ee  te ee  aan o ie or t o  e o em an e man  o e an en.
Na e erei in  an et a araat meteen o nie  or en e r i t om an ere etens aren 
te erei en.

Grillstand
De grillstand is ideaal om lees  is en groenten te grillen. Doe de antiaanbakplaat D  in de mand 
Afb. 8  oordat u de etenswaren erin doet. Druk op de G LL-toets  om de grillstand in te 

schakelen.

Automatische uitschakelfunctie
Dit apparaat is oorzien an een automatische uitschakelfunctie. a enkele minuten niet te hebben 
gewerkt  gaat het apparaat automatisch uit.

Startvertragingsfunctie
Het apparaat is oorzien an een start ertragingsfunctie waarmee een speci eke ti d kan worden 
ingesteld om de bereiding an de etenswaren te starten.
Om de functie in te stellen
1 Druk op de ME U-toets  om het gewenste bereidingsprogramma te selecteren.
2 Druk op de A VE AG Gs-toets . De toets licht op. 
De standaardinstelling an de start ertragingsfunctie is 90 min. Druk op de toetsen + of - om de 
ertragingsti d met een minimum an 10 minuten tot een maximum an 180 min. te erlengen of 

te erkorten. 
3 Druk op de A PAUZE-toets  om de functie in te schakelen.
Druk n keer op de A PAUZE-toets  om de start ertraging te pauzeren. Druk nogmaals 
op de A PAUZE-toets  om de start ertraging te annuleren.
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Oververhittingsbeveiliging
Het apparaat is uitgerust met een o er erhittingsbe eiliging.

anneer de temperatuur an het apparaat de 300 C o erschri dt  stopt de erwarming  erschi nt 
het opschrift E4  op het display A  en zi n te ens 3 pieptonen te horen.
De entilator bli ft nog 30 seconden werken om het apparaat te koelen.

Handmatige uitschakeling
Het apparaat is oorzien an een handmatige uitschakelfunctie. 
Druk de aan-uittoets  langdurig in om het apparaat uit te zetten. Alle iconen zi n nu uit  op die 
an de aan-uittoets na .

BEREIDINGSTIPS

Om het beste resultaat te bereiken  erwarmt u het apparaat oor oordat u de etenswaren gaat 
bereiden.
De kleinere ingredi nten hebben een iets kortere bereidingsti d nodig dan de grotere dikkere.
Een grotere hoe eelheid ingredi nten heeft een iets langere bereidingsti d nodig  terwi l een kleine-
re hoe eelheid een iets kortere bereidingsti d nodig heeft.
Door de kleinere ingredi nten hal erwege de bereiding te mengen wordt het eindresultaat geopti-
maliseerd. Het helpt bo endien om de etenswaren geli kmatig te bereiden.
Voor een krokant resultaat oegt u een lepel olie Afb. 11  aan de erse of diep riesfrieten toe en 
gebruikt u de meegele erde antiaanbakplaat D .

nacks die in de o en moeten worden bereid kunnen ook in de heteluchtfriteuse worden gedaan.
Gebruik kant-en-klaardeeg om lug en op een oudige wi ze ge ulde snacks te maken. ant-en-
klaardeeg is sneller gaar dan zelfgemaakt deeg.

Vooringestelde bereidingsprogramma’s
De olgende tabel toont de ooringestelde bereidingsprogramma's die op het aanraakdisplay aan-
wezig zi n.
Elk symbool komt o ereen met een ooringesteld bereidingsprogramma. Het programma is met 
een bereidingstemperatuur en -ti d ingesteld  die afhankeli k an het soort etenswaar wordt aan-
be olen. De bereidingsti d is indicatief en hangt ook af an de dikte en de hoe eelheid gebruikte 
ingredi nten. Het is mogeli k de duur en temperatuur an de bereidingsprogramma's te wi zigen.
De HA E-functie kan uitsluitend bi  enkele bereidingsprogramma s worden gebruikt.
Pro ramma D r Tem erat r C S A E- nctie

tandaard nter al tandaard nter al

Diep riesfriet 15 min. 1-60 min. 200 150-200 JA

Verse aardappelen 25 min. 1-60 min. 200 130-200 JA

ip 25 min. 1-60 min. 190 120-200 JA

Lap e lees rood 
lees 20 min. 1-60 min. 190 120-200 JA
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Pizza 12 min. 1-60 min. 180 160-200 EE

Zoetigheid 30 min. 1-60 min. 160 120-200 EE

Vis 15 min. 1-60 min. 180 120-200 JA

Verwarmen
warmhoudfunctie 15 min. 1-60 min. 130 60-180 EE

Grill 15 min. 1-60 min. 200 180-200 EE

De olgende tabel geeft de indicatie e ti den en temperaturen weer oor de erschillende soorten 
etenswaren
Friet diep ries 15 tot 20 minuten 200

Friet ers
20 tot 30 minuten afhankeli k 
an de grootte an de 

aardappel

180
200

Gebakken groente 10 tot 15 minuten 200
roketten 12 tot 15 minuten 190
ipkroketten 10 minuten 200
ippenpoten 20 tot 25 minuten 190

Lap e lees 10 tot 15 minuten 190
Gehaktballen 8 minuten 180

campi's 15 tot 20 minuten 160
aart 20 tot 30 minuten 160

Quiche 25 tot 30 minuten 180

Vis 15 tot 20 minuten 160
180

Varkenskotelet 10 tot 15 minuten 200
Loempia s 10 tot 15 minuten 200
Groenten 10 tot 20 minuten 180
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REINIGING EN ONDERHOUD

Door het apparaat regelmatig en dageli ks schoon te maken bli ft het in goede staat en wordt de 
le ensduur erlengd.

Let op
Alle beschre en schoonmaak- en onderhoudswerkzaamheden moeten worden erricht bi  
uitgeschakeld apparaat en met de stekker uit het stopcontact erwi derd.
Ge aar oor elektrische schok. Dompel het apparaat  de stekker en de stroomkabel nooit in 
water of andere loeistoffen.
Vul de mand niet met water wanneer hi  zich in de binnenpan be indt.

Let op
rek de stekker uit het stopcontact en wacht tot de hete delen zi n afgekoeld al orens reini-

gings- en onderhoudswerkzaamheden te errichten.

Let op
Gebruik geen schuurmiddelen of metalen keukengerei om te oorkomen dat de coating be-
krast of beschadigd wordt. Gebruik nooit oplosmiddelen  omdat ze de plastic delen bescha-
digen.

Reiniging van het apparaat
- Maak de aste onderdelen an het apparaat met een ochtig  niet-schurend doek e schoon om 

de coating niet te beschadigen. Met een droge doek afdrogen.
- Maak de binnenpan C  an het apparaat met een niet-schurend  met warm water be ochtigd 

doek e schoon. Met een droge doek afdrogen.
- Maak de weerstanden met een droge doek schoon om resten etenswaren te erwi deren.

De onderdelen schoonmaken
De antiaan a aat en e man  zi n an anti ee materiaa  emaa t  na an ri  e r i  

nnen o ei  en rassen o tre en  at ee  normaa  is en e erei in  en smaa  an e 
etens aren niet sc aa t.
- De antiaanbakplaat en de mand zi n aatwasbestendig. Voor een langere le ensduur an de 

antiaanbakbehandeling wordt aanbe olen de antiaanbakplaat D  en de mand F  met de hand 
af te wassen. Gebruik een gewoon afwasmiddel en een afwasborstel of een zacht  niet-schurend 
spons e.

- Om de resten etenswaren in de mand zachter te maken kunt u hem met warm water ullen. Voeg 
enkele druppels afwasmiddel toe. Laat dit 10 minuten inwerken. Afwassen en afdrogen.

BUITENWERKINGSTELLING

ndien het apparaat buiten werking wordt gesteld  moet de stekker uit het stopcontact worden 
gehaald. Als het apparaat wordt gesloopt  moeten de erschillende materialen die bi  de er aar-
diging an het apparaat zi n gebruikt worden gescheiden en worden erwerkt op grond an hun 
samenstelling en de toepasseli ke wetge ing in het land waar het wordt gebruikt.
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OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Pro emen Mo e i e oorza en O ossin en
Het apparaat doet het 
niet.

De stekker zit niet in het 
stopcontact.

teek de stekker in een geaard 
stopcontact.

De ti dschakelaar is niet 
ingesteld.

Druk twee keer op de EMPE A UU
JD-toets  om de bereidingsti d 

handmatig in te stellen. Druk op 
de toetsen + of - om de gewenste 
bereidingsti d in te stellen.

De mand is niet goed 
aangebracht.

Doe de mand goed in de binnenpan. 
U hoort een klik als hi  goed is 
aangebracht Afb. 12 .

De ingredi nten zi n niet 
klaar.

Er zitten te eel 
ingredi nten in de mand.

Doe minder ingredi nten in de mand. 
Een kleinere hoe eelheid wordt 
geli kmatiger bereid.

De ingestelde temperatuur 
is te laag.

Druk n keer op de EMPE A UU
JD-toets  om de 

bereidingstemperatuur handmatig in te 
stellen. Druk op de toetsen + of - om 
een hogere bereidingstemperatuur in te 
stellen. Zie het kookboek.

De ingestelde bereidingsti d 
is te kort.

Druk twee keer op de EMPE A UU
JD-toets  om de bereidingsti d 

handmatig in te stellen. Druk op 
de toetsen + of - om een langere 
bereidingsti d in te stellen. Zie het 
kookboek.

De ingredi nten zi n niet 
geli kmatig gaar.

ommige soorten 
ingredi nten moeten 
meerdere keren worden 
gemengd ti dens de 
bereiding.

De zich bo enin be indende 
ingredi nten of de ingredi nten die door 
andere zi n bedekt moeten ti dens de 
bereiding worden gemengd.

De gefrituurde snacks 
zi n niet krokant.

U bent soorten snacks 
aan het gebruiken  die op 
traditionele wi ze moeten 
worden bereid.

Gebruik o ensnacks of smeer de 
snacks met olie in oordat u ze in de 
mand legt.
Doe de antiaanbakplaat in de mand om 
de etenswaren krokanter te maken.

De mand alt 
niet olledig in de 
binnenpan.

Er zitten te eel 
ingredi nten in de mand.

Doe minder ingredi nten in de mand. 
Een kleinere hoe eelheid wordt 
geli kmatiger bereid.

De mand is niet goed in de 
binnenpan aangebracht.

Doe de mand goed in de binnenpan. 
U hoort een klik als hi  goed is 
aangebracht Afb. 12 .
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Pro emen Mo e i e oorza en O ossin en
Er komt witte rook uit 
het apparaat.

Er worden ettere 
ingredi nten bereid.

anneer u ettere ingredi nten bereidt  
bli ft er meer olie in de mand achter. De 
olie eroorzaakt meer witte rook dan 
normaal ti dens de bereiding. Dit heeft 
geen enkel effect op de bereiding an 
de ingredi nten of op het apparaat.

n de mand zi n etresten 
achtergeble en an eerder 
gebruik an de friteuse.

De witte rook wordt eroorzaakt door 
de erhitting an het et en de olie in de 
mand. Maak de mand na gebruik goed 
schoon.

De erse  in repen 
gesneden aardappelen 
zi n niet geli kmatig 
gebakken.

Het gebruikte type 
aardappel is niet geschikt 
om te worden gefrituurd.

Gebruik erse aardappelen en zorg 
er oor dat u ze ti dens het bakken keert.

poel de aardappelen 
schoon en droog ze af  
oordat u ze bakt.

poel de aardappelen af en erwi der 
alle zetmeel dat zich op het opper lak 
an de aardappelen be indt.

Verse aardappelen die 
in repen zi n gesneden 
zi n niet krokant als 
ze pas uit de friteuse 
komen.

Of en hoe krokant de 
frites zi n hangt af an de 
hoe eelheid water die in 
de aardappelen zit en de 
hoe eelheid olie die in de 
friteuse is gedaan.

Zorg er oor dat u de aardappelen goed 
afdroogt oordat u de olie toe oegt.

ni  de aardappelen in kleine repen 
zodat ze krokanter worden.
Voeg oor krokantere friet een beet e 
meer olie toe.
Doe de antiaanbakplaat in de mand om 
de etenswaren krokanter te maken.
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  15 1-60 130 60-180

15 1-60 200 180-200

            -

  15 – 20 200

  
20 - 30     

     180
200

 10 – 15 200
12 – 15 190

 10 200
 20 – 25 190

10 – 15 190
8 180
15 – 20 160
20 – 30 160

 25 – 30 180

15 – 20 160
180

 10 – 15 200
 10 – 15 200

10 – 20 180
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المشكلات الأسباب المحتملة الحلول
لم يتم قلي البطاطس الطازجة 

والمقطعة على شكل أصابع 
بشكل متجانس.

نوع البطاطس المستخدم غير 
مناسب للقلي.

استعمل بطاطس طازجة وتأكد من تقليبها أثناء 
عملية الطهي.

أشطف وجفّف البطاطس قبل 
قليها.

أشطف البطاطس وأزل كامل النشا الذي ترسب 
على سطح البطاطس.

لم تصبح البطاطس الطازجة 
والمقطعة على شكل أصابع 

مقرمشة بمجرد خروجها من 
المقلاة.

تعتمد درجة قرمشة البطاطس 
المقلية على كمية الماء التي تحتوي 
عليها البطاطس وعلى كمية الزيت 

الموجودة في المقلاة.

تحقق من تجفيف سطح البطاطس من الماء 
جيدًا قبل إضافة الزيت.

قطعّ البطاطس على شكل أصابع صغيرة لكي 
تحصل على بطاطس أكثر قرمشة.

أضف كمية أكثر قليلاً من الزيت للحصول على 
قرمشة أكبر.

أدخل اللوح المضاد للالتصاق في السلة لزيادة 
قرمشة الأطعمة.
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إرشادات لحل بعض المشكلات
المشكلات الأسباب المحتملة الحلول

الجهاز لا يعمل. القابس غير مدخل في المأخذ 
الكهربائي.

أدخل القابس في المأخذ الكهربائي، الذي يجب أن 
يكون مزود بنظام تأريض.

لم يتم ضبط المؤقت. ) لكي  اضغط على زر درجة الحرارة/المدة (
تضبط يدوياً مدة الطهي. اضغط على الزر + أو - 

لضبط مدة الطهي المطلوبة.
لم يتم إدخال السلة بشكل 

صحيح.
أدخل السلةّ بشكل جيد في مقصورة الطهي. يتم 

التأكد من الإدخال بالشكل الصحيح من خلال 
سماع صوت "تعشيق" (الشكل 12).

المكوّنات ليست جاهزة. كمية المكوّنات الموجودة داخل 
السلة كبيرة للغاية.

أدخل مكوّنات أقل في السلةّ. يتم طهي كمية أقل 
بشكل أكثر تجانسًا.

درجة الحرارة المضبوطة منخفضة 
للغاية.

اضغط مرة واحدة على زر درجة الحرارة/المدة 
) لكي تضبط يدوياً درجة حرارة الطهي.  )

اضغط على زر + أو - لضبط درجة حرارة طهي 
أعلى. انظر كتاب الوصفات.

مدة الطهي قليلة للغاية. ) لكي  اضغط على زر درجة الحرارة/المدة (
تضبط يدوياً مدة الطهي. اضغط على الزر + أو - 

لضبط مدة الطهي أطول. انظر كتاب الوصفات.
المكوّنات غير مطهية بشكل 

متجانس.
تتطلب بعض أنواع المكوّنات 

خلطها أكثر من مرة أثناء عملية 
الطهي.

يجب خلط المكوّنات الموجودة في الجزء العلوي، 
أو المغطاة بمكونات أخرى، أثناء الطهي.

الوجبات الخفيفة المقلية غير 
مقرمشة.

أنت تقوم باستخدام وجبات 
خفيفة يجب طهيها بالطرق 

التقليدية.

استعمل وجبات خفيفة مُخصصة للطهي بالفرن 
أو ادهن الوجبات الخفيفة بالزيت قبل إدخالها 

في السلةّ.
أدخل اللوح المضاد للالتصاق في السلة لزيادة 

قرمشة الأطعمة.
لا تدخل السلة بالكامل في 

مقصورة الطهي.
كمية المكوّنات الموجودة داخل 

السلة كبيرة للغاية.
أدخل مكوّنات أقل في السلةّ. يتم طهي كمية أقل 

بشكل أكثر تجانسًا.
لم يتم ادخال السلة بشكل صحيح 

في مقصورة الطهي.
أدخل السلةّ بشكل جيد في مقصورة الطهي. يتم 

التأكد من الإدخال بالشكل الصحيح من خلال 
سماع صوت "تعشيق" (الشكل 12).

يخرج دخان أبيض من 
الجهاز.

أنت تقوم بإعداد مكوّنات غنية 
بالدهون.

عند تحضير مكوّنات غنية بالدهون، تترسب كمية 
أكبر من الزيت في السلة. يتوّلد عن الزيت دخان 
أبيض أكثر من المعتاد أثناء عملية الطهي. لا يؤثر 
ذلك بأي شكل من الأشكال على تحضير المكونات 

أو على الجهاز.
تتبقى في السلة بقايا دهنية ناتجة 

عن عمليات الطهي السابقة.
ينتج الدخان الأبيض عن الارتفاع الزائد لدرجة 

حرارة الدهن أو الزيت الموجود في السلة. نظفّ 
السلة بعناية بعد الاستعمال.
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تنبيه
افصل الجهاز عن مأخذ التيار الكهربائي وانتظر إلى أن تبرد الأجزاء الساخنة قبل القيام بأي عملية من عمليات 

التنظيف والصيانة.
تنبيه

لا تستخدم منظفات كاشطة أو أدوات معدنية لتجنّب خدش وتلف طبقة الطلاء. لا تستخدم أبدًا المذيبات التي 
تلحق الضرر بالبلاستيك.

تنظيف الجهاز
نظف الأجزاء الثابتة من الجهاز باستخدام قطعة قماش مُبللة وغير كاشطة لتجنب إتلاف طبقة الطلاء الخارجي.   -

جفّف بواسطة قطعة قماش جافةّ.
قم بتنظيف مقصورة طهي الجهاز (C) بواسطة قطعة قماش غير كاشطة، مُبللة بالماء الساخن. جفّف بواسطة   -

قطعة قماش جافةّ.
نظفّ المقاومات بواسطة قطعة قماش جافةّ لإزالة بقايا الطعام عنها.  -

تنظيف المكونات
صُنع اللوح المضاد للالتصاق والسلة من مادة مضادة للالتصاق: اللون غير اللامع والعلامات التي قد تظهر بعد فترة 

طويلة من الاستعمال، هي ظواهر طبيعية ولا تؤثر سلبًا على طهي الأطعمة ومذاقها.
يمكن غسل اللوح المضاد للالتصاق والسلة في غسّالة الصحون. لإطالة عمر المعالجة المضادة للالتصاق، يوصى   -

بغسل اللوح المضاد للالتصاق (D) والسلة (F) يدوياً. استعمل منظفّ عادي للصحون وقطعة إسفنج ناعمة غير 
كاشطة.

لتقليل التصاق بقايا الطعام بالسلة، يمكن ملئ السلة بماء ساخن. أضف بضع القطرات من المنظفّ. اتركه   -
يتفاعل لمدة ١٠ دقائق. اغسل وجفّف.

إيقاف الماكينة عن العمل
في حالة إيقاف الجهاز عن العمل، افصل قابس الإمداد الكهربائي عن مأخذ التيار. في حالة التخلصّ من الجهاز بعد 

انتهاء عمره، يجب فصل المواد المستخدمة في تصنيعه عن بعضها والتخلص منها حسب تركيبتها وحسب أحكام القوانين 
السارية في بلد الاستعمال.
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بيتزا 12 دقيقة 60-1 دقيقة 180 160-200 لا

حلويات 30 دقيقة 60-1 دقيقة 160 120-200 لا

سمك 15 دقيقة 60-1 دقيقة 180 120-200 نعم

التسخين/الحفاظ على 
الحرارة 15 دقيقة 60-1 دقيقة 130 60-180 لا

الشواية 15 دقيقة 60-1 دقيقة 200 180-200 لا

يوضح الجدول التالي المدد التقديرية ودرجات الحرارة لأنواع الطعام المختلفة:
بطاطس مقليّة (مجمّدة) 15 - 20 دقيقة 200 درجة مئوية

بطاطس مقليّة (طازجة) 20 - 30 دقيقة حسب تقطيع 
البطاطس

180 درجة مئوية
200 درجة مئوية

مقالي (خضروات) 10 - 15 دقيقة 200 درجة مئوية
كروكيت 12 - 15 دقيقة 190 درجة مئوية

كروكيت الدجاج 10 دقائق 200 درجة مئوية
أفخاذ دجاج 20 - 25 دقيقة 190 درجة مئوية
شريحة لحم 10 - 15 دقيقة 190 درجة مئوية

كرات لحم 8 دقائق 180 درجة مئوية
قرُيدس 15 - 20 دقيقة 160 درجة مئوية

كعكة 20 - 30 دقيقة 160 درجة مئوية
كيش 25 - 30 دقيقة 180 درجة مئوية

سمك 15 - 20 دقيقة 160 درجة مئوية
180 درجة مئوية

شريحة لحم خنزير 10 - 15 دقيقة 200 درجة مئوية
سبرنج رول (لفات الربيع) 10 - 15 دقيقة 200 درجة مئوية

خضروات 10 - 20 دقيقة 180 درجة مئوية

التنظيف والصيانة
يسمح التنظيف المنتظم واليومي بالحفاظ على كفاءة الجهاز ويطيل من عمره.

تنبيه
يجب أن تتم جميع عمليات التنظيف والصيانة والجهاز مُطفأ والقابس مفصول عن مأخذ التيار الكهربائي.

خطر التعرض إلى صدمة كهربائية. لا تغمر الجهاز، والقابس، وكابل الإمداد الكهربائي مطلقًا في الماء أو في سوائل 
أخرى.

لا تملأ السلة بالماء أثناء إدراجها في مقصورة الطهي.
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خاصية الحماية من فرط السخونة
الجهاز مزود بخاصية الحماية من فرط السخونة.

 «E4» كتابة (A) عندما تتجاوز درجة حرارة الجهاز 300 درجة مئوية، فإن عملية التسخين تتوقف، ويظهر على الشاشة
مصحوبة بثلاث صافرات.

ستواصل المروحة العمل لمدة 30 دقيقة من أجل تبريد الجهاز.

وظيفة الإطفاء القسري
الجهاز مزود بخاصية الإطفاء القسري. 

) لإطفاء الجهاز. ستطُفَأ جميع الأيقونات، باستثناء تلك الخاصة  اضغط مطولاً على زر التشغيل/إيقاف التشغيل (
.( بزر التشغيل/إيقاف التشغيل (

نصائح التحضير
تسخين الجهاز قبل طهي الأطعمة يؤدي إلى تحسين النتيجة النهائية.

تحتاج المكوّنات الأصغر حجمًا إلى مدة أقلّ للطهي مقارنة بالمكوّنات الكبيرة.
تتطلب الكميات الكبيرة من المكوّنات وقت إعداد أطول، بينما المكوّنات الصغيرة تحتاج إلى وقت أقلّ.

اخلط المكوّنات الأصغر في منتصف مدة الطهي، لكي تحصل على نتيجة أفضل وعلى عملية طهي متجانسة.
للحصول على نتيجة مقرمشة، أضف ملعقة من الزيت (شكل 11) على البطاطس الطازجة أو المجمّدة، واستخدِم اللوح 

المضاد للالتصاق (D) المرفق.
يمكن طهي الوجبات الخفيفة التي تطهى في الفرن في المقلاة الهوائية.

استخدِم عجائن جاهزة، لكي تحَُضرِّ بسرعة ويسر وجبات خفيفة محشوة. العجائن الجاهزة تطُهَى أسرع من تلك 
المصنوعة في المنزل.

برامج الطهي المعُدة مُسبقًا
يعرض الجدول التالي برامج الطهي المعُدة مسبقًا والموجودة على الشاشة التي تعمل باللمس.

يمثل كل رمز برنامج طهي مُعد مسبقًا. البرنامج مضبوط مُسبقًا على درجة الحرارة ومدة الطهي الموصى بها بناء على 
نوع الطعام. تعد مدة الطهي تقديرية، أي تعتمد أيضًا على سمك وكمية المكونات المستخدمة. يمكن تعديل درجة 

حرارة برامج الطهي ومدتها.
لا يمكن تنشيط وظيفة تحريك إلا مع بعض برامج الطهي.

البرنامج المدة درجة الحرارة (مئوية) "SHAKE" وظيفة
الوضع 

الافتراضي
الفاصل 
الزمني

الوضع 
الافتراضي

الفاصل 
الزمني

بطاطس مقلية مُجمدة 15 دقيقة 60-1 دقيقة 200 150-200 نعم

بطاطس طازجة 25 دقيقة 60-1 دقيقة 200 130-200 نعم

دجاج 25 دقيقة 60-1 دقيقة 190 120-200 نعم

شريحة لحم/لحم أحمر 20 دقيقة 60-1 دقيقة 190 120-200 نعم
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لاستئناف عمل الجهاز، أدخِل السلة في مقصورة الطهي (شكل ٢٧). سيستأنف الجهاز عملية الطهي تلقائيًا   -
(شكل ٢٨).

) لإيقاف عمل الجهاز مؤقتاً. لاستئناف تشغيل الجهاز، اضغط  بدلاً من ذلك، اضغط على زر بدء/إيقاف مؤقت (
.( مجددًا على زر بدء/إيقاف مؤقت (

) لتشغيل الضوء الموجود داخل مقصورة الطهي، إذا أردت مراقبة عملية طهي الأطعمة. اضغط على زر الضوء (

بعد الطهي
عند انتهاء الطهي، يصُدِر الجهاز صوت صفير بضع مرات (شكل 29).

إذا كانت المكوّنات غير جاهزة، يكفي إعادة إدخال السلة في مقصورة الطهي وضبط المؤقت لبضع دقائق.
). سينطفئ الجهاز بعد بضع ثوانٍ. لإيقاف عملية الطهي يدوياً، اضغط على زر بدء/إيقاف مؤقت (  -

أمسك المقبض (E) وأخرِج السلة (F) من مقصورة الطهي (C) (الشكل ٣٠).  ١
ضع الأطعمة في صحن (شكل ٣١). قدّم الطعام على الطاولة.  ٢

تنبيه
لا تلمس السلة، ومقصورة الطهي، واللوح المضاد للالتصاق، والأجزاء المعدنية الداخلية للجهاز أثناء عمل الجهاز 

أو خلال الدقائق التي تلي إيقاف تشغيله. انتظر حتى تبرد الأجزاء الساخنة (شكل 32).
لا تقلب السلة رأسًا على عقب عند إخراج الطعام: فقد تتسرب بقايا الزيت الساخن من السلة.

تنبيه
تأكد من أن المكوّنات المطهية بالجهاز ذهبية اللون وليست سوداء أو بنية. أبعد أي بقايا محروقة عن الأطعمة.

لا تستعمل أدوات معدنية لإخراج الطعام من السلة.
تتجمع أي كميات زائدة من الزيت في قاع السلة.

عند انتهاء عملية الطهي، يمكن إعادة استعمال الجهاز فورًا لتحضير أطعمة أخرى.

وضع الشواية
وضع الشواية مثالي لشوي اللحوم والأسماك والخضروات. أدخِل اللوح المضاد للالتصاق (D) في السلة (شكل 8) قبل 

) لتنشيط وضع الشواية. وضع الطعام. اضغط على زر الشواية (

وظيفة إيقاف التشغيل الذاتي
هذا الجهاز مزود بوظيفة إيقاف التشغيل الذاتي. بعد بضع دقائق من عدم التشغيل، ينطفئ الجهاز تلقائيًا.

وظيفة تأخير البدء
الجهاز مزود بوظيفة تأخير البدء، التي تتيح ضبط وقت محدد لبدء طهي الأطعمة.

لتنشيط الوظيفة:
) لاختيار برنامج الطهي المطلوب. اضغط على زر القائمة (  ١

). سيضيء الزر.  اضغط على زر تأخير البدء (  ٢
الضبط الافتراضي لوظيفة تأخير البدء يبلغ 90 دقيقة. اضغط على الزر + أو - لزيادة مدة التأخير أو تقليلها، ويجب أن 

تتراوح المدة بين حد أدنى 10 دقائق وحد أقصى 180 دقيقة. 
) لتشغيل الوظيفة. اضغط على زر بدء/إيقاف مؤقت (  ٣

 ( ) لإيقاف عملية التأخير مؤقتًا. اضغط على زر بدء/إيقاف مؤقت ( اضغط مرة واحدة على زر بدء/إيقاف مؤقت (
مرة أخرى لإلغاء وظيفة تأخير البدء.
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فكّ كابل التغذية الكهربائية بشكل كامل.  ٥
قبل استخدام الجهاز لأول مرة، يجب غسل الأجزاء القابلة للفك التي تتلامس مع الأطعمة (شكل ٧).

اغسل السلة (F) واللوح المضاد للالتصاق (D). استعمل منظفّ عادي للصحون وقطعة إسفنج ناعمة غير   ٦
كاشطة. جفف جيدًا.

تعليمات الاستعمال
يسمح اللوح المضاد للالتصاق بزيادة قرمشة الأطعمة. يُعد استخدام اللوح المضاد للالتصاق أمرًا اختيارياً.

إذا كنت ترغب في زيادة قرمشة الأطعمة، أدخل اللوح المضاد للالتصاق (D) في السلة (الشكل ٨).  -
ضع الأطعمة في السلة (F) (الشكل ٩). لا تتجاوز المستوى الأقصى. يشَُار إلى المستوى الأقصى بالخط البارز   ١

الموجود على السطح الداخلي للسلة (الشكل ١٠).
لا تملأ السلة بالزيت.

أدخل السلة في مقصورة الطهي (C). يتم التأكد من الإدخال بالشكل الصحيح من خلال سماع صوت "تعشيق"   ٢
(الشكل ١٢).

الجهاز مزوّد بآلية تمنع تشغيله إذا كانت السلة غير مدخلة في مقصورة الطهي بشكل صحيح.
ادخل القابس في مأخذ التيار الكهربائي (الشكل ١٣).  ٣

) (الشكل ١٤). سيُصدِر الجهاز صوت صفير.  اضغط على زرّ التشغيل/إيقاف التشغيل (  ٤
عند أول استخدام، قد تنبعث من الجهاز رائحة خفيفة ودخان قليل: هذه ظاهرة طبيعية تمامًا لأن بعض الأجزاء قد 

تم تشحيمها قليلاً، وبعد فترة قصيرة تختفي هذه الظاهرة. لا يؤثر ذلك على عمل الجهاز.
) أكثر من مرة حتى تختار برنامج الطهي المطلوب (شكل ١٥). راجع فقرة «نصائح  اضغط على زر القائمة (  ٥

التحضير» للتعرف على تفاصيل البرامج. أيقونة برنامج الطهي المخُتَار ستضيء بشكل ثابت على الشاشة.
يحتوي كل برنامج طهي معد مسبقًا على مدة طهي افتراضية، لكن يمكن ضبط درجة حرارة الطهي ومدته يدوياً:

) لكي تضبط يدوياً درجة حرارة الطهي (شكل ١٦). اضغط مرة واحدة على زر درجة الحرارة/المدة (  -
اضغط على الزر + أو - لضبط درجة حرارة الطهي بفواصل تبلغ ٥ درجات مئوية (شكل ١٧).  -

) لكي تضبط يدوياً مدة الطهي (شكل ١٨).  اضغط مرتين على زر درجة الحرارة/المدة (  -
اضغط على الزر + أو - لضبط مدة الطهي بفواصل تبلغ دقيقة واحدة (شكل ١٩).  -

استمر في الضغط على الزر + أو - لزيادة سرعة الاختيار.
) لتنشيط الوظيفة التي تقترح مزج الطعام (شكل ٢٠). في منتصف الطهي  اضغط على زر تحريك (  -

سيُصدِر الجهاز إشارة صوتية (شكل ٢٤).
) (شكل ٢١). يبدأ الجهاز بطهي الأطعمة. أثناء عملية الطهي، يظهر على  اضغط على زر بدء/إيقاف مؤقت (  ٦

الشاشة (A) بشكل متناوب المدة، التي تنقص، ودرجة الحرارة المختارة (شكل ٢٢).
يمكن إيقاف الجهاز بشكل مؤقت في أي وقت، على سبيل المثال من أجل خلط المكوّنات بصورة مستقلة أثناء عملية 

الطهي.
تنبيه

خطر الإصابة بحروق. لا تلمس السلة واللوح المضاد للالتصاق والأجزاء المعدنية بالجهاز.
عندما تتم إزالة السلة من مقصورة الطهي، يخرج أيضًا هواء وبخار ساخن. أبعد يديك ووجهك عن مقصورة 

الطهي.
أمسك المقبض (E) وأخرِج السلة (F) من مقصورة الطهي (C) (الشكل ٢٥). يوقف الجهاز عملية الطهي.  -

قم بهَزّ السلة من أجل طهي المكونات بشكل متجانس (شكل ٢٦).  -
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مفاتيح الوظائف
الزر الوصف
زر التشغيل/إيقاف التشغيل .يسمح بتشغيل الجهاز أو إيقاف تشغيله

زر درجة الحرارة/المدة
 اضغط مرة واحدة لكي تضبط يدوياً درجة حرارة الطهي. اضغط
 مرتين لكي تضبط يدوياً مدة الطهي. اضغط على الزرين + أو -
.لزيادة أو تقليل درجة حرارة الطهي أو مدة الطهي

زر القائمة .يتيح اختيار برنامج الطهي المضبوط مسبقًا

زر تأخير البدء  .يتيح ضبط وقت محدد لتأخير بدء عملية الطهي

زر بدء/إيقاف مؤقت .يتيح بدء عملية الطهي/إيقافها مؤقتاً

زر تحريك  يتيح تنشيط أو إيقاف الإشارة الصوتية، التي تقترح تحريك
.الطعام أو مزجه

زر الضوء .اضغط على الزر لتشغيل الضوء الموجود داخل مقصورة الطهي

بيانات فنية
تحتوي بطاقة البيانات الموجودة أسفل قاعدة استناد الجهاز على البيانات التالية المتعلقة بتعريف الجهاز:

CE
[.Mod

[SN
[Hz هرتز] والتردد [V

[W

في حالة مراجعة مركز صيانة مرخص، يرجى ذكر الموديل والرقم المسلسل.

قبل الاستعمال
اخلع مواد التغليف وتأكد من وجود جميع المكونات (الشكل ٣).  ١

تأكد من سلامة المحتويات (الشكل ٤).  ٢
تحقق من أن الجهد المحُدد على بطاقة البيانات الملُصقة أسفل الجهاز يطابق الجهد الخاص بالشبكة المحلية.

تنبيه
ضع الجهاز على مسافة 10 سم على الأقل من الجدران، أو الأثاث، أو الأجهزة الأخرى.

تنبيه
لا تغمر الجهاز، والقابس، وكابل الإمداد الكهربائي مطلقًا في الماء أو في سوائل أخرى. لا تملأ السلة بالماء أثناء 

إدراجها في مقصورة الطهي.
تنبيه

افصل الجهاز دائمًا عن مآخذ التيار الكهربائي قبل تركيب أو فك المكونات الفردية.
ضع الجهاز على سطح مستوٍ، ومستقر، ومقاوم لدرجات الحرارة العالية (الشكل ٥).  ٣

انزع الملصق الموجود على الشاشة (شكل ٦).  ٤

A
R



كان كابل الإمداد الكهربائي أو القابس به تلف، أو إذا كان الجهاز نفسه به عيب. جميع عمليات التصليح، بما في ذلك 
استبدال كابل الإمداد بالطاقة، يجب أن تتم حصرًا لدى أحد مراكز الدعم أو على يد فنيين معتمدين، من أجل تجنب 

جميع الأخطار.
للتخلص من المنتج بالشكل الصحيح، وفقًا لما ينص عليه التوجيه الأوروبي رقم EU/2012/19، يرجى ق قراءة 

النشرة المرفقة مع المنتج.
احتفظ دائماً بهذه التعليمات.  

وصف الجهاز
شاشة تعمل باللمس  -  Aالمقبض  -  E

جسم الجهاز  -  Bالسلة  -  F
مقصورة الطهي  -  Cكابل الإمداد الكهربائي  -  G

لوح مضاد للالتصاق  -  Dمدخل الهواء  -  H

وصف الشاشة التي تعمل باللمس (الشكل 2)
برامج طهي مُعدة مُسبقًا

بطاطس مقلية مُجمدة

بطاطس طازجة

دجاج

شريحة لحم/لحم أحمر

بيتزا

حلويات

سمك

التسخين/الحفاظ على الحرارة

وضع الشواية
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التنظيف والصيانة.

من المأخذ الكهربائي.

 تنبيه – أضرار مادية

الطهي. انتظر انتهاء خروج الدخان. يرجى التوجه إلى أقرب مركز دعم فني معتمد من أجل معالجة المشكلة.

دائمًا من امتصاص المكونات الصلبة للسائل قبل إضافة المزيد.

كاشطة بعد ترطيبها بإضافة قطرات قليلة من منظف محايد غير أكّال.

 خطر وقوع أضرار لأسباب أخرى
10 سم على الأقل من الجدران، أو الأثاث، أو الأجهزة الأخرى.
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1935/2004 الصادرة بتاريخ 27/10/2004 الخاصة بالمواد الملامسة 
للمنتجات الغذائية.

 خطر على الأطفال
8 سنوات ومن قبل أشخاص من ذوي القدرات الجسدية، 
أو الحسية، أو الذهنية المحدودة، أو أشخاص لا يمتلكون خبرة أو معرفة بالجهاز، فقط إذا تم الإشراف عليهم من قبل 
شخص مسؤول عنهم أو إذا تم تدريبهم على استعمال الجهاز بشكل آمن واطلاعهم على التعليمات وعلى الأخطار 

القائمة أثناء استعمال الجهاز.

8 سنوات 
وتم الإشراف عليهم.

8 سنوات.

باتخاذ التدابير اللازمة، بحيث لا تشكل بعض أجزاء من الجهاز خطر على الأطفال في حالة اللعب به.

 تحذير يتعلق بالاحتراق

الاستخدام. أبعد اليدين والوجه عن أجزاء الجهاز الساخنة.

خلال الدقائق التي تلي إيقاف تشغيله. انتظر إلى حين أن تبرد الأجزاء الساخنة.

مدخل الهواء ومقصورة الطهي.

 تنبيه: سطح ساخن.

 خطر بسبب الكهرباء
مع الجهد الخاص بالشبكة المحلية.

خطر حدوث حمل كهربائي زائد.
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فيما يتعلق بهذا الدليل
تم تصنيع الجهاز وفقًا للمعايير الخاصة الأوروبية السارية، وهو محمي في جميع الأجزاء التي قد تشكل مصدر خطر 

بالنسبة للمستخدم. اقرأ هذا الدليل بعناية قبل الاستخدام. استخدم الجهاز فقط للاستخدام الذي صُمم من أجله 
لتجنب الإصابات والأضرار المحتملة. احتفظ بهذا الدليل في متناول يدك للاطلاع عليه في المستقبل. إذا كنت ترغب في 

بيع هذا الجهاز إلى أشخاص آخرين، فتذكر أن تسلمهم أيضًا هذه التعليمات.
تم تمييز المعلومات الواردة في هذا الدليل بالرموز التالية التي تشير إلى:

خطر على الأطفال

تحذير يتعلق بالحروق

خطر بسبب الكهرباء

تنبيه – أضرار مادية

خطر وقوع أضرار لأسباب أخرى

الاستخدام المخُصص
يمكن استخدام الجهاز لطهي الأطعمة الصلبة. لا تستخدم الجهاز لطهي الأطعمة السائلة. إذا أضفت كمية مفرطة من 

السائل، فقد يتسرب ويتلف الجهاز.
يجب عدم استعمال هذا الجهاز لأغراض تجارية أو صناعية.

لا تصرح الشركة المصُنعة بأي استخدام آخر للجهاز ولا تتحمل أي مسؤولية عن الأضرار من أي نوع الناجمة عن 
الاستخدام غير السليم للجهاز ذاته.

وبالإضافة إلى ذلك، يؤدي الاستعمال غير الملائم للجهاز إلى إبطال أي شكل من أشكال الضمان.

الأخطار المتبقية
تحذير يتعلق بالحروق. لا تلمس السلة، ومقصورة الطهي، واللوح المضاد للالتصاق، والأجزاء المعدنية الداخلية 

للجهاز أثناء عمل الجهاز أو خلال الدقائق التي تلي إيقاف تشغيله. انتظر إلى حين أن تبرد الأجزاء الساخنة.

تحذيرات السلامة
اقرأ التعليمات بعناية قبل الاستعمال.

في أماكن الطهي المخُصصة للعاملين في المتاجر، والمكاتب ، وأماكن العمل الأخرى  -
في المزارع  -

في الفنادق، ونزُل المبيت والإفطار، والبنيات السكنية الأخرى (للاستعمال من قبل الضيوف).  -

الناتجة عن استعمال الجهاز بشكل خاطئ أو لأغراض مختلفة عن الأغراض المبينة في هذا الدليل. وبالإضافة إلى ذلك، 
يؤدي الاستعمال غير الملائم للجهاز إلى إبطال أي شكل من أشكال الضمان.

أثناء نقله إلى مركز دعم مُعتمد.

المصنعة.
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 15 1-60 200 150-200

 25 1-60 200 130-200

25 1-60 190 120-200

 
' 20 1-60 190 120-200

12 1-60 180 160-200

30 1-60 160 120-200

15 1-60 180 120-200

 15 1-60 130 60-180

15 1-60 200 180-200

            
  15-20 200

  20-30    
  

180
200

  10-15 200
12-15 190

  10 200
 20-25 190

10-15 190
8 180
15-20 160
20-30 160
25-30 180

157

U
A



15-20 160
180

  10-15 200
- 10-15 200

10-20 180

           -
   .

           
    .

   .    
         .

         .

         -
    -      .

        
      .   -

    .

-           
.    .

-    C        . 
   .

-           
.

          
   '          

      .
-         .    

       D    
F  .       '   .

-  '          .  
   .     10 .   .

158

U
A



      '      . 
          

               
 .

 
  .     

 .
     

 .
  .    

   
   . 

  +  -   
  .

  
.

    
 .   

« »    
 . 12 .

  .   
   

.

    . 
    

.
  

 .
    

    
   

.   + 
 -     

. .   
.

  
  

.

   
     

 .  
 +  -    

 . .   
.

 
 

.

   
  

    
.

    
     

   
  .

159

U
A



 
   

.
  

   
  

.

    
      

     .
    

    
.

  
   

 .

  
   

.

    . 
    

.
  

  
 .

    
 .   

« »    
 . 12 .

   
 .

  
 .

     
    

 .    
      

.      
     

.
   

   
 .

    
      

.     
.

  
  

 
.

  
    

.

    
    .

   
   

 .

    
   '   

 .
  

  
   

   
.

  
  

    
    

    
.

     
     

 .
    

     
.
     
  .

    
    

.

160

U
A



Urz dzenie zosta o wyprodukowane zgodnie z obowi zu cymi normami europe skimi i est zabez-
pieczone we wszystkich cz ciach potenc alnie niebezpiecznych dla u ytkownika. Przed u yciem 
nale y dok adnie przeczyta  ninie sz  instrukc . Urz dzenia u ywa  tylko do celów  do których zo-
sta o zapro ektowane  aby unikn  mo liwych obra e  i szkód. inie sz  instrukc  przechowywa  
w zasi gu r ki  aby móc korzysta  z nie  w przysz o ci.  przypadku decyz i o zbyciu urz dzenia 
na inne osoby  nale y zawsze pami ta  o przekazaniu ninie sze  instrukc i.
nformac e zawarte w podr czniku zosta y oznaczone poni szymi symbolami

Zagro enia dla dzieci

Ostrze enia dotycz ce oparze

Zagro enia wynika ce ze stosowania energii elektryczne

Uwaga - szkody materialne

Zagro enia wynika ce z innych przyczyn

PRZEWIDZIANE ZASTOSOWANIE

Urz dzenie mo e by  u ywane do sma enia potraw sta ych. ie u ywa  urz dzenia do sma e-
nia potraw p ynnych. Je li dodana zostanie zbyt du a ilo  p ynu  mo e on si  wyla  i uszkodzi  
urz dzenie.
Urz dzenie nie mo e by  wykorzystywane do celów handlowych lub przemys owych.

szelkie inne zastosowanie nie zosta o przewidziane. Producent nie ponosi adne  odpowiedzial-
no ci za wszelkiego rodza u szkody spowodowane nieprawid owym wykorzystaniem urz dzenia.

ieprawid owe zastosowanie spowodu e dodatkowo wyga ni cie wszelkich form gwaranc i.

RYZYKO RESZTKOWE

Ostrze enia dotycz ce oparze . ie dotyka  kosza  komory do sma enia  
nieprzywiera ce  p yty ani metalowych cz ci wewn trz urz dzenia podczas 
ego pracy oraz w ci gu kilku minut po wy czeniu. Zaczeka  na ca kowite 
sch odzenie gor cych cz ci.

NALE  ZAPOZNA  SI  U A NIE Z INSTRU C  PRZED U CIEM.
 Urz dzenie zosta o przygotowane do u ywania w rodowisku domowym lub po-
dobnym  ak na przyk ad

- w mie scach wyznaczonych do gotowania przez personel w sklepach  biurach i 
w innych mie scach wykonywania pracy

- w gospodarstwach
- w hotelach  motelach  bed  breakfast i innych strukturach mieszkalnych do 

u ywania przez go ci .
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 ie u ywa  urz dzenia do celów innych ni  podane w ninie sze  instrukc i obs ugi. 
Producent nie ponosi odpowiedzialno ci za b dne zastosowanie urz dzenia i za 
zastosowanie niezgodne z zaleceniami zawartymi w te  instrukc i. ieprawid owe 
zastosowanie spowodu e dodatkowo wyga ni cie wszelkich form gwaranc i.

 Zaleca si  zachowa  oryginalne opakowanie  poniewa  bezp atny serwis nie est 
przewidziany w przypadku awarii powsta ych w wyniku nieodpowiedniego opako-
wania produktu w czasie transportu do Autoryzowanego Centrum erwisowego.

  celu zachowania bezpiecze stwa urz dzenia u ywa  wy cznie oryginalnych 
cz ci zamiennych i akcesoriów  zatwierdzonych przez producenta.

 Urz dzenie spe nia wymagania ozporz dzenia E  nr 1935 2004 z dn. 
27.10.2004 r  dotycz cego materia ów przeznaczonych do kontaktu z ywno ci .

 Urz dzenie nada e si  do u ytkowania przez dzieci w wieku powy e  8 lat oraz 
przez osoby o zmnie szonych zdolno ciach zycznych  sensorycznych lub men-
talnych  ak równie  przez osoby nieposiada ce odpowiedniego do wiadcze-
nia lub wiedzy  pod warunkiem  e korzysta  one z urz dzenia pod kierunkiem 
osoby odpowiedzialne  lub otrzyma y i zrozumia y odpowiednie instrukc e oraz 
ostrze enia o zagro eniach  akie mog  wi za  si  z korzystaniem z urz dzenia.

 ale y nadzorowa  dzieci i upewni  si  e nie bawi  si  urz dzeniem.
 Czynno ci zwi zane z czyszczeniem i utrzymaniem wykonywane przez u yt-
kownika nie powinny by  wykonywane przez dzieci  chyba e uko czy y one 8 
lat lub pracu  pod nadzorem.

 Urz dzenie i ego przewód przechowywa  poza zasi giem dzieci poni e  8. roku 
ycia.

 ie pozostawia  wisz cego przewodu zasilania w mie scu  gdzie móg by zosta  
chwycony przez dzieci.

 Urz dzenie odk ada  w taki sposób  aby rozgrzane elementy nie pozostawa y w 
zasi gu dzieci.

 ie pozostawia  elementów opakowania w mie scu dost pnym dla dzieci  ponie-
wa  stanowi  potenc alne ród o zagro enia.

  przypadku utylizac i produktu w charakterze odpadu  nale y uniemo liwi  
ego u ycie poprzez odci cie przewodu zasilania. Zaleca si  ponadto uniesz-
kodliwienie tych komponentów urz dzenia  które mog  stwarza  zagro enie  
zw aszcza dla dzieci  które mog yby wykorzysta  urz dzenie do zabawy.

 Przed rozpocz ciem akichkolwiek czynno ci czyszczenia i konserwac i od -
czy  urz dzenie od zasilania. Odczeka  na sch odzenie rozgrzanych cz ci.

 osz  komora do sma enia  nieprzywiera ca p yta i cz ci metalowe wewn trz 
urz dzenia mog  rozgrzewa  si  podczas u ytkowania. D onie i twarz trzyma  z 
dala od gor cych cz ci urz dzenia.
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 ie dotyka  kosza  komory do sma enia  nieprzywiera ce  p yty ani metalowych 
cz ci wewn trz urz dzenia podczas ego pracy oraz w ci gu kilku minut po 
wy czeniu. Zaczeka  na ca kowite sch odzenie gor cych cz ci.

 rzyma  kosz wy cznie za uchwyt. Aby go wy  u ywa  uchwytów do garn-
ków lub ciereczek.

 Podczas gotowania  z wlotu powietrza lub komory sma enia urz dzenia mo e 
wydostawa  si  gor ca para. D onie i twarz trzyma  z dala od wlotu powietrza i 
komory sma enia.

 ie nape nia  kosza ole em. Zagro enie po arem.
 Podczas u ytkowania z wlotów powietrza wydobywa si  powietrze i ciep e opa-
ry. D onie i twarz trzyma  z dala od wlotów powietrza.

 Po usuni ciu kosza z komory sma enia  wydobywa si  z niego równie  powie-
trze i gor ce opary. D onie i twarz trzyma  z dala od komory pieczenia.

 Podczas wy mowania produktów spo ywczych nie nale y odwraca  kosza dnem 
do góry  z kosza mog yby wydosta  si  pozosta o ci gor cego ole u. iebezpie-
cze stwo poparzenia.

  Uwaga  gor ca powierzchnia.

-

 Przed pod czeniem urz dzenia do sieci sprawdzi  czy warto ci napi cia  po-
dane na tabliczce z danymi na spodzie urz dzenia  odpowiada  warto ciom 
mie scowe  sieci elektryczne .

 ykorzystywanie elektrycznych przed u aczy nie posiada cych zatwierdzenia 
producenta urz dzenia mo e skutkowa  powstaniem szkód i wypadków.

 Urz dzenie pod cza  do gniazda posiada cego uziemienie.
 ie pod cza  do tego samego gniazda elektrycznego innych urz dze  o du e  
mocy piecyki  elazka  grze niki itp. . iebezpiecze stwo przeci enia elek-
trycznego.

 ie ci gn  za przewód zasilania ani za urz dzenie w celu wysuni cia wtyczki z 
gniazda elektrycznego.

 ale y unika  kontaktu cz ci pod napi ciem z wod . yzyko zwarcia i lub po-
ra enia elektrycznego.

 Unika  stykania przewodu zasilania z tn cymi elementami lub ostrymi kraw -
dziami.

 Zapobiega  stykaniu si  przewodu elektrycznego zasilania z gor cymi po-
wierzchniami.

 Przed rozpocz ciem akichkolwiek czynno ci czyszczenia i konserwac i  od -
czy  urz dzenie od gniazda elektrycznego. Odczeka  na sch odzenie rozgrza-
nych cz ci.
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 ie zanurza  urz dzenia  wtyczki i przewodu elektrycznego w wodzie lub w in-
nych p ynach.

 ie obs ugiwa  urz dzenia mokrymi lub wilgotnymi d o mi lub b d c boso.
 Gdy urz dzenie nie est u ywane  nawet przez krótki czasu nale y e wy czy  i 
wysun  wtyczk  przewodu zasila cego z gniazda elektrycznego.

 ie pozostawia  bez nadzoru urz dzenia pod czonego do sieci elektryczne .

 Uwaga - szkody materialne
 ie pozostawia  urz dzenia przy czonego do sieci elektryczne  bez dozoru.
 ie ustawia  urz dzenia na bardzo gor cych powierzchniach lub w pobli u 
otwartego ognia  aby nie uszkodzi  obudowy.

 ie ustawia  urz dzenia w pobli u materia u atwopalnego np.  tkaniny  zas ony .
 ie umieszcza  urz dzenia ani przewodu zasila cego na gor cych kuchenkach 
elektrycznych lub gazowych  ak równie  w ich pobli u  ani te  w pobli u kuchen-
ki mikrofalowe .

 Przed u yciem wysun  ca kowicie przewód elektryczny zasilania.
 Urz dzenia nie nale y zasila  za pomoc  timerów zewn trznych lub oddziel-
nych instalac i sterowanych na odleg o .

 Je eli urz dzenie podczas pracy wydziela czarny dym  od czy  e niezw ocznie 
od gniazda elektrycznego. ie usuwa  kosza z komory do sma enia. Poczeka  
a  przestanie wydobywa  si  dym. Zwróci  si  do na bli szego upowa nionego 
centrum serwisu technicznego  aby rozwi za  problem.

 igdy nie wlewa  do kosza p ynnych sk adników. Je li est to konieczne do ce-
lów kulinarnych  dodawa  ma e porc e p ynu. Zawsze przed dodaniem wi ksze  
ilo ci sprawdzi  czy p yn zosta  wch oni ty przez sk adniki sta e.

 Podczas nape niania koszy nie przekracza  po emno ci maksymalne .
 igdy nie zas ania  wlotu powietrza podczas pracy urz dzenia  aby unikn  
szkód materialnych i lub przegrzania urz dzenia.

 Produkty umieszcza  tylko i wy cznie w koszu  aby zapobiec stykaniu si  po-
traw z grza kami elektrycznymi.

 Przed uruchomieniem urz dzenia nale y zawsze sprawdzi  czy kosz est pra-
wid owo w o ony do komory do sma enia.

 igdy nie u ywa  urz dzenia bez kosza w o onego do komory do sma enia.
 Aby unikn  uszkodzenia urz dzenia  nie wk ada  do kosza metalowych przy-
borów ani przedmiotów.

 Do wy mowania ywno ci z kosza lub zde mowania z p yt nieprzywiera cych nie 
u ywa  metalowych narz dzi.

 Przed uruchomieniem urz dzenia nale y sprawdzi  czy w koszu i komorze do 
sma enia nie zna du  si  cia a obce.

 igdy nie umieszcza  adnych przedmiotów na urz dzeniu.
 ie uruchamia  urz dzenia na pusto .
 ie u ywa  urz dzenia na zewn trz.
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 ie wystawia  urz dzenia na dzia anie czynników atmosferycznych n.p.  
deszcz  s o ce .

 Po wysuni ciu wtyczki zasila ce  i po sch odzeniu rozgrzanych cz ci  urz -
dzenie nale y czy ci  wy cznie mi kk  lekko wilgotn  ciereczk  z dodatkiem 
kilku kropel neutralnego i agodnego detergentu.

 igdy nie stosowa  rozpuszczalników  które mog  zniszczy  cz ci z tworzyw 
sztucznych.

 Urz dzenie ustawi  w odleg o ci co na mnie  10 cm od cian  mebli lub innych 
urz dze .

 Aby podnie  urz dzenie  chwyci  ego korpus.
 ie przenosi  urz dzenia bez uprzedniego wy cia z kosza ywno ci.
 Przed w o eniem lub wy ciem poszczególnych cz ci  zawsze od cza  urz -
dzenie od gniazda elektrycznego.

 ale y wybra  mie sce odpowiednio o wietlone  czyste i z atwym dost pem do 
gniazda elektrycznego.

 Umie ci  urz dzenie na p askie  stabilne  i odporne  na temperatur  powierzchni.
 Urz dzenie nie powinno by  u ywane  e eli zosta o upuszczone lub e eli 
zawiera widoczne znaki uszkodzenia. ie u ywa  urz dzenia w sytuac i  gdy 
przewód zasilania lub wtyczka s  uszkodzone lub urz dzenie est wadliwe. 

szystkie naprawy  w cza c w to wymian  przewodu zasila cego  powinny 
by  wykonywane wy cznie przez erwis echniczny lub przez upowa nionych 
techników  w sposób zapobiega cy akiemukolwiek zagro eniu.

Aby zutylizowa  produkt w my l Dyrektywy Europe skie  2012 19 UE  zapo-
zna  si  z broszur  do czon  do produktu.

A - Ekran dotykowy E - Uchwyt
B - orpus urz dzenia F - osz
C - omora pieczenia G - Przewód zasilania
D - ieprzywiera ca p yta H - lot powietrza
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OPIS EKRANU DOTYKOWEGO (RYS. 2)

ZDEFINIO ANE PROGRAM  SMA ENIA

Frytki mro one

wie e ziemniaki

urczak

Befsztyk czerwone mi so

Pizza

Desery

yby

Podgrzewanie utrzymanie ciep a

ryb grilla

PRZ CIS I FUN C NE
Prz cis O is
Przycisk w czania
wy czania Umo liwia w czanie i wy czanie urz dzenia.

Przycisk 
EMPE A U A CZA

acisn  eden raz  aby r cznie ustawi  
temperatur  sma enia. acisn  dwa razy  aby 
r cznie ustawi  czas sma enia. aciska  przyciski 
+ lub -  aby zwi kszy  lub zmnie szy  temperatur  
lub czas sma enia.

Przycisk ME U Umo liwia wybranie zde niowanego programu 
sma enia.

Przycisk 
OP O EGO 

A U
Umo liwia ustawienie okre lonego czasu 
opó nienia rozpocz cia procesu sma enia. 

Przycisk A PAUZA Umo liwia rozpocz cie wstrzymanie procesu 
sma enia.

Przycisk HA E
Umo liwia w czenie lub wy czenie sygna u 
d wi kowego  informu cego o konieczno ci 
wstrz ni cia lub zamieszania potrawy.

Przycisk wiat o acisn  przycisk  aby w czy  o wietlenie 
wewn trz komory sma enia.
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a tabliczce znamionowe  umieszczone  na podstawie urz dzenia podane zosta y nast pu ce 
dane identy kacy ne
 konstruktor i znak CE
 model Mod.
 numer sery ny 
 napi cie elektryczne zasilania V  i cz stotliwo  Hz
 pobierana moc elektryczna 
 numer serwisu

Przy ewentualnych kontaktach z Autoryzowanym Centrum erwisowym  nale y poda  model i 
numer sery ny urz dzenia.

1 Usun  materia y opakowaniowe i sprawdzi  czy s  obecne wszystkie cz ci rys. 3 .
2 prawdzi  integralno  zawarto ci ys. 4 .
S ra zi  cz  arto ci na i cia o ane na ta iczce an c  na s o zie rz zenia o o-

ia a  arto ciom mie sco e  sieci e e tr czne .

Uwaga
Urz dzenie ustawi  w odleg o ci co na mnie  10 cm od cian  mebli lub innych urz dze .

Uwaga
ie zanurza  urz dzenia  wtyczki i przewodu elektrycznego w wodzie lub w innych p ynach. 

Po w o eniu koszy do komory do sma enia nie nale y nape nia  ich wod .

Uwaga
Przed w o eniem lub wy ciem poszczególnych cz ci  zawsze od cza  urz dzenie od 
gniazda elektrycznego.

3 Umie ci  urz dzenie na p askie  stabilne  i odporne  na temperatur  powierzchni ys. 5 .
4 Usun  nakle k  zna du c  si  na ekranie ys. 6 .
5 ozwin  ca kowicie przewód zasilania.
Prze  ier sz m ciem rz zenia na e  m  z e mo ane e ement  t re st a  si  
z art ami s o cz mi R s. .
6 Umy  kosz F  i p yt  nieprzywiera c  D . Mo na u y  zwyk ego p ynu do mycia naczy  i mi k-

kie  nie szorstkie  g bki. Dok adnie osuszy .

Nie rz iera ca ta oz a a na z i szenie c r o ci otra . Stoso anie nie rz ie-
ra ce  t  est o c ona ne.
- Aby zwi kszy  chrupko  potraw  w o y  do kosza p yt  nieprzywiera c  D  ys. 8 .
1 Umie ci  w koszu ywno  F  ys. 9 . ie przekracza  poziomu maksymalnego. Poziom mak-

symalny wskazany est przez wypuk  lini  zna du c  si  na wewn trzne  powierzchni kosza 
ys. 10 .

Nie na e nia  osza o e em.
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2 Umie ci  kosz w komorze sma enia C . Prawid owe zatrza ni cie sygnalizowane est d wi -
kiem ys. 12 .

Urz zenie est osa one  za ez ieczenie  t re niemo i ia e o rac  e i osz nie 
s  ra i o o o on  o omor  o sma enia.
3 sun  wtyczk  do gniazda elektrycznego ys. 13 .
4 acisn  przycisk w czania wy czania  ys. 14 . Urz dzenie generu e sygna  d wi kowy. 
Po czas ier sze o cia rz zenie mo e zie a  e i za ac  i nie ie  i o  m . 

est to ca o icie norma ne z a is o  onie a  nie t re cz ci zosta  e o nasmaro a-
ne  i o r t im czasie zani a. Nie iera to a ne o s t  a zia ania rz zenia.
5 acisn  kilkakrotnie przycisk Menu  a  zostanie wybrany dany program sma enia ys. 

15 . zczegó owe informac e na temat programów zna du  si  w rozdziale skazówki doty-
cz ce przygotowania . kona wybranego programu sma enia wieci si  na ekranie wiat em 
ci g ym.

a dy zde niowany program sma enia ma domy lny czas wykonania  ale temperatura i czas sma-
enia mog  by  ustawione r cznie

- acisn  eden raz przycisk EMPE A U A CZA   aby r cznie ustawi  temperatur  
sma enia ys. 16 .

- aciska  przyciski + lub -  aby ustawi  temperatur  sma enia w odst pach co 5 C ys. 17 .
- acisn  dwa razy przycisk EMPE A U A CZA   aby r cznie ustawi  czas sma enia 

ys. 18 . 
- acisn  przyciski + lub -  aby ustawi  czas sma enia w odst pach co 1 minut  ys. 19 .
Aby zwi kszy  szybko  wyboru  przytrzyma  naci ni te przyciski + lub -.
- acisn  przycisk HA E  aby w czy  funkc  sugeru c  wymieszanie potrawy ys. 

20 .  po owie sma enia urz dzenie emitu e sygna  d wi kowy ys. 24 .
6 acisn  przycisk A PAUZA  ys. 21 . Urz dzenie zaczyna sma y  potrawy. Pod-

czas sma enia  na ekranie A  widoczny est naprzemiennie odliczany czas oraz wybrana tem-
peratura ys. 22 .

Urz dzenie mo na podczas pracy ustawi  w trybie pauzy  na przyk ad w celu wymieszania produk-
tów podczas sma enia.

Uwaga
iebezpiecze stwo poparzenia. ie dotyka  kosza  nieprzywiera ce  p yty ani cz ci me-

talowych urz dzenia.
Po usuni ciu kosza z komory sma enia  wydobywa si  z niego równie  powietrze i gor ce 
opary. D onie i twarz trzyma  z dala od komory pieczenia.

- Chwyci  za uchwyt E  i wyci gn  kosz F  z komory do sma enia C  ys. 25 . Urz dzenie 
przerywa proces sma enia.

- Potrz sn  koszem  aby zapewni  równomierne sma enie produktów ys. 26 .
- Aby wznowi  dzia anie urz dzenia  umie ci  kosz w komorze sma enia ys. 27 . Urz dzenie 

wznawia automatycznie proces sma enia ys. 28 .
Alternatywnie  nacisn  przycisk A PAUZA  aby wstrzyma  prac  urz dzenia. Aby 
wznowi  prac  urz dzenia  nacisn  ponownie przycisk A PAUZA .

acisn  przycisk o wietlenia  aby w czy  o wietlenie wewn trz komory sma enia  e li 
chcemy sprawdzi  proces sma enia potrawy.
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Po zako czeniu sma enia  urz dzenie wyda e kilka sygna ów d wi kowych ys. 29 .
Je eli produkty nie s  gotowe  nale y ponownie umie ci  kosz w komorze sma enia i ustawi  
czasomierz na kilka minut.
- Aby r cznie przerwa  proces sma enia  nacisn  przycisk A PAU A . Po kilku sekun-

dach urz dzenie wy czy si .
1 Chwyci  za uchwyt E  i wyci gn  kosz F  z komory do sma enia C  ys. 30 .
2 Prze o y  produkty na talerz ys. 31 . Poda  na stó .

Uwaga
ie dotyka  kosza  komory do sma enia  nieprzywiera ce  p yty ani metalowych cz ci we-

wn trz urz dzenia podczas ego pracy oraz w ci gu kilku minut po wy czeniu. Zaczeka  na 
ca kowite sch odzenie gor cych cz ci ys. 32 .
Podczas wy mowania produktów spo ywczych nie nale y odwraca  kosza dnem do góry  z 
kosza mog yby wydosta  si  pozosta o ci gor cego ole u.

Uwaga
prawdzi  czy przygotowane w urz dzeniu potrawy ma  kolor z ocisty  a nie br zowy albo 

czarny. Usun  z potraw ewentualne oznaki przypalenia.
Do wy mowania ywno ci z kosza nie u ywa  metalowych narz dzi.

E ent a n  na miar o e  zostanie ze ran  na nie osza.
Po za o czeni  roces  sma enia  rz zenie mo e zosta  niez ocznie ono nie te 

o rz oto ania o e n c  otra .

Tryb grilla
ryb grilla przeznaczony est do grillowania mi sa  ryb i warzyw. Przed w o eniem potrawy  w o y  

do kosza ys. 8  nieprzywiera c  p yt  D . acisn  przycisk G LL   aby uruchomi  tryb 
grilla.

Urz dzenie posiada funkc  wy czania automatycznego. Po kilku minutach bezczynno ci urz -
dzenie wy cza si  automatycznie.

Urz dzenie posiada funkc  opó nienia startu  która pozwala ustawi  konkretn  godzin  rozpocz -
cia sma enia potrawy.
Aby w czy  funkc
1 acisn  przycisk ME U  i ustawi  dany czas sma enia.
2 acisn  przycisk OP O Y A  . Przycisk pod wietla si . 
Domy lne ustawienie funkc i opó nionego startu wynosi 90 min. aciska  przyciski + lub -  aby 
zwi kszy  lub zmnie szy  czas opó nienia z minimum 10 min. do maksymalnie 180 min. 
3 acisn  przycisk A PAUZA  aby uruchomi  funkc .

acisn  eden raz przycisk A PAUZA  aby wstrzyma  opó nienie. acisn  ponownie 
przycisk A PAUZA  aby anulowa  funkc  opó nionego startu.
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Urz dzenie posiada funkc  zabezpieczenia przed przegrzaniem.
Gdy temperatura urz dzenia przekroczy 300 C  ogrzewanie zatrzymu e si  a na ekranie A  po a-
wia si  napis E4  i emitowane s  3 sygna y d wi kowe.

entylator pracu e eszcze przez 30 sekund  aby sch odzi  urz dzenie.

Urz dzenie posiada funkc  wy czania wymuszonego. 
acisn  i przytrzyma  przycisk w czania wy czania  aby wy czy  urz dzenie. szystkie 

ikony zostan  wy czone  z wy tkiem przycisku w czania wy czania .

ozgrzanie urz dzenia przed sma eniem potraw optymalizu e efekt ko cowy.
Mnie sze produkty wymaga  krótszego czasu sma enia  ni  produkty wi ksze.

i ksza ilo  produktów wymaga d u szego czasu przygotowania  natomiast mnie sza ilo  cza-
su krótszego.

ymieszanie ma ych produktów w po owie czasu sma enia optymalizu e ko cowy rezultat i za-
pewnia równomierne sma enie.
Aby uzyska  chrupko  surowe lub mro one ziemniaki skropi  ole em ys. 11  i u y  do czone  
w zestawie nieprzywiera ce  p yty D .
Przek ski do przygotowania w piekarniku mog  by  równie  przygotowywane we frytkownicy bez-
t uszczowe .
Aby atwie  i szybcie  przygotowa  przek ski z nadzieniem  u ywa  gotowych mieszanek. Gotowe 
mieszanki sma  si  szybcie  ni  te przygotowane w domu.

 poni sze  tabeli zosta y podane na ekranie dotykowym zde niowane programy sma enia.
a dy z symboli odpowiada zde niowanemu programowi sma enia. emperatura i czas programu 

odpowiada  warto ciom zalecanym dla danego rodza u ywno ci. Czas sma enia est orientacy -
ny  zale y od grubo ci i ilo ci przygotowane  potrawy. Czas i temperatur  programów sma enia 
mo na zmienia .
Funkc  HA E mo na aktywowa  tylko dla okre lonych  zde niowanych programów sma enia.
Pro ram Czas Tem erat ra C F n c a S A E

Domy lny Przedzia  
czasowy Domy lny Przedzia  

czasowy

Frytki mro one 15 min. 1-60 min. 200 150-200 A

wie e ziemniaki 25 min. 1-60 min. 200 130-200 A

urczak 25 min. 1-60 min. 190 120-200 A

Befsztyk czerwone 
mi so 20 min. 1-60 min. 190 120-200 A
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Pizza 12 min. 1-60 min. 180 160-200 E

Desery 30 min. 1-60 min. 160 120-200 E

yby 15 min. 1-60 min. 180 120-200 A

Podgrzewanie
utrzymanie ciep a 15 min. 1-60 min. 130 60-180 E

Grill 15 min. 1-60 min. 200 180-200 E

Poni sza tabela przedstawia przybli one czasy i temperatury dla ró nych rodza ów ywno ci
Frytki mro one 15 – 20 minut 200

Frytki wie e 20 – 30 minut  w zale no ci od 
rozmiaru

180
200

Potrawy sma one warzywa 10 – 15 minut 200
uggetsy 12 – 15 minut 190
uggetsy z kurczaka 10 minut 200

Udka z kurczaka 20 – 25 minut 190
tek 10 – 15 minut 190

Pulpety 8 minut 180
Homarce 15 – 20 minut 160
Ciasto 20 – 30 minut 160
arta 25 – 30 minut 180

yby 15 – 20 minut 160
180

otlet wieprzowy 10 – 15 minut 200
oladki wiosenne 10 – 15 minut 200
arzywa 10 – 20 minut 180
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

egularne  codzienne czyszczenie pozwoli utrzyma  urz dzenie w dobrym stanie i wyd u y ego 
ywotno .

Uwaga
szystkie poni sze czynno ci czyszczenia i konserwac i nale y wykonywa  po wy czeniu 

urz dzenia i po wysuni ciu wtyczki z gniazda elektrycznego.
yzyko pora enia pr dem. ie zanurza  urz dzenia  wtyczki i przewodu elektrycznego w 

wodzie lub w innych p ynach.
Po w o eniu koszy do komory do sma enia nie nale y nape nia  ich wod .

Uwaga
Przed rozpocz ciem akichkolwiek czynno ci czyszczenia i konserwac i  od czy  urz dze-
nie od gniazda elektrycznego. Odczeka  na sch odzenie rozgrzanych cz ci.

Uwaga
ie u ywa  ciernych detergentów ani metalowych przedmiotów  aby nie zarysowa  ani nie 

uszkodzi  obudowy. igdy nie stosowa  rozpuszczalników  które mog  zniszczy  cz ci z 
tworzyw sztucznych.

- ta e elementy urz dzenia czy ci  wilgotn  mi kk  ciereczk  aby nie uszkodzi  obudowy. 
Osuszy  such  szmatk .

- omor  sma enia C  urz dzenia wyczy ci  za pomoc  mi kkie  ciereczki  zwil one  ciep  
wod . Osuszy  such  szmatk .

- yczy ci  grza ki such  ciereczk  aby usun  pozosta o ci potrawy.

Czyszczenie komponentów
Nie rz iera ca ta i osz onane s  z materia  nie rz iera ce o. Zmato ienie i 
zmian  t re mo  o a i  si  o sz m ani  s  norma n m z a is iem i nie ma  

 na sma enie i sma  otra .
- ieprzywiera ca p yta oraz kosz mo na my  w zmywarce. Aby przed u y  trwa o  pow oki nie-

przywiera ce  p yt  nieprzywiera c  D  i kosz F  nale y my  r cznie. Mo na u y  zwyk ego 
p ynu do mycia naczy  i mi kkie  nie szorstkie  g bki.

- Aby zmi kczy  pozosta o ci potraw w koszu  mo na nape ni  go ciep  wod . Doda  kilka kropli 
detergentu. Pozostawi  na 10 minut. Umy  i wysuszy .

 przypadku zako czenia korzystania z urz dzenia  wysun  wtyczk  zasilania z gniazda elek-
trycznego.  przypadku z omowania posegregowa  ró ne materia y u yte do produkc i urz dze-
nia. Przekaza  do utylizac i w zale no ci od ich sk adu oraz zgodnie z przepisami obowi zu cymi 
w kra u u ytkowania.
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Pro em Mo i e rz cz n Roz i zania
Urz dzenie nie dzia a. tyczka nie est 

pod czona do gniazda 
elektrycznego.

tyczk  wsuwa  do gniazda 
elektrycznego  które posiada uziemienie.

Czasomierz nie zosta  
ustawiony.

acisn  dwa razy przycisk 
EMPE A U A CZA   aby 

r cznie ustawi  czas sma enia. 
aciska  przyciski + lub -  aby ustawi  
dany czas sma enia.

osz nie zosta  poprawnie 
zamontowany.

osz w o y  prawid owo do komory do 
sma enia. Prawid owe zatrza ni cie 
sygnalizowane est d wi kiem ys. 
12 .

Produkty nie s  gotowe. lo  produktów wewn trz 
kosza est zbyt du a.

Umie ci  w koszu mnie sz  ilo  
produktów. Mnie sza ilo  sma ona est 
bardzie  równomiernie.

Ustawiona temperatura est 
zbyt niska.

acisn  eden raz przycisk 
EMPE A U A CZA   aby 

r cznie ustawi  temperatur  sma enia. 
aciska  przyciski + lub -  aby ustawi  

wy sz  temperatur  sma enia. Patrz 
zbiór przepisów.

Ustawiony czas sma enia 
est zbyt krótki.

acisn  dwa razy przycisk 
EMPE A U A CZA   aby 

r cznie ustawi  czas sma enia. 
aciska  przyciski + lub -  aby ustawi  

d u szy czas sma enia. Patrz zbiór 
przepisów.

Produkty nie 
zosta y usma one 
równomiernie.

iektóre sk adniki nale y 
kilkakrotnie wymiesza  
podczas sma enia.

Produkty zna du ce si  u góry lub które 
s  przykryte innymi nale y kilkakrotnie 
wymiesza  podczas sma enia.

Usma one przek ski 
nie s  chrupkie.

U ywane s  przek ski 
przeznaczone do 
przygotowania 
tradycy nego.

U y  przek sek do pieczenia w 
piekarniku lub przed umieszczeniem 
przek sek w koszu posmarowa  e 
ole em.

o y  nieprzywiera c  p yt  do kosza  
aby zwi kszy  chrupko  potraw.

osz nie mie ci si  
ca kowicie w komorze 
sma enia.

lo  produktów wewn trz 
kosza est zbyt du a.

Umie ci  w koszu mnie sz  ilo  
produktów. Mnie sza ilo  sma ona est 
bardzie  równomiernie.

osz nie zosta  poprawnie 
wsuni ty do komory 
sma enia.

osz w o y  prawid owo do komory do 
sma enia. Prawid owe zatrza ni cie 
sygnalizowane est d wi kiem ys. 
12 .

173

P
L



Pro em Mo i e rz cz n Roz i zania
Z urz dzenia wydobywa 
si  bia y dym.

Przygotowywane s  
bardzie  t uste produkty.

Podczas sma enia bardzie  t ustych 
produktów  w koszu gromadzi si  wi ce  
ole u. Ole  wytwarza podczas sma enia 
wi ce  bia ego dymu  ni  ma to zwykle 
mie sce. ie ma to adnego wp ywu 
na przygotowanie produktów lub na 
urz dzenie.

 koszu pozosta y resztki 
t uszczu z poprzedniego 
sma enia.

Bia y dym spowodowany est 
ogrzewaniem t uszczu lub ole u 
zna du cego si  w koszu. osz po 
u yciu dok adnie wyczy ci .

wie e ziemniaki  
pokro one w s upki  
nie zosta y usma one 
równomiernie.

U yty gatunek ziemniaka 
nie est przeznaczony do 
sma enia.

U y  odpowiednich wie ych 
ziemniaków i regularnie e miesza  
podczas sma enia.

Przed sma eniem 
ziemniaków nale y e 
op uka  i osuszy .

Op uka  ziemniaki i usun  ca o  
skrobi  ak od o y a si  na powierzchni 
ziemniaków.

wie e  pokro one w 
s upki ziemniaki tu  po 
wy ciu z frytkownicy 
nie s  chrupkie.

Chrupko  frytek zale y od 
ilo ci zawarte  w nich wody 
oraz od ilo ci ole u wlanego 
do frytkownicy.

Przed dodaniem ole u sprawdzi  czy 
powierzchnia ziemniaków zosta a 
dok adnie osuszona z wody.
Aby uzyska  wi ksz  chrupko  
ziemniaki pokroi  na cie sze s upki.
Aby uzyska  wi ksz  chrupko  doda  
wi ksz  ilo  ole u.

o y  nieprzywiera c  p yt  do kosza  
aby zwi kszy  chrupko  potraw.
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ET PAR ORD OM DENNE BRUGSANVISNING

Dette apparat er fremstillet i o erensstemmelse med g ldende rele ante europ iske forskrifter. 
Alle dele  der kan udg re en potentiel fare for brugeren  er beskyttede. L s omhyggeligt denne 
brugsan isning  f r du bruger apparatet f rste gang. Brug kun apparatet til det form l  som det er 
beregnet til.  undg r du mulige skader p  personer og ting. Opbe ar denne brugsan isning til 
senere brug. H is apparatet ideregi es til andre  skal man huske at edl gge denne brugsan-
isning.
 brugsan isningen benyttes f lgende symboler  der betyder

Farlig for b rn

Fare for forbr nding

Fare p  grund af elektricitet

Ad arsel - kader p  materielle dele

Fare for skader af andre grunde

TILSIGTET BRUG

Apparatet kan bruges til tilberedning af le nedsmidler i fast form. Brug ikke apparatet til tilbered-
ning af le nedsmidler i ydende form. H is der tils ttes for meget ske  kan den tr nge ud og 
beskadige apparatet.
Dette apparat er ikke egnet til kommerciel og industriel brug.
Producenten har ikke forudset anden brug af apparatet og fral gger sig eth ert ans ar for skader 
af enh er art  som m tte opst  p  grund af forkert brug af apparatet.
Forkert brug af apparatet medf rer ogs  at garantien bortfalder.

RESTERENDE RISICI

Ad arsel om forbr ndinger. r ikke ed kur en i friturekammeret  non-stick-
pladen og de ind endige metaldele p  apparatet  mens apparatet er i drift  
eller i minutterne umiddelbart efter der er slukket for apparatet. Vent  til alle 
de arme dele er afk let.

SIKKERHEDSADVARSLER

L S DENNE RUGSANVISNING N E IGENNEM  F R DU TAGER APPARA-
TET I RUG.
 Apparatet er beregnet til brug i pri ate husholdninger eller tils arende mil er 
som f.eks.

- kantiner forbeholdt butik- og kontorpersonale og andre erh er smil er
- feriebondeg rde
- hoteller  moteller  bed  breakfast og andre boligfaciliteter til brug for g sterne .
 Brug ikke apparatet til andre form l end de  som er beskre et i denne brugsan-
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isning. Producenten fral gger sig eth ert ans ar for forkert brug eller enh er 
anden brug end den  som er anf rt i denne brugsan isning. Forkert brug af ap-
paratet medf rer ogs  at garantien bortfalder.

 Det anbefales at opbe are den originale emballage  da der ikke ydes gratis 
assistance ed skader  som skyldes uegnet emballage ed fremsendelse til et 
autoriseret ser icecenter.

 Af hensyn til sikkerheden ed apparatet m  du kun bruge originalt tilbeh r og 
reser edele  som er godkendt af producenten.

 Dette apparat er i o erensstemmelse med forordning EF  nr. 1935 2004 af 27. 
oktober 2004 om materialer og genstande bestemt til kontakt med f de arer.

 Fare for børn
 Dette apparat kan benyttes af b rn p  o er otte r og af personer med nedsatte 
fysiske  sensoriske eller mentale e ner  eller mangel p  erfaring og iden  s -
fremt de er under opsyn eller har modtaget e ledning i an endelsen af apparatet 
af en person  der er ans arlig for deres sikkerhed.

 B rn m  ikke benytte apparatet som leget .
 eng ring og edligeholdelse  som skal udf res af brugeren  m  ikke udf res af 
b rn  medmindre de er ldre end 8 r og under opsyn.

 Hold altid apparatet og str mforsyningsledningen uden for r kke idden af b rn 
p  under otte r.

 Lad ikke ledningen h nge ned et sted  h or b rn kan tr kke i den.
 Placer apparatet p  en m de  s  b rn ikke kan n  de arme dele.
 Hold emballagen borte fra b rn. Den udg r en potentiel farekilde.
 H is du beslutter at kassere apparatet  s  b r du g re det ubrugeligt ed at klip-
pe elledningen o er. Det anbefales end idere ogs  at g re de dele af apparatet 
ubrugelige  som kan udg re en fare  na nlig for b rn  som kan nde p  at lege 
med apparatet.

 Bemærkninger vedrørende forbrændinger
 Afbryd apparatet  og ent til de arme dele er afk let  f r reng ring og edlige-
hold udf res.

 ur en  friturekammeret  non-stick-pladen og apparatets ind endige metaldele  
kan bli e arme under brug. Hold h nder og ansigt borte fra apparatets arme 
dele.

 r ikke ed kur en i friturekammeret  non-stick-pladen og de ind endige metal-
dele p  apparatet  mens apparatet er i drift  eller i minutterne umiddelbart efter 
der er slukket for apparatet. Vent  til alle de arme dele er afk let.

 ag kun fat i kur en i h ndtaget  og brug grydelapper eller klude  n r f erner 
kur en.

 Under tilberedningen kan der slippe arm damp ud fra luftindtaget eller fra ap-
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paratets friturekammer. Hold h nder og ansigt p  afstand fra luftindtaget og 
friturekammeret.

 Fyld aldrig kur en med olie. Fare for brand.
 Under brug tr nger arm luft og damp ud af luftindtaget. Hold h nder og ansigt 

k fra luftindtaget.
 r du f erner kur en fra friturekammeret  tr nger der arm luft og damp ud. 
Hold h nder og ansigt p  afstand fra friturekammeret.

 Vend ikke kur en p  ho edet i forbindelse med f ernelse af f de arer  ester af 
arm olie kan komme ud fra kur en. Fare for forbr ndinger.

  Ad arsel  arm o er ade.

 Elektrisk fare
 nden du tilslutter apparatet til fastnettet  b r du kontrollere  at den sp nding  
som er oplyst p  m rkepladen p  bunden af apparatet  s arer til sp ndingen i 
det lokale fastnet.

 Brug af elektriske forl ngerledninger  som ikke er godkendt af enhedens produ-
cent  kan for rsage skader og ulykker.

 lut altid apparatet til en stikkontakt med ordforbindelse.
 ilslut ikke andre apparater med h t str moptag f.eks. armeo ne  stryge ern  
radiatorer  til samme stikkontakt som apparatet. Fare for elektrisk st d.

 r k aldrig i ledningen eller sel e apparatet for at tr kke stikket ud af stikkon-
takten.

 Lad aldrig de sp ndingsf rende dele komme i kontakt med and. Der er fare for 
kortslutning og eller elektrisk st d.

 Undg  at ledningen kommer i kontakt med skarpe dele eller spidse h rner.
 Elledningen m  ikke komme i kontakt med arme o er ader.
 Afbryd apparatet ed at f erne stikket fra stikkontakten  og ent til de arme dele 
er afk let  f r reng ring og edligeholdelse udf res.

 nk aldrig apparatet  stikkontakten eller elledningen ned i and eller andre 
sker.

 Brug ikke apparatet med de h nder eller bare f dder.
 H is apparatet ikke skal bruges  sel  i en kort periode  skal du altid slukke for 
apparatet og tr kke stikket ud af stikkontakten.

 Lad ikke apparatet re uden opsyn  n r det er tilsluttet str mmen.

 Advarsel – skader på materielle dele
 Apparatet skal st  og bruges p  en stabil o er ade.
 Plac r ikke apparatet p  meget arme o er ader eller i n rheden af ben ild. 
Bekl dningen kan tage skade.

 Placer ikke apparatet i n rheden af br ndbart materiale for eksempel tekstiler 
eller gardiner .
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 Placer aldrig apparatet eller str mforsyningsledningen i n rheden af eller o en 
p  arme elektriske armeplader eller gaskomfurer eller i n rheden af mikrob l-
geo n.

 Udrul altid ledningen helt f r brug.
 Apparatet m  ikke dri es af eksterne timere eller med separate f ernbet enings-
systemer.

 Afbryd apparatet ed at f erne stikket fra stikkontakten  h is apparatet udsender 
sort r g i forbindelse med brug. F ern ikke kur en fra friturekammeret. Vent  indtil 
r gen er sluppet ud. ontakt det n rmeste autoriserede ser icecenter for at f  
l st problemet.

 om aldrig ydende ingredienser i kur en. H is det er n d endigt af hensyn til 
tilberedningen  er det muligt at tils tte sm  m ngder ske. ontroll r altid  at 

sken er absorberet af le nedsmidlerne i fast form  f r der tils ttes yderligere 
ske.

 O erskrid aldrig maks. m ngden  n r du fylder kur en.
 Bloker aldrig luftindtaget  mens apparatet er i drift. Det kan for rsage materielle 
skader og eller o erophedning af apparatet.

 nds t altid kun ingredienser i kur en for at undg  at maden kommer i kontakt 
med de elektriske modstande.

 ontroll r altid  at kur en er sat korrekt i friturekammeret  f r du starter appara-
tet.

 Brug aldrig apparatet uden at s tte kur en i friturekammeret.
 tik aldrig k kkenredskaber eller metalgenstande ned i kur en. Det kan for rsa-
ge skader p  apparatet.

 Brug ikke metalredskaber til at f erne mad fra kur en eller fra non-stick-pladen.
 ontroll r  at kur ene og friturekammeret er rene og fri for fremmedlegemer  f r 
du tager apparatet i brug.

 Placer aldrig genstande o en p  apparatet.
 tart aldrig et tomt apparat.
 Brug ikke apparatet udend rs.
 Uds t aldrig apparatet for atmosf riske p irkninger f.eks. regn  sol .
 Efter at ledningens stik er trukket ud af stikkontakten  og n r alle de arme dele 
er afk lede  m  apparatet kun reng res med en let fugtet  ikke-slibende klud  
tilsat et par dr ber ikke-aggressi t neutralt reng ringsmiddel.

 Brug aldrig opl sningsmidler. De kan skade plastmaterialet.

 Fare for skader af andre grunde
 Anbring apparatet p  en afstand der mindst er p  10 cm fra gge  m bler eller 
andre apparater.

 ag fat om apparatets hus for at l fte det.
 Flyt aldrig apparatet uden at ha e f ernet maden fra kur en.
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 Afbryd apparatet ed at f erne stikket fra stikkontakten  f r de enkelte dele s t-
tes i eller f ernes.

 til apparatet p  et sted med tilstr kkelig god belysning og stikket let tilg nge-
ligt.

 Placer apparatet p  en ad og stabil o er ade  der kan t le h e temperaturer.
 Apparatet m  ikke bruges  h is det har ret tabt  eller h is der er synlige tegn 
p  skader. Brug ikke apparatet  h is elledningen eller stikket er beskadigede  
eller h is sel e apparatet er defekt. For at forhindre enh er fare  m  reparati-
oner  herunder ogs  udskiftning af elledningen  kun udf res af et autoriseret 

er icecenter eller af autoriserede teknikere.
L s det edlagte blad om bortskaffelse for oplysninger om korrekt bortskaf-
felse i henhold til det europ iske direkti  2012 19 EU.

 GEM BRUGSANVISNINGEN.

BESKRIVELSE AF APPARATET

A - ouchdisplay E - H ndtag
B - Apparatets hus F - ur
C - Friturekammer G - tr mforsyningsledning
D - on-stick-plade H - Luftindtag
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BESKRIVELSE AF TOUCHDISPLAYET (FIG. 2)

FORUDINDSTILLEDE TIL EREDNINGSPROGRAMMER

Dybfrosne friturestegte karto er

Friske karto er

ylling

B f r dt k d

Pizza

ager

Fisk

Op armning bibeholdelse af armen

Grill funktion

FUN TIONSTASTER
Tast es ri e se

ast til t nding slukning nder og slukker for apparatet.

asten EMPE A U
D

ryk n gang for manuelt at indstille 
tilberedningstemperaturen. ryk to gange for 
manuelt at indstille tilberedningstiden. ryk p  
tasterne +  eller -  for at ge eller mindske 
tilberedningstemperaturen eller -tiden.

asten ME U V lger det forudindstillede tilberedningsprogram.

asten FO E  
A

Gi er mulighed for at indstille en speci k forsinkelse 
for start af tilberedningen. 

asten A PAU E tarter eller s tter tilberedningen p  pause.

asten HA E Akti erer eller deakti erer lydsignalet  som angi er  
at man skal ryste eller r re rundt i maden.

Lystast ryk p  tasten for at t nde lyset i o nrummet.
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F lgende identi kationsdata ises p  typeskiltet p  bunden af apparatet
 producent og CE-m rke
 model Mod.
 serienummer 
 sp nding V  og frek ens Hz
 absorberet str m 
 gratis nummer til assistance

Ved e entuelle hen endelser til autoriserede ser icecentre er det n d endigt at oplyse model og 
serienummer.

FØR BRUG

1 F ern emballagen  og kontroll r  at der ikke mangler nogen komponenter Fig. 3 .
2 ontroll r  at indholdet er intakt Fig. 4 .

ontro r  at en s n in  som er o st  m r e a en  n en a  a aratet  s arer 
ti  s n in en i et o a e astnet.

Advarsel
Anbring apparatet p  en afstand der mindst er p  10 cm fra gge  m bler eller andre 
apparater.

Advarsel
nk aldrig apparatet  stikkontakten eller elledningen ned i and eller andre sker. Fyld 

ikke kur en med and  n r den er placeret i friturekammeret.

Advarsel
Afbryd apparatet ed at f erne stikket fra stikkontakten  f r de enkelte dele s ttes i eller 
f ernes.

3 Plac r apparatet p  en ad og stabil o er ade  der kan t le h e temperaturer Fig. 5 .
4 F ern klisterm rket fra displayet Fig. 6 .
5 ul str mforsyningskablet helt ud.
In en a aratet ta es i r  rste an  s a  a e a ta e i e e e  som ommer i onta t 
me  e arer  res rene Fi . .
6 Af ask kur en F  og non-stick-pladen D . Brug et almindeligt op askemiddel og en bl d  ik-

ke-slibende s amp. r grundigt.

BETJENING

Non-stic - a en r et m i t at re e arerne e stra s r e. r en a  non-stic -
a en er a ri.

- H is du nsker et mere spr dt resultat  skal du placere non-stick-pladen D  kur en Fig. 8 .
1 L g ingredienserne i kur en F  Fig. 9 . O erskrid aldrig det maksimale ni eau. Maksimumni-

eauet er angi et med lin en fremh et i o er aden p  indersiden af kur en Fig. 10 .
F  a ri  r en me  o ie.
2 nds t kur en i friturekammeret C . Der lyder et klik  n r kur en er p  plads Fig. 12 .
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A aratet er st ret me  en si er e sanor nin  er or in rer et i at n ere  is 
r en i e er sat orre t i rit re ammeret.

3 t stikket i stikkontakten Fig. 13 .
4 ryk p  nd sluk-tasten  Fig. 14 . Apparatet udsender et bip. 
Ve  rste r  an a aratet sen e en et t o  en sm e r . Dette er et e t norma t  
or i no e e e er et sm rte. L ten o  r en ors in er e ter ort ti . Dette ar in en 

in e se  a aratets n tion.
5 ryk p  tasten Menu  ere gange for at lge det nskede tilberedningsprogram Fig. 15 . 

e afsnittet ilberedningstip  for at f  ere oplysninger om programmerne. konet for det algte 
tilberedningsprogram lyser fast p  displayet.

H ert forudindstillet program har en typisk tilberedningstid  men det er muligt at indstille tilbered-
ningstemperaturen og -tiden manuelt
- ryk n gang p  tasten EMPE A U D  for manuelt at indstille tilberedningstemperatu-

ren Fig. 16 .
- ryk p  tasterne + eller - for at indstille tilberedningstemperaturen med inter aller p  5 C Fig. 

17 .
- ryk to gange p  tasten EMPE A U D  for manuelt at indstille tilberedningstiden Fig. 

18 . 
- ryk p  tasterne + eller - for at indstille tilberedningstiden med inter aller p  1 minut Fig. 19 .
For at ge alghastigheden skal man holde tasterne + eller - nede.
- ryk p  tasten HA E  for at akti ere funktionen  der foresl r at r re rundt i maden Fig. 

20 . r hal delen af tilberedningstiden er g et  udsender apparatet et bip Fig. 24 .
6 ryk p  tasten A PAU E  Fig. 21 . Apparatet starter tilberedningen. Under tilberednin-

gen ises nedt lling af tiden og temperaturen skifte is i displayet A  Fig. 22 .
Apparatet kan til enh er tid s ttes p  pause  for eksempel for at blande ingredienserne under 
tilberedningen.

Advarsel
Fare for forbr ndinger. r ikke ed kur en  non-stick-pladen og apparatets metaldele.

r du f erner kur en fra friturekammeret  tr nger der arm luft og damp ud. Hold h nder 
og ansigt p  afstand fra friturekammeret.

- ag fat i h ndtaget E  og tr k kur en F  ud af friturekammeret C  Fig. 25 . Apparatet stiller 
stegningen i pause.

- yst kur en for at fordele ingredienserne nt Fig. 26 .
- t kur en tilbage i friturekammeret  for at starte apparatet igen Fig. 27 . Apparatet genoptager 

automatisk tilberedningen Fig. 28 .
Det er ogs  muligt at trykke p  tasten A PAU E  for at s tte apparatet p  pause. ryk 
p  tasten A PAU E  for at starte apparatet igen.

ryk p  lystasten  for at t nde lyset inden i o nrummet  h is du il t ekke tilberedningspro-
cessen.

Efter stegning
r tilberedningen er afsluttet  udsender apparatet et par bip Fig. 29 .

H is ingredienserne ikke er klar  s  er det tilstr kkeligt at s tte kur en tilbage i apparatet og ind-
stille timeren til nogle ekstra minutter.
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- ilberedningen afbrydes manuelt ed at trykke p  tasten A PAU E . Apparatet slukkes 
efter et par sekunder.

1 ag fat i h ndtaget E  og tr k kur en F  ud af friturekammeret C  Fig. 30 .
2 om maden p  en tallerken Fig. 31 . er r med det samme.

Advarsel
r ikke ed kur en i friturekammeret  non-stick-pladen og de ind endige metaldele p  ap-

paratet  mens apparatet er i drift  eller i minutterne umiddelbart efter der er slukket for appa-
ratet. Vent  til alle de arme dele er afk let Fig. 32 .
Vend ikke kur en p  ho edet i forbindelse med f ernelse af f de arer  ester af arm olie 
kan komme ud fra kur en.

Advarsel
De tilberedte ingredienser skal re gyldne og ikke sorte eller brune. F ern e entuelle fast-
br ndte rester fra maden.
Brug ikke metalredskaber til at f erne mad fra kur en.

E ent e  o ers en e o ie i  i e o sam et i n en a  r en.
Ve  a s tnin en a  ti ere nin s rocessen an a aratet r es i en me  et samme ti  
at ti ere e an re e arer.

Grill funktion
Grill funktionen er ideel til tilberedning af k d  sk og gr ntsager. t non-stick-pladen D  i kur en 
Fig. 8  inden anbringelse af f de arerne. ryk p  tasten G LL  for at starte grillfunktionen.

Automatisk slukningsfunktion
Dette apparat er udstyret med en automatisk slukningsfunktion. Efter nogle minutter uden akti itet 
slukkes apparatet automatisk.

Funktionen til forsinket start
Apparatet er udstyret med en funktion til forsinket start  som g r det muligt at indstille et speci kt 
tidsrum for start af tilberedningen.
Akti ering af funktionen
1 ryk p  tasten ME U  for at lge det nskede tilberedningsprogram.
2 ryk p  tasten FO E  A  . asten lyser. 
Forudindstillingen for funktionen til forsinket start er 90 min. ryk p  tasterne + eller - for at ge eller 
mindske forsinkelsen fra minimum 10 min. til maksimalt 180 min. 
3 ryk p  tasten A PAU E  for at starte funktionen.

ryk p  tasten A PAU E  n gang for at s tte forsinkelsen p  pause. ryk igen p  tasten 
A PAU E  for at annullere funktionen til forsinket start.

Overophedningssikring
Apparatet er udstyret med en funktion til beskyttelse imod o erophedning.

r apparatets temperatur o erstiger 300 C  afbrydes op armningen og p  displayet A  ises 
meddelelsen E4  fulgt af 3 bip.
Bl seren forts tter sin funktion i 30 sekunder for at k le apparatet ned.
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Tvungen slukning
Apparatet er udstyret med en funktion til t ungen slukning. 
Gi  et langt tryk p  tasten til t nding slukning  for at slukke apparatet. Alle ikoner slukkes  
undtagen det p  tasten til t nding slukning .

TILBEREDNINGSTIP

Op arm apparatet inden tilberedning af f de arer for at optimere slutresultatet.
Mindre ingredienser har brug for en lidt kortere tilberedningstid end st rre ingredienser.
En st rre m ngde ingredienser kr er en lidt l ngere tilberedningstid  mens en mindre m ngde 
kr er lidt kortere tid.
Omrystning af mindre ingredienser hal e s gennem tilberedningen optimerer slutresultatet og g r 
tilberedningen mere ensartet.
Et ekstra spr dt resultat opn s ed at tils tte en spiseskefuld olie Fig. 11  til friske eller frosne 
karto er og bruge den medf lgende non-stick-plade D .

nacks  der normalt bages i o nen  kan ogs  tilberedes i armluftfrituregryden.
Brug f rdigde  til let og hurtig forberedelse af snack med fyld. F rdigde  skal bages i kortere tid 
end h emmela et de .

Forudindstillede tilberedningsprogrammer
F lgende tabel iser de forudindstillede programmer  der ndes i touchdisplayet.
H ert symbol s arer til et forudindstillet tilberedningsprogram. Programmet er indstillet med en 
temperatur og en anbefalet tilberedningstid afh ngigt af ingredienserne. ilberedningstiden er e -
ledende  da den ogs  afh nger af tykkelsen og m ngden af de an endte ingredienser. Det er 
muligt at ndre tid og temperatur for tilberedningsprogrammerne.
Funktionen HA E kan kun akti eres i isse tilberedningsprogrammer.
Pro ram Ti Tem erat r C F n tionen 

S A E
tandard nter al tandard nter al

Dybfrosne 
friturestegte karto er 15 min 1-60 min 200 150-200 JA

Friske karto er 25 min 1-60 min 200 130-200 JA

ylling 25 min 1-60 min 190 120-200 JA

B f r dt k d 20 min 1-60 min 190 120-200 JA

Pizza 12 min 1-60 min 180 160-200 EJ

ager 30 min 1-60 min 160 120-200 EJ

Fisk 15 min 1-60 min 180 120-200 JA
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Op armning
bibeholdelse af 
armen

15 min 1-60 min 130 60-180 EJ

Grill 15 min 1-60 min 200 180-200 EJ

F lgende tabel iser e ledende tider og temperaturer for forskellige typer ingredienser
Friturestegte karto er 
dybfrosne 15-20 minutter 200 

Friturestegte karto er friske 20-30 minutter afh ngigt af 
karto ernes udsk ring

180 
200 

Friture af gr ntsager 10-15 minutter 200 
roketter 12-15 minutter 190 
yllingekroketter 10 minutter 200 
yllingel r 20-25 minutter 190 

B f 10-15 minutter 190 
Frikadeller 8 minutter 180 

campi 15-20 minutter 160 
age 20-30 minutter 160 

Quiche 25-30 minutter 180 

Fisk 15-20 minutter 160 
180 

inekoteletter 10-15 minutter 200 
For rsruller 10-15 minutter 200 
Gr ntsager 10-20 minutter 180 
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RENGØRING OG VEDLIGEHOLDELSE

En regelm ssig og daglig reng ring g r det muligt at be are apparatets ydee ne og at forl nge 
dets le etid.

Advarsel
Al reng ring og edligehold skal udf res med slukket apparat og stikket f ernet fra stikkon-
takten.
Fare for elektrisk st d. nk aldrig apparatet  stikkontakten eller elledningen ned i and eller 
andre sker.
Fyld ikke kur en med and  n r den er placeret i friturekammeret.

Advarsel
Afbryd apparatet ed at f erne stikket fra stikkontakten  og ent til de arme dele er afk let  
f r reng ring og edligeholdelse udf res.

Advarsel
Undg  brug af skurepul er eller metalliske genstande. Det kan ridse eller beskadige bekl d-
ningen. Brug aldrig opl sningsmidler. De kan skade plastmaterialet.

Rengøring af apparatet
- G r apparatets faste dele rent med en fugtig klud  som ikke ridser. Det kan beskadige o er a-

den. r efter med en t r klud.
- eng r friturekammeret C  med en ikke-slibende klud  gennem det med armt and. r 

efter med en t r klud.
- eng r armeelementerne med en t r klud for at f erne madrester.

Rengøring af delene
Non-stic - a en o  r en er remsti et me  non-stic -materia e  mat e  o  te n  er an 
o tr e e ter n ere ti s r  er norma e o  ir er i e ti ere nin en e er sma en.
- on-stick-pladen og kur en kan askes i op askemaskine. For at forl nge arigheden af 

non-stick-bel gningen anbefales det at aske non-stick-pladen D  og kur en F  i h nden. Brug 
et almindeligt op askemiddel og en bl d  ikke-slibende s amp.

- Madresterne i kur en kan bl dg res ed at fylde den med armt and. ils t et par dr ber 
askemiddel. Lad kur en st  i bl d i 10 minutter. Vask  og t r kur en.

UD AF IBRUGTAGNING

luk for apparatet ed at tage stikket ud af stikkontakten  n r det ikke skal bruges. Ved bortskaffel-
sen skal de an endte materialer sorteres efter deres type og bortskaffes i henhold til de g ldende 
bestemmelser i landet  h or apparatet er i brug.
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AFHJÆLPNING AF FEJL

Pro em M i e rsa er L snin er
Apparatet fungerer ikke. tikket er ikke sat i 

stikontakten.
t stikket i stikkontakten  som skal 
re tilsluttet ordforbindelsen.

imeren er ikke indstillet. ryk to gange p  tasten EMPE A U
D  for manuelt at indstille 

tilberedningstiden. ryk p  tasterne 
+ eller - for at indstille den nskede 
tilberedningstid.

ur en er ikke sat korrekt i. nds t kur en rigtigt i friturekammeret. 
Der lyder et klik  n r kur en er p  
plads Fig. 12 .

ngredienserne er ikke 
f rdigstegte.

M ngden af ingredienser i 
kur en er for h .

L g f rre ingredienser i kur en. En 
mindre m ngde steger mere nt.

Den indstillede 
temperaturer for la .

ryk n gang p  tasten EMPE A U
D  for manuelt at indstille 

tilberedningstemperaturen. ryk p  
tasterne + eller - for at indstille en 
h ere tilberedningstemperatur. e 
bogen med opskrifter.

Den indstillede 
tilberedningstid er for kort.

ryk to gange p  tasten EMPE A U
D  for manuelt at indstille 

tilberedningstiden. ryk p  tasterne 
+ eller - for at indstille en l ngere 
tilberedningstid. e bogen med 
opskrifter.

ngredienserne er ikke 
stegt ensartet.

ogle typer ingredienser 
skal blandes ere gange 
under tilberedningen.

De ingredienser  der ligger erst  eller 
som er d kket med andre  skal blandes 
under tilberedningen.

De stegte snacks er 
ikke spr de.

Der bruges en type 
snacks  der skal tilberedes 
traditionelt.

An end snacks  der er egnet til brug 
i o n  og sm r dem med olie  f r de 
l gges i kur en.

t non-stick-pladen i kur en for at 
g re ingredienserne mere spr de.

ur en kan ikke 
s ttes helt ind i 
friturekammeret.

M ngden af ingredienser i 
kur en er for h .

L g f rre ingredienser i kur en. En 
mindre m ngde steger mere nt.

ur en er ikke sat korrekt i 
friturekammeret.

nds t kur en rigtigt i friturekammeret. 
Der lyder et klik  n r kur en er p  
plads Fig. 12 .
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Pro em M i e rsa er L snin er
Der kommer h id r g ud 
af apparatet.

ngredienser med et h t 
fedtindhold.

Ved stegning af mere fedtholdige 
ingredienser l ber mere olie ned i 
kur en. Olien for rsager mere h id r g 
end normalt under stegningen. Dette 
har ingen ind ydelse p  tilberedningen 
af ingredienserne eller p  apparatet.

Der er fedtrester tilbage 
i kur en fra tidligere 
madla ning.

H id r g opst r ed op armning af 
fedtet eller olien i kur en. G r kur en 
omhyggelig rent efter brug.

Friske karto er  sk ret i 
sta e  stege ikke nt.

Den an endte type karto er 
er ikke egnet til stegning.

Brug friske karto er  og s rg for at 
ende dem under tilberedningen.

kyl  og t r karto erne f r 
stegning.

kyl karto erne  og s rg for at f erne 
sti elsen fra karto ernes o er ade.

Friske karto er sk ret 
i sta e er ikke spr de  
n r de tages ud af 
apparatet.

pr dheden af stegte 
karto er afh nger af 
m ngden af and  som 
karto erne indeholder  
og m ngden af olie  der 
kommer i frituregryden.

rg for at t rre karto erne omhyggeligt 
p  ydersiden  f r olien tils ttes.

k r karto erne i sm  sta e for at g re 
dem mere spr de.

ils t lidt mere olie for at g re dem 
mere spr de.

t non-stick-pladen i kur en for at 
g re ingredienserne mere spr de.
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